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Cari colleghi ,
sono passati pochi mesi dal lancio 
del catalogo Pavoni Special Day 
per il cake design ed eccomi qui a 
presentarvi le ultime novità!

Il Cake Design è sempre più 
un’arte e uno stile in grado di 
suscitare l’attenzione di professionisti 
e cake designers in tutto il mondo! 

Pavoni è sempre attenta alle 
esigenze di questo mercato e vi 
propone un ampliamento di 
gamma con prodotti di altissima 
qualità e dall’esclusivo design 
by Pavoni. 

Scoprite tutte le novità in serbo 
per voi!

Dear Colleagues ,
after few months from the launch of Pavoni Special Day catalogue for cake 
design, here I am to show you last news! 

Cake Design is more and more an art and a style able to wake up the interest 
of pastry chefs and experts worldwide!   

Pavoni always  pays attention to the needs of the  market and  presents a 
new product range, featured by top quality and Design by Pavoni.

Discover all the news ready for you!

Omar Busi
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MAGICDECOR is an innovative powder preparation 
you can use on our magic decor silicone pads. 
You can create amazing sugar laces you can use 
to embellish your creations.

Dai un tocco di magia alle tue creazioni! 
Scegli il sistema Magic Decor Pavoni. 
Give a magic touch to your creations! 
Choose Magic Decor Pavoni system.

MAGICDECOR è l’innovativo preparato in polvere che, 
utilizzato con i tappeti magic decor in silicone, permette di 
realizzare pizzi in zucchero estremamente elastici e sottili 
per abbellire le vostre creazioni. 

Utilizzo - How to use

Cod. MAGICDECOR250	

Cod. MAGICDECOR3	

Cod. MAGICDECOR	

Nuovi tappeti in silicone 
Magic Decor

New Magic Decor
silicone mats

250 g

3 kg

500 g
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Tappeto in silicone, 
dimensioni 300x400 mm

Silicone mat, 
size 300x400 mm

cod. TMD05

cod. TMD06

cod. TMD07

cod. TMD08

Video tutorial 
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Strisce in silicone, dimensioni 80,5x390 mm Stripe silicone mats, size 80,5x390 mm

cod. SMD03

cod. SMD04A cod. SMD07A

cod. SMD04B cod. SMD07B

Da oggi le nuove 
greche in silicone 
Magic Decor

New Magic Decor 
stripe silicone mats

cod. SMD05
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Stampi in silicone 
per decorazione

Silicone moulds 
for decoration 

Le collane 
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cod. ST01

cod. ST02

cod. ST03

cod. ST04

Stampi in silicone per decorazione / Silicone moulds for decoration 
dimensione / size 300x50 mm
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cod. ST05

cod. ST06

dimensione
size 300x50 mm
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cod. ST07

cod. ST08

Fasi di utilizzo How to use

Stendete un velo di amido sul piano di lavoro e 
fate un filone di pasta di zucchero.

Spread a layer of starch on the work surface 
and make a loaf of sugar paste.

Adagiate il filone di pasta di zucchero sullo 
stampo prima di averlo spolverato di amido.

Put the loaf of sugar paste in the mould 
before having dusted with starch.

Aiutatevi con i polpastrelli per fare aderire 
bene la pasta di zucchero. Successivamente 
togliete dallo stampo la pasta di zucchero in 
eccesso.

Help you with the fingertips to adhere well the 
sugar past to the mould. Then remove the 
excess of the sugar paste.

Estraete la collana.

Finally remove the decoration.

dimensione / size 300x50 mm
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Tagliapasta 
con espulsore
dough plunger cutters with extractor

NO3011
kit 4 pezzi
kit 4 pieces
80 mm



13

NO3010
kit 4 pezzi
kit 4 pieces
80 mm

con espulsore
with extractor



Stencil a fascia 
trasparenti. 

Dim decoro: 
220x80 mm 

Transparent stencil. 
Size pattern 
220x80 mm

stencil11

stencil12

stencil09

stencil10
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Stencil
Decora le tue tor te 
con gli stencil Pavoni



MB243

15

Rulli decoro
decoration rolls

lunghezza 330 mm 
lenght 33 cm 
ø 30 mm

MB047

MB126

MB063
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Il silicone nel cake design
Silicone and cake design



Il silicone nel cake design
Silicone and cake design H. 20 mm / 0,79 inch

Vol. 1 monoporzione ~ 65 ml
Vol. 1 monoportion ~ 65 ml

H. 45 mm / 1,77 inch

Vol. 1 monoporzione ~ 100 ml
Vol. 1 monoportion ~ 100 ml

H. 37 mm / 1,45 inch

Vol. 1 monoporzione ~ 95 ml
Vol. 1 monoportion ~ 95 ml

FR079 orsetti

FR080 HAPPY BIRTHDAY

FR081 EASTER DELIGHT

H. 39 mm / 1,54 inch 

Vol. 1 monoporzione ~ 100 ml
Vol. 1 monoportion ~ 100 ml

FR085 in the wood
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Dim. Placca: 300 x 175 mm / Mould Dim: 11,8 x 6,8 inch



H. 36 mm / 1,42 inch 

Vol. 1 monoporzione ~ 100 ml
Vol. 1 monoportion ~ 100 ml

H. 38 mm / 1,5 inch

Vol. 1 monoporzione ~ 100 ml
Vol. 1 monoportion ~ 100 ml

H. 36 mm / 1,42 inch 

Vol. 1 monoporzione ~ 110 ml
Vol. 1 monoportion ~ 110 ml

FR086 move on

FR087 EQUITATION

FR088 CIUF CIUF
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Dim. Placca: 300 x 175 mm / Mould Dim: 11,8 x 6,8 inch



H: 13 mm / 0,51 inch

Vol. 1 monoporzione ~ 25 ml
Vol. 1 monoportion ~ 25 ml

Dim. 198 x 286 x 58 mm
Dim. 7,79 x 11,25 x 2,28 inch

Dim. 270 x 260 x 50 mm
Dim. 10,63 x 10,24 x 1,97 inch

FR091 DOLCETTI

FRT161 HAPPY BIRTHDAY

FRT163 CUORE BOUQUET

H: 39 mm / 1,54 inch

Vol. 1 monoporzione ~ 100 ml
Vol. 1 monoportion ~ 100 ml

FR089 BABY BIRTH
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Dim. Placca: 300 x 175 mm / Mould Dim: 11,8 x 6,8 inch



Dim. ø 75 max / 45 min - h 30 mm
Dim. ø 2,95 max / 1,77 min - h 1,18 inch

Dim. ~ ø 70 min - h 30 mm
Dim. ~ ø 2,76 - h 1,18 inch

FRM001 pirottini tondi

FRMSET pirottini assortiti
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Dim. 380 x 300 x 1,5 mm
Dim. 14,9 x 11,8 x 0,06 inch

Dim. 200 x 186 x 2 mm
Dim. 7,87 x 7,32 x 0,07 inch

Dim. 1 tagliabiscotto: 
70 x 70 x 20 mm
Dim. 1 cutter: 
2,75 x 2,75 x 0,78 inch

FRFMAC tappetino macaron

SPRINGCOOKIES TAGLIABISCOTTI 12 PZ/12 PCS

Dim. 200 x 186 x 2 mm
Dim. 7,87 x 7,32 x 0,07 inch

SUGARMASKLE mascherine love & easter 2 PZ/2 PCS

21

SUGARMASKBL mascherine birthday & love 2 PZ/2 PCS



H: 22 mm / 0,87 inch

Vol. 1 monoporzione ~ 15 ml
Vol. 1 monoportion ~ 15 ml

H: 23 mm / 0,91 inch

Vol. 1 pezzo ~ 10 ml
Vol. 1 piece ~ 10 ml

choco14 chocoice bouquet 

choco02 chocoice christmas 

Chocoice
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Dim. Placca: 180 x 175 mm  
Mould Dim: 7,08 x 6,8 inch



H: 22 mm / 0,87 inch

Vol. 1 monoporzione ~ 10 ml
Vol. 1 monoportion ~ 10 ml

H: 26 mm / 1,02 inch

Vol. 1 pezzo ~ 10 ml
Vol. 1 piece ~ 10 ml

CHOCO09 chocoice doggy  

choco00 chocoice classic  

H: 22 mm / 0,87 inch

Vol. 1 monoporzione ~ 12 ml
Vol. 1 monoportion ~ 12 ml

choco12 chocoice elephant 
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Dim. Placca: 180 x 175 mm / Mould Dim: 7,08 x 6,8 inch
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H: 22 mm / 0,87 inch

Vol. 1 monoporzione ~ 10 ml
Vol. 1 monoportion ~ 10 ml

H: 15 mm / 0,59 inch

Vol. 1 pezzo ~ 6 ml / borsa 15 ml
Vol. 1 piece ~ 6 ml / bag 15 ml

CHOCO11 chocoice farm

choco06 chocoice fashion victim 

Dim. Placca: 180 x 175 mm / Mould Dim: 7,08 x 6,8 inch



H: 20 mm / 0,79 inch

Vol. 1 pezzo ~ 11 ml
Vol. 1 piece ~ 11 ml

choco08 chocoice halloween  

H: 21 mm / 0,83 inch

Vol. 1 pezzo ~ 10 ml
Vol. 1 piece ~ 10 ml

H: 21 mm / 0,83 inch

Vol. 1 monoporzione ~ 10 ml
Vol. 1 monoportion ~ 10 ml

choco03 chocoice love 

CHOCO10 chocoice kitty  

H: 15 mm / 0,59 inch

Vol. 1/2 uovo ~ 4,20 ml
Vol. 1/2 egg ~ 4,20 ml

choco05 chocoice ovette  
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Dim. Placca: 180 x 175 mm / Mould Dim: 7,08 x 6,8 inch



H: 23 mm / 0,90  inch

Vol. 1 pezzo ~ 10 ml
Vol. 1 piece ~ 10 ml

choco01 chocoice spring

H: 25 mm / 0,98 inch

Vol. 1 pezzo ~ 10 ml
Vol. 1 piece ~ 10 ml

choco04 chocoice stars 

H: 21 mm / 0,83 inch

Vol. 1 monoporzione ~ 12 ml
Vol. 1 monoportion ~ 12 ml

choco13 chocoice summer lawn 

H: 15 mm / 0,59 inch

Vol. 1 pezzo ~ 8,30 ml
Vol. 1 piece ~ 8,30 ml

choco07 chocoice toys  
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Dim. Placca: 180 x 175 mm / Mould Dim: 7,08 x 6,8 inch Materie prime  

Raw materials
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easybn
bianco white

easyco
cacao cocoa

easyn 
nero black

easyra
rosa pink

esaygu 
giallo uovo dark yellow

easygr
rosso red

easyg
giallo yellow

easyvl 
viola purple

easyaz
azzurro light blue

easyvc 
verde chiaro light green

easygl 
glicine lilac

easyvs
verde scuro dark green

1 kg

Pasta di zucchero estremamente elastica e malleabile, leggermente 
aromatizzata alla vaniglia, adatta alle coperture e modellaggio in piano 
(per modellaggio tridimensionale è sufficiente indurire la pasta 
aggiungendo zucchero a velo). Pronta all’uso, si stende facilmente 
con il mattarello. Disponibile in vari colori, si può altresì colorare con 
i coloranti idrosolubili o in gel Pavoni.

Sugar paste extremely elastic and malleable, lightly flavored with vanilla. 
It is extremely suitable for cake covering and flat modeling 
(for three-dimensional modeling is sufficient to harden the dough 
by adding sugar). Ready to use, it is easy to apply with a rolling pin. 
Available in various colors, it can be also colored with water-soluble 
colors or gel Pavoni.

Materie prime  

Raw materials

La gamma di materie prime Pavoni per il cake design 
si arricchisce di nuovi prodotti.

The range of Pavoni raw materials for cake design is 
enriched with new products.



magicdecor250

3 kg

magicdecor3

Per maggiori informazioni pag 5 / for more Information pag 5

250 g

Video tutorial 

dtbn250
bianco white

dtra250
rosa pink

dtco250
cacao cocoa

dtg250
giallo yellow

dtn250
nero black

dtgu250 
giallo uovo dark yellow

dtr250
rosso red

dtvl250
viola purple

dtaz250
azzurro light blue

dtvc250  
verde chiaro light green

dtgl250 
glicine lilac

dtvs250
verde scuro dark green

nuovo 

formato

new 

formatPasta di zucchero colorata

Colored sugar paste

Ecotab

250 g

60 ml

60 gColla 
edibile
edible glue

Cmc
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Ideale utilizzato come stabilizzante e addensante. 
Si può aggiungere CMC alla pasta di zucchero in 
modo da renderla più consistente ma allo stesso 
tempo malleabile da modellare.

Ideal used as a stabilizer and thickener. 
If added at sugar paste it makes the sugar paste 
more consistent and malleable at the same time.

Carbossimetilcellulosa



cpbn250
bianco white

cpra250
rosa pink

cpg250
giallo yellow

cpvc250 
verde chiaro light green

cpn250
nero black

cpgu250
giallo uovo dark yellow

cpgl250
glicine lilac

cpr250
rosso red

cpvl250
viola purple

cpaz250
azzurro light blue

cpvs250
verde scuro dark green

cpco250
marrone brown

Cioccolato plastico colorato

Colored plastic chocolate

nuovo 

formato

new 

format
iocoplast

250 g

pennarelli
Pennarelli a punta fine con colori alimentari. 
Ideali per scrivere e decorare torte o biscotti.

Fine-tipped pens with food coloring. 
Ideal for writing and decorating cakes or biscuits.

PENNASS:

Vendibili singolarmente / Individually sold

confezione da 8 colori assortiti / 8 colors assorted pens

PENNNR
nero black

PENNRO
rosa pink

PENNMR
marrone brown

PENNGL
giallo yellow

PENNVR 
verde green

PENNRS
rosso red

PENNAR
arancione orange

PENNAZ
azzurro light blue

coloranti 
in gel

COLASS:
pack da 20 pezzi, 5 per colore nei colori rosso, nero, blu e giallo. Tubetti da 
20 gr cad / 20 assorted pieces, 5 in each colour, red, black, blue and yellow. 
Tubes of 20 gr each

Ad alta concentrazione. Sono ideali per colorare pasta di zucchero, 
ghiaccia, panna, creme e prodotti a base di zucchero.

High concentration. Ideal for coloring sugar paste,  real icing, creams 
and products based on sugar.

COLNR
nero black

COLBL
blu blue

COLRS
rosso red

COLGL
giallo yellow

29

Vendibili singolarmente / Individually sold



gelatina 
da decoro

colgelass:
pack da 20 pezzi: 2 azzurri, 2 lilla, 2 rosa, 2 verdi, 3 rossi, 3 blu, 
3 neri, 3 gialli. tubetti da 25 gr cad.

20 assorted pieces: 2 blue, 2 purple, 2 pink, 2 green, 3 red, 
3 blue, 3 blacks, 3 yellow. tubes of 25 g each.

COLGELNR
nero black

COLGELRO
rosa pink

COLGELVR
verde green

COLGELRS
rosso red

COLGELLI
lilla purple

COLGELGL
giallo yellow

COLGELBL
blu blue

COLGELAZ
azzurro light blue

nuovo 

formato

new 

format

Prodotto per ghiaccia reale 

Royal icing

500 g
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Gelatina alimentare per decorare dolci

Edible jelly for decorating cakes

Vendibili singolarmente / Individually sold
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glitters
GL01
oro gold

GL02
rubino ruby

GL03
argento silver

GL04
verde chiaro light green

GL05
viola purple

GL06
nero black

GL07
fucsia fucsia

GL08
azzurro scuro blue

GL09
 bianco white

GL10
rosa pink

Glitters per scintillanti decorazioni. 
Non tossici ma non edibili. 
Se usati su torte è raccomandabile 
utilizzarli su decorazioni che possono 
essere rimosse dal dolce.
 
Glitters for shining decorations.
These are non-toxic but non-edible. 
If used for cake decoration it is 
recommended to use them upon
removable decorations.

5 g
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spray metallizzati

METALLIZZATI 

metalLized spray colors

Metallized

Pm01
oro 
gold

pM03
rubino 

red-ruby

pM05
cobalto 
cobalt

pM02
argento 
silver

pM04
bronzo 
bronze

SM01
oro 
gold

SM03
rubino 

red-ruby

SM05
cobalto 
cobalt

SM02
argento 
silver

SM04
bronzo 
bronze

SM06
verde acqua 
light green

pM06
verde 
green

pM09
rame

copper

40 g

125 ml

Coloranti in spray  Spray colors

Coloranti in polvere  Powder colors

Si possono spruzzare direttamente su prodotti finiti come torte e soggetti in pasta di zucchero. Essendo a base alcolica 
colorano perfettamente la pasta di zucchero per dare un fantastico effetto metallizzato senza lasciare l’effetto bagnato. 
Sono ottimi per colorare il pizzo Magic Decor.

They can be sprayed directly on finished products such as cakes and subjetct in sugar paste. Since alcohol-based they perfectly 
color sugar paste and give a fantastic metallic effect without leaving a wet effect. Ideal  for coloring the Magic Decor laces.

Polvere iridiscente dall’effetto brillante. Si usano diluiti con poca acqua per colorare la pasta di zucchero. Possono essere diluiti 
con alcool ed utilizzati a pennello per decorare direttamente le vostre torte e soggetti in pasta di zucchero.

Shining Powder with iridescent effect. You can use them with a little water to color sugar paste. You can also melt them with 
alcohol and use a brush to decorate your cakes directly.
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Magic Decor è adatto 
anche per decorare i 

vostri soggetti in cioccolato.

Magic Decor is also 
suitable to decorate your 

chocolate subjects.



ESPO55 
L’espositore include:
la struttura, 15 ganci e il crowner.
Ogni gancio ha una portata 
massima di 7 kg.
 
The display includes:
structure, 15 hooks and crowner.
Each hook has a 
maximum capacity of 7 kg.

Grazie ai piedini allungabili 
l’espositore può essere 
allestito anche bifacciale.

Thanks to the extendable 
feet the display can be 
set up even double faced.

Espositore

25 kg
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PAVONI ITALIA S.p.A. è sponsor ufficiale di:

CASTAlimenti consiglia 
la linea Special Day

Silovoglio consiglia 
la linea Special Day

www.ensp.adf.com
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Il presente catalogo costituisce 

un Addendum novità 

del catalogo Special Day 2012.

Consultate tutti i nostri cataloghi 

su www.pavonitalia.com

This catalogue is an adding 

of the Special Day 2012 Catalogue. 

Have a look to all our catalogue range 

on www.pavonitalia.com

Pavoni Italia S.p.a. | Via E. Fermi, s.n. | 24040 Suisio (BG) Italia
Tel. +39 035 49 34 111 | Fax +39 035 49 48 200
info@pavonitalia.com | www.pavonitalia.com
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