CONIGLIO DI PASQUA ———7 ]QR[!
BISCOTTO SENZA FARINA CALI(FEAUT

Ingredienti Preparazione

280 gr albume d’uovo Montare insieme
150 gr zucchero

220 gr tuorli d’'uovo Incorporare
130 gr mandorle in polvere
35 gr cacao in polvere Callebaut

Cuocere per 7-8 minuti a 180°C.
Rivestire lo stampo con il cioccolato fondenteCallebaut strong 70-30-42NV

MERINGA AL CIOCCOLATO

Ingredienti Preparazione
170 gr albume d’'uovo Montare insieme

170 gr zucchero

120 gr zucchero a velo Aggiungere
40 gr cacao Callebaut in polvere

ZABAIONE AL CIOCCOLATO

Ingredienti Preparazione
90 gr panna fresca fare bollire
50 gr latte

100 gr zucchero
250 gr tuorli d’'uovo Incorporare e preparare una crema inglese. Miscelare e montare
350 gr cioccolato fondente Callebaut Far sciogliere e incorporare

800 gr panna fresca Incorporare



