
 

PAPONA 

 

 

Ingredienti     Preparazione 

300 gr panna     Portare tutto ad ebolizione            

100 gr glucosio    Togliere dal fuoco 

70 gr burro     Aggiungere e mescolare 

50 gr zucchero invertito   Aggiunere. Lasciare raffreddare la miscela a 35°C. 

800 gr cioccolato fondente   Versare la miscela sul cioccolato e mescolare bene         

Temperato d’origine Ecuador  Iniettare con la tasca delle praline a forma di guscio,         

Callebaut     lasciare indurire e chiudere. 

 


