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C1211130 | Pasta Cassata Siciliana 3,0 2 secchiell

Cassata Siciliana Giuso

la nuova Cassata Siciliana Giuso reinferpreta
il classico dolce della nostra  tradizione
pasticcera puntando su una altissima qualita
ingredientistica.

In particolare la Cassata Siciliana Giuso é:

_100% naturale

_ realizzata con aromi naturali con una nota

agrumata ed un gradevole senfore di Mandorla
arricchita con cubetti di arancia e cedro

canditi della Linea Amordifrutta Giuso (60% di

frutta candita contenuta nella pastal
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Modalita di preparazione

1. Aggiungere 200 gr di Cassata Siciliana
per ogni Kg di miscela base

2. lasciare riposare per 15 minuti

3. Separare, con un colino, una parte a
piacere di canditi da mettere sulla superficie
del gelato

4. Frullare la miscela residua con un mixer

5. Mantecare
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