




Oltre 30 anni di leadership nel settore della panificazione, pasticceria, horeca e gelateria.

10 anni di esperienza nel settore casalingo con una gamma di prodotti testati ed utilizzati quotidianamente da famosi chef 
e pasticceri in tutta Europa.

Una gamma di circa 6000 articoli gestiti in una superficie totale di circa 14000 mq che include stabilimento,magazzino e uffici.

Questi i numeri che identificano Pavoni Italia, un’azienda in costante crescita, orientata alla ricerca e sviluppo di nuovi 
prodotti con un buon rapporto qualità prezzo, atti a soddisfare esigenze e dinamiche di mercato sempre più competitive.

Core business dell’azienda sono le linee della divisione professional che si rivolgono al mondo dei professionisti della 
panificazione e pasticceria. Contenitori, attrezzature, collezioni, prodotti editoriali. Uno staff di designer e creativi che opera 
in sinergia con la divisione Engineering, il cui compito è quello di dar vita a prodotti, con un occhio di riguardo alle singole 
esigenze del cliente, nel rispetto delle più recenti normative europee.

Un attento processo di Controllo Qualità è in essere in Pavoni da tempo. Analisi del ciclo produttivo, gestione ordini, spedizione, 
reclami, il tutto nel rispetto di elevati standard qualitativi, fanno di Pavoni Italia una realtà moderna in grado operare in ambito 
internazionale.

Grazie a partnership presenti in tutto il mondo, Pavoni Italia concentra il proprio business in Europa, Arabia Saudita, Giappone, 
USA e Australia.
Con la fondazione della nuova filiale statunitense, la Pavoni Italia Spa diventa anche Pavoni USA.
Attraverso questa struttura, che vede il concreto impegno economico e strategico della società, l’azienda di Suisio, si 
affaccia sul mercato d’ oltreoceano con l’ attenzione alle esigenze della propria clientela che da sempre la contraddistingue.
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L’azienda the company

More than 30 years international leadership in the bakery, pastry and horeca fields.

10 years of experience in the house-ware field with products tested and used by the worldwide most popular pastry chefs.

A range of about 6000 items handled over a surface of 14000 smq which includes production plant and warehouse.

These figures identify PAVONI ITALIA, a constantly growing company which pays close attention to the development of new 
product ranges with the highest quality-price ratio.

Core business of the Company are the lines of Professional division which address to pastry and bakery world. 
Containers, equipment, collection, publishing products. A staff of designers and creators who operate in sinergy with 
Engineering division, whose purpose is that of create new products, with special attention to single customer’s needs, in 
accordance with the most recent European Norms.

A strong Quality Control Process is active since time in Pavoni. Production cycle analysis, orders management, delivery, 
claims, all in compliance with high quality standard, make of Pavoni Italia a modern reality, able to operate worldwide.
Pavoni Italia concentrates its business in Europe, Arabia, Japan, USA and Australia.
Thanks to the establishment of the new US branch, Pavoni Italia becomes Pavoni USA.
This facility shows the economic and strategical commitment of our company and approaches to the overseas market by 
paying attention to the necessities of its customers.



Completamente aggiornato nella grafica e nei contenuti, il nuovo sito www.pavonitalia.com si propone come guida per 
i nostri clienti e per chiunque desideri entrare a contatto con la realtà Pavoni.
Oltre 900 prodotti inseriti, circa 1200 immagini, biografie di chef, ricette di prodotti e quant’altro vi attende!
Utilizza il codice QR a fianco per collegarti direttamente con il tuo smartphone!

Entirely updated from a graphic and content point of view, the new website www.pavonitalia.com 
has the purpose to become a guide for our customers and for anybody wants to get in touch 
with Pavoni reality. More than 900 products, about 1200 images, chefs’ profiles, recipes and much
more is waiting for you!
Use the QR code here printed, to connect you directly with your smartphone!

www.pavonitalia.com

new

navigazione
chiara ed efficace
per famiglia di prodotto

clear and functional
navigation
by product family

focus su ogni singolo
prodotto

focus upon each 
single

product code

immagini esplicative per attrezzature 
particolari

explaining images for special 
equipment
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Attrezzature professionali
Professional equipment

Indice generale | Index

Teglie e Carrelli
Trays and trolleys122
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Simboli
Simbol

Colori a stock
Stock Colors

Colori  | colors

NT	 neutro | neutral

GR	 grigio | grey

RS	 rosso | red

Materiali
material

A richiesta in qualsiasi colore

On demand in any colors
minimo d’ordine 500 pcs 
minimo d’ordine 500 pcs

minimo d’ordine 1000 pcs 
minimo d’ordine 1000 pcs

minimo d’ordine 2000 pcs 
minimo d’ordine 2000 pcs

Polipropilene pp
Un materiale copolimero 
termoplastico estremamente 
resistente ed elastico, avente 
un eccellente resistenza 
all’impatto, ritiro ed indurimento 
della superficie.Adatto ad 
applicazioni dove si richiede 
resistenza alle alte temperature 
(da –20°C a +90°C).

Polietilene alta densità 
PE-HD

Uno dei materiali 
termoplastici più dotato 
di resistenza all’impatto 
con basse temperature 
(da -30°C a +70°C).

Polypropylene PP
An extremely resistant and 
elastic thermoplastic 
copolymer, with excellent 
resistance to impact, shrinking 
and surface hardening.  
Suitable for applications that 
require resistance to high 
temperatures 
(from –20°C to +90°C)

High density polyethylene
PE-HD

A thermoplastic that offers 
excellent impact resistance 
at low temperatures 
(from -30°C to +70°C).

MP

4MP

ME

L 	

2 maniglie passanti
2 hole handles

4 maniglie passanti
4 hole handles

maniglie esterne
external handles

serie leggera 
light range

coperchio | lid

per alimenti
suitable for foods

carrello | trolley

inseribile o sovrapponibile 
ruotando la base di 180°
by 180° rotation can be 
nesting or stackable

sovrapponibili
stackable

inseribili | nesting

Colori  | colors

BN	 bianco | white

AV	 avorio | ivory

NR	 nero | black

Polipropilene bassa densità
PE-LD

Un materiale resistente ma più 
duttile e meno rigido dell’ PE-HD
(polietilene alta densità), dotato 
di una buona resistenza
all’impatto e ritorno alla 
deformazione. Uso a basse 
ed ampie temperature.

High density polyethylene
PE-HD

A strong material but more
flexible and less rigid 
than HDPE (high density 
polyethylene), with good 
impact resistance and creep 
back. Use at low  and high 
temperatures. 

Altri O

Altre plastiche, tra le 
quali Polimetilmetacrilato, 
Policarbonato, Acido 
polilattico, Nylon e Fibra 
di vetro.

Others O

Other plastics, including 
polymethylmethacrylate, 
polycarbonate, polylactic
acid, nylon and fiberglass.
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Fondi serie Europa | Bottom Europa series
Solo per  600x400 l Only for 600x400

FONDO CHIUSO LISCIO

SMOOOTH SOLID BOTTOM

Fondo per cesta EF6415
H 150 mm 
peso 1280 gr
Bottom for EF6415 basket, 
H 150 mm 
weight 1280 gr.

FONDO FORATO UNITO

PERFORateD Joined bottom

Fondo FORATO diviso

PERFORateD Divided bottom

FONDO CHIUSO RINFORZATO 
FORATO

solid ribbed bottom

FONDO FORATO FORI PICCOLI

ribbed perforated bottom 
with small holes

Fondo A ROMBI

bottom with rhomboidal 
structure

Fondo CHIUSO 
per ceste h 41/45 cm

SOLID BOTTOM 
for 41 /45 cm height baskets

Fondo APERTO 
per ceste H 41/45 CM

PERFORED BOTTOM 
for 41/45 cm height baskets
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Certificazione ISO UNI EN ISO 9001:2008
ISO UNI EN ISO 9001:2008 Certification
Attraverso un volontario percorso di crescita e valorizzazione del patrimonio 
aziendale, che ha come focus il cliente, Pavoni Italia ha ottenuto la certificazione 
Quality Management System in accordo alla norma UNI EN ISO 9001:2008 con 
TUV Rheinland, ente tedesco accreditato SINCERT riconosciuto leader a livello 
internazionale. Tutti i processi aziendali di Pavoni Italia risultano sotto controllo, 
inclusi nel Sistema di Gestione Qualità Aziendale e validati da audit periodici di 
sorveglianza. Noi crediamo nella Qualità totale, nel monitoraggio dei processi 
aziendali e nella continua formazione delle risorse, quali elementi distintivi capaci 
di apportare un reale valore aggiunto al prodotto, con l’obiettivo di ottenere un 
miglioramento continuo delle performances aziendali finalizzate a soddisafare le 
esigenze del cliente. 

Through a voluntary path of growth and improvement of the company’s 
assets, which focus on the customer, Pavoni Italia obtained the Quality 
Management System Certification in compliance with the UNI EN ISO 
9001:2008 standard from TUV Rheinland, a German group accredited by 
SINCERT and recognised at an international level.
All Pavoni Italia’s company processes are monitored, included in the 
Corporate Quality Management System and validated by periodic audits. 
We believe that Total Quality, monitoring of the company processes and 
continuous personnel training are distinguishing elements capable of adding 
real value to the product, with the aim of continually improving the company 
performances in order to meet the customers’ needs.

Produzione Ceste | Basket Production
Da oltre 30 anni, nel proprio stabilimento a Suisio (BG), Pavoni Italia produce 
una gamma completa di contenitori in polietilene e polipropilene per il mondo 
della panificazione, pasticceria e per l’industria alimentare in genere. La linea di 
stampaggio ad iniezione garantisce estrema qualità e precisione, unitamente a 
prestazioni produttive che ci consentono di raggiungere oltre 1,5 milioni di pezzi 
all’anno, per un totale di 3000 tonnellate di materia prima trasformata. Le ceste 
Pavoni sono studiate con varie dimensioni e altezze per soddisfare molteplici 
esigenze, assicurando durata, maneggevolezza e un elevato livello di igiene. 
L’estrema qualità ed ingegnerizzazione della nostra struttura produttiva ci consente 
di creare ceste in svariati colori e personalizzarle con il proprio marchio.

Lean Production stabilimento produzione ceste e contenitori
Il reparto di produzione ceste e contenitori lavora a ciclo continuo in regime di 
Qualità, utilizzando materia prima certificata, in un ambiente dove coesistono 
specifiche procedure gestionali ISO e accorgimenti di Lean Production che 
consentono al personale di reparto di operare in situazione di Qualità Totale.
Il trattamento qualitativo del prodotto, la sua validazione, la riduzione dei tempi di 
attrezzaggio e di cambio stampo/versione, sono solo alcuni dei principali metodi 
operativi che ci permettono una flessibile produzione in grado di soddisfare 
qualsiasi richiesta e personalizzazione del cliente.
Il flusso produttivo di reparto è tarato sull’ottimizzazione della pianificazione, che 
attraverso particolari Linee Guida di Lean Production, consente di realizzare 
il prodotto finito in tempi che ci contraddistinguono dalla concorrenza, senza 
pregiudicare la Qualità finale del prodotto finito. 

Reg CE 2023/2006
Il reparto stampaggio opera in accordo al Reg. CE 2023/2006, inerente le G.M.P. 
(Good Manifacturing Practice) di reparto. La qualifica dei fornitori, della materia 
prima, lo stoccaggio e la sanificazione dell’ambiente di lavoro, rappresentano 
l’indispensabile metodologia operativa per la realizzazione di prodotti finiti conformi 
alle prescrizioni di idoneità al contatto con alimenti.
Specifiche Istruzioni Operative di reparto, Piani di lotta ai contaminanti fisici, chimici 
e biologici, rigide prescrizioni igieniche sul personale di reparto, sugli impianti e 
sull’ambiente di lavoro, costituiuscono le nostre Linee Guida per realizzare prodotti 
rispondenti a quanto previsto dalla normativa comunitaria in vigore (Reg. CE 
1935/2004 e Direttiva CE 2002/72) che ci mettono in condizione di soddisfare le 
più stringenti richieste certificative in conformità alla normativa vigente.

For over 30 years, Pavoni Italia has been producing a complete range of 
polyethylene and polypropylene containers in its factory in Suisio (BG) for the 
bread and pastry making industry and food industry in general. The injection 
moulding line guarantees extreme quality and precision, combined with 
production performances that allow producing over 1.5 million pieces per 
annum, for a total of 3000 tonnes of raw material transformed. The Pavoni 
baskets come in various sizes and heights to meet diverse needs, ensuring 
durability, ease of handling and high levels of hygiene.

Lean Production of baskets and containers. 
The production department of baskets and containers operates on a 
continuous cycle that focuses on the quality of the products,using certified 
raw materials in an environment where specific ISO management procedures 
and lean production processes co-exist allowing the production personnel to 
operate under conditions of Total Quality.
The quality treatment of the product, its validation and the reduction of the 
set-up and mould/version change times are only some of the main operating 
methods that guarantee a flexible production cycle capable of meeting 
any type of personalisation requested by the customer. The production 
flow is based on optimising the planning process, which follows special 
Lean Production Guidelines to create the final products within extremely 
competitive times without sacrificing the final quality.

CE 2023/2006 Reg 
The moulding department operates in accordance with the CE 2023/2006 
Regulation on Good Manufacturing Practices. 
The qualification of suppliers, of the raw materials, the storage and 
sanitisation of the work environment are essential operations for creating final 
products that conform to the requirements of suitability to come in direct 
contact with food. Our Guidelines consist of Specific Operating Instructions 
for the department, procedures to combat physical, chemical and biological 
contamination,strict hygienic standards on the production staff, on the 
plants and on the work environment. They focus on creating products that 
comply with the community regulations in force (CE 1935/2004 Reg. and 
CE 2002/72 Directive) and that allow us to meet the strictest certifying 
requirements in compliance with the current standards and regulations.
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Europa

Contenitori sovrapponibili con dimensioni esterne di 
600x400 e 400x300 perfettamente pallettizzabili su pallet 
EUR 800x1200 e 1000x1200 mm.
disponibili in diverse altezze e versioni.

Stackable baskets, external dimensions 600x400 mm 
and 400x300 mm, they perfectly fit to 800x1200 mm 
EUR pallets and to 1000x1200 mm.
Available in different heights and versions.

E 	 fondo e pareti chiuse 

EC 	 fondo chiuso e pareti forate 

EF 	 fondo e pareti forate

E 	 with solid bottom and sides

EC 	with solid bottom and perforated sides

EF 	 with perforated bottom and sides
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E6407 - 600 x 400 x 70 mm  570x365x65 mm 14 lt. 1170 gr. NT

E6407L - 600 x 400 x 70 mm  565x365x65 mm 13 lt. 970 gr. nt

E6409L - 600 x 400 x 90 mm  565x365x85 mm 18 lt. 1130 gr. nt

E6410 - 600 x 400 x 100 mm  570x365x95 mm 20 lt. 1480 gr. nt

E6413 - 600 x 400 x 130 mm  570x365x125 mm 26 lt. 1560 gr. nt

E6414 MP 600 x 400 x 140 mm 565X370X125 mm 26 lt. 1430 gr.

E6415 MP 600 x 400 x 150 mm 570x365x140 mm 29 lt. 1990 gr.

E6415L MP 600 x 400 x 150 mm 565x365x140 mm 33 lt. 1520 gr.

E6417 MP 600 x 400 x 170 mm 570x365x160 mm 33 lt. 2190 gr.

E6420 MP 600 x 400 x 200 mm 570x365x190 mm 40 lt. 2300 gr.

E6422 MP 600 x 400 x 220 mm 570x365x205 mm 43 lt. 2510 gr.

E6424 MP 600 x 400 x 240 mm 570x365x225 mm 47 lt. 2560 gr.

E6426L ME 600 x 400 x 260 mm 570x370x245 mm 52 lt. 2810 gr. nt

E6426L MP 600 x 400 x 260 mm 570x370x245 mm 52 lt. 2810 gr.

E6429L MP 600 x 400 x 290 mm 570x370x275 mm 58 lt. 2910 gr.

E6432L MP/ME 600 X 400 X 320 mm 570x370x305 mm 64 lt. 3100 gr. GR | NT

E6435L MP 600 X 400 X 350 mm 570x370x335 mm 71 lt. 3180 gr.

E6441 MP 600 X 400 X 410 mm 570x365x395 mm 82 lt. 4390 gr.

E6445 MP 600 X 400 X 450 mm 570x365x435 mm 91 lt. 4740 gr.

Europa E 600x400
fondo chiuso e pareti chiuse
with solid bottom and sides

maniglie
handles

dimensioni esterne
stacking dimensions

dimensioni interne
internal dimensions

volume
volume

Codice
Code

peso
weight

colore
color 

fondo
bottom
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EC6407 - 600 X 400 X 70 mm 565x365x60 mm 12 lt. 1320 gr.

EC6407L - 600 X 400 X 70 mm 565x365x60 mm 12 lt. 960 gr. NT

EC6409L - 600 X 400 X 90 mm 565x365x85 mm 18 lt. 1130 gr.

EC6410 - 600 X 400 X 100 mm 570x365x85 mm 18 lt. 1650 gr.

EC6413 MP 600x400x130 mm 570x365x125 mm  26 lt. 1410 gr.

EC6414 MP 600 x 400 x 140 mm 570x370x125 mm 26 lt. 1420 gr.

EC6415 MP 600 x 400 x 150 mm 570 x 365 x 140 mm 29 lt. 1890 gr.

EC6415L MP 600 x 400 x 150 mm 570 x 365 x 140 mm  33 lt. 1450 gr.

EC6417 MP 600 x 400 x 170 mm 570 x 365 x 160 mm 33 lt. 1920 gr.

EC6420 MP 600 x 400 x 200 mm 570 x 365 x 190 mm 40 lt. 2060 gr

EC6422 MP 600 x 400 x 220 mm 570 X 365 X 205 mm 43 lt. 2090 gr.

EC6424 MP 600 x 400 x 240 mm 570 x 365 x 225 mm 47 lt. 2200 gr.

EC6426L MP 600 x 400 x 260 mm 570 x 370 x 245 mm 52 lt. 2250 gr.

EC6429L MP 600 x 400 x 290 mm 570 x 370 x 275 mm 58 lt. 2350 gr.

EC6432L MP 600 x 400 x 320 mm 570 x370 x 305 mm 64 lt. 2450 gr.

EC6435L MP 600 x 400 x 350 mm 570 x 370 x 335 mm 71 lt. 2520 gr.

EC6441 MP 600 x 400 x 410 mm 570 x 365 x 395 mm 82 lt. 3160 gr.

ec6445 mp 600 x 400 x 450 mm 570 x 365 x 435 mm 91 lt. 3520 gr. GR

Codice
Code

Europa EC 600x400
fondo chiuso e pareti aperte 
with solid bottom and perforated sides

maniglie
handles

dimensioni esterne
stacking dimensions

dimensioni interne
internal dimensions

volume
volume

Codice
Code

peso
weight

colore
color 

fondo
bottom
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EFR6415LL 4MP 600 x 400 x 150 mm 570 x 365 x 140 mm 29 lt. 1000 gr.

EFR6415LL la superleggera
EFR6415LL the extralight

1 contenitore ultraleggero e maneggevole

2 prodotto in polietilene ed anche in polipropilene 
copolimero ad alto modulo di impatto 

3 resistente alle basse temperature 

4 perfettamente pallettizzabile 

5 prodotto adatto nell’utilizzo dei vari cicli produttivi, 
dal panificio artigianale a quello industriale 

6 perfetta compatibilità con i modelli di altri produttori

1 ultralight basket and easy to handle 
2 made of polyethylene and polypropylene 

copolymer
3 low temperatures resistant 
4 footprint convenient for euro and industrial pallets 
5 suitable for various production cycles, 

from artisanal to industrial bakery 
6 perfect compatibility with models 

from other manufacturers

maniglie
handles

dimensioni esterne
stacking dimensions

dimensioni interne
internal dimensions

volume
volume

Codice
Code

peso
weight

colore
color 

fondo
bottom
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Europa EF 600x400
fondo e pareti forate
with perforated bottom and sides

EF6407 - 600 x 400 x 70 mm 570 x 365 x 55 mm 11 lt. 1310 gr. nt

EF6407L - 600 x 400 x 70 mm 565 x 365 x 60 mm 12 lt. 880 gr.

EF6409L - 600 x 400 x 90 mm 565 x 365 x 80 mm 16 lt. 990 gr nt

EF6410 - 600 x 400 x 100 mm 570 x365 x 85 mm 18 lt. 1540 gr

EFR6413 MP 600 x 400 x 130 mm 570 x 365 x 115 mm 24 lt 1490 gr.

EFR6414 MP 600 x 400 x 140 mm 565 x 370 x 125 mm 26 lt. 1140 gr.

EFR6415  4MP 600 x 400 x 150 mm 570 x 365 x 140 mm 29 lt. 1000
1380 gr.

EF6415 4MP 600 x 400 x 150 mm 565 x 365 x 160 mm 33 lt. 1280 gr.

EF6417 MP 600 x 400 x 170 mm 570 x 365 x 160 mm 33 lt. 1600 gr.

EF6420 MP 600 x 400 x 200 mm 570 x 365 x 190 mm 40 lt. 1790 gr.

EF6422 MP 600 x 400 x 220 mm 570 x 365 x 205 mm 43 lt. 1820 gr.

EF6424 MP 600 x 400 x 240 mm 570 x 365 x 225 mm 47 lt. 1930 gr.

EF6426L MP 600 x 400 x 260 mm 570 x 370 x 245 mm 52 lt. 1950 gr.

EF6429L MP 600 x 400 x 290 mm 570 x 370 x 275 mm 58 lt. 2060 gr.

EF6432L MP 600 x 400 x 320 mm 570 x 370 x 305 mm 64 lt. 2140 gr.

EF6435L MP 600 x 400 x 350 mm 570 x 370 x 335 mm 71 lt. 2180 gr.

EF6441 MP 600 x 400 x 410 mm 570 x 365 x 395 mm 82 lt. 2690 gr. GR

EF6445 MP 600 x 400 x 450 mm 570 x 365 x 435 mm 91 lt. 2990 gr.

maniglie
handles

dimensioni esterne
stacking dimensions

dimensioni interne
internal dimensions

volume
volume

Codice
Code

peso
weight

colore
color 

fondo
bottom
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Versioni speciali
Special editions

cod. Double
Contenitore realizzato 
in polifusione. Permette 
di ottenere fino ad un 
altezza massima di 90 cm, 
accoppiando 2 ceste di 
altezza diverse.

 
Coperchi | Lids
Solo per  600x400 l Only for 600x400

maniglie
handles

dimensioni esterne
stacking dimensions

dimensioni interne
internal dimensions

volume
volume

Codice
Code

peso
weight

colore
color 

COPE64 - 600 X 400 550 x 460 mm - 690 gr NT

COPEN64 - 610 x 410 605 x 405 mm - 930 gr GR

Solo per  400x300 l Only for 400x300

COPE43N C/G - 360 X 300 mm 355 x 255 mm - 440 gr GR

COPE64N S/G - 360 x 300 mm 355 x 255 mm - 430 gr GR

AF6247 NF6415 

maniglie
handles

dimensioni esterne
stacking dimensions

dimensioni interne
internal dimensions

volume
volume

Codice
Code

peso
weight

colore
color 

AF6247 - 625x475x130 mm 590x475x130 mm 31 1140 gr

NF6415 - 600x400x150 mm 560x370x145 mm 30 1350 gr

You get a basket of max. 
90 cm high, by welding 
together 2 different 
baskets.
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Europa 400x300

maniglie
handles

dimensioni esterne
stacking dimensions

dimensioni interne
internal dimensions

volume
volume

Codice
Code

peso
weight

colore
color 

E fondo e pareti chiuse | with solid bottom and sides

E4312 ME 400 X 300 X 120 mm 370 x 270 x 115 mm 11 lt. 640 gr. GR

E4317 ME 400 x 300 x 170 mm 370 x 270 x 165 mm 16 lt. 900 gr. GR

E4322 ME 400 x 300 x 220 mm 370 x 270 x 215 mm 21 lt. 1010 gr. GR

E4332 ME 400 x300 x 320 mm 370 x 270 x 315 mm 31 lt. 1410 gr. GR

EC fondo chiuso e pareti forate | with solid bottom and perforated sides

EC4312 ME 400 X 300 X 120 mm 370 x 270 x 115 mm 11 lt. 630 gr.

EC4317 ME 400 x 300 x 170 mm 370 x 270 x 165 mm 16 lt. 770 gr.

EC4322 ME 400 x 300 x 220 mm 370 x 270 x 215 mm 21 lt. 820 gr.

EC4332 ME 400 x300 x 320 mm 370 x 270 x 315 mm 31 lt. 1020 gr.

EF fondo e pareti forate | with perforated bottom and sides

EF4312 ME 400 X 300 X 120 mm 370 x 270 x 115 mm 11 lt. 540 gr.

EF4317 ME 400 x 300 x 170 mm 370 x 270 x 165 mm 16 lt. 670 gr.

EF4322 ME 400 x 300 x 220 mm 370 x 270 x 215 mm 21 lt. 760 gr.

EF4332 ME 400 x300 x 320 mm 370 x 270 x 315 mm 31 lt. 950 gr.
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Sovrapponibili | Stackable

Contenitori sovrapponibile, con maniglie 
esterne disponibili in diverse altezze e versioni.

Stackable baskets, with external handles
Available in different heights and versions.

S 	 fondo e pareti chiuse 

SL 	 fondo e pareti chiuse 

 

S 	 with solid bottom and sides

SL 	 with solid bottom and sides
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maniglie
handles

dimensioni esterne
stacking dimensions

dimensioni interne
internal dimensions

volume
volume

Codice
Code

peso
weight

colore
color 

S: fondo e pareti chiuse
S: with solid bottom and sides

SB3 ME 380X170X650 mm 365X155X58 mm lt 3. - NT

SB10 ME 430x320x950 mm 392x290x91 mm 10 lt - NT

SB16 ME 540x350x110 mm 515x325x100 mm 16 lt. - NT

SB22 ME 480x410x140 mm 426x378x137 mm 20 lt. - NT

S2 ME 450x315x200 mm 380x280x192 mm 20 lt. - NT

S3 ME 520x420x200 mm 450x380x192 mm 30 lt. - NT

S4 ME 625x370x260 mm 560x330x252 mm 46 lt. - NT

S5 ME 740x440x210 mm 700x400x200 mm 56 lt. - NT

S6 ME 620x400x300 mm 550x370x285 mm 60 lt. - NT

S7 ME 730x440x310 mm 650x395x300mm 72 lt. - NT

SA10 ME 600x500x445 535x450x430 mm 100 lt - NT

S10 ME 740x440x400 mm 700x400x380 mm 100 lt - NT

S13 ME 830x570x355 mm 760x530x345 mm 130 lt. - NT

S97 ME 920x710x140 mm 870x665x130 mm 75 lt - NT
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maniglie
handles

dimensioni esterne
stacking dimensions

dimensioni interne
internal dimensions

volume
volume

Codice
Code

peso
weight

colore
color 

SL: fondo e pareti chiuse
SL: with solid bottom and sides

SL1 - 650x427x65 mm 600x400x60 mm 14 lt. 1000 gr. BN

SL2 - 650x427x115 mm 600x400x115 mm 28 lt. 1240 gr. BN

SL3 - 650x427x83 mm 600x400x80 mm 19 lt. 1220 gr. BN
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Coperchi l Lids
Solo per S l Only for S

Solo per  SL l Only for SL

COPSL - 600 x 450  mm 665 x 445 mm - - BN

maniglie
handles

dimensioni esterne
stacking dimensions

dimensioni interne
internal dimensions

Codice
Code

volume
volume

peso
weight

colore
color 

maniglie
handles

dimensioni esterne
stacking dimensions

dimensioni interne
internal dimensions

Codice
Code

COPS4 - 920 x 710 x 140 mm - - - NT

COPS7 - 625 x 370 x 30 mm - - - NT

COPSA10 - 730 x 440 x 34 mm - - - NT

volume
volume

peso
weight

colore
color 
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Inseribili l Nesting

I fondo e pareti chiuse | with solid bottom and sides

maniglie
handles

dimensioni esterne
stacking dimensions

dimensioni interne
internal dimensions

volume
volume

Codice
Code

peso
weight

colore
color 

IC fondo chiuso e pareti forate | with solid bottom and perforated sides

I4 ` 570x360x340 mm 502x312x330 mm 40 lt. 1430 gr NT

I6 ` 660x450x340 mm 594x402x330 mm 60 lt. 2090 gr NT

I10 ` 780x520x400 mm 685x480x380 mm 100 lt. ` NT

I16 ` 800x630x380 mm 740x585x365 mm 160 lt. ` NT

I20 ` 800x630x500 mm 700x590x490 mm 200 lt. ` NT

IC4 ` 570x360x340 mm 502x312x330 mm 40 lt. 1180 gr NT

IC6 ` 660x450x350 mm 582x392x320 mm 60 lt. 1550 gr NT

IC10 ` 780x520x400 mm 685x480x380 mm 100 lt. ` NT

Coperchi l Lids

COPI4 ` 590x370x20 mm - - 735 gr NT

COPI6N ` 680x475x20 mm - - 1120 gr NT

maniglie
handles

dimensioni esterne
stacking dimensions

dimensioni interne
internal dimensions

volume
volume

Codice
Code

peso
weight

colore
color 
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Rotin

Contenitori sovrapponibili ed inseribili, 
mediante rotazione di 180° del contenitore.
appositamente studiati per il trasporto di pane 
e panini da hamburger

Stackable containerS, by 180° rotation specifically 
designed for the trasport of bread and burger buns

RF	 (per panini da hamburger) 	
	 fondo e pareti forate 

R 	 fondo e pareti chiuse 

RC	 fondo chiuso e pareti forate

RF	 fondo e pareti forate

RF 	 (for hamburger buns) 	
	 perforated bottom and sides

R 	 solid bottom and sides

RC 	 solid bottom and perforated sides

RF	 perforated bottom and sides
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maniglie
handles

dimensioni esterne
stacking dimensions

dimensioni interne
internal dimensions

volume
volume

Codice
Code

peso
weight

colore
color 

RF per hamburger | RF for hamburger buns
Fondo e pareti forate | all perforated

RF260 640x540x120 mm 610x510x100 mm 31 lt. 1600 gr.

RF263 640x540x80 mm 610x510x63 mm 20 lt. 1390 gr.

RF264 655x450x150 mm 615x410x130 mm 33 lt. 1730 gr.

RF265 640x540x96 mm 610x510x76 mm 24 lt. 1500 gr.

RF266 623x623x120 mm 590x590x100 mm 35 lt. 1500 gr.

cod. CARRF264
Su richiesta carrello in acciaio inox
On demand, st. steel dolly
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maniglie
handles

dimensioni esterne
stacking dimensions

dimensioni interne
internal dimensions

volume
volume

Codice
Code

peso
weight

colore
color 

R5 - 555x410x300 mm 480x370x270 mm 50 lt 1700 gr. NT

R6 - 630x440x335 mm 520x395x310 mm 65 lt 2200 gr. NT

R8L - 630x500x380 mm 544x447x340 mm 92 lt 3020 gr NT

R fondo e pareti chiuse | solid bottom and sides

RC fondo chiuso e pareti forate
RC solid bottom and perforated sides

RC5 - 555 x 410 x300 mm 480x370x270 mm 48 lt. 1600 gr. NT

RC6 - 630x440x335 mm 520x395x310 mm 65 lt. 2000 gr. NT | RS

RC8B - 620x500x355 mm 550 x 445x340 mm 83 lt. 2770 gr. NT | RS

RC8L - 630x500x375 mm 560x450x360 mm 91 lt 2550 gr. NT | RS

RC8 - 620x500x355 mm 550x445x340 mm 83 lt. 2730 gr. NT | RS

RC13 - 770 x510x420 mm 690x450x405 mm 126 lt 4390 gr NT

fondo chiuso e pareti aperte 
solid bottom and perforated sidesR fondo e pareti chiuse

solid bottom and sides
Sovrapponibili ed inseribili mediante 
la rotazione del contenitore

Stackable and nesting by 180° rotation

RC
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Coperchi l Lids

COPR 8 ` 620x490 mm 615x485 mm - 1200 gr. NT

COPR 13 ` 780x500 mm 775x495 mm - 1700 gr. NT

maniglie
handles

dimensioni esterne
stacking dimensions

dimensioni interne
internal dimensions

volume
volume

Codice
Code

peso
weight

colore
color 

RF fondo e pareti forate | perforated bottom and sides
Realizzati con materiali speciali, che permettono al contenitore di resistere a forti sollecitazioni 
Made of special materials allowing the basket to withstand rough handling

RF8L 620x490x360 mm 544x447x340 mm 75 lt. 2400 gr. NT RS

RF8 620x483x375 mm 555x440x360  mm 83 lt. 2650 gr. AV RS

maniglie
handles

dimensioni esterne
stacking dimensions

dimensioni interne
internal dimensions

volume
volume

Codice
Code

peso
weight

colore
color 
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maniglie
handles

dimensioni esterne
stacking dimensions

Codice
Code

Norma
Inseribile e sovrapponibile con rotazione di 180° 
Stackable and nesting by 180° rotation

N: fondo e pareti chiuse l solid bottom and sides

N6420 600x400x200 mm 560x370x195 mm 40 lt - gr

N6430 600x400x300 mm 560x370x295 mm 61 lt. 2100 gr. gr

dimensioni interne
internal dimensions

volume
volume

peso
weight

colore
color 

NF6420 600x400x200 mm 560x370x195 mm 40 lt. 1200 gr. gr

NF6430 600x400x300 mm 560x400x300 mm 61 lt. 1800 gr gr

NC: fondo chiuso e pareti forate l solid bottom and perforated sides

NF: fondo e pareti forate l perforated bottom and sides

NC6420 600x400x200 mm 560x370x195 mm 40 lt. 1300 gr. gr

NC6430 600x400x300 mm 560x370x295 mm 61 lt. 1900 gr. gr
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Personalizzazioni | Customization
marchiatura a caldo l hot printing

marchiatura da stampo l mould printing

Una macchina a pistone automatico imprime con forza, 
a caldo, il logo oppure il marchio della vostra azienda, 
su uno o più lati del contentore predisposti per questa 
operazione. Tra il contenitore e la matrice del marchio si 
inserisce una pellicola colorata che, una volta conclusa 
l’operazione di pressione, rimane perfettamente incollata 
alla cesta disegnando minuziosamente il soggetto impresso.

A machine with automatic piston prints your name or 
logo one one or more sides of the container arranged 
for this operation by mean of a coloured film which, 
entering between the basket and the clichè, at the end 
of the pressure is perfectly fixed on the basket.

Indicata solo per grandi quantità, questo tipo di 
personalizzazione viene realizzata contemporaneamente 
allo stampaggio del contenitote stesso. In questo caso 
il marchio può essere in rilievo o inciso esclusivamente 
del colore del contenitore sul quale viene realizzato. 
Nello spazio predisposto per la marchiatura ci possono 
essere: marchio, logo, indirizzo e scritte in genere.

Used only in case of big quantities, this personalization 
is effected contemporaneously with the moulding of the 
basket. The mark is only engraved or relieved and on 
the same colour of the container.
On the space reserved to the printing you can write: 
trend mark, logo, address and various draws.
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B5 50 lt. 410 490 NT

B7 75 lt. 440 630 NT

B10 100 lt. 530 660 NT

B12 120 lt. 530 790 NT

vol.
vol.

Ø
Ø

Codice
Code

Bidone | Bins Mastelli |Tubs

altezza
hight

colore
color 

MAS 55 65 lt. 550 425 NT

MAS 60 75 lt. 600 475 NT

MAS 70 160 lt. 700 540 NT

vol.
vol.

Ø
Ø

Codice
Code

altezza
hight

colore
color 

COPB5 - 410 - NT

COPB7 - 440 - NT

COPB10/12 - 530 - NT

coperchi l lids Pattumiere | Dustbin

universal 60 lt. 410x350x750 - BN

ECO 120 120 lt. 550x480x930 200 BN

ECO 240 240 lt. 730x570x1070 200 VR

vol.
vol.

Codice
Code

colore
color 

Secchi | Pails

SE15 15 lt. 350 320 NT

SE18 18 lt. 370 340 NT

SE21 21 lt. 380 340 NT

SE30 30 lt. 390 350 NT

Cassonetto | Rubbish bin

Ø ruota
Ø wheel

dimensioni
dimensions

ECO 1100

ECO 120 Tara Kg 11

ECO 240 Tara Kg 16
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Cestelli | Racks

Le misure sono standard 50x50 cm.
Gli scomparti interni formano un unico pezzo con la base 
aumentando quindi la resistenza del cestello.

Standard dimensions 50x50 cm.
The internal sections make one piece with the bottom 
so that the rack is strengthened.

Resistenti agli urti e alle alte temperature

Leggeri e maneggevoli, facimente impilabili

Appositamente realizzati con ampie 
finestrature per permettere:

una circolazione ottimale dell’acqua
 durante il viaggio

evitare residui di detersivo

accellerare le asciugature

 

Impact and temperatures resistant

Light and handy, easily stackable

Specially made with wide windows:

to allow an optimal water circulation 
during the washing

to avoid detergent remains

to speed up the drying
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codice
code

descrizione
description

disegno
drawings

CBU

CB09

CB16

CB25

CB36

CB49

CBV

CBVA

CBP

base universale aperta
universal open base

base con cestello 9 scomparti
rack with 9 compartments

base con cestello 16 scomparti
rack with 16 compartments

base con cestello 25 scomparti
rack with 25 compartments

base con cestello 36 scomparti
rack with 36 compartments

base con cestello 49 scomparti
rack with 49 compartments

base con cestello 
porta vassoi piccoli e piatti
small tray and dishes rack

base con cestello porta 
vassoi grandi con lato aperto
open side tray rack

base per cestello portaposate
flatware / utensil rack

cr h 50 mm

cr h 100 mm

500 mm

cr h 50 mm

cr h 100 mm

500 mm
151 mm max

cr h 50 mm

cr h 100 mm

500 mm
113 mm max

cr h 50 mm

cr h 100 mm

500 mm
90 mm max

cr h 50 mm

cr h 100 mm

500 mm
75 mm max

cr h 50 mm

cr h 100 mm

500 mm
64 mm max

cr h 50 mm

cr h 100 mm

500 mm

cr h 100 mm

500 mm

cr h 100 mm

500 mm
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codice
code

cru

CR09

CR16

CR25

CR36

CR49

CCOP

CCOS

rialzo universale aperto
universal open extender

rialzo 9 scomparti
extender for rack 
with 9 compartment

cestellino inserto portaposate
a 8 scomparti 
con o senza maniglioni
cuttlery insert racks 
with 8 compartments 
with or without handles

descrizione
description

rialzo 16 scomparti
extender for rack 
with 16 compartment

rialzo 25 scomparti
extender for rack 
with 25 compartment

rialzo 36 scomparti
extender for rack 
with 36 compartment

rialzo 49 scomparti
extender for rack 
with 49 compartment

coperchio standard per cestelli
standard rack's lid

CARCLM

Carrello in inox per cestelli 
con maniglione
St. steel trolley with handle 
for rack

CARCL

Carrello inox per cestelli 
con angolari in ABS
St. steel trolley with ABS 
corners for rack



30

Contenitori e pallets | Baskets and pallets

Griglie serie Europa
Europa grids range

GRIGLIA 26 
Griglia porta piatti in plastica per contenitori serie Europa 
a 26 posti per piatti diametro max 330 mm

GRIGLIA 26
Plastic grid for max Ø 330 mm dishes suitable 
for EUROPA range baskets.

 

GRIGLIA 32 
Griglia porta piatti in plastica per contenitori serie Europa 
a 32 posti per piatti diamentro max 200 mm

GRIGLIA 32
Plastic grid for max Ø 220 mm dishes suitable 
for EUROPA range basket.
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VS 2 NNT - 800 x 600 x 680 mm 720 x 540 x 580 mm 210 lt. - NT

VS 4 NNT - 950 x 700 x 830 mm 890 x 650 x 705 mm 400 lt. - NT

VS 6 NNT - 1200 x 920 x 830 mm 1100 x 820 x 720 mm 650 lt. - NT

maniglie
handles

dimensioni esterne
stacking dimensions

dimensioni interne
internal dimensions

volume
volume

Codice
Code

peso
weight

colore
color 

Vasche 
Tanks

Carrelli ribaltatori per vasche | Trolleys to unload tanks

CARRIB2 per vasca / for VS2 - dim. 554 x 385 mm - Ø piede / foot 64 mm

CARRIB4 per vasca / for VS4 - dim. 684 x 471 mm - Ø piede / foot 76 mm

CARRIB6 per vasca / for VS6 - dim. 925 x 641 mm - Ø piede / foot 69 mm

interasse
wheelbase:

Codice
Code

Coperchi | Lids:

COPVS2 per vasca / for VS2 

COPVS4 per vasca / for VS4 

COPVS6 per vasca / for VS6 

Codice
Code

Contenitore per impasti ad altissima resistenza, 
bordi arrotondati e rinforzati; pareti lisce per una facile pulizia. 
Disponibili con ruote e con carrelli speciali per ribaltatore
Very durable tank for dough, with smooth sides and rounded 
edges to help cleaning and use. Available with wheels 
and trolleys for easier emptying, too.

intereasse

wheelbase

Vasca in acciaio inox
St. steel tank

cod. 8840027
Disponibile su richiesta
Serpentina per il riscaldamento a 
80°, con motore per movimento 
liquido, contiene un massimo di 
5 teglie 80x60.

Availlable on demand
With coil for the heating at 80°, 
with engine for liquid movement.
The maximum capacity is of 5 
backing pans 80x60
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g3 - 1200 x 800 x 800 mm 1105 x 735 x 650 mm 530 lt. - NT

G5 - 1000 x 640 x 655 mm 925 x 580 x 520 mm 300 lt. - NT

maniglie
handles

dimensioni esterne
stacking dimensions

dimensioni interne
internal dimensions

volume
volume

Codice
Code

peso
weight

colore
color 

Grancasse
Boxes

Coperchi | lids:

COPG3 GR

COPG5 GR

colore
colors:

Codice
Code

Realizzati con materiale rigido, maneggevoli, 
resitenti e sovrapponibili. Disponibili con ruote 
per la movimentazione di pesi consistenti.
Manufactured in polyethylene, these containers 
are easy to handle, strong and stackable.

720

120 120

845

120120

385 590

G3

G5

Carrelli | trolleys:

carg3

Carg5

Codice
Code

per grancassa | suitable for G3

per grancassa | suitable for G5
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PL 800 x 1200 x 135 mm 7 Kg 1800 Kg 600 Kg - NT

P4 800 x 1200 x 150 mm 12.1 Kg 4000 Kg 1500 Kg 3 NT

P7 1000 x 1200 x 150 mm 15.1 Kg 4000 Kg 1500 Kg 3 NT

dimensioni
dimensions

peso
weight

Codice
Code

colore
color 

Pallets sovrapponibili 
Stackable pallets

Pallets inseribili
Nesting pallets

port. statica
static load

port. dinamica
dynamic load

n. traverse

cross bars

P8 800 x 1200 x 145 mm 4 Kg 1000 Kg 650 Kg - NR

Coperchi | lids:

Carrelli | trolleys:
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Termobox
Contenitori per trasporto di cibi caldi e freddi, caduta termica inferiore a 1° C l’ora
Thermo boxes containers suitable for catering, heat losses in less than 1° for hour

Gli imballi termoisolanti si rendono 
necessari nei seguenti casi:

quando la temperatura dei prodotti 
deve essere mantenuta al di sopra della 
temperatura ambiente

quando la temperatura dei prodotti 
contenuti deve essere mantenuta al di 
sotto delle temperatura ambiente

quando la temperatura dei prodotti 
contenuti deve mantenere, come al 
momento dell’imballo, una temperatura 
costante diversa da quella ambiente

Thermo boxes containers get indispensable 
in following circumstances:

When foods temperature must be kept 
over room temperature.

When foods temperature must be kept 
under room temperature

When foods temperature must be kept 
constant
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10

Prodotti in polipropilene espanso i TERMOBOX  
hanno efficaci proprietà di isolamento / mantenimento 
di cibi e vivande. 
Ottimi per il trasporto sia di alimenti caldi che freddi, 

possono essere utilizzati a temperature 
che vanno da -40° a +120° C

Made by foam polypropylene TERMOBOX  
have been studied to isolate / keep the temperatures 
of foods and beverages. 
Suitable to transport hot and cold foods.

They can be used to maintain 
temperatures from -40° to +120° C

12
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dimensioni esterne
stacking dimensions

dimensioni interne
internal dimensions

volume
volume

Codice
Code

CT64 contenitori termici 600x400 ideati per il trasporto di bacinelle gastronom

CT64 600x400 thermo boxes containers suitable for gastronom tray transport

CT6414 595X390X142 mm 535x330x82 mm 16 lt

CT6418 595X390x177 mm 535x330x117 mm 21 lt

CT6422 595X390X227mm 535X330X167 mm 29 lt

CT6428 595x390x277 mm 535x330x217 mm 38 lt.

G N
1/1

CT7514 685X485X145 mm 625x425x80 mm 21 lt

CT7518 685x485x185 mm 625x425x120 mm 32 lt

CT7522 685x485x225 mm 625x425x160 mm 42 lt

CT7526 685x485x265 mm 625x425x200 mm 53 lt

CT7532 685x485x325 mm 625x425x260mm 69 lt

CT7536 685X485X365 mm 625X425X300 mm 80 lt

dimensioni esterne
stacking dimensions

dimensioni interne
internal dimensions

volume
volume

Codice
Code

CT75 contenitori termici 685x485 ideati per il trasporto di contenitori 600x400

CT75 685x485 thermo boxes containers suitable for 600x400 basket transport

CT64

 
CT75

Tutti i TERMOBOX vengono 
forniti di coperchio. I separatori 
sono accessori specifici e 
vengono forniti su richiesta.

TERMOBOX are provided with 
lid. Separator are supplied only 
on request.
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dimensioni esterne
stacking dimensions

dimensioni interne
internal dimensions

volume
volume

Codice
Code

CT4418/3 410x410x180 mm 350x350x120 mm 15 lt

CT4424/5 410x410x240 mm 350x350x185 mm 23 lt

CT4434/8 410X410X340 m   m 350x350x285 35 lt

CT4441/10 410x410x410 mm 350x350x350 mm 43 lt

CTPIZZA ideati per il trasporto di pizze e bottiglie

CTPIZZA suitable for pizza and bottle transport

CTGEL 600X400X250  mm 528x338x120 mm

CTGEL/G 600X400X255 mm 528x338x170 mm

dimensioni esterne
stacking dimensions

dimensioni interne
internal dimensions

Codice
Code

CTGEL specifico per il trasporto di vaschette gelato

CTGEL suitable for ice-cream containers transport 

CTGEL dispone di due altezze, adatto per il trasporto 
di gelato 1/3 GASTRONOM.
I divisori fissi creano spazi intermedi per facilitare 
l'estrazione delle vaschette e per contenere i siberini 
di raffreddamento

CTGEL is suitable to trasport ice cream in tubs 1/3 
GASTRONOM.
Available in two different heights. 

CTPIZZA CTGEL

La rotazione a 90” del coperchio
consente di ottenere un 
isolamento termico completo 
oppure parziale, permettendo 
la fuoriuscita di vapore prodotto 
dalle pizze calde.

By rotating 90” the special 
lid you can get a complete or 
partial isolation  allowing by 
this way the out–coming of the 
steam made by the hot pizzas.

90˚
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Separatore
Ogni contenitore termobox può essere utilizzato 
con un separatore completo di piastre eutettiche 
(siberini) per aumentare il tempo di mantenimento 
della temperatura interna.

Separator
All Termobox containers can be used with a 
separator supplied with eutectic plates (icing boxes) to 
improve the inside cold keeping

Accessori | Accessories

Fori per passaggio freddo
Holes to allow air-incoming.

CT64 
completo di siberini
provided with icing boxes

CT75 
completo di siberini
provided with icing boxes

Carrello | Trolley

CT64 595x390x60 mm

CT75 685x485x60 mm

dimensioni esterne
stacking dimensions

Codice
Code

CARE/P 
carrello per TERMOBOX Serie CT64 e CTGEL
Trolley for thermic container CT64 and CTGEL

CARE/P 
carrello per TERMOBOX Serie CT64 e CTGEL
Trolley for thermic container CT64 and CTGEL
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Sovrapponibili
Permettono di sfruttare al massimo le capacità 
di carico di qualisiasi mezzo di trasporto.
Sono resistenti, robusti, e garantiscono una 
lunga durata nel tempo.

Stackable
they allow sparing space in trasporting them.
They are resistant, strong, and they grant 
a long lasting period.

I termobox sono leggeri, privi di sporgenze 
e spigoli vivi, per tutelare la sicurezza 
degli operatori durante il trasporto. Hanno 
lunga durata nel tempo, sono perfettamente 
igienici, non hanno e non assorbono odori. 

Sono quindi ideali per il trasporto 
di prodotti sfusi e per il contatto 
diretto con sostanze alimentari.

Termobox are really resistant, they grant 
a long lasting, perfectly hygienic, they 
have no smell and don't absorb any.

Therefor they are suitable to 
transport also loose products 
and to get in touch with food 
substances.
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Vertical Box
Una linea di contenitori termici per alimenti con caricamento ed apertura frontale
A range of loading and opening thermo boxes for food

VB64 720x600x630 mm 600x400x500 mm

dim. esterne
stacking dim.

dim. interne
internal dim.

Codice
Code

VBGN 650x500x610 mm 540x340x480 mm

dim. esterne
stacking dim.

dim. interne
internal dim.

Codice
Code

Facile apertura e chiusura anche quando é impilato
Easy to open and close also in stacked position

Impilabile
Empilable

Cerniera
Linked door

Chiusura ad incastro
Closed joint
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Stampi Formaflex® per multiporzione 
Formaflex® multiportion moulds

Attenzione
• Mai utilizzare Formaflex® direttamente su fonti di calore (fuoco, 

grill, piastra elettrica).
• Mai tagliare i vostri preparati negli stampi Formaflex®

• Mai lavare Formaflex® con spugne abrasive o con diluenti.

Caution:
• Never use Formaflex® directly on heat sources (fire, grill, 

electric plate).
• Never cut your products directly in the Formaflex® moulds.
• Never clean Formaflex® with abrasive sponge or diluents.

MULTIPORZIONE 

Stampi Formaflex® in silicone, caratterizzati da forme 
creative e piacevoli per realizzare monoporzioni e mignon 
dolci o salate. Formato unico 175x300 mm, pari ad un 
terzo di Gastronorm e un quarto delle teglie da pasticceria 
(600x400 mm), per garantire perfetta compatibilità con le 
attrezzature professionali. Resistono da -40°C a +280°.

multiportion Moulds

Formaflex® silicone moulds featured with creative and nice 
shapes, easy to realize sweet or salty monoportions. 
Unique size 175x300 mm (6,88x11,81 in.), equal 
to third part Gastronorm and 1/4 professional trays 
600x400 mm (23,62x15,74 in.), to grant a perfect 
matching with professional equipment. Resistance
between -40° up to +280°C.

175 m
m

300 mm Gastronorm

530 mm

32
5 

m
m

600 mm

40
0 

m
m

60x40 cm

Attenzione
La misura dei Formaflex® multiporzione è 1/3 di una teglia Gastronorm 
e 1/4 di una teglia 600x400 mm.

Attenzione
Formaflex® sizes are equal 1/3 Gastronorm and 1/4 professional trays 
600x400 mm (23,62x15,74 in).

Resiste a temperature
da -40°C a +280°C

It resists to temperatures 
from -40°C to +280°C.

Le proprietà antiaderenti
permettono di sformare il 
prodotto in modo perfetto.

Non-stick features allow an 
easy demoulding.

Facili da lavare sia a mano 
che in lavastoviglie.

Easy to wash either by hand 
or in the dishwasher.
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Espositore Formaflex 
strumento ideale per proporre 
tutta la gamma di stampi 
multiporzione
DISPLAY FORMAFLEX
Suitable to show 
the whole range.

Stampi Formaflex® per tortiere 
Formaflex® cake moulds

ACCESSORI MULTIPORZIONE 
mULTIPORTION ACCESSORIES

TORTIERE

Svariate tortiere Formaflex® in silicone per prodotti dolci 
e salati. Elevata antiaderenza per sformare il prodotto in 
modo perfetto. Resistono da -40°C a +280°.

cake Moulds

Variety of silicone cake moulds Formaflex® for sweet 
and salty products. High level of no-stick performance 
to demould the product in a perfect way. Resistance 
between -40°C up to +280°C.

cod. LAVASGOCCIA
Per lavare agevolmente 
Formaflex in lavastoviglie e per 
un facile sgocciolamento
To wash Formaflex in the best 
way into dishwasher and for a 
perfect dripping

ESPOFR/i 2120x920x440

Codice
Code

dimensioni mm
dimensions mm
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FR074 OVALE
IMPRONTE
indents28FR073 TONDO

IMPRONTE
indents28

Ø 30 mm | 1.18 in.
H 13.5 mm | 0.53 in.

FR076 triangolo
IMPRONTE
indents28FR075 quadrato

IMPRONTE
indents28

30 x 30 mm 
1.18 x 1.18 in.
H 13.5 mm | 0.53 in.

35 x 25 mm 
1.37 x 0.98 in.
H 13.5 mm | 0.53 in.

30 x 30 mm 
1.18 x 1.18 in.
H 13.5 mm | 0.53 in.

Micro Savarin
Micro Savarin
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FR078 st. honoré
IMPRONTE
indents6FR077 charlotte

IMPRONTE
indents6

Ø 78 mm | 3.07 in.
H 36 mm | 0.53 in.

Ø 80 mm | 3.14 in.
H 21 mm | 0.82 in.

FR003

Ø 40 mm | 1.57 in.
H 20 mm | 0.78 in.

semisfera
IMPRONTE
indents15

FR004 semisfera
IMPRONTE
indents24

Ø 30 mm | 1.18 in.
H 17 mm | 0.66 in.

FR039 semisfera
IMPRONTE
indents15

Ø 50 mm | 1.96 in.
H 23 mm | 0.90 in.

Stampi multiporzione
Multiportion moulds 

FR038 semisfera
IMPRONTE
indents 8

Ø 60 mm | 2.36 in.
H 30 mm | 1.18 in.

FR018 semisfera
IMPRONTE
indents 5

Ø 80 mm | 3.14 in.
H 40 mm | 1.57 in.

FR001 semisfera
IMPRONTE
indents 6

Ø 70 mm | 2.75 in.
H 35 mm | 1.37 in.
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FR029 muffin
IMPRONTE
indents 5

Ø 80 mm | 3.14 in.
H 35 mm | 1.37 in.

FR065 cupcake
IMPRONTE
indents6

Ø 50 mm | 1.96 in.
H 35 mm | 1.37 in.

FR068 torroncino
IMPRONTE
indents 20

50x25 mm | 1.97x0.98 in.
H 20 mm | 0.78 in.

FR010

Ø 65 mm | 2.55 in.
H 21 mm | 0.82 in.

savarin
IMPRONTE
indents8

FR005 mini savarin
IMPRONTE
indents18

Ø 41 mm |1.61 in.
H 12 mm | 0.47 in.

FR015 savarin
IMPRONTE
indents6

Ø 72 mm | 2.83 in.
H 23 mm | 0.90 in.

FR049 savarin ovale
IMPRONTE
indents 6

80 x 60 mm 
3.14 x 2.36 in.
H 25 mm | 0.99 in.

FR040 tartelletta
IMPRONTE
indents 8

Ø 60 mm | 2.36 in.
H 17 mm | 0.66 in.

FR011 mini tartelletta
IMPRONTE
indents 15

Ø 45 mm | 1.77 in.
H 10 mm | 0.39 in.

FR020

Ø 50 mm | 1.96 in.
H 28 mm | 1.10 in.

mini muffin
IMPRONTE
indents11

FR100 muffin
IMPRONTE
indents12

Ø 75 mm | 2.95 in.
H 30 mm | 1.18 in.

dimensione placca 
 mould size
335x255 | 13.1x10 in.

335 m
m

255
 

m
m

FR008 muffin
IMPRONTE
indents6

Ø 70 mm | 2.75 in.
H 40 mm | 1.57 in.
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FR027 BRIOCHETTE 
CANNELLATA

IMPRONTE
indents 6

Ø 79 mm | 3.11 in.
H 30 mm | 1.18 in.

FR012 BRIOCHETTE 
CANNELLATA

IMPRONTE
indents6

Ø 79 mm | 3.11 in.
H 37 mm | 1.45 in.

FR033 dIAMANTE 
PICCOLO

IMPRONTE
indents 18

Ø 35 mm | 1.37 in.
H 23 mm |  0.90 in.

FR021 MADELEINE
IMPRONTE
indents9

FR016

Ø 50 mm | 1.96 in.
H 15 mm | 0.59 in.

TARTELLETTA
IMPRONTE
indents15

FR026 MADELEINE 
PICCOLA

IMPRONTE
indents20

42 x 30 mm
1.65 x 1.18 in.
H 11.5 mm | 0.45 in.

68 x 45 mm 
2.67 x 1.77 in.
H 18 mm | 0.70 in.

FR031

FR030 babà medio
IMPRONTE
indents11

Ø 45 mm | 1.77 in.
H 48 mm | 1.89 in.

Ø 35 mm | 1.37 in.
H 38 mm | 1.49 in.

babà piccolo
IMPRONTE
indents15

FR034 diamante 
grande

IMPRONTE
indents6

Ø 68 mm | 2.67 in.
H 45 mm | 1.77 in.

FR032 cannelle
IMPRONTE
indents 8

FR002 babà grande
IMPRONTE
indents 8

FR037 mini cannelle
IMPRONTE
indents 18

Ø 35 mm | 1.37 in.
H 35 mm | 1.37 in.

Ø 55 mm | 2.16 in. H 60 mm | 2.36 in.

Ø 56 mm | 2.20 in.
H 50 mm | 1.96 in.
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FR051 fantasie
IMPRONTE
indents 6

Ø 75 mm | 2.95 in.
H 38 mm | 1.50 in.

FR006 pomponette
IMPRONTE
indents24

Ø 34 mm | 1.33 in.
H 16 mm | 0.62 in.

FR046 mini guglhupf
IMPRONTE
indents 6

Ø 60 mm | 2.68 in.
H 33 mm | 1.30 in.

FR009 mini ovale
IMPRONTE
indents16

FR041 ovale
IMPRONTE
indents9

FR017 cilindro
IMPRONTE
indents8

Ø 60 mm | 2.36 in.
H 35 mm | 1.38 in.

65 x 41 mm 
2.55 x 1.61 in.
H 34 mm | 1.33 in.

53 x 33 mm
2.08 x 1.30 in.
H 20 mm | 0.79 in.

FR022 ottagono
IMPRONTE
indents 15

FR014 mini finanziere
IMPRONTE
indents 20

FR035 bavarese
IMPRONTE
indents 8

Ø 57 mm | 2.24 in.
H 57 mm | 2.24 in.

Ø 38 mm | 1.50 in.
H 26 mm | 1.02 in.

49x26 mm | 1.92x1.02 in.
H 11 mm | 1.43 in.

FR013 mini piramide
IMPRONTE
indents15

FR007 piramide
IMPRONTE
indents6

36 x 36 mm | 1.41 x 1.41 in.
H 22 mm | 0.86 in..

FR024

Ø 40 mm | 1.57 in.
H 20 mm | 0.78 in.

petit four
IMPRONTE
indents15

71 x 71 mm | 2.79 x 2.79 in.
H 40 mm | 1.57 in.



49

Attrezzature | Equipment

FR044 barchetta 
grande

IMPRONTE
indents9

FR028 cake
IMPRONTE
indents9

FR047 tortine IMPRONTE
indents6

100 x 44 mm 
3.90 x 1.73 in.
H 15 mm | 0.59 in.

80 x 30 mm
3.14 x 1.18 in.
H 30 mm | 1.18 in.

Ø 80 mm | 3.14 in.
H 18 mm | 0.70 in.

FR023 disco 
per biscuit

IMPRONTE
indents3

Ø 103 mm | 4.05 in.
H 20 mm | 0.78 in.

FR019 florentine
IMPRONTE
indents8

Ø 60 mm | 2.36 in.
H 12 mm | 1.18 in.

FR025 cuore
IMPRONTE
indents 8

65 x 60 mm
2.56 x 2.36 in.
H 35 mm | 1.38 in.

FR050 zucche
IMPRONTE
indents6

72 x 61 mm
2.83 x 2.40 in.
H 28 mm | 1.10 in.

FR036 rettangolo
ondine

IMPRONTE
indents6

80 x 45 mm 
3.15 x 1.77 in.
H 25 mm | 0.99 in.

FR048 cabosside
IMPRONTE
indents6

76 x 46 mm 
2.99 x 1.80 in.
H 23 mm | 0.90 in.

FR055 rose mignon
IMPRONTE
indents 15

Ø 43 mm | 1.70 in.
H 26 mm | 1.02 in.

FR053 semisfere 
accopPiate

IMPRONTE
indents 6

Ø 75 mm | 2.36 in.
H 43 mm | 1.18 in.

FR045 mini margherita
IMPRONTE
indents 6

Ø 68 mm | 2.68 in.
H 27 mm | 1.06 in.



50

Attrezzature | Equipment

FR058 dalia
IMPRONTE
indents 6

Ø 75 mm | 2.95 in.
H 35 mm | 1.37 in.

FR066 alberelli misti
IMPRONTE
indents8

FR067 stelle miste
IMPRONTE
indents 6

Ø 82 mm | 3.22 in.
H 37 mm | 1.45 in.

FR071 tondo quadro
triangolo

IMPRONTE
indents18

40 x 36 mm  | 1.57 x 1.41 in.
H 12 mm | 0.47 in.

FR069 mini gulhupf IMPRONTE
indents8

Ø 52 mm | 2.04 in.
H 32 mm | 1.25 in.

FR070 ovale tondo 
quadro

IMPRONTE
indents6

FR064 cuori misti
IMPRONTE
indents8

80 x 70 mm | 3.15 x 2.75 in.
H 23 mm | 0.90 in.

FR057 girasole
IMPRONTE
indents6

Ø 75 mm | 2.95 in.
H 34 mm | 1.33 in.

FR056

Ø 70 mm | 2.76 in.
H 37 mm | 1.45 in.

rose fiorite
IMPRONTE
indents6

FR052 rose
IMPRONTE
indents6

Ø 75 mm | 2.76 in.
H 40 mm | 1.92 in.

70 x 58 mm l 2.75 x 2.28 in.
H 44 mm | 1.73 in.

60 x 75 mm | 2.36 x 2.95 in.
H 67 mm | 2.63 in.
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Stampi tortiere
Cake moulds 

FRT002 toNDA

FRT001 toNDA

Ø 200 mm | 7.87 in.
H 40 mm | 1.57 in.

FRT003 toNDA

Ø 240 mm | 9.44 in.
H 42 mm | 1.65 in.

FRT004 toNDA

Ø 260 mm | 10.23 in.
H 45 mm | 1.77 in.

FRT005 toNDA

FRT051 toNDA cannellata

FRT052 toNDA CANnELLATA

FRT053 toNDA CANNELLATA 

FRT054 toNDA CANNELLATA 
CON FONDO RIALZATO

Ø 260 mm | 10.23 in.
H 30 mm | 1.18 in.

Ø 300 mm | 11.81 in.
H 30 mm | 1.18 in.

Ø 220 mm | 8.66 in.
H 40 mm | 1.57 in.

Ø 280 mm | 11.02 in.
H 45 mm | 1.77 in.

Ø 280 mm | 11.02 in.
H 30 mm | 1.18 in.

Ø 260 mm | 10.23 in.
H 30 mm | 1.18 in.

FRT055 toNDA CANNELLATA 
CON FONDO RIALZATO

Ø 280 mm | 11.02 in.
H 30 mm | 1.18 in.
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FRT077 RETTANGOLARE

FRT118 PIZZA

Ø 290 mm | 11.40 in.
H 19 mm | 0.75 in.

FRT105 CIAMBELLONE

FRT104 GUGLHUPF

FRT116 SAVARIN

Ø 240 mm | 9.45 in.
H 55 mm | 2.16 in.

FRT106 PLUMCAKE

FRT076 QUADRATA

FRT058 CROSTATA

FRT057

Ø 240 mm | 9.44 in.
H 30 mm | 1.18 in.

CROSTATA

240 x 240 mm 
9.44 x 9.44 in.
H 40 mm | 1.57 in.

Ø 280 mm | 11.02 in.
H 30 mm | 1.18 in.

280 x 240  mm.
11.02 x 9.44 in.
H 40 mm | 1.57 in.

Ø 220 mm | 8.66 in.
H 110 mm | 4.32 in.

Ø 240 mm | 9.44 in.
H 60 mm | 2.36 in.

240 x 105 mm 
9.44 x 4.13 in.
H 65 mm | 2.55 in.

FRT103 CIAMBELLA DENTATA

Ø 240 mm | 9.44 in.
H 60 mm | 2.36 in.

FRT120 PLUMCAKE

280 x 105 mm
11.02 x 4.13 in.
H 65 mm | 2.55 in.

FRT056 toNDA CANNELLATA 
CON FONDO RIALZATO

Ø 300 mm | 11.81 in.
H 30 mm | 1.18 in.
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FRT137 ROSA

FRT125 DALIA

FRT136 ROSA FIORITA

Ø 270 mm | 10.60 in.
H 55 mm | 2.16 in.

FRT007 CALLA

Ø 290 mm | 11.41 in.
H 45 mm | 1.77 in.

FRT151 M’AMA NON M’AMA

240 x 49 mm
9.45 x 1.93 in.
10 porzioni | 10 portions

FRT108 QUADRIFOGLIO

FRT119 FANTASIA

FRT111 SOLE

FRT147 SOLE LUNA

Ø 250 mm | 9.80 in.
H 45 mm | 1.77 in.

FRT101 CUORE

Ø 265 mm | 10.40 in.
H 63 mm | 2.40 in.

Ø 220 mm | 8.66 in.
H 40 mm | 1.57 in.

Ø 215 mm | 8.50 in.
H 95 mm | 3.75 in.

Ø 230 mm | 9.05 in.
H 95 mm | 3.74 in.

Ø 245 mm | 9.64 in.
H 55 mm | 2.16 in.

218 x 208 mm
8.58 x 8.18 in.
H 35 mm | 1.37 in.

FRT142 GIRASOLE

Ø 260 mm | 10.20 in.
H 50 mm | 1.90 in.

FRT102 FIORE

Ø 200 mm | 7.87 in.
H 40 mm | 1.57 in.
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FRT128tgz zucca

FRT126 pupazzo di neve

FRT135 campanaFRT158 stella a 8 porzioni

FRT127 stella a 8 punte

FRT107

Ø 260 mm | 10.23 in.
H 40 mm | 1.57 in.

stella a 6 punte

260 x 33 mm
10.23 x 1.29 in.
8 porzioni | 8 portions

Ø 250 mm | 9.80 in.
H 54 mm | 2.12 in.

Ø 240 mm | 9.44 in.
H 50 mm | 1.96 in.

300 x 180 mm
11.80  x 7.08 in.
H 55 mm | 2.16 in.

258 x 233 mm 
10 x 9.20 in.
H 58 mm | 2.30 in.

FRT114 babbo natale

290 x 270 mm
11.41 x 10.62 in.
H 55 mm | 2.16 in.

FRT122 albero

300 x 265 mm
11.80 x 10.43 in.
H 55 mm | 2.16 in.

FRT113 albero

250 x 190 mm 
9.84  x 7.48 in.
H 40 mm | 1.57 in.

FRT109 coniglio

290 x140  mm
11.41 x 5.51 in.
H 55 mm | 2.16 in.

FRT110 farfalla

290 x 210  mm 
11.41 x 8.26 in.
H 60 mm | 2.36 in.

FRT157 CUORE INCISO

220 x 200 mm
8.66 x 7.87 in.
H 55 mm | 2.16 in.
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FRT124 mini ciambella

Stampi mini tortiere
Mini cake moulds 

Ø 110 mm | 4.33 in.
H 54 mm | 2.12 in.

FRT115 orsacchiotto

280 x 180  mm
11.02 x 7.08 in.
H 55 mm | 2.16 in.

FRT117 clown

275 x 160 mm 
10.82  x 6.29 in.
H 60 mm | 2.36 in.

FRT130 pagliaccio

280 x 260 mm 
11.02 x 10.23 in.
H 40 mm | 1.57 in.

FRT121 soccer

Ø 270 mm | 10.62 in.
H 48 mm | 1.88 in.

FRT138 bicake

115 x 105 mm 
4.52 x 4.13 in.
H 65 mm | 2.56 in.

FRT050 mini tonda 
cannellata

Ø 120 mm | 4.73 in.
H 19 mm | 0.74 in.

FRT006 mini tonda

Ø 135 mm | 5.31 in.
H 35 mm | 1.37 in.

FRT100 budinetto

Ø 100 mm | 3.93 in.
H 40 mm | 1.57 in.

FRT112 cagnolino

270 x 185 mm
10.62 x 7.28 in.
H 55 mm | 2.16 in.
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FRT132 elefantino

FRT133 maialino

FRT134 pesciolino

FRT148 mini rosa bocciolo

140 x 130 mm
5.51 x 5.11 in.
H 30 mm | 1.18 in.

145 x 115 mm.
5.70 x 4.52 in.
H 35 mm | 1.37 in.

160 x 125 mm 
6.30 x 4.92 in.
H 35 mm | 1.37 in.

FRT149 mini rosa fiorita

FRT150 mini girasole

Ø 115 mm | 4.52 in.
H 49 mm | 1.93 in.

Ø 115 mm | 4.52 in.
H 49 mm | 1.93 in.

Ø 115 mm | 4.52 in.
H 49 mm | 1.93 in.

FRT131 orsetto

FRT129 mucca

FRT123 mini plumcake

150 x 130 mm
5.90 x  5.11 in.
H 35 mm | 1.37 in.

150 x 63 mm 
5.90 x 2.40 in.
H 40 mm | 1.57 in.

150 x 110 mm
5.90 x 4.33 in.
H 35 mm | 1.37 in.
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Stampi in silicone per gelatine
Silicone jelly moulds 

Stampi per gelatine in silicone alimentare che 
permettono di realizzare fondenti, gelatine, ecc.
Struttura in plastica.

Jelly moulds in food silicone, suitable to realize 
fondants, jellies, etc.
Plastic frame.

Dimensione stampi 18 x 33,5 mm
Moulds size 7.02 x 13.06 in.
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TG1027 IMPRONTE
indents2432 x 23 mm | 1.25 x 0.89 in.

H 18 mm | 0.70 in.
ananas
pineapple

TG1002 IMPRONTE
indents24Ø 27 mm | 1.05 in.

H 13.5 mm | 0.52 in.
mezza sfera
half sphere

TG1008 IMPRONTE
indents2445 x 18 mm | 1.75 x 0.70 in.

H 15 mm | 0.58 in.
arancia
orange

TG1021 IMPRONTE
indents2440 x 26 mm | 1.56 x 1.01 in.

H 15 mm | 0.58 in.
pera
pear

TG1006 IMPRONTE
indents2444 x 30 mm | 1.71 x 1.17 in.

H 18 mm | 0.71 in.
cuore
heart
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TG1028IMPRONTE
indents24 24 x 24 mm | 0.93 x 0.93 in.

H 20 mm | 0.78 in.
pesca
peach

TG1005IMPRONTE
indents24 uva

grape
38 x 26 mm | 1.48 x 1.01 in.
H 16 mm | 0.62 in.

TG1012IMPRONTE
indents24 fragola

strawberry
36 x 30 mm | 1.40 x 1.17 in.
H 24 mm | 0.78 in.

TG1009IMPRONTE
indents24 mora

blackberry
Ø 30 mm | 1.17 in.
H 24 mm | 0.87 in.
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Chocoice® & Chocoparty®

Stampi in puro silicone platinico per creare praline o cubetti di ghiaccio
Pure platinum silicone moulds to make pralines or ice cubes

CHOCOICE®

180 x 170 mm
7.08 x 6.69 in.

CHOCOPARTY®

220  x 110 mm
8.66 x 4.33 in.
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180 x 170 mm
7.08 x 6.69 in.
Vol. ca. 10 ml

IMPRONTE
indents16

CHOCO00
CHOCOICE CLASSIC

180 x 170 mm
7.08 x 6.69 in.
Vol. ca. 10 ml

IMPRONTE
indents16

CHOCO02
CHOCOICE CHRISTMAS

180 x 170 mm
7.08 x 6.69 in.
Vol. ca. 10 ml

IMPRONTE
indents

CHOCO01
CHOCOICE SPRING16
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CHOCO03
IMPRONTE
indents14

180 x 170 mm
7.08 x 6.69 in.
Vol. ca. 10 ml

CHOCOICE LOVE

CHOCO05
IMPRONTE
indents20

180 x 170 mm
7.08 x 6.69 in.
Vol. 1 pc. ca. 4.20 ml

CHOCOICE OVETTE

180 x 170 mm
7.08 x 6.69 in.
Vol. ca. 10 ml

CHOCO04
CHOCOICE STAR

IMPRONTE
indents16
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CHOCO07
IMPRONTE
indents12

180 x 170 mm
7.08 x 6.69 in.
Vol. ca. 8.30 ml

CHOCOICE TOYS

IMPRONTE
indents12

180 x 170 mm
7.08 x 6.69 in.
Vol. ca. 11 ml

CHOCO08
CHOCOICE HALLOWEEN

IMPRONTE
indents12

180 x 170 mm
7.08 x 6.69 in.
Vol. ca. 
da/from 6 a/to 15 ml

CHOCO06
CHOCOICE FASHION VICTIM
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FORM003
IMPRONTE
indents15CHOCOPARTY

FORM004
IMPRONTE
indents15CHOCOPARTY

FORM005
IMPRONTE
indents15CHOCOPARTY

220 x 110 mm
8.66 x 4.33 in.
Vol. ca. 10 ml

220 x 110 mm
8.66 x 4.33 in.
Vol. ca. 10 ml

220 x 110 mm
8.66 x 4.33 in.
Vol. ca. 10 ml
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Chablon da forno
Baking chablon

Silicon made, thickness 4 mm.
Pour the mixture in the holes 
and level it, put the tray with 
the chablon in the oven and 
bake it.
The chablon will not allow the 
product to expand and you will 
get perfect shapes. 

In silicone spessore 4 mm.
Colare l’impasto negli appositi 
fori e livellare; mettere la teglia 
con lo chablon direttamente 
in forno e cuocere. 
Lo chablon non permetterà 
all’impasto, durante la cottura, 
di dilatarsi producendo così 
forme perfette.

cht tondo 96

CHQ quadrato 96

CHC cuore 88

CHO ovale 99

forma
shape

Codice
Code

impronta
holes
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La massina antiaderenza per i massimi risultati
The maximum non-stickness for the best outcome

spv53 520 x 315 mm 
20.4 x 12.4 in.

530 x 325 mm 
20.8 x 12.7 in. Gn 1/1

spv64 585 x 315 mm 
23 x 12.4 in.

600 x 400 mm 
23.6 x 15.7 in.

-

SPV86 790 x 590 mm
31.10 x 23.22 in.

-
-

SPV6242
620 x 420 mm
24.41 x 16.54 in.

- -

dimensioni mm.
mat size mm.

Codice
Code

SPV® è la linea di tappetini antiaderenti in silicone 
ideata da Pavoni Italia ed è adatta sia per la cottura sia 
per la surgelazione di prodotti da pasticceria, gelateria, 
ristorazione e per l'industria dolciaria in genere.
Ogni tappetino è realizzato in tessuto di vetro rivestito 
da silicone alimentare su entrambi i lati; grazie alla 
propria “naturale” antiaderenza non scivola sul piano 
di lavoro e non necessita di essere ingrassato. SPV® 
può essere utilizzato per realizzare prodotti 
di pasticceria da cuocere su teglie e per altre 
numerose applicazioni; rappresenta infatti lo strumento 
ideale sul quale lavorare lo zucchero, il cioccolato, 
il caramello, realizzare decorazioni per dolci 
da pasticceria e per spianare ogni tipologia di pasta 
senza dover infarinare. SPV® può essere utilizzato 
a temperature da -40°C a +280°C ed è idoneo 
all'impiego in forni statici, forni ventilati, forni automatici 
ed in forni a microonde. Il tappetino deve essere 
posto su una griglia o su di una placca preferibilmente 
forata. Non richiede una particolare manutenzione 
e può essere pulito semplicemente con acqua calda 
ed una spugna morbida.La linea di tappetini  SPV® 
si compone di due referenze, SPV53 – mm. 
520x315, misura “Gastronorm” per il settore Horeca 
e SPV64 – mm. 590x390 per il settore Arte Bianca.
Ogni tappetino può essere inoltre personalizzato
con marchi e loghi.
SPV® è conforme alle legislazioni europee ed americane 
riguardanti i materiali atti al contatto con sostanze 
alimentari.

SPV® is the line of silicone non-stick mats conceived 
by Pavoni Italia and it’s suitable to be used 
for baking and freezing processes for pastry, 
restoration, ice-cream and confectionery industry 
generally.
Every mats is realized in fiber glass, coated on both 
sides with silicon suitable to get in touch with food. 
Being naturally non-sticky by itself, it does not slip 
and there is no need to grease it. SPV® can be used 
in order to realize pastry products to be cooked on 
trays and for other various applications; it represents 
in fact the ideal instrument on which to work sugar, 
chocolate, caramel, to create decorations for cakes 
and for rolling out any kind of dough without using 
flour. SPV® resists to temperatures from -40°C to
+280°C and it’s suitable to be used in static, 
ventilated, automatic or microwave ovens. The mat 
must be placed on a grill or a perforated tray. It can 
be simply cleaned up using a soft sponge under hot 
running water.
The SPV® line includes two references, 
SPV64 - 590x390 mm. and SPV53 - 520x315 mm., 
a “Gastronorm” size for the Ho.re.ca sector. 
On demand, every mat can be also customized 
with company logos.
SPV® is in compliance with European and
American rules concerning materials suitable
to get in touch with food.

Tappetini SPV® 
SPV® pads

dimensioni teglia
tray sizes

gastronom
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Pilly 
Una piccola grande idea
Pilly a small great idea

Un piccolo triangolo per impilare e agganciare 
tra loro teglie da cottura ad angolo retto, 
in modo sicuro, facile e stabile. Ideale 
per risparmiare spazio nel tuo laboratorio, 
nel trasporto per il catering e per sovrapopre 
i tuoi preparati dolci o salati prima, durante 
e dopo la cottura. Pilly si può personalizzare 
con marchio e colore a vostra richiesta 
e viene fornito in kit da 4 pezzi. Prodotto 
in silicone alimentare resistente a temperature 
da -40° a +280° C.

Prodotto brevettatto

A small triangle to stack and to hook your 
right angle trays in the safest, easiest 
and steadiest way. Excellent to save space: 
in your workshop, during catering transports 
and for the stack of your gastronomic 
and pastry products before, throughout 
and after baking. Pilly is provided in 4 pieces 
kit and can be customized with your own 
logo. Alimentary silicon product suitable 
to stand changes in temperature from -40° 
a +280° C.

Patented product

pilly4

Codice
Code

Kit 4 pezzi
Set 4 pieces
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Guanto professionale in silicone
Professional oven glove

Guanto da forno in silicone antiscivolo 
e impermeabile.Protegge dalle temperature 
fino a +250° C. Potrai prendere i tuoi cibi cotti 
in olio o acqua direttamente dalla pentola senza 
pericoli! Non assorbe odori e non si macchia.
Lavabile in lavastoviglie.

Oven globe in non-slip, water proof silicone. 
Protects you against temperatures of up to 
+250° C. You can serve your dishes cooked 
in oil or water directly from the pan without 
any danger! Does not absorb odours and 
will not stain. Dishwasher proof.

chelatbl chef

Codice
Code

Conf. 1 guanto
Pack 1 glove
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Bocchette | Tubes

bocchette in policarbonato
bocchette in acciaio inox
bocchette in plastica

 

policarbonated tubes 
stainless steel tubes
plastic tubes 
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Bocchette in policarbonato
Policarbonated tubes 

12
10
2

Ø 3 mm | 0.11 in.
8 punte | tips

a stella
star  hole

H 55 mm
H 2.16 in.

Ø 4 mm | 0.15 in.
6 punte | tips

Ø 5 mm | 0.19 in.
6 punte | tips

Ø 6 mm | 0.23 in.
6 punte | tips

Ø 6 mm | 0.23 in.
8 punte | tips

Ø 8 mm | 0.31 in.
6 punte | tips

Ø 8 mm | 0.31 in.
8 punte | tips

Ø 10 mm | 0.39 in.
6 punte | tips

Ø 10 mm | 0.39 in.
8 punte | tips

Ø 11 mm | 0.43 in.
6 punte | tips

Ø 12 mm | 0.47 in.
8 punte | tips

Ø 15 mm | 0.59 in.
8 punte | tips

circolare 
round hole

H 55 mm
H 2.16 in.

Ø 3 mm | 0.11 in.

Ø 4 mm | 0.15 in.

Ø 5 mm | 0.19  in.

Ø 7 mm | 0.27 in.

Ø 8 mm | 0.31 in.

Ø 9 mm | 0.35 in.

Ø 10 mm | 0.39 in.

Ø 12 mm | 0.47 in.

Ø 13 mm | 0.51 in.

Ø 14 mm | 0.55 in.

decoro fantasia
decor

H 55 mm
H 2.16 in

decoro fantasia
decor

H 55 mm
H 2.16 in

24 beccucci in policarbonato
24 policarbonated piping tips

cod. PB24

beccucci a stella | pcs star hole

beccucci circolari | pcs smooth hole

beccucci decoro fantasia | pcs decor

Ogni box contiene | Each box includes

6
4
2

12 beccucci in policarbonato
12 policarbonated piping tips

cod. PB12

beccucci a stella | pcs star hole

beccucci circolari | pcs smooth hole

beccucci decoro fantasia | pcs decor

Ogni box contiene | Each box includes
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Bocchette in acciaio
stainless steel tubes 

tondo | round hole

125/2 2 mm | 0.07 in.

125/4 4 mm | 0.15 in.

125/6 6 mm | 0.23 in.

125/8 8 mm | 0.31 in.

125/10 10 mm | 0.39 in.

125/12 12 mm | 0.47 in.

125/14 14 mm | 0.55 in.

125/16 16 mm | 0.62 in.

125/18 18 mm | 0.70 in.

125/20 20 mm | 0.78 in.

Codice
Code

Ø
Ø

H 43 mm
H 1.69 in.

stella 10 punte | 10 tips star  hole

Codice
Code

Ø
Ø

H 52 mm
H 2.04 in.

stella a 8 punte | 8 tips star  hole

Codice
Code

Ø
Ø

H 52 mm
H 2.04 in.

fiore | flower hole

Codice
Code

Ø
Ø

H 52 mm
H 2.04 in.

delizia | delizia hole

Codice
Code

Ø
Ø

H 40 mm
H 1.57 in.

st. honore | st. honore hole

Codice
Code

Ø
Ø

H 50 mm
H 1.96 in.

126/2 2 mm | 0.07 in.

126/4 4 mm | 0.15 in.

126/6 6 mm | 0.23 in.

126/8 8 mm | 0.31 in.

126/10 10 mm | 0.39 in.

126/12 12 mm | 0.47 in.

126/14 14 mm | 0.55 in.

126/16 16 mm | 0.62 in.

126/18 18 mm | 0.70 in.

126/20 20 mm | 0.78 in.

127/2 2 mm | 0.07 in.

127/4 4 mm | 0.15 in.

127/6 6 mm | 0.23 in.

127/8 8 mm | 0.31 in.

127/10 10 mm | 0.39 in.

127/12 12 mm | 0.47 in.

127/14 14 mm | 0.55 in.

127/16 16 mm | 0.62 in.

127/18 18 mm | 0.70 in.

127/20 20 mm | 0.78 in.

128/2 2 mm | 0.07 in.

128/4 4 mm | 0.15 in.

128/6 6 mm | 0.23 in.

128/8 8 mm | 0.31 in.

128/10 10 mm | 0.39 in.

128/12 12 mm | 0.47 in.

128/14 14 mm | 0.55 in.

128/16 16 mm | 0.62 in.

128/18 18 mm | 0.70 in.

128/20 20 mm | 0.78 in.

131/10 10 mm | 0.39 in.

131/12 12 mm | 0.47 in.

131/14 14 mm | 0.55 in.

131/16 16 mm | 0.62 in.

131/18 18 mm | 0.70 in.

131/20 20 mm | 0.78 in.

131/22 22 mm | 0.86 in.

133/20 20 mm | 0.78 in.

133/25 25 mm | 0.98 in.

133/30 30 mm | 1.18 in.

133/35 35 mm | 1.37 in.

133/40 40 mm | 1.57 in.
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Bocchette in plastica
Plastic tubes 

tondo | round hole

31033/3 5 mm | 0.19 in.

31053/5 7 mm | 0.27 in.

31073/7 9 mm | 0.35 in.

31093/9 11 mm | 0.43 in.

31113/11 13 mm | 0.51 in.

31133/13 15 mm | 0.60 in.

31153/15 17 mm | 0.67 in.

31173/17 19 mm | 0.74 in.

31243/24 26 mm | 1.02 in.

Codice
Code

Ø
Ø

H 60 mm
H 2.36 in.

a stella | star  hole

Codice
Code

Ø
Ø

H 60 mm
H 2.36 in.

32033/3 3 mm | 0.11 in.

32053/5 5 mm | 0.19 in.

32073/7 7 mm | 0.27 in.

32093/9 9 mm | 0.35 in.

32113/11 11 mm | 0.43 in.

32133/13 13 mm | 0.51 in.

32153/15 15 mm | 0.60 in.

32173/17 17 mm | 0.67 in.

cod. 31903
H 60 mm
H 2.36 in.

cod. 31893
H 60 mm
H 2.36 in.

cod. 31883
H 30 mm 
H 1.18 in.

cod. 31873
H 30 mm
H 1.18 in
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Sac à poche | Piping bag

Powerflex®

Premium
sacchetto per decoro
sacchetto trasparente

 

Powerflex®

Premium
cake decorating bag
trasparent decorating bag
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Powerflex®

Premium®

Resistenza, facilità d’uso ed igiene 
in un unico prodotto
Premium®  è un sacchetto usa e getta realizzato con 
un materiale alimentare che conferisce al prodotto resistenza, flessibilià 
e sicurezza igenica. è caratterizzato da una superficie interna liscia, volta 
a facilitare la fuoriuscita del prodotto e ruvida all’esterno che ne garantisce 
un ottima presa e facilità d’impiego anche con le mani bagnate. 
Premium® è disponibile in colore blu, in 3 misure confezionate in pratiche 
scatole da 100 pezzi.

Resistance, easy to use and hygiene 
in a unique piping bag
Premium®  is a disposable piping bag made in a strong material, which 
ensures resistance, flexibility ang hygiene. It’s smooth inside and rough 
outside for an easier product outflow and better handling, even with 
wet hands.Premium® is available in the blue colour, with 3 different 
sizes, each packed in 100pcs box.

PREMIUM40 400 15.74

PREMIUM55 550 21.65

PREMIUM65 650 25.60

Codice
Code L mm L in.

Powerflex® è un sac à poche realizzato in gomma 
alimentare. E’ disponibile in 3 misure diverse ed è 
confezionato singolarmente.

Powerflex® presenta i seguenti vantaggi:
non trasuda, anche quando si utilizzano composti grassi
garantisce al pasticcere una grande sensibilità
è estremamente morbido e maneggevole 
e perfettamente saldato nei giunti per evitare infiltrazioni
è facile da pulire anche in caso di ingredienti lasciati 
seccare, si può mettere in lavastoviglie
non assorbe minimamente gli odori degli ingredienti 
ottimo grip antiscivolo
resiste bene alle sollecitazioni di pressione con composti
molto duri (non deforma lateralmente)
il foro che ospita la bocchetta non si deforma nel tempo
anche se sottoposto a sforzi

Powerflex® in a piping bag made with food rubber. 
Available in 3 different sizes, it is single packed.

Powerflex®  has the following advantages:
It does not sweat, even with fat compounds 
it grants high sensibility at pastry chef’s hands 
it is extremely soft and handy and perfectly welded in the joints 
to avoid infiltration of product 
it is very easy to clean also with dry ingredients sticked on it. It can be washed into dishwasher
it does not absorb tastes and smells of ingredients used 
perfect antislip grip 
high resistance to pressure stress also with hard compounds (it does not warp) 
the hole for tip does not warp even after many times and after strong efforts

 

PW040 400 15.74

PW045 450 17.71

PW050 500 19.68

Codice
Code L mm L in.
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EP30 300 11.81

EP35 350 13.77

EP40 400 15.74

EP45 450 17.71

EP50 500 19.68

EP55 550 21.65

EP60 600 23.62

EP65 650 25.59

EP70 700 27.55

Codice
Code L mm L in.

Sacchetto per decoro
Cake decorating bag

Sacchetto trasparente
Trasparent decorating bag

ECOPLUS

14010 280 11.02

14020 340 13.38

14030 400 15.74

14040 460 18.11

14050 500 19.68

14060 550 21.65

14070 600 23.62

14080 650 25.59

14090 700 27.55

Codice
Code L mm L in.

STANDARD

In tela plastificata 
senza cuciture, 
provvisto di asola

Made of plastic canvas 
and seamless; 
it is provided 
with button hole

In plastica trasparente per l’uso giornaliero, a punta chiusa 
per un utilizzo con e senza bocchetta. 
Confezionato in scatola da 100 pezzi.

Made of trasparent film, suitable for daily use, with 
closed point to allow using with or without nozzle.
Provided in boxes of 100 pcs.

rt40 400 15.74

rt55 550 21.65

rt65 650 25.59

Codice
Code L mm L in.

Espositore 
Exhibitor

Vaso portasacchetto 
Bag-sustaining jar

34013 195 230

Codice
Code Ø mm H mm

esp01 505x457x35

Codice
Code

Dimensioni mm
Size mm

Porta sacchetti e bocchete 
completo di ripiano; 
da appendere a parete. 
Struttura in metallo tubolare, 
rivestita in plastica.

For bags and nozzles, 
complete with shelf, to hang 
on the wall by metal rack. 
Completely plastic coated.
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Pentolame
Professional cookers

bacinella planetaria inox | st.steel basin

BC26 200 260 10

BC30 250 300 16

BC32 300 320 20

BC36 285 360 25

BC36A 350 360 32

BC40 355 400 40

Codice
Code H mm

tazzona inox | st. steel big cup

Ø mm Cap lt.

t16 160 1.25

t18 180 1.50

t20 200 2

t22 220 3

t24 240 5

Codice
Code H mm Cap. lt.

bastardella inox | st. steel bowl

bs22 120 220 2.7

bs26 140 260 4

bs32 180 320 9.5

bs36 205 360 14

bs40 215 400 18

Codice
Code H mm Ø mm Cap lt.

base d’appoggio inox | st. steel support

per bacinelle e bastardelle in genere.
for basin and bowl

BASEBS 40 220

Codice
Code H mm Ø mm

bacinella sferica inox | st. steel round saucepan

BP16 165 0.75

BP20 205 1.5

BP25 250 3

BP27 270 4

BP29 295 5

BP33 335 8

BP39 395 14

Codice
Code H mm Cap lt.

bastardella rame | copper bowl

BSR26 130 260 4.6

BSR30 150 300 7

BSR35 180 350 10

BSR40 200 400 16

Codice
Code H mm Ø mm Cap lt.

CASSERUOLA IN RAME | COPPER SAUCEPAN

BACINELLA INOX FONDO PIATTO  
ST. STEEL FLAT BOTTOM BASIN

BL17 90 155 1

BL21 115 190 2

BL24 120 220 3

BL29 135 270 5

BL30 150 290 6

BL31 170 305 8

BL36 185 355 11

Codice
Code H mm Ø mm Cap lt.

CZ14 140 80 1.2

CZ16 160 90 1.8

CZ18 180 100 2.5

Codice
Code H mm Ø mm Cap lt.
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Piccoli contenitori
Little containers 

bacinella rettangolare | rectangular bowl

Coperchi per bacinelle
Lids for bowls

contenitore a chiusura ermetica (da -40° a +110° C) | hermetic sealing containers (from -40° to 110° C)

BA4 300x200x100 4

BA6 340x240x100 6

BA10 400x300x100 10

BA13 500x340x110 13

Codice
Code

Dimensioni mm
Size mm Cap lt.

COPBA10 400x300x10

CPBA13 500x340x20

Le immagini sono 
indicative. Il colore 
dei coperchi 
potrebbe variare.
The images
are not binding. 
The colours of the 
lids may change

ert16 160 0.9

ert20 200 1.6

ert24 240 2.8

ert28 280 4.5

Codice
Code Ø mm Cap lt.

erq25 100x100x45 0.25

erq50 100x100x75 0.5

erq75 100x100x105 0.8

erq100 100x100x140 1

err100 100x200x75 1

erq250 210x210x75 2.5

erq450 210x210x100 4.5

Codice
Code

Dimensioni mm
Size mm Cap lt.Le immagini sono 

indicative. Il colore 
dei coperchi 
potrebbe variare.
The images
are not binding. 
The colours of the 
lids may change

Senza fori I without holes

BAf10 400x300x100 10

BAf13 500x340x110 13

Codice
Code

Dimensioni mm
Size mm Cap lt.

Con fori I with holes
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Coltelli, mestoli e spatole
Knives, ladles and spatula

coltelli | knives

CM67737 240

CM67739 260

CM67741 300

CM67743 340

Codice
Code L mm

CM67765 110

Codice
Code L mm

CM67781 300

Codice
Code L mm

CM67779 300

Codice
Code L mm

CM67777 240

CM67791 320

CM67793 360

Codice
Code L mm

CM67785 240

Codice
Code L mm

CM67783 240

Codice
Code L mm

1

2

3

4

5

6

7
7

6

5

4

3

2

1
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1

2

3

4

5

6

7

SPATOLE | SPATULA

pm64005 110

Codice
Code L mm

pm64012 250

Codice
Code L mm

pm64025 250

Codice
Code L mm

CM67799 250

Codice
Code L mm

CM64095 150

CM64100 200

CM64105 250

CM64110 300

Codice
Code L mm

pm64010 170

Codice
Code L mm

pm54128 80

pm54129 100

pm54130 120

Codice
Code L mm

1

2

3

4

5

6

7

Le misure di coltelli e spatole sono relative 
solo alla lama.
Dimension of the knives and spatula refeir 
only to their blades.
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spatty spatola | spatula

Spatola angolare | angular knife mestolo inox  | st. steel ladle

me6 300 65 0.07

me10 370 100 0.25

me12 400 120 0.50

Codice
Code L mm Ø mm Cap lt.

cod. spatty 1
Dimensioni | size
290x50x10 h mm
11.4x2x0.4 h in.

cod. spatty 2
Dimensioni | size
300x65x12 h mm
11.8x2.5x0.47 h in.

cod. COOKY 
Dimensioni | size
285x65x15 h mm
11.2x2.6x0.6 h in. In gomma con manico in plastica

Rubben with plastic handle

cod. spa2
Dimensioni | size
260 mm | 10.23 in.

cod. spa3
Dimensioni | size
315 mm | 12.4 in.

2 3 4

cod. spa4
Dimensioni | size
315 mm | 12.4 in.

Completamente in gomma
Complitely rubben made

cod. 38248
Dimensioni | size
L 290 mm
H 11.5 mm

cod. 38258
Dimensioni | size
L 390 mm
H 23 mm



caraffa | carafecaraffa | carafe

ca1 1

ca2 2

ca3 3

ca5 5

Codice
Code Cap lt.

imbuto in plastica | plastic funnel

imb8 80

imb10 100

imb12 120

imb14 140

imb18 180

Codice
Code Ø mm

sessola alluminio | aluminium scoop

cpp 520x285x95

copcpp coperchio~lid

Codice
Code

Dimensioni mm
Size mm

Con scala graduata, 
impugnarura 
e beccuccio
With graduated 
scale, handle and lip.

Con scalatura 
graduta 
colorata in Lt. e ml.
With coloured scale
for lt. and ml.

sem100 0.10

sem300 0.30

sem500 0.50

sem1000 1

sem1500 1.5

sem2000 2

Codice
Code Cap lt.

sessola in plastica | plastic scoop sessola in plastica | plastic scoop

set150 0.15

set250 0.25

set500 0.50

set750 0.75

set1000 1

set2000 2

Codice
Code Cap lt.

ses25 0.0025

ses50 0.0005

ses100 0.10

ses250 0.25

ses500 0.50

ses1000 1

Codice
Code Cap lt.

portaposate | Cutlery tray

cag 05 0.5

cag1 1

cag2 sme 2

cag3 3

cag5 5

Codice
Code Cap lt.
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pala in alluminio | aluminium shovelraschia in acciaio | st. steel rasps

rm13 130

rm16 160

rm18 180

rm20 200

rm22 220

rm24 240

rm28 280

Codice
Code L mm

pala in ferro zinCato | galvanized iron shovel

sld8/400 4000x80

sdl10/400 4000x100

sdl12/400 4000x120

sdl15/400 4000x150

Codice
Code

Dimensioni mm
Size mm

pala pizza | pizza shovel

spadino in legno duro | sword hard-wood

pala in legno  
wooden shovel

pala35 350x510

pala57 560x510

Codice
Code

dim. mm
size mm

palab57 570x550

Codice
Code

dim. mm
size mm

Manico legno per pala
Wooden hadle for shovel

man20 2000

man25 2500

man30 3000

man40 4000

Codice
Code L. mm

palaf5025 500x250

palaf6025 600x250

palaf5030 500x300

palaf6030 600x300

palaf5035 500x350

palaf6035 600x350

palaf7040 700x400

Codice
Code

dim. mm
size mm

pz1 150 1600

pz2 200 1600

pz3 260 1600

pz4 300 1600

pz5 350 1600

Codice
Code L mmØ mm

sessola alluminio | aluminium scoop

cpp 520x285x95

copcpp coperchio~lid

sessola in plastica | plastic scoop

Acciaio blu
Bleu st. steel
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spazzolone | big brushspazzolone | big brush

cod. sp2
Dimensioni | size
300 mm.
In ottone e misto
Wood and brass

cod. sp3
Dimensioni | size
300 mm.
Solo ottone
Only brass

spazzoLA | brush

cod. sp1
Dimensioni | size
430 mm.

Con manico.
in pura setola in crine.
With handle
Pure horsehair bristle.

guanto anticalore | glove

cod. GUANTO/A
Dimensioni | size
150 mm.

A tre dita, resistente all’abrasione, agli strappi ed ai tagli.
3 fingers resistant to abrasion, tears and cuts.

Tutti i nostri guanti sono marchiati CE e rispecchiano 
i requisiti essenziali di salute e sicurezza secondo 
le direttive europee 89 / 686 / C.E.E.
Hanno una resistenza al calore per contatto fino a 
350° C per 20 secondi.

All our gloves have the brand CE and respect the 
basic requirements concerning health and secutity 
according to the European DIrectives 89 / 686 / C.E.E.
They are heat resistant to a temperature +350° C 
for 20 seconds.
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asciugaverdure| vegetables dryer

Economico, robusto e duraturo
Totalmente sicuro, a norme CE, è stato 
progettato e realizzato con l’esclusivo 
impiego di materiali di elevata tecnologia.
Le parti metalliche sono in alluminio 
ed acciaio inox, gli ingranaggi sono in 
resina termoplastica antiurto e antiusura.

Economical, solid and durable
Absolutely safe and in compliance with 
CE standards, has been designed and 
produced with high quality and high 
technology materials: metal parts are 
made of st. steel and aluminium and 
gears are of shockproof and wear-proof 
thermoplastic resin.

Semplice, si usa con piacere
Basta riporre la verdura lavata nel cestello 
e ruotare la manovella. L’acqua si raccoglie 
automaticamente sul fondo per essere poi 
comodamente versata nel lavandino.

Simple and pleasant to use
Just place clean vegetables in the basket 
and turn the handle. Water is automatically
collected on the bottom to be drained 
off later into the kitchen sink.

GREENMATIC 12 12 430 330 2.8

GREENMATIC 25 15 520 430 4

Codice
Code H mmCap lt. Ø mm Peso Kg Il modello da 25 Lt.

ha anche la possibilità di scarico diretto 
dell'acqua residua; è sufficiente applicare 
una cannetta nell'apposita sede posta 
sul fondo dello stesso.

The 25 Lt model
is fitted with a small tube for direct water 
discharge; the tube is housed in the 
special seat on the bottom of the dryer.
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apriscatole professionale da banco
Professional tin-openerpennello per dolci | cake brush

cod. 34063
Larghezza L 
Size L
40 mm.

cod. 43753
Larghezza L 
Size L
60 mm.

cod. 43763
Larghezza L 
Size L
75 mm.

cod. AP1

raschietti | scrapers

cod. RA2RS
Dimensioni | Size 
120x80  mm.

cod. RA1RS
Dimensioni | Size 
120x80  mm.

cod. RA3RS
Dimensioni | Size 
121x81  mm.

cod. RA4RS
Dimensioni | Size 
148x99 mm.
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raschietti | scrapers

cod. RA5RS
Dimensioni | Size 
145x99  mm.

cod. RA6RS
Dimensioni | Size 
110x80  mm.

cod. RA7RS
Dimensioni | Size 
216x128  mm.

cod. RA8RS
Dimensioni | Size 
216x128  mm.

cod. RA9RS
Dimensioni | Size 
208x128  mm.

cod. RA10RS
Dimensioni | Size 
198x148  mm.

cod. srp
Dimensioni | Size 
265x125  mm.

cod. RA3RS
Dimensioni | Size 
121x81  mm.
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Rulli forapasta | pastry driller roller

Rulli tagliapasta | pastry cutter

cod. Rp1
Dimensioni L. | Size L. 
120  mm.

cod. Rp5
Dimensioni L. | Size L. 
65  mm.

cod. Rp2
Dimensioni L. | Size L. 
65  mm.

cod. Rp3
Dimensioni L. | Size L. 
120  mm.

cod. Rp4
Dimensioni L. | Size L. 
65  mm.

pinza per dolci | sweet pliermolla per dolci | sweet spring

paletta inox  per gelato 
st. steel ice-cream aplettemolla per dolci | sweet spring

cod. md1
Dimensioni L | size L
165 mm.
In acciaio inox
Stainless steel-made

cod. pd1
Dimensioni L | size L
185 mm.
In acciaio inox
Stainless steel-made

cod. md2
Dimensioni L | size L
180 mm.
In acciaio inox
Stainless steel-made

cod. pg7tr
Dimensioni L | size L
250 mm.
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paletta inox per gelato 
St. steel ice-cream palette

cod. pg3
Dimensioni L | size L
250 mm.

stampo per cannoli | "cannoli" mouldstampo per cannoli | "cannoli" mould

cod. pg4
Dimensioni L | size L
300 mm.

cod. pg7
Dimensioni L | size L
250 mm.

cod. pg8
Dimensioni L | size L
300 mm.

paletta inox per gelato 
St. steel ice-cream palette

41a 30 120

41b 35 140

41c 40 160

Codice
Code L mmØ mm

40a 20 130

40b 12 180

Codice
Code L mmØ mm

coltello per margarina | knifecucchiaio | spoon

In banda stagnata
Tin plate made

sgocciolatore | drip tray frusta, pennello | brush, whisk

cod. 38228
Dimensioni L | size L
355 mm

* ad esaurimento
* at exhaustion

cod. 38268
Dimensioni | size 
290x63 mm

cod. 34143
Dimensioni | size 
335x105x80 mm

cod. frusty
Dimensioni | size 
L 275 mm
Ø 70

cod. penny
Dimensioni | size 
255x40x12h  mm

cod. Rp4
Dimensioni L. | Size L. 
65  mm. In banda stagnata

Tin plate made
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setaccio | sifter

decora crostate
jam tarts decorator

spargifarina in acciaio inox
flour and sugar St. steel spreader

porzionatore
cake sharer

cerchi per torte
cake ring

setaccio p05 240 80 0.5

setaccio p1 240 80 1

Codice
Code Ø mm Rete

net meshes
H mm

setaccio | sifter

setaccio G05 300 90 0.5

setaccio G1 300 90 1

Codice
Code Ø mm Rete

net meshes
H mm

cod. DCR
Ø 300 mm.

cod. SF1m
Rete | net meshes
1 mm

35295 185 8/12

35305 265 12/16

35125 265 14/16

35135 265 12/18

35145 265 14/18

Codice
Code Ø mm Porz

35233 75 30

35263 150 40

35153 180 45

35163 220 50

35173 240 65

35183 260 66

35193 280 70

Codice
Code Ø mm H mm
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tortiera a pandoro 
aluminium “pandoro” cake pan

TORTIERA A STELLA | STAR CAKE PAN

tortiera colomba ad un ala
dove cake pan

TR106F 185 145 500

TR106H 210 160 750

TR106I 230 175 1000

Codice
Code H mmØ mm gr.

tr82a 200x150 45 250

tr82b 260x180 45 500

tr82c 320x200 45 750

tr82d 340x240 45 1000

Codice
Code H mmDim. mm

Size mm
gr

Stella cometa | Star in the east

TR87 400X200 45 1000

Codice
Code H mmDim. mm

Size mm
gr

Stella | Star
TR88 Ø 250 45 1000

Albero di natale 
Christmas tree

TR86 350X240 45 1000

Codice
Code H mmDim. mm

Size mm
gr

* disponibile su richiesta, 
  ordine   minimo 50 pezzi
* available on demand
minimun order 50 pieces

* disponibile su riochiesta, 
  ordine minimo 50 pezzi
* available on demand

minimun order 50 pieces

* disponibile su richiesta, ordine minimo 50 pezzi
* available on demand minimun order 50 pieces

griglie decoro | stainless steel grills for decorations

cod. gd1 cod. gd2 cod. gd3 cod. gd4

cod. gd5 cod. gd6 cod. gd7 cod. gd8

Come utilizzare le griglie decoro
Appoggiare la griglia sul tappeto SPV. Spatolare la pasta 
decoro uniformemente. Passare in congelatore. Stendere 
il biscuit aiutandosi con la raplette Decorline o con il telaio 
Decorline. Cuocere in forno a 230° per 8 minuti, appoggiare 
il biscuit su un foglio e togliere delicatamente l’SPV. Tagliare 
le fasce di biscuit nella larghezza desiderata. 
Mettere la fascia nell’apposita forma Decorline.

Istructions to use our grills
Place the grill on the SPV. Spread uniformly the decorating 
paste. Put it in a freezer. By using our decorline raplette 
or our Decorline frame spread uniformly your biscuit. 
Bake in your oven at 230° for 8 minutes. Place the biscuit 
on a greaseproof paper and remove carefully the SPV tray. 
By using an extensible pastry cutter cut your biscuit into 
stripes and put them in the Decorline mould you wish.

Dimensioni grilia | Grills size
600x400 mm
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teglie per monoporzioni | trays for uni-portions

teglia 600x400 mm 
35 forme - gr. 75
tray 600x400 mm
35 moulds - gr 75

teglia 400x340 mm 
20 forme - gr. 75
tray 400x340 mm
20 moulds - gr 75

tagliapasta
pastry cutter

estrattore
demoulder

FORMA
MOULD
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tts - Teglia 600x400 monoporzione tondo | 600x400 tray for round uni-portion mould

tts2 - Teglia 400x340 monoporzione tondo | 400x340 tray for round uni-portion mould

ets - Estrattore monoporzione tondo | Demoulder uni-portion round

cts Ø 67,5 | H 40 Tagliapasta monoporzione  tondo | Cutter uni-portion round

Codice
Code

Dim. mm
Size mm

tondo
round

Descrizione 
Description

tes - Teglia 600x400 monoporzione esagono | 600x400 tray for exagon uni-portion mould

tes2 - Teglia 400x340 monoporzione esagono | 400x340 tray for exagon uni-portion mould

ees - Estrattore monoporzione esagono | Demoulder uni-portion hexagon 

ces Ø 65 | H 40 Tagliapasta monoporzione  esagono | Cutter uni-portion hexagon 

esagono
hexagon

ttrs - Teglia 600x400 monoporzione triangolo smussato | 600x400 tray for dulled triangle uni-portion 

ttrs2 - Teglia 400x340 monoporzione triangolo smussato | 400x340 tray for dulled triangle uni-portion 

etrs - Estrattore monoporzione triangolo smussato | Demoulder uni-portion dulled triangle

ctrs 76x69 | H 40 Tagliapasta monoporzione triangolo smussato | Cutter uni-portion dulled triangle

triangolo 
smussato
dulled 
triangle

tcs - Teglia 600x400 monoporzione cuore | 600x400 tray for heart uni-portion mould

tcs2 - Teglia 400x340 monoporzione cuore | 400x340 tray for herat uni-portion mould

ecs - Estrattore monoporzione cuore| Demoulder uni-portion heart

ccs 74x71 | H 40 Tagliapasta monoporzione  cuore | Cutter uni-portion heart

cuore
heart

tos - Teglia 600x400 monoporzione ovale | 600x400 tray for oval uni-portion mould

tos2 - Teglia 400x340 monoporzione ovale| 400x340 tray for oval uni-portion mould

eos - Estrattore monoporzione ovale | Demoulder uni-portion oval

cos 86x50 | H 40 Tagliapasta monoporzione ovale | Cutter uni-portion oval

ovale
oval

ttns - Teglia 600x400 monoporzione triangolo ondine | 600x400 tray for rounded triangle uni-portion 

ttns2 - Teglia 400x340 monoporzione triangolo ondine | 400x340 tray for rounded triangle uni-portion 

etns - Estrattore monoporzione triangolo ondine | Demoulder uni-portion rounded triangle

ctns 74x68 | H 40 Tagliapasta monoporzione triangolo ondine | Cutter uni-portion rounded triangle

triangolo
ondine
rounded
triangle

tgs - Teglia 600x400 monoporzione goccia | 600x400 tray for drop uni-portion mould

tgs2 - Teglia 400x340 monoporzione goccia | 400x340 tray for drop uni-portion mould

egs - Estrattore monoporzione goccia | Demoulder uni-portion drop

cgs 90x58 | H 40 Tagliapasta monoporzione goccia | Cutter uni-portion drop

goccia
drop

tvs - Teglia 600x400 monoporzione virgola | 600x400 tray for comma uni-portion mould

tvs2 - Teglia 400x340 monoporzione virgola | 400x340 tray for comma uni-portion 

evs - Estrattore monoporzione virgola | Demoulder uni-portion comma

cvs 88x60 | H 40 Tagliapasta monoporzione virgola | Cutter uni-portion comma

virgola
comma

trs - Teglia 600x400 monoporzione rettangolo ondine | 600x400 tray for rounded uni-portion 

trs2 - Teglia 400x340 monoporzione rettangolo ondine| 400x340 tray for rounded uni-portion 

ers - Estrattore monoporzione rettangolo ondine | Demoulder uni-portion rounded 

crs 76x51 | H 40 Tagliapasta monoporzione rettangolo ondine | Cutter uni-portion rounded rectangle 

rettangolo
ondine
rounded 
rectangle

tqs - Teglia 600x400 monoporzione quadrato ondine | 600x400 tray for rounded square uni-portion 

tqs2 - Teglia 400x340 monoporzione quadrato ondine | 400x340 tray for rounded square uni-portion 

eqs - Estrattore monoporzione quadrato ondine  | Demoulder uni-portion rounded 

cqs 59x59 | H 40 Tagliapasta monoporzione quadrato ondine  | Cutter uni-portion rounded square 

quadrato 
ondine
rounded 
square
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tagliapasta
pastry cutter

estrattore
demoulder

teglia 600x400 mm 
96 forme - gr. 20
tray 600x400 mm
96 moulds - gr 20

teglia 400x340 mm 
64 forme - gr. 20
tray 400x340 mm
64 moulds - gr 20

teglie per mignon | trays for mignon portion

FORMA
MOULD
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Codice
Code

Dim. mm
Size mm

Descrizione 
Description

tmos - Teglia 600x400 mignon ovale | 600x400 tray oval mignon

tmos2 - Teglia 400x300 mignon ovale| 400x400 tray oval mignon

emos - Estrattore mignon ovale | Demoulder mignon oval

cmos 55x35 | H 25 Tagliapasta mignon ovale | Cutter mignon oval

ovale
oval

tmtns - Teglia 600x400 mignon triangolo ondine | 600x400 tray rounded triangle mignon

tmtns2 - Teglia 400x300 mignon triangolo ondine | 400x400 tray rounded triangle mignon

emtns - Estrattore mignon triangolo ondine | Demoulder mignon rounded triangle

cmtns 47x44 | H 25 Tagliapasta mignon triangolo ondine | Cutter mignon rounded triangle

triangolo
ondine
rounded
triangle

tmgs - teglia 600x400 mignon goccia | 600x400 tray drop mignon

tmgs2 - teglia 400x300 mignon goccia | 400x400 tray drop mignon

emgs - Estrattore mignon goccia | Demoulder mignon drop

cmgs 60x38 | H 25 Tagliapasta mignon goccia | Cutter mignon drop

goccia
drop

tmvs - Teglia 600x400 mignon virgola | 600x400 tray comma mignon

tmvs2 - Teglia 400x300 mignon virgola | 400x400 tray comma mignon

emvs - Estrattore mignon virgola | Demoulder mignon comma

cmvs 58x39 | H 25 Tagliapasta mignon virgola | Cutter mignon comma

virgola
comma

tmrs - Teglia 600x400 mignon rettangolo ondine | 600x400 tray rounded rectangle mignon

tmrs2 - Teglia 400x300 mignon rettangolo ondine| 400x400 tray rounded rectangle mignon

emrs - Estrattore mignon rettangolo ondine | Demoulder mignon rounded rectangle 

cmrs 51x31 | H 25 Tagliapasta mignon rettangolo ondine | Cutter mignon rounded rectangle 

rettangolo
ondine
rounded 
rectangle

tmqs - Teglia 600x400 mignon quadrato ondine | 600x400 tray rounded square mignon

mtqs2 - Teglia 400x300 mignon quadrato ondine  | 400x400 tray rounded square mignon

emqs - Estrattore mignon quadrato ondine  | Demoulder mignon rounded square 

cmqs 38x38 | H 25 Tagliapasta mignon quadrato ondine  | Cutter mignon rounded square 

quadrato 
ondine
rounded 
square

TMTS - Teglia 600x400 mignon tondo | 600x400 tray round mignon

TMTS2 - Teglia 400x300 mignon tondo | 400x400 tray round mignon

EMTS - Estrattore mignon tondo | Demoulder mignon round

CMTS Ø 44 | H 25 Tagliapasta mignon tondo | Cutter mignon round

tondo
round

TMES - Teglia 600x400 mignon esagono | 600x400 tray exagon mignon

TMES2 - Teglia 400x300 mignon esagono |400x400 tray exagon mignon

EMES - Estrattore mignon esagono | Demoulder mignon hexagon 

CMES Ø 42 | H 25 Tagliapasta mignon esagono | Cutter mignon hexagon 

esagono
hexagon

TMTRS - Teglia 600x400 mignon triangolo smussato | 600x400 tray dulled triangle 

TMTRS2 - Teglia 400x300 mignon triangolo smussato | 400x400 tray dulled triangle 

EMTRS - Estrattore mignon triangolo smussato | Demoulder mignon dulled triangle

CMTRS 50x44 | H 25 Tagliapasta mignon triangolo smussato | Cutter mignon dulled triangle

triangolo 
smussato
dulled 
triangle

TMCS - Teglia 600x400 mignon cuore | 600x400 tray heart mignon

TMCS2 - Teglia 400x300 mignon cuore | 400x400 tray heart mignon

EMCS - Estrattore mignon cuore| Demoulder mignon heart

CMCS 46x46 | H 25 Tagliapasta mignon cuore | Cutter mignon heart

cuore
heart
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PETTINE | COMBS

Spatolare uniformemente 
la pasta decoro su SPV 

Spread uniformly the decorating 
paste on our SPV (silicone tray)

cod. PETTINE
Pettine con 5 fasce in gomma 
alimentare a doppio decoro.

Decorline comb provided with 
5 rubben blades suitable for food 
each with 2 different decorations.

Appoggiare il pettine decorline 
e tirare nella direzione desiderata
Passare in congelatore.

Using the decorline comb rake 
in the chosen direction. 
Put it in a freezer

Stendere uniformente il biscuit 
aiutandosi con la raplette 
o con il telaio. Cuocere in forno 
a 230° C per 8 minuti.

By using our decorline raplette 
or our decorline frame spread 
the biscuit on the motif 
obtained.
Bake in your oven at 230° C 
for 8 minutes.

Appoggiare il biscuit su 
un foglio e togliere 
delicatamente il tappetino SPV

Place the biscuit on a 
graseproof  paper and 
carefully remove the SPV pad.

PETTINE in plastica | plastic COMBS

cod. ptp05
Pettine con fascia in gomma 
alimentare a doppio decoro. 
Lunghezza 700 mm

Rubben blade, each with double 
decoration lenght 700 mm.

* Disponibile fino ad esaurimento scorte
* Subject to availability

1 2 3 4
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taglia biscuit
Cutting biscuit

Pettine charlotte
charlotte comb

cod. DECODIM
Attrezzo taglia biscuit. Permette di tagliare perfettamente 
diverse strisce di biscuit dello spessore desiderato in 
brevissimo tempo. (580x390 mm)

Cutting-biscuit tool to allow a quick and perfect cutting 
of several stripes of biscuit in the wished thickness. 
(580x390 mm)

Metodo d’utilizzo.
Appoggiare il telaio sul tappetino SPV e stendere il 
biscuit charlotte uniformemente, posizionare il pettine 
sul telaio e tirarlo verso di sé.

Instructions to use. 
Put the frame on SPV pad. Spread uniformly the 
charlotte biscuit. Place the comb on its frame between 
the guides and draw towards you.

cod. pct

Dimensioni pettine | Comb size
L 705 mm H 110 mm
Dimensioni cornice | frame size
570x370x10 mm

Frusta inox | st. steel whisk

ft25 250 2.3

ft30 300 2.3

ft35 350 2.3

ft40 400 2.3

ft45 450 2.3

ft50 500 2.3

ft55 550 2.3

Codice
Code L mm Ø mm

schiumarola inox  | st. steel skimmer

scr16 400 160

scr18 400 180

scr20 500 200

scr24 500 240

scr28 500 280

Codice
Code L mm Ø mm
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Piano riscaldato
Heated surface

lampada per zucchero
Sugar Lamp

cod. PIANO/R 
Ideale per la lavorazione del cioccolato e per la serigrafia.
Caratteristiche tecniche: Piano completamente in acciaio 
inox a specchio, dim. 730x650 mm; 
con regolatore di temperatura da 0 °C a + 80 °C

Suitable for working with chocolate and silkscreen 
printing. Technical features: Mirrored st.steel 
surface, dim. 730x650 mm, temperature governor 
from 0° to + 80 °C

rifare

cod. lampada
Interamente in acciaio inox, completa di cassetto 
porta attrezzi, variatore di potenza e n° 2 resistenze 
porcellanate.

Completely st. steel made, provided with drawer for 
tools, power converter and nr. 2 glazed resistances.

Potenza | power 1000 watt 
Tensione d'esercizio | voltage: 230 volt; 
Piano di lavoro | working area mm 600x400
Peso | weight 5 kg

1) Art. lampada | lamp
2) cannello con accensione automatica 

torch with automatic ignition
3) pompetta con terminale in rame 

pump with copper end
4) Art. BAZ boccetta alcool con stoppino 

st.steel bottle with alcool wick
5) Art. CZ18 casseruola in rame | copper bowl
6) Art. RG1 reggi caramellometro 

holder for thermometer
7) caramellometro con gabbia 

thermometer with housing

1

2
3

4
5

7

6
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Macchina taglia polistirolo
Polystyrene cutting machine

Kit aerografo
Kit airbrush

Permette di realizzare con
la massima facilità e 
velocità qualsiasi figura in 
polistirolo: cilindri, coni, 
cubi, etc.Indispensabile 
per la realizzazione di torte 
monumentali.

It allows easily and quickly 
the creation of a lot of 
polystyrene shapes, 
cylinders, cones, cubics, etc. 
It's absolutely necessary to 
produce monumental cakes.

cod. mtp

Caratteristiche tecniche:
Tensione di esercizio: 230 volt
Disponibile a richiesta: 240 / 110 volt
Potenza assorbita: 126 watt
Dimensioni: piano utile 700 x 450 mm 
completamente smontabile.
Altezza: 500 mm
Peso: 5 kg
La macchina viene fornita con variatore di potenza.

Technical features:
Voltage: 230 volt. Available on request 240 / 110 volt
Power: 126 watt
Dimensions: working space 700 x 450 mm. 
It can be completely dismantled.
Height= 500 mm
Weight: 5 kg
The machine is provided with power converter.

Composto da: aeropenna a doppia azione,altamente 
professionale, completamente in acciaio inox; tubo 
in gomma con attacchi rapidi; compressore 220 
volt, motore non a bagno d'olio e quindi idoneo al 
contatto con sostanze alimentari, pressione di uscita 
2,5 bar

Composed by st. steel made double action 
airbrush, hose (no clamp is needed), compressor 
220 volt, with non oil engine suitable for foods, 
outgoing pressure 2,5 bar.

cod. aerografo

cod. RG2
sostegno per aeropenna
Air brush support
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Telaio serigrafico con cornice inox
Silkscreen with st. steel frame

cod. RAPLETTE
Attrezzo per stesura biscuit.
Raplette to spread biscuit.

TELAIO 800x600
TELAIO 400x350

METODO D'USO: 
1) Versare la massa di cacao sul telaio serigrafato.
2) Spatolare con la racla lungo tutta la superficie.
3) Sollevare il telaio, passare il tappeto SPV con 

il disegno riprodotto in congelatore.
4) Stendere uniformemente il biscuit aiutandosi con

la raplette decorline o con il telaio decorline.
Cuocere in forno a 230°C per 8 minuti.

5) Appoggiare il biscuit su un foglio e togliere 
il tappeto SPV delicatamente.

6) Tagliare le fasce di biscuit serigrafato nella larghezza
desiderata utilizzando il tagliapasta orientabile

USE:
1) Spread the cocoa paste on the silkscreen.
2) Spread with racla over all its surface.
3) Take the frame away and put the SPV pad with 

the drawing into a freezer.
4) Spread uniformly the biscuit using the decorline

raplette or the decorline frame.Bake at 230°C 
for 8 minutes.

5) Place the biscuit on a paper and remove 
carefully the SPV.

6) Using our extensible pastry cutter, cut the biscuit
into stripes.

cod. tsg15

cod. tsg16

cod. tsg29

cod. tsg17
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cod. tsg3

* Disponibile a richiesta | Available on demand

cod. tsg6

cod. tsg8

cod. tsg25

cod. tsg7

cod.tsg9

cod. tsg12

cod. tsg26

cod. tsg4

cod. tsg11

cod. tsg24

cod. tsg27

Telaio serigrafico 800x600 mm
Silkscreen 800x600 mm



102

Attrezzature | Equipment

Telaio serigrafico 400x350 mm
Silkscreen 400x350 mm

Dim. telaio | frame:
mm 400 x 350
Ø disegno | drawing:
180 mm

cod. tsP18

cod. tsP16cod. tsP15cod. tsP7

cod. tsP17cod. tsP8cod. tsP3

cod. tsP12cod. tsP2cod. tsP5

cod. tsPQ13cod. tsP14cod. tsP1

* Disponibile a richiesta | Available on demand
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bobine in PVC
PCV rolls

BB25 25

BB30 30

BB35 35

BB4 40

BB45 45

BB5 50

BB6 60

Codice
Code

H mm

Bobine da 200 mt, in PVC, 
disponibili nelle seguenti altezze:
Acetate rolls, 200 mt. length,
available in the following heights:

FA64 600X400 mm

Codice
Code

Dimensioni
Size

decori per cioccolato
chocolate's decorations

cod. Ciocogrì
Inserendo l'impasto composto da: 
riso soffiato, filetti di mandorle caramellate, 
cioccolato temperato e burro di cacao, si 
ottengono velocemente squisite grignottine.

By filling it up with a mixture composed 
by: puffed rice, caramelized almond 
ribbons, tempered chocolate and cocoa 
butter, you can quickly get delicious 
grignottines.

Confezione da 100 fogli in PVC
100 PVC sheets
Spessore 100 micron
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tampone IN GOMMA ALIMENTARE
FOOD RUBBEN COMB

pistola elettrica per cioccolato
electric gun for chocolate

cod. TFL10
Dim. 100

cod. TFL15
Dim. 150

cod. w200 
Capacità 0.8 lt. con regolatore di polverizzazione; 
60 watt di potenza, 220 Volt.
Capacity 0.8 lt. pulverization regulating mechanism, 
power 60 watt, 220 Volt.

colino
strainer

bottiglia
bottle

cod. bottiglia
Bottiglia per bagne da 1 lt., con scala graduata
Sono possibili personalizzazioni.
1 lt. punch bottle with doser and graduated scale 
It can be customized.

cod. colino
Colino a pistone inox con supporto
St. steel funnel with support 

Per stampi gelatine vedere pag. 57
For jelly moulds page 57

pallinatore

cod. pallinatore
Lo strumento ideale per velocizzare la lavorazione 
dei Baci di Dama  
The fastest way to make “Baci di Dama”

Ø 20 mm
N° 12
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attrezzi
tools

cod. SFP
Serie completa di 10 pezzi.
Forchettine per pralineria con filo in acciaio inox.
Acquistabili singolarmente, con i relativi codici.

Complete10 pcs. range.
Praline fork with st. steel wire.
Individually purchased, with related codes

termometri
thermometers

cod. TH5986S
Termometro tascabile digitale, a lettura immediata, 
sonda cavo,memorie. Campo di misurazione 
da -50°C a + 260°C.

Pocket digital thermometer, immediate reading, 
drill, memories. 
Measuring range from -50°C to +260°C.

cod. TH5007
Termometro/igrometro; misura istantaneamente la 
temperatura e l'umidità nell'ambiente in cui si opera. 
Campo di misurazione temperatura ambiente da
-20°C a +50°C. 
Campo di misurazione umidità ambiente dal 20 al 90%

Thermometer / hygrometer instantly measures 
the temperature and humidity in the working area. 
Measuring range temperature from -20°C to + 50°C.
Measuring range humidity from 20 to 90%.

cod. TH5989
Termometro tascabile digitale, sonda fissa in acciaio 
inox, a lettura immediata. Campo di misurazione:
da – 50°C a + 150°C.

Pocket digital thermometer, fixed st.steel drill, 
immediate reading. 
Measuring range from – 50°C to + 150°C.

TH5986S

TH5007

TH5989

caramellizzatore
caramel maker

Per qualsiasi tipo di prodotto da caramellare.
Si spolvera di zucchero semolato o a velo, quando
il caramellizzatore é incandescente, passarlo 
sul prodotto da caramellare (millefoglie, mousse, 
bavaresi,desserts, monoporzioni, etc...)

For any product to caramelize. Pour sugar and, 
when the caramel-maker is very hot pass it on the 
product to caramelize (mousses, desserts, ets...).

cod. crm1
1500 Watt
230 mm
inox | st. steel

cod. crm2
1000 Watt
Ø 120 mm
inox | st. steel

sfp2

sfp3

sfp4

sfp10

sfp6

sfp7

sfp5

sfp8

sfp9

sfp1
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Piatti e vassoi
Plates and trays

pvl21 300x160x25

pvl432 420x230x25

pvl53 460x300x30

pvl43 530x240x30

Codice
Code

Dim mm
Size mm

pvo52 530x240x30

Codice
Code

Dim mm
Size mm

pvb32 360x250x20

pvb43 460x300x25

pvb53 570x380x25

Codice
Code

Dim mm
Size mm

pvr31 270x190x30

pvr42 450x320x40

pvr43 550x340x50

pvr52 440x300x35

Codice
Code

Dim mm
Size mm

ve1a 305x225x20

ve2a 375x245x20

ve3a 480x310x20

ve4a 600x400x20

Codice
Code

Dim mm
Size mm

vassoio da esposizione
display tray

Per esporre in vetrina 
pasticceria fresca e 
pralineria in genere.

To display fresh pastries 
and pralines.

ve1g 305x225x20

ve2g 375x245x20

ve3g 480x310x20

ve4g 600x400x20

Codice
Code

Dim mm
Size mmve1 305x225x20

ve2 375x245x20

ve3 480x310x20

ve4 600x400x20

Codice
Code

Dim mm
Size mm

Alluminio oxalizzato
Aluminium

Alluminio oxalizzato
versione oro
Aluminium
golden version
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Tagliapasta e fasce inox
Dought cutter and shield bands

placche per pastafrolla
taglia pasta
tagliapasta in banda stagnata
fasce inox
fasce scudetto
rullo tagliapasta croissants
tagliapasta per vol-au-vent
tagliapasta estensibile inox

plastic cookies cutter
pastry cutter
st. steel cutter
st. steel bands
shield bands
cutting roller for croissants
pastry cutter for croissants
st. steel extensible pastry cutter
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placche per pastafrolla
plastic cookies cutter

Facili da usare permettono un gran risparmio 
di tempo. Ideali per la preparazione di biscotti, 
pizzette, salatini e basi per pasticcini.
Easy to use, they allow a great saving of time. 
Suitable to prepare cookies, pizzas, savoury biscuit
and pastry bases.

Dim. max 580x390 mm

pf1 20 90

pf2 72 45

pf2/a 90 40

Codice
Code

Impr. Ø mm

pf5 63 45

pf5/a 105 40

pf3 53 53

pf3/a 95 40

Codice
Code

Impr. Ø mm

pf6 95 48

pf6/a 116 40

pf4 63 60

pf4/a 95 40

Codice
Code

Impr. Ø mm

pf7 78 48

pf7/a 128 40

pf8 68 50

pf8/a 105 40

Codice
Code

Impr. Ø mm

pf11 50 60
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pf9 50 80/66

Codice
Code

Impr. Ø mm

pf17 28/25 72/70

pf10 36 60

pf10/a 80 51

Codice
Code

Impr. Ø mm

pf14 16/20 80/75

pf12 55 60

Codice
Code

Impr. Ø mm

pf16 20/20 68/78

pf13 64 92

Codice
Code

Impr. Ø mm

pf15 25/20 63/65

pf200 60 35

Codice
Code

Impr. Ø mm

pf18 25/16 70/75

pf201 21 110

Codice
Code

Impr. Ø mm

pf300 64 45/52

50/56/57
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tagliapasta
pastry cutter

Lama in acciaio inox
impugnatura in gomma
Stainless steel blade
with rubben handle

cod. tp7
Ø 97 mm
1 lama liscia
1 smooth blade

cod. tp6
Ø 55 mm
1 lama festonata
1 festooned blade

cod. tp8
Ø 55 mm
1 lama liscia, 1 lama festonata
1 smooth blade, 1 festooned blade

cod. tp5
Ø 55 mm
1 lama liscia
1 smooth blade

tagliapasta in banda stagnata
stainless steel cutter

tp856 80x65 30

Codice
Code

mm H mm

gatto | cat

tp850 80x65 30

rondine | swallow

tp858 80x35 30

pesce | fish

TP851 80x55 30

lepre | hare

TP854 80x55 30

Codice
Code

Impr. Ø mm

cane | dog

tp855 80x50 30

tp74b 150x70 35

Codice
Code

mm H mm

colomba | dove
tp853 80x65 30

Codice
Code

mm H mm

gallo | cock

tp895 100 30

tp896 120 30

Codice
Code

mm H mm

cuore | heart
tp867 90 30

tp866 125 30

Codice
Code

mm H mm

stella | star
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stp59 6 100

Codice
Code

Impr. Ø mm

quadrati | square

stp57 6 100

goccia | drop
stp31 10 100

animali | animal

stp55l 6 100

Codice
Code

Impr. Ø mm

esagono | Hexagon

stp64 6 100

Codice
Code

Impr. Ø mm

cuore | heart

stp65 6 100

stella | liscia

stp30a 12 50

spt30b 12 65

spt30c 12 100

spt30d 12 120

Codice
Code

Impr. Ø mm

sagome diverse | fancy

stp54b 12 120

Codice
Code

Impr. Ø mm

cerchi festonati robusti
strong festooned 

stp54l 6 100

Codice
Code

Impr. Ø mm

mezzaluna liscia
smooth half moon

stp67 6 100

fiore liscio
smooth flower

stp66 6 100

trifoglio liscio
smooth clover

stp60b 9 90

Codice
Code

Impr. Ø mm

ovali festonati
festooned ovals

stp61b 9 100

Codice
Code

Impr. Ø mm

ovali lisci
smooth ovals

stp540b 12 120

cerchi lisci robusti
strong smooth circles

stp52d 14 120

cerchi festonati
festooned circles

stp62 6 100

Codice
Code

Impr. Ø mm

foglia festonata
festooned leaf

stp63 6 100

Codice
Code

Impr. Ø mm

foglia liscia
smooth leaf

stp33 26 120

lettere alfabeto
letters

stp34 9 100

sagome numeri
nembers
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fasce inox
stainless steel bands

s2309 60 90

s2312 80 120

s2315 100 150

s2317 120 170

s2319 130 190

Codice
Code

H mm Ø mm

piramide
pyramide

Codice
Code

H mm Ø mm

triangolo bombato
curved triangle

x0618 40 180

x0622 40 220

x0624 40 240

x0626 40 260

Codice
Code

H mm Ø mm

cuore
heart

x7718 40 180

x7720 40 200

x7722 40 220

x7724 40 240

x7726 40 260

Codice
Code

H mm Ø mm

mezza sfera
half sphere

s3312 60 120

s3314 70 140

s3316 80 160

s3318 90 180

s3320 100 200

x3720 40 200

x3723 40 230

x3726 40 260

Codice
Code

H mm Ø mm

triangolo 
triangle

Codice
Code

H mm Ø mm

rettangolo
rectangle

x411836 40 180x360

x413040 40 300x400

x414060 40 400x600

x421836 50 180x360

x423040 50 300x400

x424060 50 400x600

Codice
Code

H mm Ø mm

cerchio
round

x3916 40 160

x3918 40 180

x3920 40 200

x3922 40 220

x3924 40 240

x3926 40 260

x4016 50 160

x4018 50 180

x4020 50 200

x4022 50 220

Codice
Code

H mm Ø mm

cerchio
round

x1202 20 120

x1602 20 160

x1802 20 180

x2002 20 200

x2202 20 220

x2402 20 240

x2602 20 260

x2802 20 280

Codice
Code

H mm Ø mm

cerchio
round

x4024 50 240

x4026 50 260

x4028 50 280

x4030 50 300

x4032 50 320

x4034 50 340

x4036 50 360

x4038 50 380

x4040 50 400

x4042 50 420
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x4818 40 180

x4820 40 200

x4823 40 230

Codice
Code

H mm Ø mm

quadrato ondine
square ondine

Codice
Code

H mm Ø mm

triangolo smussato
triangle

x2920 40 200

x2923 40 230

x2926 40 260

x0120 40 200

x0125 40 250

x0130 40 300

Codice
Code

H mm Ø mm

virgola
comma

Codice
Code

H mm Ø mm

oblunga
oblonge

x3522 40 220

x3526 40 260

x3530 40 300

x2720 40 200

x2723 40 230

x2726 40 260

x2730 40 300

x2733 40 330

Codice
Code

H mm Ø mm

goccia
crop

Codice
Code

H mm Ø mm

triangolo ondine
triangle ondine

x4920 40 200

x4923 40 230

x4926 40 260

Codice
Code

H mm Ø mm

tronco di piramide
pyramide base

Codice
Code

H mm Ø mm

ottagono
octagon

x6818 40 180

x6821 40 210

x6824 40 240

x6827 40 270

x7014 40 140

x7016 40 160

x7018 40 180

x7020 40 200

x7022 40 220

x7024 40 240

x7026 40 260
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fasce a scudetto
shield bands

x8321 40 270x195

x8422 40 222x180

x8621 40 210x190

x8721 40 221x184

x8822 40 220x209

x8921 40 219x184

Codice
Code

H mm Dimensione mm
Size mm

x8422

x8321

x8921

x8621 x8822

x8721

rullo tagliapasta croissants
cutting roller for croissants

tagliapasta per vol-au-vent
pastry  cutter for vol-au-vent

tagliapasta estensibile inox
st. steel extensible pastry cutter

RC1 70x100

RC2 110x150

RC3 180x140

RC4 180x200

RC5 140x200

RC6 55x70

Codice
Code

H mm

Manico in plastica
Plastic handle

tv1 80 56

tv2 68 46

tv3 58 40

tv4 40 24

Codice
Code

Ø esterno
Ø stacking

Ø interno
Ø internal

Tonda | round

Tonda festonata | festooned round

tv5 63 40

tv6 53 32

Esagonale | hexagonal

tv7 82 54

cod. tp01
Ø 55 mm
5 lame lisce | 5 smooth blades

cod. tp02
Ø 55 mm
7 lame lisce | 7 smooth blades

cod. tp03
Ø 55 mm
5 lame lisce + 
5 lame festonate
5 smooth blades + 
5 festoned blades

cod. tp04
Ø 55 mm
7 lame lisce + 
7 lame festonate
7 smooth blades + 
7 festoned blades

rc3d 180x140

rc4d 180x200

1

2

1

2
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Stampi per pane
Bread moulds

Girapanettoni
Turn panettoni

rosetta
rose

pannocchia
cob

margherita
daisy

nido d’ape
honey comb

tartaruga
turtle

ondine
waves

Codice
Code

Ø mm

sr105 105

sr95 95

Codice
Code

Dimensioni mm
Size mm

pannocchiA 160x85

Codice
Code

Ø mm

MARGHERITA 120

Codice
Code

Dimensioni mm
Size mm

NIDO D’APE 140X100

Codice
Code

Ø mm

ONDINE 130

Codice
Code

Dimensioni mm
Size mm

TARTARUGA 140X100

Codice
Code

Dim. mm
Size mm

Ø mm

giroio p 1650x380 300

giroio g 2150x380 300

È un rivoluzionario girapanettoni 
ideato per risolvere i 
problemi di spazio nei 
laboratori, agganciando 
contemporaneamente diverse 
pezzature di panettoni, 
colombe, veneziane etc. 
Inoltre lo può utilizzare una sola 
persona, senza alcun aiuto 
riuscendo a sovrapporre più telai 
fino a 150 kg di panettoni in uno 
spazio di 50 cm di profondità. 
Realizzato in acciaio inox. Giroio 
è il vostro salvaspazio.

Thanks to this new tool
used to turn “panettoni”, 
by coupling at the same time
“panettoni, colombe and
veneziane”, you will save
space in your working-room.
Many trays, till 150 kg. of
“panettoni”, can be stacked
in 50 cm. by only one
person. Completely made
of st. steel.
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Pavoflon®

Pavoflon
Made of non-stick green 
Teflon, it is available in sheets 
of all sizes. Pavoflon® can 
be used many times without 
losing its excellent non-stick
features, even with products 
containing a high percentage 
of sugar.

Regulations
In accordance with
European law.
CEE: directive dd 21/3/73
and following modifications
with MD dd 26/4/93 n. 220.
Acceptance of European
directive.

Features
Pavoflon® is excellent for
cooking doughs, for the
production of precooked
bread (round, long).
Pavoflon® can be used
in electric and ventilated
ovens or in tunnel,
at temperatures
from 40°C to +350°C.

Use
Use Pavoflon® on any
baking pan.

Baking
Do not grease Pavoflon®,
make sure it is clean and
dry before laying leavened
products on it and baking.

Removal
Removal from oven any
single product, by hand, or
gently lift Pavoflon® to let
products slide out.

cod. pavoflon®

Pavoflon® è realizzato in 
Teflon verde, materiale dalle 
eccezionali qualità di
antiaderenza. Disponibile in
fogli in tutte le misure.

la caratteristica principale 
del Pavoflon®

è di poter essere utilizzato per
un'innumerevole quantità di
cotture mantenendo sempre 
un'antiaderenza formidabile, 
specialmente con prodotti da 
forno con alta percentuale di 
zuccheri.

Norme
Il Pavoflon® è conforme alle
leggi europee sui materiali per
alimenti. CEE: direttiva del
21/03/73 e successive
modifiche con DM del 
26/04/93 n°220, con 
accettazione della
direttiva europea 90/128 
EEC, 82/711 EEC, 85/572 
EEC, 92/39 EEC.

Caratteristiche
Il Pavoflon® è ideale per
cuocere gli impasti, per la
produzione di pane precotto
surgelato, in svariate forme 
e dimensioni (tondo, spiga,
allungato…). Il Pavoflon® può
essere utilizzato sia in forni
elettrici che ventilati, oppure 
in tunnel. Il Pavoflon® si può
utilizzare a temperature che
vanno da –40°C a +350°C.

Utilizzo
Posizionare il Pavoflon® in una 
teglia forata o in una qualsiasi 
teglia da cottura.

Cottura
Non ingrassare il Pavoflon®.
Verificare che sia pulito e
asciutto, quindi appoggiarvi gli
impasti. Dopo la lievitazione,
passare direttamente
alla cottura.

Sfornare
Togliere i singoli pezzi 

manualmente o sollevare 
delicatamente un lato del 
Pavoflon® facendo scivolare i
prodotti all'interno.

Pulizia
Ogni volta che è sporco, 
di regola una volta alla 
settimana, lavare il Pavoflon® 
con acqua tiepida e una 
spugna morbida.
Non utilizzare detergenti abrasivi.
Dopo averlo risciacquato, fate
asciugare in luogo ben areato.

Avvertenze
Non mettere in forno il Pavoflon®

senza impasti. Non tagliare la 
tela con lame. Non utilizzare 
tagliapasta né spazzole di 
nessun genere.
Non ingrassare il Pavoflon®.
Non piegarlo.
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Basi monumentali
Bases for monumental cakes

tempio

Basi per torte monumentali, in polistirolo decorato, facili 
da montare e completamente lavabili.

castello

cattedrale egitto

Base for monumental cakes in decorated styrofoam,
easy to build and fully washable.

Ø 220 mm

Fontana non inclusa

cod. BASE8
Dimensioni | size
1400x800x1000 H mm

cod. BASE3
Dimensioni | size
1400x800x1000 H mm

cod. BASE9
Dimensioni | size
1400x800x1000 H mm

cod. BASE7
Dimensioni | size
1400x800x1000 H mm

Ø 220 mm
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rocca palladio grande

cod. BASE6
Dimensioni | size
1400x800x1300 H mm

cod. BASE5
Dimensioni | size
1400x800x950 H mm

palladio piccolo

cod. BASE4
Dimensioni | size
1000x700x750 H mm

delfini

700x460 mm

Ø 220 mm

cod. BASE2
Dimensioni | size
1400x800x500 H mm

delfini

700x460 mm

Ø 220 mm

cod. BASE1
Dimensioni | size
1400x800x600 H mm

Ø 220 mm

Ø 250 mm

Ø 250 mm
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Alzate in ottone
Brass cake stands

Alzate in acciaio
Steel cake stands

cod. 760003l
2 Piatti | 2 plates Ø 390 mm
1 Piatto | 1 plate Ø 350 mm
1 Piatto | 1 plate Ø 310 mm
1 Piatto | 1 plate Ø 270 mm
1 Piatto | 1 plate Ø 230 mm
girevole | turning
Dimensioni | size
1020x1100 mm

cod. 760001l
4 Piatti | 4 plates Ø 310 mm
1 Piatto | 1 plate Ø 270 mm
1 Piatto | 1 plate Ø 230 mm
girevole | turning
Dimensioni | size
1030x1100 mm

cod. 760002l
10 Piatti | 10 plates Ø 270 mm
girevole | turning
Dimensioni | size
1010x1100 mm

Versione con piani tondi
Version plates version
cod. alzatat4
4 Piani | 4 levels 
Ø  200/260/320/400 mm
cod. alzatat5
5 Piani | 5 levels 
Ø  200/260/320
400/450  mm
cod. alzatat6
6 Piani | 6 levels 
Ø  200/260/320/400
Ø 450/500 mm
cod. alzatat7
6 Piani | 6 levels 
Ø  160/200/260/320

cod. alzata7r
Versioni piani rettangolari con base
Rectangular plates with base
Dim. | size 550x310x1060 mm

cod. alzatac6a
6 Piani | 6 levels 
Ø  200/260/320 mm

7 piani | 7 levels
160x160 mm
185x225 mm
210x290 mm
235x355 mm
260x420 mm
285x485 mm
310x550 mm
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Sculture di ghiaccio
Ice sculptures

CESTELLO
BASKET

SPOSI
BRIDE AND GROOM

CONCHIGLIA
CLAM-SHELL

AQUILA
EAGLE

CIGNO
SWAN

DELFINO
DOLPHIN

PESCI
FISH

cod. SG1
Dimensioni | size
460x310x490 H mm

cod. SG5
Dimensioni | size
560x360x710 H mm

cod. SG2
Dimensioni | size
460x310x490 H mm

cod. SG6
Dimensioni | size
610x390x740 H mm

cod. SG3
Dimensioni | size
490x310x550 H mm

cod. SG7
Dimensioni | size
520x370x640 H mm

cod. SG3
Dimensioni | size
460x310x660 H mm

Gli stampi monouso permettono la realizzazione 
di sculture in ghiaccio che valorizzeranno la 
presentazione dei vostri capolavori.

Disposable moulds allow the creation 
of ice sculptures that enhance the presentation 
of your masterpieces.
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Mascherine
Plastic masks

Mascherine in plastica per decorazione 
e spolvero di torte e dolci in genere.

Decoration marker for decoration and 
sugar dusting of cakes and pastries of 
your masterpieces.

*Disponibile fino ad esaurimento scorte
*Subject to availability

cod. 
FANTASIA47

cod. 
FANTASIA119

cod. 
FANTASIA92

cod. 
FANTASIA83

cod. 
FANTASIA29

cod. 
FANTASIA35

cod. 
fantasia14

Kit cialde
wafer’s kit

*Disponibile fino ad esaurimento scorte
*Subject to availability

DALIA
DAHLIA

PRIMULA
PRIMROSE

MARGHERITA
DAISY

STELLA
STAR

cod. 5AD
Set in acciaio inox
S. Steel kit
cod. 5PD
Set in plastica
plastic Kit

cod. 5ap
Set in acciaio inox
S. Steel kit

cod. 5AM
Set in acciaio inox
S. Steel kit
cod. 5PM
Set in plastica
plastic Kit cod. 5AS

Set in acciaio inox
S. Steel kit
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Teglie e carrelli
Trays and trolleys
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Carrelli
Trays Modelli e dimensioni a richiesta - Articoli personalizzati per ogni esigenza

Items and sizes available on demand - Customized items according 
to every needs

Carrelli per forni in acciaio inox
In acciaio inox AISI 304 tubolare da 25 mm,
spessore 1,5 mm 

Trolleys suitable for rotor ovens st. stlle
St. steel AISI 304 tubular 25 mm, 
thickness 1,5 mm

Carrelli portateglie
Carrelli portateglie per celle 18 piani 
in acciaio inox AISI 304 SP. Tubolari 
ripiani 15/10 In acciaio inox AISI 304 
tubolare da 25 mm spessore 1,5 mm

Trolleys for trays
Trolleys suitable for fridge compartments 
18 levels, st. steel AISI 304 tubular 25 
mm, thickness 1,5 mm

Guide angolari in acciaio inox AISI 304
St. steel AISI 304 angular slides

Particolare cuscinetti
Beaning detail

Con ruote termiche resistenti ad alta 
temperatura
Thermal wheels resistant to high 
temperature
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Base con marne in acciaio AISI 304
Containers base for dollies in 
st. steel AISI 304

Carrelli a pioli esecuzione 
in acciaio inox 
Semplici
Posti fissi 15/20
Doppi
Posti fissi 30/40
Ottimi per velocizzare le operazioni 
all'interno del laboratorio.

Trolleys with hooks in st. steel
Simple
15/20 tray seats
Double
30/40 tray seats
To speed up the work in the workshop

Carrelli porta marne
Trolley suitable for carrying dollies
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Modelli e dimensioni a richiesta. Articoli personalizzati per ogni esigenza
Items and sizes available on demand. Customized items according to every needs.

teglie piane
flat trays version

teglie ondulazione longitudinale
longitudinally corrugated trays

teglie ondulazione trasversale
transversally corrugated trays

teglie piane con bordo di piega
flat trays with moulded border

Teglie in alluminio forato con telaio piane 
SP 15/10. Disponibili senza rivestimento, 
siliconate, rivestite con Teflon verde
(5 mani).

Trays in perforated aluminium, flat with
frame thickness, 15/10.
Available in raw aluminium, silicon, green 
teflon (5 layers).

Teglie alluminio forato con telaio 
ondulazione longitudinale SP 10/10.
Disponibili senza rivestimento, siliconate,
rivestite con Teflon verde (5 mani).

Trays in perforated aluminium, longitudinally
corrugated with frame thickness, 10/10.
Available in raw aluminium, silicon, green 
teflon (5 layers).

Teglie alluminio forato con telaio 
ondulazione trasversale SP 10/10.
Disponibili senza rivestimento, siliconate,
rivestite con Teflon verde (5 mani).

Trays in perforated aluminium, 
transversally corrugated with frame 
thickness,10/10. Available in raw 
aluminium, silicon, green teflon (5 layers).

Teglie in alluminio forato piane con bordo 
di piega SP15/10. Disponibili senza 
rivestimento, siliconate, rivestite con Teflon 
verde (5 mani).

Trays in perforated aluminium, flat with
moulded border thickness, 15/10. 
Available in raw aluminium, silicon, 
green teflon (5 layers).
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Modelli e dimensioni a richiesta. Articoli personalizzati per ogni esigenza
Items and sizes available on demand. Customized items according to every needs.

teglie in alluminio sp 12/10 con 4 bordi
sP 12/10 trays with 4 borders

Teglie in alluminio SP 12/10
H mm 10-20-30-40 a 4 bordi.
Disponibili senza rivestimento, siliconate.

Trays in aluminium, thickness,12/10
H mm 10-20-30-40 4 borders.
Available in raw aluminium, silicon.

teglie in lega di alluminio peralluman idoneo per la teflonatura sp 15/10
SP 15/10 trays in aluminium alloy peralluman ideal for teflon coverings

Teglie in alluminio SP 15/10
H mm 10-20-30-40 a 4 bordi.
Disponibili senza rivestimento, siliconate, 
rivestite con Teflon verde (5 mani).

Trays in aluminium, thickness,15/10
H mm 10-20-30-40 4 borders.
Available in raw aluminium, silicon, green 
teflon (5 layers).

teglie in lamiera alluminata sp 8/10 con 4 bordi
Trays in sp 8/10 aluminate with 4 borders

Teglie lamiera alluminata SP 8/10
H mm 10-20-30-40 a 4 bordi.
Disponibili senza rivestimento, siliconate,
rivestite con Teflon verde (5 mani).

Trays in aluminate, thickness, 8/10
H mm 10-20-30-40 4 borders.
Available in raw aluminium, silicon,
green teflon (5 layers).
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teglie ondulate
corrugated trays

teglie e canali con maniglia
channelled trays with handle

Teglie grissini
bread-stick trays

Teglie lamiera alluminata SP 6/10 a canali. 
Disponibili senza rivestimento, siliconate, 
rivestite con Teflon verde (5 mani).

Aluminate trays thickness, 6/10 with 
channels. Available in raw aluminium, 
silicon, green teflon (5 layers).

Teglie lamiera alluminata SP 6/10 a 
canali con maniglia. Disponibili senza 
rivestimento, siliconate, rivestite con Teflon 
verde (5 mani).

Aluminate trays corrugated version 
thickness, 6/10 with handles. Available 
in raw aluminium, silicon, green teflon 
(5 layers).

Teglie grissini in lamiera alluminata SP 8/10. 
Disponibili senza rivestimento, siliconate,
rivestite con Teflon verde (5 mani).

Aluminate bread stick trays thickness, 
8/10. Available in raw aluminium, silicon,
green teflon (5 layers).
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Teglie pizza e pasticceria
Trays for pizza and pastry

teglie pizza 
pizza trays

teglie pizza standard
standard pizza trays

teglie per pasticceria
trays for pastry

Disponibili senza rivestimento, siliconate,
rivestite con Teflon verde (5 mani).

Available in raw aluminium, silicon,
green teflon (5 layers).

Disponibili senza rivestimento, siliconate,
rivestite con Teflon verde (5 mani).

Available in raw aluminium, silicon,
green teflon (5 layers).

Teglie con 40 stampi per pasticceria. 
Disponibili senza rivestimento, siliconate,
rivestite con Teflon verde (5 mani).

Baking pans with 40 moulds for pastry.
Available in raw aluminium, silicon,
green teflon (5 layers).
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Stampi e tortiere
Moulds and cake moulds

stampi pan carré
bread moulds

tortiere
cake pans

applicazione teflon su teglie usate
teflon coating for used trays

Stampi pan carré in lamiera alluminata.
Disponibili grezze e con Teflon verde 
(5 mani). Con coperchio

Aluminate bread moulds Available rough 
and green teflon coated (5 layers). With lid

Tortiere tonde in alluminio
Round cake pans in aluminium

Tortiere tonde in lamiera alluminata
Round aluminate cake pans

A richiesta - minimo ordine 10 pezzi

on demand - 10 pieces minimun

Applicazione Teflon su teglie usate.

Teflon coating for used trays.

spessore 6-8/10
Thickness 6-8/10
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cod. CRESCI

cod. opere

Un libro attento ai minimi particolari, unico nella storia mondiale 
della pasticceria lievitata. Un lavoro nato con decenni di esperienze 
catalogate, da due uomini che amano il proprio lavoro. Stile e tecnica si 
fondono in simbiosi creando ricette di grande qualità e ottimo gusto.

A really painstaking book, unique in the world-wide history of 
leavened pastry. A work coming out from decennial experiences 

Titolo | Title: 	 	 Cresci
Autore | Author:	 	 I. Massari-Achille Zoia
N° pagine | Nr of pages: 	 300
F.to pagina | Page size:	 21x29,7 cm
Prima edizione | 1st: 	 1999
N° Foto | Nr of photos: 	 130
N° Ricette | Nr of recipes: 	 130
Lingua/Language:		 ITA - ING - SPAG

da sinistra, on left side:
Achille Zoia , Iginio Massari

Nereo Cambrosio ci guida nel mondo artistico del pane.
La sua testimonianza é anche un consiglio commerciale per abbellire 
le vetrine e per abituare i clienti ad un gioioso consumo del pane.
Il linguaggio è semplice ed umile come si conviene ad un artista che 
non vuole distanze con i colleghi.

Nereo Cambrosio brings us in the artistic bread world.
His testimony is also a commercial suggestion to make the shop 
windows nicer and, why not, to accustom your customers 

to cheerful bread use.
The language is really easy and modest, usual from an artist who 
does not want to get distances from his colleagues.

.

Titolo/Title: 	 	 Opere
Autore/Author: 	 	 Nereo Cambrosio
N° pagine/Nr of pages: 	 152
F.to pagina/Page size: 	 21x29,7 cm
Prima edizione/1st: 	 1995
N° Foto/Nr of photos: 	 130
N° Ricette/Nr of recipes: 	 -
Lingua/Language: 		 ITA

Nereo Cambrosio

of two men who love their job. Style and technique blend in 
harmony creating recipes of great quality and goodness.

Titolo/Title: 	 	 Monumenta
Autore/Author: 	 	 I. Massari-Luigi Biasetto
N° pagine/Nr of pages: 	 280 ca
F.to pagina/Page size: 	 23,5x33,3 cm
Prima edizione/1st: 	 1999
N° Foto/Nr of photos: 	 150
N° Ricette/Nr of recipes: 	 230
Lingua/Language: 		 ITA - ING

da sinistra, on left side:
Luigi Biasetto , Iginio Massari

cod. Monumenta

Un libro unico nella storia della pasticceria. Idee, tecnica e stile si fondono 
in vere e proprie sculture rappresentate con qualità editoriale di pari valore. 
Schemi, ricette e consigli aiutano ad eseguire con semplicità le opere.
A unequalled book in the confectionery history. Ideas, techniques and 
styles are blend in real sculptures presented by an editorial quality with 
same value. Drafts, recipes and suggestions help in developing easily 
the works.
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cod. programma

Il libro “Programma” rappresenta 
uno dei più completi trattati dedicati 
alla pasticceria moderna 
e tradizionale.
Le ricette illustrate sono il frutto 
di anni di lavoro di Iginio Massari, 
unico Relais Desserts italiano, e 
riguardano una produzione “dolce” 
e “salata”. “Programma” suggerisce 
stili e metodi di altissima qualità 
suddivisi con proposte mirate ai 
diversi periodi dell'anno.

Titolo/Title: 	 	 Programma
Autore/Author: 	 	 Iginio Massari
N° pagine/Nr of pages: 	 344
F.to pagina/Page size: 	 23,5x33,3 cm
Prima edizione/1st: 	 1994
N° Foto/Nr of photos: 	 159
N° Ricette/Nr of recipes: 	 Oltre 300
Lingua/Language: 		 ITA

Iginio Massari

Un'opera innovativa,soprattutto senza confini geografici.
Il campione del mondo Mickaël Azouz, presidente fondatore de 
“La Grande Fête du chocolat” francese, e Iginio Massari, unico Relais 
Desserts d'Italia, presentano un libro tutto dedicato al cioccolato. Oltre 
mille chilometri di distanza, due Paesi, due culture, con un unico inedito 
messaggio. Un omaggio al proprio lavoro, indagato in ogni dettaglio.

An innovative work, without any geographical borders.
The world champion Mickaël Azouz, promoter president of “La 
Grande Fête du chocolat”, and Iginio Massari, the sole Italian Relais 

Titolo/Title: 	 	 Armonie
Autore/Author:	 	 I. Massari/ M. Azouz
N° pagine/Nr of pages: 	 300
F.to pagina/Page size: 	 22x32 cm
Prima edizione/1st: 	 2° semestre
N° Foto/Nr of photos: 	 120
N° Ricette/Nr of recipes: 	 Oltre 300
Lingua/Language: 		 ITA

da sinistra, on left side:
Mickaël Azouz , Iginio Massari

Pensieri è lo strumento di 
lavoro quotidiano per quanti 
desiderino perfezionare le 
proprie confezioni. 
I suggerimenti di Marì 
Damiani, unanimamente 
riconosciuta per la sua 
estrosa manualità, sono facili 
da adattare ai diversi gusti e 
personalizzazioni, spaziando 
dalle vetrine ai singoli pezzi 
che le compongono.

Titolo/Title: 	 	 Pensieri
Autore/Author: 	 	 Marì Damiani Massari
N° pagine/Nr of pages: 	 216
F.to pagina/Page size: 	 22x32 cm
Prima edizione/1st: 	 1995
N° Foto/Nr of photos: 	 Oltre 100
N° Ricette/Nr of recipes: 	 Oltre 500
Lingua/Language: 		 ITA - TURCO

Marì Damiani Massari

cod. armonie

cod. pensieri

This book is one of the most complete treatises concerning the modern 
and traditional pastry-making confectionery. The inside recipes are 
the result of many years of working of Mr. Igino Massari , the sole 
Italian Relais Desserts, and they concern both pastry and salted 
production.“Programma” suggests top quality styles and methods 
for any proposal here divided according to the year's season.

Desserts, are proposing a book completely dedicated to chocolate.
More than thousand kilometres distance, two Countries, two 
cultures, with a unique and unpublished message. A premium to his 

Pensieri is the daily working tool for all the people who wish to 
improve their wrappings. The suggestions of Marì Damiani, known 
everywhere for her fanciful manual ability, are easy to fit to different 
senses and personalizations, going from shop window to each 
single piece composing it. 
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