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Ø5cm

Ø5cm Ø3,8cm

1,5cm

2cm

Cod: 32062
4
8g

cm: Ø5
pz: 24(12x2)

Cod: 32063
Blister

pz: 5

Cod: 32066
6g

cm: Ø5
pz: 45(15x3)

Cod: 34226
1,4g

cm: L1,5xH0,7xP2
pz: 100(50x2)

Cod: 34227
Blister

pz: 5

Cod: 32068
3g

cm: Ø3,8
pz: 72(24x3)
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Decorazioni in cioccolato 
Chocolate decorations | Décorations en chocolat | Dekorationen aus Schokolade 
Decoraciones de chocolate | Decorações em chocolate{ }

0,7cm
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Cod: 32195
5
1,5g

cm: Ø2,5
pz: 105(35x3)

Cod: 32194
5
1,3g

cm: Ø2,8
pz: 105(35x3)

Ø2,5cm

Ø2,8cm
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Decorazioni in cioccolato 
Chocolate decorations | Décorations en chocolat | Dekorationen aus Schokolade 
Decoraciones de chocolate | Decorações em chocolate{ }



Ø5cm

3,8cm

3,3cm

2,5cm

4cm

Cod: 32600
2
8g

cm: Ø5
pz: 24(12x2)

Cod: 32601
Blister

pz: 4

Cod: 32126
5
11g

cm: Ø5
pz: 135

Cod: 34176
10g

cm: L3,8xH1,4xP3,3
pz: 48(16x3)

Cod: 34177
Blister

pz: 5

Cod: 34178
6g

cm: L2,5xH1,1xP4
pz: 32(16x2)

Cod: 34179
Blister

pz: 5

Ø5cm

CIOCCOLATO AL LATTE
Milk chocolate
Chocolat au lait 
Milchschokolade

Chocolate con leche
Chocolate ao leite

{ }
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Cod: 34064
45g/Kit

cm: Ø10
pz: 12 Kit(2X6)
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Decorazioni in cioccolato 
Chocolate decorations | Décorations en chocolat | Dekorationen aus Schokolade 
Decoraciones de chocolate | Decorações em chocolate{ }
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Cod: 32070
4
72g/Kit

cm: 1:1
pz: 6Kit

Cod: 32071
Blister

pz: 5

Cod: 34202
4
72g/Kit

cm: 1:1
pz: 6Kit

Cod: 34203
Blister

pz: 5
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Decorazioni in cioccolato 
Chocolate decorations | Décorations en chocolat | Dekorationen aus Schokolade 
Decoraciones de chocolate | Decorações em chocolate{ }



Cod: 32196
5
4g

cm: L2xH7
pz: 54(18x3)

Cod: 32612
6g

cm: L3,8xH5,8
pz: 64(16x4)

Cod: 32613
Blister

pz: 4
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2c
m

7cm

3,8cm

5,8cm



Cod: 32083
4
8g

cm: L8,3xH5,5
pz: 32(8x4)

8,3cm
5,5cm

Cod: 32085
2
8g

cm: L8,3xH5,5
pz: 32(8x4)

8,3cm

5,5cm
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Decorazioni in cioccolato 
Chocolate decorations | Décorations en chocolat | Dekorationen aus Schokolade 
Decoraciones de chocolate | Decorações em chocolate{ }



Cod: 32087
4
4 g

cm: L3,8xH3,8
pz: 96(24X4)

Cod: 34041
6
4,6g

cm: Ø4,5
pz: 64(16X4)

Cod: 32064
7
3,5g

cm: L3xH3
pz: 105(35X3)

3,8cm

3,8cm

3cm

3cm

Ø4,5cm
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Cod: 34388
14
3,5g

cm: L3xH3
pz: 105(35X3)

3cm

3cm
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Decorazioni in cioccolato 
Chocolate decorations | Décorations en chocolat | Dekorationen aus Schokolade 
Decoraciones de chocolate | Decorações em chocolate{ }
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Cod: 34386
9
1,3g

cm: L2xH2
pz: 120(60x2)

2cm

2cm



Cod: 32048
18g

cm: Ø8/5,5/3,5
pz: 16(4x4)

Cod: 32049
Blister

pz: 5

Cod: 32040
4
2,8g

cm: L0,8xH12
pz: 112(28x4)

Cod: 32041
Blister

pz: 5

Cod: 32042
4

cm: 1:1
pz: 6Kit

Cod: 32043
Blister

pz: 5

0,5g

1,2g

1g 1,4g
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Decorazioni in cioccolato 
Chocolate decorations | Décorations en chocolat | Dekorationen aus Schokolade 
Decoraciones de chocolate | Decorações em chocolate{ }

0,8cm

12cm



Cod: 32058
2,6g

cm: L3,4xH5,1
pz: 84(28x3)

Cod: 32050
3g

cm: Ø3
pz: 105(35x3)

Cod: 32052
3,5g

cm: L3xH3
pz: 105(35x3)

3cm

3cm

3,4cm

5,1cm
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Cod: 32038
65g/Kit

pz: 6Kit

Cod: 32039
Blister

pz: 5

8cm

9cm
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Decorazioni in cioccolato 
Chocolate decorations | Décorations en chocolat | Dekorationen aus Schokolade 
Decoraciones de chocolate | Decorações em chocolate{ }
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6,7cm

7,7cm

9cm

8cm
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Decorazioni in cioccolato 
Chocolate decorations | Décorations en chocolat | Dekorationen aus Schokolade 
Decoraciones de chocolate | Decorações em chocolate{ }

Cod: 34384
19

cm: 1:1
pz: 6Kit

1,4g

0,5g

1,2g

1g
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Cod: 32081
4
2,8g

cm: L0,8xH12
pz: 112(28x4)

Cod: 34230
2,8g

cm: L0,8xH12
pz: 112(28x4)

Cod: 32036
4
2,8g

cm: L0,8xH12
pz: 112(28x4)

Cod: 34036
6g

cm: Ø2,8
pz: 96(32x3)

0,8cm

12
cm

Ø
2,

8c
m

0,
8c

m

12cm

3D
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Decorazioni in cioccolato 
Chocolate decorations | Décorations en chocolat | Dekorationen aus Schokolade 
Decoraciones de chocolate | Decorações em chocolate{ }

Cod: 32026
2,8g

cm: L0,8xH12
pz: 112(28x4)

Cod: 32028
2,8g

cm: L0,8xH12
pz: 112(28x4)

Cod: 32030
2,8g

cm: L0,8xH12
pz: 112(28x4)

Cod: 32034
4
2,8g

cm: L0,8xH12
pz: 112(28x4)

Cod: 34311
6g

cm: Ø2,8
pz: 96(32x3)

Cod: 34312
6g

cm: Ø2,8
pz: 96(32x3)

Cod: 34313
6g

cm: Ø2,8
pz: 96(32x3)

Ø
2,

8c
m

0,
8c

m

12cm

0,8cm

3D 3D 3D

12
cm
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Decorazioni in cioccolato 
Chocolate decorations | Décorations en chocolat | Dekorationen aus Schokolade 
Decoraciones de chocolate | Decorações em chocolate{ }

Packaging relativo ai prodotti
presenti da pag. 22 a pag. 29

Packaging concerning all products
from page 22 to page 29

Emballage référé aux produits
de la page 22 à la page 29

Verpackung für Artikel
von Seite 22 bis Seite 29

Embalaje correspondiente a
los productos de pág. 22 a pág. 29

Embalagem correspondente
aos productos da pag. 22 à pag. 29
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Decorazioni in cioccolato 
Chocolate decorations | Décorations en chocolat | Dekorationen aus Schokolade 
Decoraciones de chocolate | Decorações em chocolate{ }

Cod: 34530

cm: L9
pz: 92

Cod: 34531
5

cm: Ø1/9,5
pz: 136

Cod: 34527

cm: L3xH3
pz: 220

Cod: 34519

cm: L4
pz: 92

Cod: 34532
5

cm: Ø1/9,5
pz: 136

Cod: 34528

cm: L3xH7
pz: 150

3c
m

3cm

3c
m

7cm

9cm 4cm
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Cod: 34525
2

cm: L9
pz: 92

9cm
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Decorazioni in cioccolato 
Chocolate decorations | Décorations en chocolat | Dekorationen aus Schokolade 
Decoraciones de chocolate | Decorações em chocolate{ }

Cod: 34518
5

cm: Ø1/9,5
pz: 136

Cod: 34522
5

cm: Ø1/9,5
pz: 136

Cod: 34517

cm: L9
pz: 92

Cod: 34520

cm: L4
pz: 92

Cod: 34529
5

cm: Ø1/9,5
pz: 136

Cod: 34526
5

cm: Ø1/9,5
pz: 170

9cm 4cm



| Modecor |
27



| Modecor |
28

Decorazioni in cioccolato 
Chocolate decorations | Décorations en chocolat | Dekorationen aus Schokolade 
Decoraciones de chocolate | Decorações em chocolate{ }

Cod: 34515
3

cm: L3xH7
pz: 150

Cod: 34521
2

cm: L4
pz: 92

Cod: 34514
3

cm: L3xH3
pz: 220

3cm

7cm

3cm

3c
m

4cm
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Cod: 34524
10

cm: Ø1/9,5
pz: 136

Cod: 34523

cm: L9
pz: 92

Cod: 34516

cm: L9
pz: 92

9cm

9cm
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Trasferelli per cioccolato
Chocolate transfer sheets | Transferts pour chocolat | Folien für Schokolade
Transfers para chocolate | Transfere para chocolate{ }

1-Fasi di realizzazione
1-Making of
1-Mise en œuvre 
1-Schrittweiße bis zur zur Realisierung  
1-Fases de utilización
1-Fases de utilização

3-Fasi di realizzazione
3-Making of
3-Mise en œuvre 
3-Schrittweiße bis zur zur Realisierung  
3-Fases de utilización
3-Fases de utilização

2-Fasi di realizzazione
2-Making of

2-Mise en œuvre
2-Schrittweiße bis zur zur Realisierung

2-Fases de utilización
2-Fases de utilização
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Trasferelli per cioccolato
Chocolate transfer sheets | Transferts pour chocolat | Folien für Schokolade
Transfers para chocolate | Transfere para chocolate{ }

Cod: 81567
2

cm: L30xH40
pz: 12

Cod: 81563
2

cm: L30xH40
pz: 12

Cod: 81566
2

cm: L30xH40
pz: 12

Cod: 81569
2

cm: L30xH40
pz: 12
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Cod: 81564
2

cm: L30xH40
pz: 12

Cod: 81570
2

cm: L30xH40
pz: 12

Cod: 81565
2

cm: L30xH40
pz: 12

Cod: 81568
2

cm: L30xH40
pz: 12
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Trasferelli per cioccolato
Chocolate transfer sheets | Transferts pour chocolat | Folien für Schokolade
Transfers para chocolate | Transfere para chocolate{ }

Cod: 81496
4

cm: L30xH40
pz: 48

Cod: 81543
4

cm: L30xH40
pz: 48
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Cod: 81553
cm: L30xH40
pz: 12

Cod: 81463
cm: L30xH40
pz: 12

Cod: 81465
cm: L30xH40
pz: 12

Cod: 81462
cm: L30xH40
pz: 12

Cod: 81532
2

cm: L30xH40
pz: 12

Cod: 81547
2

cm: L30xH40
pz: 24
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Trasferelli per cioccolato
Chocolate transfer sheets | Transferts pour chocolat | Folien für Schokolade
Transfers para chocolate | Transfere para chocolate{ }

Cod: 81491
6

cm: L30xH40
pz: 48
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SAN VALENTINO
Valentine’s day

St.Valentin
Valentinstag
San Valentìn
São Valentím

{ }

Cod: 81493
cm: L30xH40
pz: 12

Cod: 81461
cm: L30xH40
pz: 12

Cod: 81470
cm: L30xH40
pz: 12

Cod: 81451
cm: L30xH40
pz: 12

Cod: 81504
cm: L30xH40
pz: 12

Cod: 81571
cm: L30xH40
pz: 12
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Tappetini stencil
Stencil mats | Tapis stencil | Schablonenmatten
Tapete de silicona | Tapete de silicone{ }

Fasi di realizzazione
Making of | Mise en œuvre | Schrittweiße bis zur zur Realisierung  
Fases de utilización | Fases de utilização

Tappetino + maschera in silicone 
Mat + silicone stencil
Tapis et masque en silicone
Matte + Rahmen aus Silikon
Tapete + stencil de silicona
Tapete + stencil de silicone

Trasferelli Modecor 30x40cm
Modecor transfer-sheets
Transferts Modecor
Modecor Transferfolien
Transfers Modecor 
Tranfers Modecor

40cm

30
cm

1 2

3 4

5 6

30x40cm
30x40cm
30x40cm
30x40cm 
30x40cm
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Cod: 30169
cm: L31xH41
pz: 1

Cod: 30168
cm: L30xH40xP0,2
pz: 1

Ø3,8cm

Cod: 30186
cm: L30xH40xP0,2
pz: 1

3,1cm

2,4cm

Cod: 30188
cm: L30xH40xP0,2
pz: 1

4,4cm

3,4cm
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Tappetini stencil
Stencil mats | Tapis stencil | Schablonenmatten
Tapete de silicona | Tapete de silicone{ }

Cod: 30183
cm: L30xH40xP0,2
pz: 1

Cod: 30184
cm: L30xH40xP0,2
pz: 1

Cod: 30182
cm: L30xH40xP0,2
pz: 1

6,2cm

3cm

5,5cm

3,8cm

3,5cm
3,8cm

Cod: 30185
cm: L55,5xH8
pz: 1
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Les Structures
Les structures{ }

Cod: 81417
2

cm: L35xH26
pz: 26(13x2)

Lastre per realizzare decorazioni di cioccolato in rilievo
Plates for embossed chocolate decorations | Plaques pour la réalisation de décorations en chocolat en relief | Tafel für Schoko-Dekore mit Tiefenwirkung
Láminas para hacer decoraciones de chocolate en relieve | Láminas para decorar com chocolate em relevo

1 2 3 4

5 6
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Nastro girotorta trasferello per cioccolato 
“Around the cake” chocolate transfer sheet | Ruban transfert pour chocolat | Folien für Schoko-Tortenrand
Cinta para tarta de transferible para chocolate | Fita para bolo con tranferível para chocolate{ }

1 2

3 4

Cod: 34252
cm: H4,5

50mt

4,
5c

m
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Cod: 34315
cm: H4,5

50 mt.

Cod: 32130
cm: H4,5

50 mt.

Cod: 32092
cm: H4,5

50 mt.

Cod: 34251
cm: H4,5

50 mt.

4,
5c

m

4,
5c

m

4,
5c

m

4,
5c

m
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Cod: 32133
cm: H4,5

50 mt.

Cod: 34317
cm: H4,5

50 mt.

Cod: 41031
cm: H4,5

50 mt.

Cod: 32089
cm: H4,5

50 mt.

4,
5c

m

4,
5c

m

4,
5c

m

4,
5c

m

© 2011 MEG and Giochi Preziosi

Nastro girotorta trasferello per cioccolato 
“Around the cake” chocolate transfer sheet | Ruban transfert pour chocolat | Folien für Schoko-Tortenrand
Cinta para tarta de transferible para chocolate | Fita para bolo con tranferível para chocolate{ }



Cod: 30063
Blister

cm: L30xH8xP6,5
pz: 6

| Modecor |
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Utilizzabili con tutti i trasferelli Modecor 30x40 cm 
Can be used with any Modecor transfer-sheets (30x40cm) 
Utilisables avec tous transferts Modecor (30x40cm)
Kann mit jeder Modecor Transferfolien verwendet werden (30x40cm)
Utilizables con todos los transfer Modecor (30x40cm)
Consumiveis com todos os tranfers Modecor (30x40cm) 

1 2 3 4

5 6

Stampo per bûche
Mould for bûche | Moule pour bûche | Backformen für Bûche
Molde para tronco | Molde para tronco{ }



Ø6,5cm

Ø3cm
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Decorazioni in cioccolato 
Chocolate decorations | Décorations en chocolat | Dekorationen aus Schokolade 
Decoraciones de chocolate | Decorações em chocolate{ }

Cod: 34533
12,5g

cm: Ø6,5xH3
pz: 42

Cod: 34535
14g

cm: Ø7xH2
pz: 45

Cod: 34534
8,2g

cm: Ø3xH3
pz: 112

3cm
2cm

Ø7cm

3cm



Ø5cm

2,1cm

Ø5,4cm
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Cod: 32529
4
5g

pz: 72

Cod: 34123
4
6,5g

cm: Ø5xH2,1
pz: 32(8x4)

Ø4,9cm

1,
5c

m

Ø4,9cm

1,
5c

m

1,
5c

m

4,4
cm

1,
5c

m



1Set = + +
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Kit piattino e tazzina in cioccolato con vassoio 
Chocolate saucer + small cup set with tray | Kit assiette et tasse en chocolat avec plateau
Schokoladen Untertasse + kleine Tasse + Tablett-Set | Set tacita, platito y bandeja de chocolate
Kit tacinha, pires e bandeja de chocolate{ }

Cod: 34402

pz: 312 Set

Tazzina
Little cup
Gobelet 
Tässchen
Tazita
Tacinha

Piattino 6 modelli
Chocolate saucer 6 models
Petit plat 6 modèles
Untertasse 6 - Fach sortiert
Platito 6 modelos
Pires 6 modelos

Vassoio
Tray 
Plateau
Tablett
Bandeja  
Bandeja

2c
m

Ø4,4cm

Ø
7,

5c
m

Ø8cm

Ø7,5cm
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Cod: 32532
7g

cm: Ø4,4xH2
pz: 72

Cod: 32531
7g

cm: Ø4,4xH2
pz: 72

Cod: 32528
3
1g

cm: 1:1
pz: 300

Cod: 32530
7g

cm: Ø4,4xH2
pz: 72

Cod: 32527
3g

cm: L4xH4
pz: 330
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Decorazioni in cioccolato 
Chocolate decorations | Décorations en chocolat | Dekorationen aus Schokolade 
Decoraciones de chocolate | Decorações em chocolate{ }

7cm

2,3cm

Cod: 34065
2
4,5g

cm: L7xH2,3
pz: 80(20x4)

Cod: 32136
8
3,5g

cm: L8xH1,5
pz: 96(24x4) 8cm

1,5cm



Cod: 32072
2
12,5g

cm: L8xH5
pz: 32(8x4)
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Cod: 32074
4
6g

cm: L10xH2,3
pz: 36(12x3)

Cod: 32125
2
6g

cm: L10xH2,3
pz: 36(12x3)

10cm

2,
3c

m

8cm

5c
m

10cm

2,
3c

m
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Decorazioni in cioccolato 
Chocolate decorations | Décorations en chocolat | Dekorationen aus Schokolade 
Decoraciones de chocolate | Decorações em chocolate{ }

Cod: 33656
8
3,5g

cm: L8xH1,5
pz: 96(24x4)

Cod: 33512
2
4,5g

cm: L7xH2,3
pz: 80(20x4)

Cod: 33516
4
6g

cm: L5,8xH2,3
pz: 40(20x2)

Cod: 33514
4
6g

cm: L5,8xH2,3
pz: 40(20x2)

8cm

1,5cm

7cm

2,3cm

5,8cm

2,3cm



| Modecor |
53

San Valentino
Valentine’s day | St.Valentin | Valentinstag
San Valentìn | São Valentím{ }

Cod: 34401
6
20g

cm: Ø5
pz: 48(12x4)

LECCA LECCA IN CIOCCOLATO
Chocolate lollipops

Sucettes en chocolat
Lutscher aus Schokolade
Piruletas de chocolate

Chupa-Chupa de chocolate

{ }

Ø5cm
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Cod: 34253
2,2g

cm: Ø2,5
pz: 70(35x2)

Cod: 34409
4
5g

cm: L4,3xH3,6
pz: 72(24x3)

Cod: 34410
Blister

pz: 5

Cod: 34405
4
3g

cm: L4xH3,4
pz: 72(24x3)

San Valentino
Valentine’s day | St.Valentin | Valentinstag
San Valentìn | São Valentím{ }

Cod: 32127
15g

cm: L5xH5
pz: 135

4cm

3,4cm

4,3cm

3,6cm
5cm

Ø2,5

5c
m

CIOCCOLATO AL LATTE
Milk chocolate
Chocolat au lait 
Milchschokolade

Chocolate con leche
Chocolate ao leite

{ }
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Cod: 34224
4
8g

cm: L6,5xH8
pz: 24(6x4)

Cod: 34407
2
4g

cm: L3,8xH3,8
pz: 48(24x2)

Cod: 32079
4
4g

cm: L3,8xH3,8
pz: 96(24x4)

Cod: 32080
Blister

pz: 5

6,5cm

8c
m

3,8cm
3,8cm

3,
8c

m

3,
8c

m
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Carnevale
Carnival | Carnaval | Fasching
Carnaval | Carnaval{ }

Cod: 34412
8
4g

cm: L3,8xH3,8
pz: 48(24x2)

3,8cm

3,
8c

m
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Festa del Papà

Cod: 32134
4
13g

cm: L6xH9,5
pz: 16(4x4)

Cod: 32135
Blister

pz: 5

6cm

9,
5c

m

Father’s day | Fête des péres | Zum Vatertag
Día del padre | Dia do pai }{
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Decorazioni in cioccolato 
Chocolate decorations | Décorations en chocolat | Dekorationen aus Schokolade 
Decoraciones de chocolate | Decorações em chocolate{ }

Cod: 34051
11,5g

cm: L1,8xH15
pz: 27(9x3)

Cod: 34052
Blister

pz: 5

Cod: 34130
3
9g

cm: 1:1
pz: 30(6x5)

1,8cm

15
cm

4,5cm

12
,5

cm

5,9cm 4,6cm

6,
6c

m

10
,5

cm
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Cod: 34105
4
12,5g

cm: L8xH5
pz: 24(8x3)

Cod: 34106
Blister

pz: 5 8cm

5c
m

2,6cm

3,
8c

m

3,8cm

3,
8c

m
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Pasqua 
Easter | Pâques  | Ostern 
Pascua | Pascoa{ }

Cod: 34107
4
7g

cm: L2,6xH3,8
pz: 64(32x2)

Cod: 32076
2
4g

cm: L3,8xH3,8
pz: 48(24x2)

3D

BASSORILIEVI IN CIOCCOLATO
Embossed chocolate decorations
Décorations chocolat en relief

Prägeartige Schokoladendekorationen
Bajorelieves de chocolate

Chocolate em relevo
{ }



4,5cm
6c

m

4cm

5,
5c

m

4,5cm

5,
5c

m
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Cod: 32144
15g

cm: L4,5xH5,5
pz: 135

Cod: 32146
15g

cm: L4xH5,5
pz: 162

Cod: 32145
15g

cm: L4,5xH6
pz: 135

CIOCCOLATO AL LATTE
Milk chocolate
Chocolat au lait 
Milchschokolade

Chocolate con leche
Chocolate ao leite

{ }



Ø8cm

3,5cm

4,
2c

m
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Pasqua 
Easter | Pâques  | Ostern 
Pascua | Pascoa{ }

Cod: 32142
2
25g

cm: Ø8
pz: 18(6x3)

Cod: 32077
8
3,5g

cm: L3,5xH4,2
pz: 48(24x2)



2,6cm

3,
8c

m

2,6cm

3,
8c

m

| Modecor |
63

Cod: 24442
9g cad. 

cm: Ø2xH3
pz: 1(2Kg)

Cod: 32137
8
2,8g

cm: L2,6xH3,8
pz: 64(32x2)

Cod: 32131
4
7g

cm: L2,6xH3,8
pz: 64(32x2)

Cod: 32132
Blister

pz: 5
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{ }
Cioccolato in tubetto

Chocolate in tube | Chocolat en tube | Schokolade in Tube
Chocolate en tubito | Chocolate no tubinho

Scrivi, decora, mangia.
Write, decorate, eat.

Ecrivez, décorez, mangez.
Schreib, dekoriere, Iß.

Escribe, decora, come.
Escreva, decore, coma.Cod: 24194

23g
pz: 40
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Scrivi, decora, mangia.
Write, decorate, eat.

Ecrivez, décorez, mangez.
Schreib, dekoriere, Iß.

Escribe, decora, come.
Escreva, decore, coma.

TM
 &

 ©
 Cartoon N

etw
ork

(s11)

Cod: 40396
23g

pz: 40



Lecca lecca in cioccolato al latte
Milk Chocolate lolly-pop | Sucettes en chocolat au lait | Lutscher aus Milkschokolade
Piruleta de chocolate con leche | Chupas em chocolate ao leite{ }

Ø
5c

m
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rd Cod: 70290
3
20g

cm: Ø5
pz: 48(12x4)



3,
5c

m

5cm
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Scatolina Barbie
Barbie Small box | Barbie petite boîte | Kleine Barbie Box
Cajitas Barbie | Caixinhas Barbie{ }

1Set = +

©
 (2011) M

attel, Inc. A
ll Rights Reserved

10g

Cod: 32498

pz: 10Set

cm: L12xH4xP12

CUORI BARBIE CIOCCOLATO AL LATTE
Barbie milk chocolate hearts

Coeurs en chocolat au lait Barbie
Barbie Milchschokoladenherzen

Corazones Barbie chocolate con leche
Corações Barbie chocolate ao leite

{ }



Pralineria artigianale
Handmade pralines | Pralines artisanales | Handgemachte Pralinen
Bombones artesanales | Bombons artesanais{ }

Cod: 32157

Pralina di cioccolato fondente 
con ripieno di pasta di arachidi

Dark chocolate praline
with peanuts paste cream

Arachide
Peanut | Cacahuète | Erdnuss
Cacahuete | Amendoim

Cod: 32155

Pralina di cioccolato fondente
arricchita da una prelibata 
crema al Cocco

Dark chocolate praline
with a rich coconut cream

Cocco
Coconut | Coco | Kokosnuss 
Coco | Coco

Cod: 32151

Pralina di cioccolato fondente
arricchita da una delicata 
crema al Rhum

Dark chocolate praline
with a delicate rum cream

Rhum
Rum | Rhum | Rum
Rhum | Rum

Pralina di cioccolato fondente con 
ripieno di una deliziosa crema al 
Limoncello addolcita da Miele delle Alpi

Dark chocolate praline
with a delicious Limoncello cream 
sweetened with Honey

Miele e Limoncello
Honey and Limoncello | Miel et limoncello 
Honig und Limone | Miel y licor de limón
Mel e licor de limão

Pralina di cioccolato fondente
con ripieno di Caramello

Dark chocolate praline 
with caramel cream

Caramello
Caramel | Caramel | Karamel 
Caramelo | Caramelo

Pralina di cioccolato fondente
arricchita da una finissima crema
allo Zabaione

Dark chocolate praline 
with an extra fine eggnog cream

Zabaione
Eggnog | Sabayon | Eierlikör 
Sabayón | Sabayon

Cod: 32154

Cod: 32156

Cod: 32152

Praline in Confezioni da 1kg
Pralines in a 1Kg. Box

Pralines en boîte de 1 kg
Pralinen in einer 1 kg Box

Bombones en cajas de 1 kg
Bombons em caixa de 1 kg
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Cod: 32153

Pralina di cioccolato fondente
con ripieno di una pregiata
ganache al pistacchio

Dark chocolate praline 
with fine pistachio ganache 

Pistacchio
Pistachio | Pistache | Pistazie 
Pistacho | Pistache

Cod: 32161

Pralina di finissimo cioccolato
al latte con ripieno di una squisita
crema al gusto Gianduia

Extra fine milk chocolate praline
with an exquisite Gianduia-taste cream

Nocciola
Nut | Noisette | Nuss 
Avellana | Avelã

Cod: 32160

Pralina di finissimo cioccolato
al latte con ripieno di una deliziosa
ganache al Caffè Gusto Ricco

Extra fine milk chocolate
with a delicious coffee ganache 
with strong taste

Caffè
Coffee | Cafè | Kaffee 
Café | Café

Pralina di cioccolato fondente
arricchita da una finissima crema
al Cointreau

Dark chocolate praline
with an extra fine Cointrau cream

Cointreau
Cointreau | Cointreau | Cointreau 
Cointreau | Cointreau

Pralina di finissimo cioccolato
al latte farcita con squisita crema
alle Noci

Extra fine milk chocolate praline 
with an exquisite walnut cream

Noce
Walnut | Noix | Walnuss 
Nuez | Noz

Pralina di finissimo cioccolato al
latte farcita con delicato ripieno
alla Liquirizia

Extra fine milk chocolate pralince 
with a delicate Liquorice cream

Liquirizia
Liquorice | Réglisse | Lakritz 
Regaliz | Raiz doce

Cod: 32150

Cod: 32158

Cod: 32159
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{

PROGRAMMA DEL CORSO

}Disponibile solo per il mercato italiano | Available only for the Italian market | Destiné au marché italien seulement 
Nur für den italienischen Markt | Solo para el mercado italiano | Somente disponível para o mercado Italiano

Corso sul Cioccolato

Salvatore Toma

1. Temperaggio del cioccolato
2. Introduzione e i diversi utilizzi del trasferello: 
realizzazione di decorazioni per dolci moderni e 
classici
3. Le novità: decorazioni in cioccolato con structures 
e maschere in silicone. 
4. Coloranti spray e in polvere: come e dove
utilizzarli nelle decorazioni, l’utilizzo sul cioccolato. 
5. Utilizzo della stampante Modecor per fare i 
trasferelli
6. Idee sull’utilizzo bicchierini: realizzazione di mousse 
al cioccolato e decorazioni
7. Il cioccolato plastico e le masse modellabili: idee e 
l’utilizzo per le decorazioni

Il Corso sarà diviso in una parte pratica e una parte 
teorica. Ogni persona avrà la sua postazione di lavoro 
attrezzata..

Le date disponibili sono :
6 febbraio - 5 marzo - 19 marzo - 23 aprile 

Durata del corso 5 ore: 9-12 e 14-16

MODECOR in collaborazione con il maestro cioccolatiere SALVATORE TOMA è lieta di presentarvi il 
corso sul CIOCCOLATO.
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Simboli e abbreviazioni
Symbols and abbreviations | Symboles et abréviations | Symbole und Abkürzungen
Símbolos y abreviaciones | Símbolos e abreviações{ }

SENZA GLUTINE - Gluten-free - Sans gluten - Glutenfrei - Sin gluten - Sem glúten

Termoformati 
da riempire

Empty moulds, 
to be filled up

Thermoformés
à remplir

Schoko-Formen zum 
Ausfüllen

Moldes termoforma-
dos para rellenar Moldes para encher

27,5x14,5cm
Plastica

27,5x14,5cm 
Plastic

27,5x14,5cm 
Plastique

27,5x14,5cm 
Plastik

27,5x14,5cm 
Plástico

27,5x14,5cm 
Plástico

Pronti all’uso:
Cioccolato fondente

Ready to use:
dark chocolate 

Prêts à l’emploi:
chocolat noir

Gebrauchsfertig: 
Bitterschokolade

Listos para el uso:
chocolate fondant

Prontos ao uso:
chocolate preto

Pronti all’uso:
Cioccolato bianco

Ready to use:
white chocolate

Prêts à l’emploi:
chocolat blanc

Gebrauchsfertig:
weiße Schokolade

Listos para el uso:
chocolate blanco

Prontos ao uso:
chocolate branco

Italiano English Français Deutsch Español Português

Cod: Codice art. Code Code Code Código Código

Modelli Models Modèles Modelle Modelos Modelos

cm Altezza e larghezza Height and width Hauteur et largeur Höhe und Breite Altura y anchura Altura e anchura
Ø Diametro Diameter Diamètre Durchmesser Diámetro Diâmetro
pz: Confezione Box Boîte Packung Unidades Unidades

Kg 1 Kg 1 Kg. = 2,2046 LB 1 Kg. = 2,2046 LB 1 Kg. = 2,2046 LB 1 Kg. = 2,2046 LB 1 Kg. = 2,2046 LB

cm 1 cm 1 cm. = 0,3937 IN 1 cm. = 0,3937 IN 1 cm. = 0,3937 IN 1 cm. = 0,3937 IN 1 cm. = 0,3937 IN
mt. 1 mt. 1 mt. = 1,0936 YD 1 mt. = 1,0936 YDS 1 mtr. = 1,0936 YD 1 mt. = 1,0936 YDS 1 mt. = 1,0936 YDS

Disponibile solo per il mercato italiano
Available only for the Italian market
Destiné au marché italien seulement
Nur für den italienischen Markt
Solo para el mercado italiano
Somente disponível para o mercado Italiano

Producto dedicado
al mercado Español

Artigos dedicados
ao mercado Português


