
I numeri telefonici sono attivi tutti i giorni:
dal Lunedì al Venerdì dalle ore 8:00 alle ore 12:00

e dalle ore 13:30 alle ore 17:30

ABBIAMO DEDICATO UNA SOLA PERSONA PER TE!

Così potrai attraverso un unico interlocutore:
- Comunicare il Tuo ordine;
- Conoscere lo stato d’avanzamento del Tuo ordine;
- Aggiungere delle referenze ad un ordine in corso;
- Richiedere informazioni sulle promozioni in corso…

CHIUSURE 2012

{{
Sig.ra Monica 0332 658343
Valle d’Aosta, Piemonte, Lombardia,  Veneto,
Trentino Alto Adige, Friuli Venezia Giulia.

CENTRALINO
0332 658311

{{

Sig.ra Manuela 0332 658344
Emilia Romagna, Toscana, Umbria,
Marche, Abruzzo, Molise, Campania.

Sig.ra Licia 0332 658342
Lazio, Puglia, Basilicata,
Calabria, Sicilia.

Sig.ra Claudia 0332 658384
Liguria,
Sardegna.

IL COSTO DEL SERVIZIO È VERAMENTE CONVENIENTE,

{{

Miss Annalisa +39 0332 658372
e-mail: annalisa.castelnuovo@modecor.it
Australia, Austria, China, Germany, Hong Kong, Hungary, 
India, Japan, Korea, Nigeria, Singapore, Switzerland, Thailand, U.K

Miss Lara +39 0332 658377
e-mail: lara.parrini@modecor.it
Russia, Baltic States, Belarus, Kazakhstan, Ukraine,
Moldova, Armenia and other CIS members,
Guatemala, Brazil, Mexico.

Miss Giulia +39 0332 658373
e-mail: giulia.muhlbauer@modecor.it
Cyprus, Greece, Malta, Slovenia, Czech Republic, Slovakia.

THERE IS ALWAYS SOMEBODY ON LINE FOR YOU!

{{

Miss Barbara +39 0332 658376
e-mail: barbara.gambirasio@modecor.it
Algeria, Canada, France, Holland, Jordan, Lebanon,
Luxembourg, Morocco, Norway, Sweden, Tunisia, Turkey.

Miss Debora +39  0332 658375
e-mail: debora.barberi@modecor.it
Albania, Bahrain, Bosnia and Herzegovina, Bulgary,
Croatia, Denmark, Egypt, Finland, Iceland, Iran, Israel, 
Kuwait, Macedonia, Poland, Qatar, Romania,
Saudi Arabia, Serbia and Montenegro, U.A.E., Yemen.

dal 2 al 6 Gennaio
5 e 6 Aprile
30 Aprile
29 Giugno

dal 6 al 17 Agosto
2 Novembre
24,27,28 e 31Dicembre

RECEPTION
+39 0332 658311

{{
You can contact the area manager of your Country to:
-    Place your orders
-    Track your shipments
-    Get general information

Modecor Staff is at your service every day from Monday to Friday 
from 8.00 to 12.00 and from 13.30 to 17.30

HOLIDAYS 2012
2 and 6 January
5 and 6 April
30 April
29 June

6/17 August
2 November
24,27,28 and 31
December

HOTLINE significa:
- No magazzino;
- Nessun minimo d’ordine;
- Max 5 scatole per singolo ordine;
- Consegne in 24 ore per i capoluoghi e 48 ore in tutt’Italia 
(60 ore per le isole) per ordini ricevuti entro le ore 11:00;
- Informazioni su prodotti e servizi;
- Conoscere le novità;
- Fornirci suggerimenti per migliorare il nostro servizio.

CONTATTACI! Il servizio HOTLINE di Modecor è attivo 
tutti i giorni dal Lunedì al Venerdì dalle 

ore 8:00 alle ore 12:00 
e dalle ore 13:30 alle ore 17:30.

Potrai così riassortire i tuoi prodotti
in caso di mancanze impreviste
ed avere una gamma sempre

completa e aggiornata.

Se sei interessato ai prodotti 
in cioccolato anche nel periodo estivo, 

contatta il numero verde modecor

Miss Roberta +34 93 289 2727
e-mail: pedidos@modecor.es
fax: +34-93-289-2728
Spain, Portugal.

Miss Stella +39 0332 658374
e-mail: stella.brana@modecor.it
Belgium, Argentina, Chile, Central America,
Colombia, Peru, Venezuela.



| Fiori in ghiaccia reale
| Funghi in ghiaccia reale
| Fiori zuccherini
| Fiori in pasta di
  zucchero modellabile
| Fiori in pasta di
  zucchero
| Fiori in marzapane
| Fiori in zucchero
  confettato
| Fiori in pastigliaggio

| Decorazioni in
  pastigliaggio
| Foglie in pastigliaggio
| Fiori in cialda
| Farfalle e orchidee in
  cialda
| Foglie in cialda
| Pirottini in cialda
| Macarons de Paris

| Icing-sugar flowers
| Icing-sugar mushrooms
| Crystal sugar flowers 
| Modelling dough
  flowers
| Sugar mousse
  flowers 
| Marzipan flowers 
| Tasty sugar
  flowers
| Gum-paste flowers

| Gum-paste
  decorations
| Gum-paste leaves
| Wafer flowers 
| Wafer butterflies
  and orchids 
| Wafer leaves 
| Wafer cupcakes 
| Macarons de Paris

| Fleurs en glace royale
| Champignons en glace royale
| Fleurs en sucre finition cristal
| Fleurs en pâte de
  sucre modelable
| Fleurs en pâte
  de sucre 
| Fleurs en massepain 
| Fleurs en sucre
  dragéifié 
| Fleurs en pastillage

| Décorations
  en  pastillage
| Feuilles en pastillage
| Fleurs en azyme 
| Papillons et orchidées
  en azyme 
| Feuilles en azyme 
| Coupelles en gaufre 
| Macarons de Paris

| Soggettini in zucchero
| Soggettini gélée e zucchero
| Case in cialda
| Soggettini in marzapane

| Sugar figurines
| Sugar and jelly figurines
| Wafer houses
| Marzipan figurines

| Sujets en sucre
| Sujets en gelée et sucre
| Maisons en azyme
| Sujets en massepain

| Nastri in pasta di zucchero
| Sottotorta con colly
| Nastri
| Candele
| Numeri

| Sugar paste ribbons
| Doily with colly
| Ribbons
| Candles
| Numerals

| Rubans en pâte de sucre
| Plat avec tulle
| Rubans
| Bougies
| Chiffres

| Carnevale
| S.Valentino
| Pasqua
| 18 anni
| Laurea
| Auguri generici
| Nascite
| Comunioni/Cresime
| Decorazioni filo di perle
| Decorazioni in pastigliaggio
| Matrimoni
| Alzate

| Carnival
| Valentine’s day
| Easter
| 18 years
| Degree
| Special Occasions
| Christenings
| Communions/Confirmations
| Decorative strings of pearls
| Gum-paste decorations
| Wedding ornaments
| Cake stands

| Carnaval
| St.Valentin
| Pâques
| 18 ans
| Diplôme
| Vœux
| Baptêmes
| Communions/Confirmations
| Décorations fil de perles
| Décorations en pastillage
| Mariages
| Pièces montées

| Pasta di zucchero
| Les structures
| Gelatina alimentare
| Pennarelli alimentari
| Coloranti
| Decorazioni
| Preparati
| Sac à poche
| Bagne analcoliche
  per dolci
| Stampi ad incisione
| Stampi per bordi
| Stampi ad espulsione
| Rullo tagliapasta
  decorativo
| Timbrataglia

| Mattarelli
| Attrezzi
| Componenti per
  torte a più piani
| Dvd cake decorating
| Soggettini in zucchero
| Decorazioni in cialda
| Trasferelli per
  cioccolato
| Tappetini stencil
| Blister termoformati
  da riempire

| Fondant
| Les structures
| Food gelatine
| Felt tips with edible ink
| Colourings
| Mixes
| Sac à poche
| Plunger cutters
| Border cutters
| Ejector cutters
| Fondant ribbon
  cutter embosser set
| Fondant decorative 
  punch set
| Rolling pins
| Tools

| Multy-layer cakes 
  components
| Sugar figurines
| Wafer decorations
| Chocolate
  transfer sheets
| Stencil mats
| Empty blisters,
  to be filled up

| Pâte de sucre
| Les structures
| Gélatine alimentaire
| Feutres alimentaires
| Colorants
| Préparations
| Sac à poche
| Moules de découpe
  à incision
| Moules pour bords
| Moules de découpe
  à expulsion
| Rouleau coupe-pâte 
  décoratif
| Kit emporte pièces pour 
  pâte de sucre

| Rouleaux à pâtisserie
| Outils
| Composants pour
  pièces montées
| Sujets en sucre
| Décorations en azyme
| Transferts pour chocolat
| Tapis stencil
| Blister thermoformés à 
  remplir 

| Decojet C2
| Supporti per stampanti alimentari
| Decoplotty
| Pasta di zucchero
| Accessori per laboratorio
| Coloranti
| Trasferello per bisquit

| Decojet C2
| Edible media for foodstuff printers
| Decoplotty
| Fondant
| Laboratory accessories
| Colourings
| Transfer sheet for biscuit

| Decojet C2
| Supports pour imprimantes alimentaires
| Decoplotty
| Pâte de sucre
| Accessoires pour le laboratoire
| Colorants
| Transfert  pour biscuit (joconde)

| Brands
| Cialde
| Kit
| Pvc
| Candy
| Cialdine per gelato

| Caramelle
  senza zucchero
| Caramelle
  con zucchero

| Brands
| Printed wafers
| Kit
| Pvc
| Candy
| Small wafers for ice cream

| Brands
| Azyme
| Kit
| Pvc
| Candy
| Gaufrettes pour glace

| AVAILABLE ONLY
  FOR THE ITALIAN MARKET

| DESTINÉ AU MARCHÉ
  ITALIEN SEULEMENT

4

46

82

160

58

212

248

330
| Linea Frutta
| Linea Floreale
| Kit vetrina
| Kit espositore



| Zucker-Blumen
| Zucker-Pilze
| Zuckerblumen
  mit Kristallzucker
| Blumen aus modellierbarer 
  Zuckermasse
| Blumen aus Zuckermasse
| Marzipan Rosen
| Konfektzucker-Blumen
| Tragant-Blumen
| Tragant-Dekore

| Tragant-Blätter
| Waffel Blumen
| Waffel-Schmetterlinge
  und Orchideen
| Waffel Blätter
| Cupcake-Förmchen 
  aus Oblate
| Macarons de Paris

| Flores de glasa real
| Setas de glasa real
| Florcitas de glasa real 
  cristalizados en azúcar
| Flores de pasta de
  azúcar moldeable
| Flores de pasta
  de azúcar
| Flores de mazapán
| Flores de azúcar
  confitado

| Flores de pasta adragante
| Decoraciones de
  pasta adragante
| Hojas de pasta adragante
| Flores de oblea
| Mariposas y
  orquídeas de oblea
| Hojas de oblea
| Pirotines de oblea
| Macarons de Paris

| Flores em glacé real
| Cogumelos em glacé real
| Florzinhas de glacé real 
  com açúcar cristalizadoj
| Flores em pasta de
  açúcar maleável
| Flores em pasta de açúcar
| Flores em maçapão
| Flores em açúcar
  confeitado
| Flores em pastilhagem

| Decorações em
  pastilhagem
| Folhas em pastilhagem
| Flores em obreia
| Borboletas e orquídeas 
  em obreia
| Folhas em obreia
| Forminhas de obreia
| Macarons de Paris

| Zucker Figuren
| Gelee-und Zuckerfiguren
| Waffel-Häuser
| Marzipan Figuren

| Muñecos de azúcar
| Muñecos de gelatina y azúcar
| Casas de oblea
| Muñecos de mazapán

| Bonequinhos em açúcar
| Bonequinhos em gelatina e açúcar
| Casas em obreia
| Bonequinhos em maçapão

| Band aus Zuckermasse
| Tortenspitzen mit Tüll
| Tüllbänder
| Kerzen
| Zahlen

| Cintas de pasta de azúcar
| Bandeja con adorno colly
| Cintas
| Velas
| Números

| Fitas de massa de açúcar
| Bandeja com decoração colly
| Fitas
| Velas
| Números

| Fasching/Karneval
| Valentinstag
| Ostern
| 18 Jahre
| Magister
| Wünsche zu allgemeinen Anlässen
| Taufe
| Kommunion/Konfirmation
| Dekorative Perlenkette
| Tragantdekor
| Hochzeitsdekor
| Tortenständer

| Carnaval
| San Valentín
| Pascua
| 18 años
| Graduación
| Felicitaciones
| Nacimientos 
| Comuniones/Confirmaciones
| Decoraciones hilo de perlas
| Decoraciones de pasta adragante
| Bodas
| Tarteros

| Carnaval
| São Valentím
| Pascoa
| 18 anos
| Licenciatura
| Felicidades
| Nascimento
| Comunhões/Crismas
| Decorações fío de pérola
| Decorações em pastilhagem
| Matrimonios
| Suporte para bolos

| Fondant
| Les structures
| Lebensmittelgelee
| Filzstift mit
  Lebensmittelfarbe
| Farbstoffe
| Grundstoff
| Spritzbeutel
| Ausstecher
| Ausstecher für
  Randgarnierung
| Blütenausstecher
| Fondantbänder
  Schneide- und Prägeset
| Dekoratives Fondant 
  Stanz Set

| Strukturnudelholzen 
  (Teigrolle)
| Utensilien
| Tortenplatten für 
  Stockwerktorten
| Zucker Figuren
| Oblatendekore
| Folien für Schokolade
| Schablonenmatten
| Schoko-Formen
  zum Ausfüllen

| Massa de açúcar
| Les structures
| Gelatina alimentar
| Caneta alimentar
| Corantes
| Preparados
| Saco
| Moldes de corte
| Moldes para bordas
| Moldes de expulsão
| Rodinho corta-massas
  decorativo
| Selo corta-massas
| Rolos
| Utensílios

| Componentes para
  montar o suporte de
  varios andares
| Bonequinhos em açúcar
| Decorações de obreia
| Transfer para chocolate
| Tapete de silicone
| Moldes termoformados 
  para preencher

| Decojet C2
| Eßbare Druckmittel für Lebensmitteldrucker
| Decoplotty
| Fondant
| Konditorei-Werkstaff Zubehör
| Farbstoffe
| Backtransferfolie für Bisquit

| Decojet C2
| Soportes para impresora alimentaria
| Decoplotty
| Pasta de azúcar
| Utensilios para obrador 
| Colorantes
| Transfers para bisquit

| Decojet C2
| Suportes para impressoras
| Decoplotty
| Massa de açúcar
| Acessórios para laboratório
| Corantes
| Transfers para biscoitos

| Brands
| Oblaten
| Kit
| Figuren aus Kunststoff
| Candy
| Kleine Obladen für Eiscreme

| Licencias
| Discos de oblea
| Kit
| Pvc
| Candy
| Barquillos para helado

| Licenças
| Obreias
| Kit
| Pvc
| Candy
| Wafers para sorvete

| NUR FÜR DEN ITALIENISCHEN 
  MARKT

| SOLO PARA EL MERCADO 
  ITALIANO

| SOMENTE DISPONÍVEL PARA O 
  MERCADO ITALIANO

160

82

212

4

46

58

248

330

| Pasta de azúcar
| Les structures
| Gelatina alimenticia
| Rotuladores alimenticios
| Colorantes
| Preparados
| Manga
| Moldes a incisión
| Moldes para bordes
| Moldes a expulsión
| Rodillo cortapastas 
  decorativo
| Sello cortapastas
| Rodillos
| Utensilios

| Componentes para
  armar tartero
  a varios pisos
| Muñecos de azúcar
| Decoraciones de oblea
| Transfers para chocolate
| Tapete de silicona
| Moldes termoformados 
  para rellenar
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fiori in ghiaccia reale

{Icing-sugar fl owers | Fleurs en glace royale | Zucker-Blumen
Flores de glasa real | Flores em glacé real

{
Ø4,5cm

Cod: 10018
ABCDE

cm: Ø4,5
pz: 100
mat: ZU

Ø4,5cm

Cod: 10018N
cm: Ø4,5
pz: 100
mat: ZU

2,2cm

3,5cm

Cod: 10011N
cm: L2,2xH3,5
pz: 200
mat: ZU

2,2cm

3,5cm

Cod: 10011
ABCD

cm: L2,2xH3,5
pz: 200
mat: ZU

Ø4,5cm

Cod: 10146
A

cm: Ø4,5
pz: 100
mat: ZU
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2cm

3cm

3,4cm

2,8cm

2,5cm

4cm

Cod: 10019
A

cm: L2xH3
pz: 200
mat: ZU

Cod: 10087
A

cm: L3,4xH2,8
pz: 144
mat: ZU

Cod: 10022
A

cm: L2,5xH4
pz: 160
mat: ZU



6 | modecor | 

fiori in ghiaccia reale

{Icing-sugar fl owers | Fleurs en glace royale | Zucker-Blumen
Flores de glasa real | Flores em glacé real

{
Ø2,5cm Ø2,5cm

Cod: 10141
A

cm: Ø3,5
pz: 120
mat: ZU Ø3,5cm

Ø3cm

Cod: 10140
A

cm: Ø3
pz: 100
mat: ZU

Cod: 10014
A

cm: Ø2,5
pz: 200
mat: ZU

Cod: 10021
ABC

cm: Ø2,5
pz: 192
mat: ZU
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Ø7cm

Cod: 10138
cm: Ø7
pz: 50
mat: ZU

Cod: 10101
cm: Ø2,3
pz: 280
mat: ZU

Cod: 10120
cm: Ø2,8
pz: 280
mat: ZU Ø2,3cm

Cod: 10077
cm: Ø4,7
pz: 140
mat: ZU Ø4,7cm

Ø2,8cm
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fiori e funghi in ghiaccia reale

{Icing-sugar fl owers and mushrooms | Fleurs et champignons en glace royale | Zucker-Blumen und Pilze
Flores y setas de glasa real | Flores e cogumelos em glacé real

{

Ø2cm

Cod: 10007
A

cm: Ø1
pz: 1 Kg
mat: ZU

Cod: 24724
A

cm: Ø1
pz: 600
mat: ZU

Ø3,2cm

Cod: 10147
cm: Ø2,7
pz: 120
mat: ZU

Ø2,7cm

Cod: 10004
ABC

cm: Ø2
pz: 560
mat: ZU

Cod: 10032
cm: Ø3,2
pz: 500
mat: ZU

Ø1cm

Ø1cm
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Cod: 24659
A

cm: Ø1,5
pz: 600
mat: ZU Ø1,5cm

Ø2cm Ø0,9cm Ø0,9cm

Ø2cm Ø4,5cm

Cod: 10122
cm: Ø0,9
pz: 384
mat: ZU

Cod: 10035
cm: Ø4,5
pz: 72
mat: ZU

Cod: 10121
cm: Ø0,9
pz: 384
mat: ZU

Cod: 10033
cm: Ø2
pz: 192
mat: ZU

Cod: 10106
cm: Ø2
pz: 192
mat: ZU
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{Crystal sugar fl owers | Pleurs en sucre fi nition cristal | Zuckerblumen mit Kristallzucker
Florcitas de glasa real cristalizados en azúcar | Florzinhas de glacé real com açúcar cristalizadoj

{fiori zuccherini

Cod: 10034
A

cm: L4xH3
pz: 175
mat: ZU 4cm

3cm

Cod: 10143
A

cm: Ø4
pz: 120
mat: ZU Ø4cm

Cod: 10052
A

cm: L3,5xH4
pz: 90
mat: ZU 3,5cm

4cm

Cod: 10045
cm: L3,5xH5
pz: 96
mat: ZU

Cod: 10062
cm: L2,8xH2
pz: 120
mat: ZU

5cm

3,5cm

2,8cm

2cm
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Cod: 10042
A

cm: Ø5,5
pz: 60
mat: ZU

Cod: 10053
cm: L3xH4
pz: 150
mat: ZU

3cm

4cm

Cod: 10054
cm: L2,5xH4
pz: 150
mat: ZU

2,5cm

4cm

Cod: 10055
cm: L1,5xH4
pz: 144
mat: ZU

1,5cm

4cm

Ø5,5cm
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{Modelling dough flowers | Fleurs en pâte de sucre modelable | Blumen aus modellierbarer
Zuckermasse | Flores de pasta de azúcar moldeable | Flores em pasta de açúcar maleável

{fiori in pasta di zucchero modellabile

Cod: 10309V
cm: Ø6
pz: 12
mat: ZU

Cod: 10309C
cm: Ø6
pz: 12
mat: ZU

Cod: 10309Q
cm: Ø6
pz: 12
mat: ZU

Cod: 10309G
cm: Ø6
pz: 12
mat: ZU

Cod: 10309B
cm: Ø6
pz: 12
mat: ZU

Cod: 10309E
cm: Ø6
pz: 12
mat: ZU

+24 foglie | Leaves
Feuilles | Blätter
Hojas | Folhas

{{

Ø
6cm
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Cod: 10308C
cm: Ø4
pz: 24
mat: ZU

Cod: 10308V
cm: Ø4
pz: 24
mat: ZU

Cod: 10308Q
cm: Ø4
pz: 24
mat: ZU

Cod: 10308E
cm: Ø4
pz: 24
mat: ZU

Cod: 10308B
cm: Ø4
pz: 24
mat: ZU

Cod: 10308G
cm: Ø4
pz: 24
mat: ZU

2,5cm

4,5cm

+24 foglie | Leaves
Feuilles | Blätter
Hojas | Folhas

{{

Ø
4cm
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{Modelling dough flowers | Fleurs en pâte de sucre modelable | Blumen aus modellierbarer
Zuckermasse | Flores de pasta de azúcar moldeable | Flores em pasta de açúcar maleável

{fiori in pasta di zucchero modellabile

+24 foglie | Leaves
Feuilles | Blätter
Hojas | Folhas

{{ Cod: 10312E
cm: Ø6
pz: 12
mat: ZU

Cod: 10312Q
cm: Ø6
pz: 12
mat: ZU

2,5cm

4,5cm

Cod: 10312G
cm: Ø6
pz: 12
mat: ZU

Cod: 10312U
cm: Ø6
pz: 12
mat: ZU

Cod: 10312C
cm: Ø6
pz: 12
mat: ZU

Cod: 10312B
cm: Ø6
pz: 12
mat: ZU

Cod: 10312V
cm: Ø6
pz: 12
mat: ZU

EFFETTO VELLUTATO
Velvet effect
Effet velouté
Samt Effekt

Efecto aterciopelado
Efeito aveludado

{ { Ø
6cm
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Cod: 10311V
cm: Ø4
pz: 24
mat: ZU

Cod: 10311B
cm: Ø4
pz: 24
mat: ZU

Cod: 10311C
cm: Ø4
pz: 24
mat: ZU

Cod: 10311U
cm: Ø4
pz: 24
mat: ZU

Cod: 10311G
cm: Ø4
pz: 24
mat: ZU

Cod: 10311Q
cm: Ø4
pz: 24
mat: ZU

Cod: 10311E
cm: Ø4
pz: 24
mat: ZU

+24 foglie | Leaves
Feuilles | Blätter
Hojas | Folhas

{{

Ø
4cm
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{Sugar mousse flowers | Fleurs en pâte de sucre | Blumen aus Zuckermasse
Flores de pasta de azúcar | Flores em pasta de açúcar

{fiori in pasta di zucchero

Cod: 12006Q
cm: Ø5,5
pz: 12
mat: ZU

Cod: 12006C
cm: Ø5,5
pz: 12
mat: ZU

Cod: 12006V
cm: Ø5,5
pz: 12
mat: ZU

Cod: 12006G
cm: Ø5,5
pz: 12
mat: ZU

Cod: 12006B
cm: Ø5,5
pz: 12
mat: ZU

Cod: 12006D
cm: Ø5,5
pz: 12
mat: ZU

Cod: 12006E
cm: Ø5,5
pz: 12
mat: ZU

Ø
5,5cm
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Cod: 12005D
cm: Ø3,5
pz: 30
mat: ZU

Cod: 12005V
cm: Ø3,5
pz: 30
mat: ZU

Cod: 12005C
cm: Ø3,5
pz: 30
mat: ZU

Cod: 12005G
cm: Ø3,5
pz: 30
mat: ZU

Cod: 12006Q
cm: Ø3,5
pz: 30
mat: ZU

Cod: 12005B
cm: Ø3,5
pz: 30
mat: ZU

Cod: 12005E
cm: Ø3,5
pz: 30
mat: ZU

Ø
3,5cm

Ø
3,5cm

Cod: 12900
A

cm: Ø3,5
pz: 35
mat: MZ

FIORI IN MARZAPANE | Marzipan fl owers
Fleurs en massepain | Marzipan Rosen

Flores de mazapán | Flores em maçapão{ {
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fiori in zucchero confettato
e in pastigliaggio

{Tasty sugar and gum-paste fl owers  | Fleurs en sucre dragéifi é et pastillage | Konfektzucker und Tragant-Blumen
Flores de azúcar confi tado y de pasta adragante | Flores em açúcar confeitado e em pastilhagem

{
Cod: 11308

A
cm: Ø4
pz: 48
mat: ZU

Cod: 11305
A

cm: Ø4
pz: 48
mat: ZU

Cod: 11307
A

cm: Ø3,5
pz: 48
mat: ZU

Ø4cmØ4cm

Ø3,5cm

Cod: 11333
AG

cm: H9
pz: 100
mat: ZU

9cm

Cod: 11162
cm: Ø3,5
pz: 120
mat: PT

Ø3,5cm

Cod: 11353
A

cm: Ø3
pz: 45
mat: ZU Ø3cm
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Ø6cm

Cod: 11159
A

cm: Ø5/6
pz: 48
mat: PT

ASSORTITO IN 2 MISURE: Ø 5 E Ø 6 CM | 2 sizes assorted: ø 5 and ø 6 cm
2 dimensions assorties: ø 5 et ø 6 cm | 2 Größen sortiert:  ø 5 und ø 6 cm

Surtido en 2 tamaños: ø 5 y ø 6 cm | Surtimento em 2 tamanhos: ø 5 e ø 6 cm
{ {

Ø5,5cm

Cod: 11355
cm: Ø5,5
pz: 48
mat: ZU

Cod: 11354
cm: Ø3,5
pz: 70
mat: ZU

Ø3,5cm Ø5cm
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{ {Gum-paste fl owers | Fleurs en pastillage | Tragant-Blumen
Flores de pasta adragante | Flores em pastilhagem

fiori in pastigliaggio

Cod: 11182
A

cm: Ø3
pz: 100
mat: PT

Ø3cm

Cod: 11178
A

cm: Ø2
pz: 100
mat: PT

Ø2cm

Cod: 11144
BCDEGQ

cm: Ø1
pz: 500
mat: PT

Ø1cm

Ø1cm

Ø1cm

Ø1cm

Ø1cm Ø1cm

Cod: 11179
A

cm: Ø2,5
pz: 100
mat: PT

Ø2,5cm
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Cod: 11183
A

cm: Ø2,5
pz: 100
mat: PT

Cod: 11177
A

cm: Ø2,5
pz: 100
mat: PT

Ø2,5cm

Ø2,5cm

Cod: 11180
A

cm: Ø2,5
pz: 100
mat: PT

Cod: 11181
A

cm: Ø2,5
pz: 100
mat: PT

Ø2,5cm

Ø2,5cm

Cod: 11163
ABG

cm: Ø3,5
pz: 120
mat: PT

Ø3,5cm
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{ {Gum-paste fl owers | Fleurs en pastillage | Tragant-Blumen
Flores de pasta adragante | Flores em pastilhagem

fiori in pastigliaggio

Cod: 11153
BEGQ

cm: Ø7
pz: 10
mat: PT

Cod: 11154
cm: Ø7,5
pz: 24
mat: PT

Cod: 11155
cm: H11,5
pz: 10
mat: PT

Ø7,5cm

Ø7cm
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Cod: 11157
cm: H13
pz: 16
mat: PT

Cod: 11158
cm: H14
pz: 10
mat: PT

Cod: 11175
cm: H11
pz: 6
mat: PT
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{ {Gum-paste fl owers | Fleurs en pastillage | Tragant-Blumen
Flores de pasta adragante | Flores em pastilhagem

fiori in pastigliaggio

Cod: 11151
ABD

cm: Ø3
pz: 30
mat: PT

Ø3cm

Cod: 11114D
cm: Ø4,5
pz: 36
mat: PT

Ø4,5cm

Cod: 11114G
cm: Ø4,5
pz: 36
mat: PT

Ø4,5cm

Cod: 11114B
cm: Ø4,5
pz: 36
mat: PT

Ø4,5cm

Ø3,8cm

Cod: 11113D
cm: Ø3,8
pz: 72
mat: PT

Cod: 11113B
cm: Ø3,8
pz: 72
mat: PT

Cod: 11113G
cm: Ø3,8
pz: 72
mat: PT

Ø3,8cm Ø3,8cm
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Ø6,5cm

Cod: 11152
cm: Ø2/4/5/6,5/8
pz: 23
mat: PT

Ø5cm

Ø4cm

Ø8cm

Ø2cm

pz: 3

{{

pz: 3

{{

pz: 4

{{

pz: 8

{{pz: 5

{{
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{ {Gum-paste fl owers and decorations | Fleurs et décorations en pastillage | Tragant-Blumen und Dekore
Flores y decoraciones de pasta adragante | Flores e decorações em pastilhagem

fiori e decorazioni in pastigliaggio

Cod: 11160
A

cm: L15xH2xP2,5
pz: 12
mat: PT

Cod: 11184
A

cm: L5xH4,5
pz: 24
mat: PT5cm

4,5cm

15cm

2cm

15cm

Cod: 11161
BG

cm: L15xH2xP2,5
pz: 12
mat: PT
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cm: H20
pz: 12
mat: PT

Cod: 11142
cm: H20
pz: 12
mat: PT

Cod: 11135
BG

cm: H20
pz: 12
mat: PT
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{ {Gum-paste fl owers | Fleurs en pastillage | Tragant-Blumen
Flores de pasta adragante | Flores em pastilhagem

fiori in pastigliaggio

Cod: 11168
cm: H33
pz: 4
mat: PT

Cod: 11156
cm: H13
pz: 21
mat: PT

Cod: 11176
BDV

cm: H20
pz: 6
mat: PT
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Cod: 11172
cm: H19
pz: 6
mat: PT

Cod: 11171
cm: H16
pz: 8
mat: PT

Cod: 11173
BGV

cm: H15
pz: 8
mat: PT
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{ {Gum-paste fl owers | Fleurs en pastillage | Tragant-Blumen
Flores de pasta adragante | Flores em pastilhagem

fiori in pastigliaggio

Cod: 11137
cm: H18
pz: 12
mat: PT

Cod: 11167
cm: H25
pz: 12
mat: PT

Cod: 11166
BGQV

cm: H12
pz: 12
mat: PT
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Cod: 11174
cm: H20
pz: 4
mat: PT

Cod: 11165
cm: H17,5
pz: 12
mat: PT
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{ {Gum-paste leaves | Feuilles en pastillage | Tragant-Blätter
Hojas de pasta adragante | Folhas em pastilhagem

foglie in pastigliaggio

Cod: 11038
A

cm: H3,2/4/4,6
pz: 380
mat: PT

Cod: 11169
cm: H18,5
pz: 24
mat: PT

Cod: 11170
cm: H25
pz: 24
mat: PT

Cod: 11164
A

cm: L2/3,5
pz: 60
mat: PT
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{ {Wafer fl owers and butterfl ies | Fleurs et papillons en azyme | Waffel Blumen und Schmetterlinge
Flores y mariposas de oblea | Flores e borboletas em obreia

fiori e farfalle in cialda

Cod: 13041
A
20

cm: Ø4,5
pz: 180
mat: WF

Ø4,5cm

Cod: 13020
A

cm: 1:1
pz: 260
mat: WF

5cm

7cm

4cm

5cm

2cm

3cm
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{ {Wafer fl owers | Fleurs en azyme | Waffel Blumen
Flores de oblea | Flores em obreia

fiori in cialda

Cod: 13023
cm: Ø7,5
pz: 40
mat: WF

Ø7,5cm Ø5,5cm

Cod: 13012
cm: Ø5,5
pz: 110
mat: WF

AROMA VANIGLIA
Vanilla fl avour
Arôme vanille
Vanille Aroma

Aroma de vainilla
Aroma de Baunilha

{ {
Cod: 13003

A
cm: Ø5,5
pz: 110
mat: WF

Ø5,5cm
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Cod: 13009
A

cm: Ø7,5
pz: 40
mat: WF

Ø7,5cm
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{ {Wafer fl owers and leaves | Fleurs et feuilles en azyme | Waffel Blumen und Blätter
Flores y hojas de oblea  | Flores e folhas em obreia

fiori e foglie in cialda

Ø7cm

Cod: 13008
A
5

cm: Ø7
pz: 70
mat: WF

{

Cod: 13031
A
3

cm: Ø7
pz: 70
mat: WF

Cod: 13016
A
4

cm: Ø7
pz: 70
mat: WF

Ø7cmØ7cm

ORCHIDEE | Orchids
Orchidées | Orchideen
Orquídeas | Orquídeas{ {

FIORI ASSORTITI | Assorted fl owers
Fleurs assorties | Sortierte Blumen

Flores surtidas | Flores surtidas
{ { VIOLA DEL PENSIERO | Pansy

Pensée | Stiefmütterchen
Pensamiento | Pensamentos{ {
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Cod: 13033
A
2

cm: Ø5/6,5
pz: 165
mat: WF

Cod: 13024
A
11

cm: 1:1
pz: 332
mat: WF

Cod: 13002
cm: H4,7
pz: 1000
mat: WF

4,7cm

Cod: 13057
cm: H4
pz: 1000
mat: WF

4cm

Cod: 14327
cm: H4,7
pz: 1000
mat: WF

4,7cm

Ø5cmØ6,5cm
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{ {Wafer fl owers | Fleurs en azyme | Waffel Blumen
Flores de oblea | Flores em obreia

fiori in cialda

Cod: 13042
BCDEG

cm: Ø4,5
pz: 200
mat: WF

Ø4,5cm

Cod: 13069
BCDE

cm: Ø4,5
pz: 180
mat: WF Ø4,5cm

Cod: 13007
BCDEQ

cm: Ø4
pz: 200
mat: WF

Ø4cm

Cod: 13038C
cm: Ø4,8
pz: 200
mat: WF

Ø4,8cm
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Cod: 13045
A

cm: Ø4,8
pz: 200
mat: WF Ø4,8cm

Cod: 13026
BCDEG

cm: Ø4,2
pz: 200
mat: WF

Cod: 13071
BCDEG

cm: Ø5,5
pz: 90
mat: WF

Ø5,5cm

Ø4,2cm

Ø4,8cm

Cod: 13038B
cm: Ø4,8
pz: 200
mat: WF
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{ {Wafer fl owers | Fleurs en azyme | Waffel Blumen
Flores de oblea | Flores em obreia

fiori in cialda

Cod: 13072
BCDEG

cm: Ø5,3
pz: 180
mat: WF

Cod: 13070
BCDEGQ

cm: Ø4
pz: 230
mat: WF

Ø4cm

Ø5,3cm

Cod: 13073
cm: Ø5
pz: 130
mat: WF

Ø5cm
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Cod: 13005
A

pz: 164
mat: WF

{ {Wafer orchids | Orchidées en azyme | Waffel-Orchideen
Orquídeas de oblea | Orquídeas em obreia

orchidee in cialda

5cm

6cm

4cm

4cm

7cm

6,5cm

6cm

7cm
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{ {Wafer cupcakes | Coupelles en gaufre | Cupcake-Förmchen Aus Oblate
Pirotines de oblea | Forminhas de obreia

pirottini in cialda

Cod: 13100
cm: Ø7xH3,5
pz: 1000
mat: WF

Cod: 13102
cm: Ø7xH3,5
pz: 1000
mat: WF

Ø7cm

3,5cm

Cod: 13101
cm: Ø7xH3,5
pz: 1000
mat: WF

Ø7cm

3,5cm

Ø7cm

3,5cm

Bakestable, it can easily be integrated in sweet and salty doughs
Résistantes à la cuisson, s’intègre facilement aux pâtes sucrées et salées
Backstabil, kann für süße und salzige Teige verwendet werden
Resistente a la cocción, se integra con facilidad a empastes dulces y salados
Resistente a cocção, se integra fácilmente às massas doces e salgadas

100% COMMESTIBILI, SENZA SCARTI
100% edible - no waste

100% consommable, sans déchets
100% essbar, keine Papierverschwendung

100% comestibles, sin deshechos
100% comestiveis, sem desperdícios

{ {

RESISTENTE ALLA COTTURA, SI INTEGRA FACILMENTE A IMPASTI DOLCI E SALATI
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{ {

Macarons de Paris | Macarons de Paris | Macarons de ParisMacarons de Paris | Macarons de Paris

macarons de paris

Cod: 24561N
cm: Ø3
pz: 440
mat: BS

Cod: 24561L
cm: Ø3
pz: 440
mat: BS

Cod: 24561G
cm: Ø3
pz: 440
mat: BS

Cod: 24561E
cm: Ø3
pz: 440
mat: BS

Cod: 24561B
cm: Ø3
pz: 440
mat: BS

Cod: 24806
A

cm: Ø3
pz: 440
mat: BS

Cod: 24716
A

cm: Ø4
pz: 360
mat: BS

BISCOTTI AL GUSTO DI MANDORLA
Almond taste biscuits
Biscuits goût amande

Baiser-Kekse mit Mandel Geschmack
Bizcochos con gusto de almendra
Biscoitos com sabor de amêndoa

{ {
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SOGGETTINI IN ZUCCHERO

{ {Sugar fi gurines | Sujets en sucre | Zucker Figuren
Muñecos de azúcar | Bonequinhos em açúcar

5,5cmCod: 24775
A
8

cm: H3,8/5,5
pz: 80(40x2)
mat: ZU

5,5cm

Cod: 24625
A
6

cm: L5,5xH3,5
pz: 96
mat: ZU

3,5cm

Cod: 19164
A
2

cm: L3,5xH3xP4
pz: 70(35x2)
mat: ZU

Cod: 19165
A
2

cm: L4xH2,5xP5,5
pz: 40
mat: ZU

3,5cm

3cm

5,5cm

2,5cm
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Cod: 41034
A
6

cm: L4xH5xP4,5
pz: 48(24x2)
mat: ZU

Cod: 42021
A
6

cm: L3,5xH4,5
pz: 48(24x2)
mat: ZU

4,5cm

3,5cm

5cm

4cm

©
08,11 SA
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SOGGETTINI GÉLÉE E ZUCCHERO

{ {Sugar and jelly fi gurines | Sujets en gelée et sucre | Gelee-und Zucker Figuren
Muñecos de gelatina y azúcar | Bonequinhos em gelatina e açúcar

Cod: 24676
A
4

cm: L3,5xH2,5xP4
pz: 30
mat: GE/ZU

2,5cm

3,5cm

Cod: 24658
A
4

cm: L4,5xH6xP3
pz: 40
mat: GE/ZU

6cm

4,5cm

Cod: 24451
cm: Ø2,6
pz: 70
mat: GE/ZU

Cod: 24674
A
4

cm: L3xH2,5xP4
pz: 70(35x2)
mat: GE/ZU

2,5cm

3cm

Ø2,6cm
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Cod: 24768
A
4

cm: L3,5xH3,5xP3
pz: 80(40x2)
mat: GE/ZU

Cod: 24765
A
6

cm: L4xH4,5xP3
pz: 60(30x2)
mat: ZU

3,5cm

3,5cm

4,5cm

4cm
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SOGGETTINI GÉLÉE E ZUCCHERO

{ {Sugar and jelly fi gurines | Sujets en gelée et sucre | Gelee-und Zucker Figuren
Muñecos de gelatina y azúcar | Bonequinhos em gelatina e açúcar

Cod: 24629
A
6

cm: L3xH5xP5
pz: 30
mat: GE/ZU

5cm

Cod: 24776
A
6

cm: L3,5xH5xP2
pz: 48
mat: ZU

Cod: 43004
A
8

cm: Ø3/4xH4/5
pz: 80(40x2)
mat: GE/ZU

5cm

5cm

3,5cm

5cm

Ø3,5cm

3cm

©
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{ {PER LA TUA TORTA DA FIABA...
For your “fairy tale” cake...

Pour votre gâteau de conte de fées...
Für Ihre “Märchentorte”...
Para tu tarta de fábula...

Para um bolo de conto de fadas...

Fi
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Cod: 24746
A
8

cm: Ø3,5xH5/6
pz: 40
mat: ZU

Cod: 13017
A
4

cm: L8xH5,5xP5
pz: 24
mat: WF

6cm

Ø3,5cm

5,5cm

8cm

CASE IN CIALDA | Wafer houses
Maisons en azyme | Waffel-Häuser
Casas de oblea | Casas em obreia{ {
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SOGGETTINI ZUCCHERO

{ {Sugar fi gurines | Sujets en sucre | Zucker Figuren
Muñecos de azúcar | Bonequinhos em açúcar

Cod: 24777
A
6

cm: H2,5/5
pz: 24
mat: ZU

Cod: 24656
A
6

cm: L4xH7xP2,5
pz: 24
mat: ZU

7cm

4cm

5cm

H4,5cm

P4,5cm

L7,5cm
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Cod: 24624
A
6

cm: L7xH4
pz: 96
mat: ZU

Cod: 24619
A
6

cm: L3,5xH3xP5
pz: 48
mat: GE/ZU

4cm

7cm

3cm

3,5cm



SOGGETTINI GÉLÉE E ZUCCHERO
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{ {Sugar and jelly fi gurines | Sujets en gelée et sucre | Gelee-und Zucker Figuren
Muñecos de gelatina y azúcar | Bonequinhos em gelatina e açúcar

| MODECOR |

Cod: 24769
A
7

cm: L3,5xH4xP3
pz: 70
mat: GE/ZU

Cod: 24675
A
2

cm: Ø4xH5
pz: 40
mat: GE/ZU

4cm

3,5cm

5cm

Ø4cm
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Cod: 25245
A
3

cm: L2,5xH5xP2
pz: 42
mat: ZU

Cod: 25246
A
3

cm: L2,5xH5xP2
pz: 42
mat: ZU

5cm

2,5cm

Cod: 25247
A
3

cm: L2,5xH5xP2
pz: 42
mat: ZU

5cm

2,5cm

5cm

2,5cm
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{ {Marzipan fi gurines | Sujets en massepain | Marzipan Figuren
Muñecos de mazapán | Bonequinhos em maçapão

SOGGETTINI IN MARZAPANE

Cod: 24660
A
6

cm: L3/5xH3,5
pz: 44(22x2)
mat: MZ

Cod: 24633
A
5

cm: L3,5xH4xP3
pz: 30
mat: MZ

Cod: 24642
A
4

cm: L3,5xH5xP3
pz: 30
mat: MZ

3,5cm
5cm

4cm

3,5cm

5cm

3,5cm
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Cod: 24770
A
2

cm: L4xH2xP2,5
pz: 42
mat: MZ

Cod: 14470
A
3

cm: L3,5xH4xP3
pz: 42
mat: MZ

2cm

4cm

4cm

3,5cm



Cod: 24756H
cm: L60xH4,5
pz: 36
mat: ZU

Cod: 24756V
cm: L60xH4,5
pz: 36
mat: ZU

Cod: 24756N
cm: L60xH4,5
pz: 36
mat: ZU

Cod: 24756C
cm: L60xH4,5
pz: 36
mat: ZU

Cod: 24756O
cm: L60xH4,5
pz: 36
mat: ZU

Cod: 24756B
cm: L60xH4,5
pz: 36
mat: ZU

4,
5c

m
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NASTRO IN PASTA DI ZUCCHERO STAMPATO

{ {Printed sugar paste ribbon | Ruban en pâte de sucre imprimé | Bedrucktes Band aus Zuckermasse 
Cinta de pasta de azúcar impresa | Fita de massa de açúcar impressa

Precut sugar paste sheet 40x60, ready to use ribbons
Feuille en pâte de sucre 40x60 pré-découpée, rubans prêts à l’emploi
Gebrauchsfertige vorgeschnittene Zuckerpaste Folie 40x60
Hoja de pasta de azúcar 40x60 precortada, cintas listas para usar.
Folha de massa de açúcar 40x60 pré-cortada, fitas prontas para usar.

FOGLIO PASTA DI ZUCCHERO 40X60 PREFUSTELLATO, NASTRI PRONTI ALL’USO

60cm

40cm

4,5cm
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Cod: 24755H
cm: L60xH4,5
pz: 36
mat: ZU

Cod: 24755V
cm: L60xH4,5
pz: 36
mat: ZU

Cod: 24755N
cm: L60xH4,5
pz: 36
mat: ZU

Cod: 24755C
cm: L60xH4,5
pz: 36
mat: ZU

Cod: 24755O
cm: L60xH4,5
pz: 36
mat: ZU

Cod: 24755B
cm: L60xH4,5
pz: 36
mat: ZU

Precut sugar paste sheet 40x60, ready to use ribbons
Feuille en pâte de sucre 40x60 pré-découpée, rubans prêts à l’emploi
Gebrauchsfertige vorgeschnittene Zuckerpaste Folie 40x60
Hoja de pasta de azúcar 40x60 precortada, cintas listas para usar.
Folha de massa de açúcar 40x60 pré-cortada, fitas prontas para usar.

FOGLIO PASTA DI ZUCCHERO 40X60 PREFUSTELLATO, NASTRI PRONTI ALL’USO

4,
5c

m

NASTRO IN PASTA DI ZUCCHERO STAMPATO

{ {Printed sugar paste ribbon | Ruban en pâte de sucre imprimé | Bedrucktes Band aus Zuckermasse 
Cinta de pasta de azúcar impresa | Fita de massa de açúcar impressa

60cm

40cm

4,5cm



N
A
ST

R
O
, 
C
A
N
D
E
LE

E
 N

U
M
E
R
I

Ri
bb

on
s, 

ca
nd

le
s 

an
d 

nu
m

er
als

| Modecor | 61



62 | Modecor |

{ {Embossed sugar paste ribbon | Ruban en pâte de sucre en relief | Geprägtes Band aus Zuckermasse 
Cinta de pasta de azúcar en relieve | Fita de massa de açúcar em relevo

NASTRO IN PASTA DI ZUCCHERO A RILIEVO

Cod: 24757
cm: H4,5
pz: 6m
mat: ZU

4,5cm
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{Doily with colly | Plat avec tulle | Tortenspitzen mit Tüll
Bandeja con adorno colly | Bandeja com decoração colly{

SOTTOTORTA CON COLLY

| Modecor | 63

Embossed sugar paste ribbon | Ruban en pâte de sucre en relief | Geprägtes Band aus Zuckermasse 
Cinta de pasta de azúcar en relieve | Fita de massa de açúcar em relevo

Cod: 24041G
cm: Ø32
pz: 20
mat: CT/ST

Cod: 24038G
cm: Ø26
pz: 20
mat: CT/ST

Ø32cm

Ø26cm

SOTTOTORTA CON SUPPORTO ALIMENTARE
ATTO AL CONTATTO CON ALIMENTI

Doily with foodcontact film
suitable for contact with foodstuff

Plat pour gâteau avec support alimentaire
apte au contact alimentaire

Tortenunterlage mit Folienoberfläche
(100% Lebensmittel geeignet)

Bandeja con suporte alimenticio
apto al contacto con alimentos

Bandeja Com suporte alimentário
apto para o contacto com os alimentos



NASTRI

{ {Ribbons | Rubans | Tüllbänder
Cintas | Fitas
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Rose | Rosa 

RO
SA | PinkRosa | Rosa

Blanc | W
eiss

BIA
N

C
O

 | W
hite

Blanco | Branco

Bleu | Blau

AZZURRO | Blue

Celeste | Azul

Lilas | L
ila

LILLA | Lilac

Lila | 
Lilás

Jau
ne

 | G
elb

GIALLO
 | Y

ello
w

Am
ar

illo
 | 

Am
ar

ela

O
ra

ng
e 

| O
ra

ng
e

AR
AN

C
IO

N
E 

| O
ra

ng
e

N
ar

an
ja

 | 
La

ra
nj

a

C
od: 24031G

cm
:

H
4,5

pz: 
20m

m
at:

ST

Cod: 24031B

cm: H4,5
pz: 

20m
mat: ST

Cod: 24031C
cm: H4,5
pz: 20m
mat: ST

Cod: 24031V

cm: H4,5

pz: 
20m

mat:
ST

C
od

: 2
40

31
E

cm
:

H
4,

5
pz

: 
20

m
m

at
:

ST

C
od

: 2
40

31
Q

cm
:

H
4,

5
pz

: 
20

m
m

at
:

ST
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Co
d:

24
03

1H

cm
:

H
4,

5
pz

: 
20

m
m

at
:

ST

Cod: 24031I

cm: H4,5

pz: 
20m

mat: ST

Cod: 24031Lcm: H4,5pz: 20mmat: ST

Cod: 24031D

cm
:

H4,5

pz: 
20m

m
at: ST

C
od:24031M

cm
:

H
4,5

pz: 
20m

m
at:

ST

4,5cm

A
rg

en
t |

 S
ilb

er

A
RG

EN
TO

 | 
Si

lv
er

Pla
te

ad
o 

| P
ra

te
ad

o

Or | 
GoldORO

 | G
old

Oro | Dourado

Vert | Grün

VERDE | Green

Verde | Verde

Rouge | Rot

ROSSO | RedRojo | VermelhoSaum
on | Lachs

SALM
O

N
E | Salm

on

Salm
ón | Salm

ão
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NASTRI

{ {Ribbons | Rubans | Tüllbänder
Cintas | Fitas

C
od: 24033G

cm
:

H
4,5

pz: 
20m

m
at:

ST

Cod: 24033B
cm: H4,5pz: 20mmat: ST

Cod: 24033C

cm: H4,5

pz: 
20m

mat:
ST

C
od

: 2
40

33
J

cm
:

H
4,

5
pz

: 
20

m
m

at
:

ST

Rose

ROSA

Rosa

Blanc 

BIA
N

C
OBlanco

 W
eiss

 W
hiteBranco

Rosa 

Pink

Rosa

Bleu

AZZURRO

Celeste
Blau 

Blue

Azul
Ivo

ire
 

AV
O

RI
O

M
ar

fi l

 E
lfe

nb
ein

far
be Iv

or
y

M
ar

fi m

4,5cm
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Co
d:

24
03

7G

cm
:

H
5

pz
: 

20
m

m
at

:
ST

Cod: 24037B
cm: H5
pz: 20m
mat: ST

C
od: 24037C

cm
:

H
5

pz: 
20m

m
at:

ST

Bleu

AZZURRO

C
eleste

Blau 

BlueA
zul

Rose

ROSA

Rosa

Rosa 

Pink

Rosa

Bla
nc

BI
A

N
C

O

Bla
ncoW

eis
s W

hit
e

Bran
co

5cm
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NASTRI

{ {Ribbons | Rubans | Tüllbänder
Cintas | Fitas

Cod: 24192G
cm: H5
pz: 50m
mat: PL

Cod: 24192B
cm: H5
pz: 50m
mat: PL

Cod: 24192C
cm: H5
pz: 50m
mat: PL

Cod: 24192K
cm: H5
pz: 50m
mat: PL

Cod: 24192V
cm: H5
pz: 50m
mat: PL

Cod: 24192E
cm: H5
pz: 50m
mat: PL

Cod: 24192M
cm: H5
pz: 50m
mat: PL

Cod: 24192Q
cm: H5
pz: 50m
mat: PL

Cod: 24192D
cm: H5
pz: 50m
mat: PL

Cod: 24192L
cm: H5
pz: 50m
mat: PL

Cod: 24192I
cm: H5
pz: 50m
mat: PL

5cm

Cod: 24192H
cm: H5
pz: 50m
mat: PL
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Cod: 24115H
cm: H5
pz: 30m
mat: PL/ST

Cod: 24115I
cm: H5
pz: 30m
mat: PL/ST

5cm

Cod: 24035G
cm: H5
pz: 50m
mat: PL

Cod: 24035B
cm: H5
pz: 50m
mat: PL

Cod: 24035C
cm: H5
pz: 50m
mat: PL

Cod: 24035E
cm: H5
pz: 50m
mat: PL

Cod: 24035D
cm: H5
pz: 50m
mat: PL

Cod: 24035L
cm: H5
pz: 50m
mat: PL

5cm
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NASTRI

{ {Ribbons | Rubans | Tüllbänder
Cintas | Fitas
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Cod: 24355G
cm: H4,5
pz: 50m
mat: PL

Cod: 24355B
cm: H4,5
pz: 50m
mat: PL

Cod: 24355E
cm: H4,5
pz: 50m
mat: PL

Cod: 24355Q
cm: H4,5
pz: 50m
mat: PL

Cod: 24355D
cm: H4,5
pz: 50m
mat: PL

Cod: 24355L
cm: H4,5
pz: 50m
mat: PL

Cod: 24355H
cm: H4,5
pz: 50m
mat: PL

Cod: 24355I
cm: H4,5
pz: 50m
mat: PL

4,5cm

Cod: 24355C
cm: H4,5
pz: 50m
mat: PL

Cod: 24355V
cm: H4,5
pz: 50m
mat: PL
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CANDELE

{ {Candles | Bougies | Kerzen
Velas | Velas

Cod: 230160
cm: H7
pz: 24
mat: CE

Cod: 230161
cm: H7
pz: 24
mat: CE

Cod: 230163
cm: H7
pz: 24
mat: CE

Cod: 230164
cm: H7
pz: 24
mat: CE

Cod: 230165
cm: H7
pz: 24
mat: CE

Cod: 230166
cm: H7
pz: 24
mat: CE

Cod: 230167
cm: H7
pz: 24
mat: CE

Cod: 230168
cm: H7
pz: 24
mat: CE

Cod: 230169
cm: H7
pz: 24
mat: CE

Cod: 230162
cm: H7
pz: 24
mat: CE

Cod: 230170
cm: H7
pz: 24
mat: CE

Cod: 230171
cm: H7
pz: 24
mat: CE

Cod: 230172
cm: H7
pz: 24
mat: CE

Cod: 230173
cm: H7
pz: 24
mat: CE

Cod: 230174
cm: H7
pz: 24
mat: CE

Cod: 230175
cm: H7
pz: 24
mat: CE

Cod: 230176
cm: H7
pz: 24
mat: CE

Cod: 230178
cm: H7
pz: 24
mat: CE

Cod: 230179
cm: H7
pz: 24
mat: CE

Cod: 230177
cm: H7
pz: 24
mat: CE

7cm
7cm
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Cod: 23007
A
25

pz: 250
mat: CE/MT

Cod: 23023
cm: H7
pz: 24
mat: CE

Cod: 23025
cm: H7
pz: 24
mat: CE

Cod: 23048
cm: H7
pz: 24
mat: CE

7cm

7cm

7cm

H65cm

P17cm

L25cm

7cm

7cm

Cod: 23020
cm: H7
pz: 24
mat: CE

Cod: 23022
cm: H7
pz: 24
mat: CE
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Candela1 + Candela8 | Candle1 + Candle8
Bougie1  + Bougie8 | Kerze1 + Kerze8
Vela1 + Vela8 | Vela1 + Vela8{ {

1KIT=

CANDELE

{ {Candles | Bougies | Kerzen
Velas | Velas

Cod: 239040
cm: H6
pz: 10
mat: CE

Cod: 239045
cm: H6
pz: 10
mat: CE

Cod: 239041
cm: H6
pz: 10
mat: CE

Cod: 239046
cm: H6
pz: 10
mat: CE

Cod: 239042
cm: H6
pz: 10
mat: CE

Cod: 239047
cm: H6
pz: 10
mat: CE

Cod: 239043
cm: H6
pz: 10
mat: CE

Cod: 239048
cm: H6
pz: 10
mat: CE

Cod: 239044
cm: H6
pz: 10
mat: CE

Cod: 239049
cm: H6
pz: 10
mat: CE

6cm

Cod: 23073
cm: H8
pz: 24
mat: CE/PL

8cmCod: 23055
cm: H6,5
pz: 12Kit
mat: CE/PL

6,5cm
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Sale of single digits
Vente chiffres individuels
Verkauf einzelner Zahlen

Venta de números individuales
Venda de números individuais

VENDITA NUMERI SINGOLI

Cod: 23021
BCD

cm: H13
pz: 25
mat: CE/PL

13cm

8cm

Cod: 23072
cm: H8
pz: 24
mat: CE/PL

NUMERI DISPONIBILI
Available numbers | Chiffres disponibles
Lieferbare Zahlen | Números disponibles
Números disponíveis: 0,1,2,3,4,5,6,7,8,9.

{ {

Sale of single colours and single digits
Vente couleurs et chiffres individuels

Verkauf von einzelnen Farben und einzelnen Zahlen
Venta de colores y números individuales

Venda de cores e de numeros individuais

VENDITA COLORI E NUMERI SINGOLI

+

CON GLITTER | With Glitter
Avec Glitter | Mit Glitter

Con Brillo | Com Brilhante{ {
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CANDELE

{ {Candles | Bougies | Kerzen
Velas | Velas

Cod: 23003
BCDEGL

cm: H8
pz: 100
mat: CE/PL

Cod: 23002
BCDEGL

cm: H7
pz: 100
mat: CE

Cod: 23001
BCDEGL

cm: H1
pz: 100
mat: PL

Cod: 23026
BCDEGL

cm: H20
pz: 50
mat: CE/PL

8cm

1cm

20cm

Cod: 23034
cm: H15
pz: 36

15cm

7cm
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Cod: 23009
A

cm: H17
pz: 800
mat: CE

17cm

Cod: 23071
cm: L7,5xH16
pz: 48
mat: CE/PL

16cm

7,5cm

16cm

14cm

CANDELA BANNER
Banner-candle

Bougie banderole
Kerzen mit Banner

Vela banner
Vela banner

{ {
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CANDELE

{ {Candles | Bougies | Kerzen
Velas | Velas

Cod: 23031
A

cm: H11
pz: 36
mat: CE/PL

Cod: 23035
cm: H17
pz: 24
mat: PL

11
cm

17cm

CANDELA MUSICALE
Musical candle

Bougie musicale
Musikalische Kerze

Vela musical
Vela musical

{ {

CANDELA MUSICALE
Musical candle

Bougie musicale
Musikalische Kerze

Vela musical
Vela musical

{ {
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Cod: 22086
cm: Ø6,6xH10,5
pz: 12
mat: CE
g: 90

Cod: 23056
cm: H12
pz: 12
mat: CE/PL

10,5cm

12cm CANDELA MUSICALE
Musical candle

Bougie musicale
Musikalische Kerze

Vela musical
Vela musical

{ {



80 | Modecor |

NUMERI

{ {Numerals | Chiffres | Zahlen
Números | Números

Cod: 230150
cm: L2,5xH3,2
pz: 10
mat: MT

Cod: 230151
cm: L1,5xH3,5
pz: 10
mat: MT

Cod: 230152
cm: L2,5xH3
pz: 10
mat: MT

Cod: 230153
cm: L2xH3,3
pz: 10
mat: MT

Cod: 230154
cm: L2,3xH3,3
pz: 10
mat: MT

Cod: 230155
cm: L2xH3,8
pz: 10
mat: MT

Cod: 230156
cm: L2,5xH3,5
pz: 10
mat: MT

Cod: 230157
cm: L2xH3,8
pz: 10
mat: MT

Cod: 230158
cm: L2xH3,5
pz: 10
mat: MT

Cod: 230159
cm: L2,3xH3,5
pz: 10
mat: MT

CON BRILLANTINI
With crystals

Avec petits brillants
Mit glitzernden Brillanten

Con purpurina
Com brilhantes

{ {
100 pz. assorted
100 pz. assorties
100 pz. sortiert

100 pz. surtimento
100 pz. tamanhos

100 PZ. ASSORTITO

Cod: 23014
A
10

cm: H3/3,8
pz: 100
mat: MT

1,5/2,5cm

2,5/3,7cm
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Cod: 23041
10

cm: H5,5
pz: 100
mat: PL

Cod: 23040
10

cm: L5,5xH6,5
pz: 100
mat: PL

Cod: 23042
cm: L5,5xH1
pz: 100
mat: PL

Cod: 23018
10

cm: H4,5
pz: 100
mat: PL

Cod: 23012
10

cm: L5,5xH5,5
pz: 100
mat: PL

Cod: 23019
cm: L5,5xH1
pz: 100
mat: PL

5,5cm

4,5cm

5,5cm

6,5cm

5,5cm

1cm

5,5cm

1cm

5,5cm

5,5cm

Box with drawers containing digits
Boîte porte chiffres
Schubladenbox mit Zahlen
Caja portanúmeros
Caixa porta-números

CASSETTIERA PORTANUMERI

The box contains
La boîte contient
Die Box enthält
La caja contiene
A caixa contém

LA CASSETTA CONTIENE n°1: pz 200
n°2: pz 200
n°3: pz 100
n°4: pz 100
n°5: pz 100
n°6: pz 50

Cod: 23044
cm: L40xH24xP15
pz: 1
mat: PL

n°7: pz 50
n°8: pz 50
n°9: pz 50
n°0: pz 100
Basi: pz 600

H24cm

P15cm

L40cm
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17cm

{Carnival | Carnaval | Fasching/Karneval
Carnaval | Carnaval{
Carnevale

Cod: 17014
cm: H17
pz: 24
mat: PL

Cod: 24693
A

cm: Ø1,5
pz: 1Kg.
mat: ZU

Cod: 21011
A
2

cm: H19
pz: 24
mat: PL

19cm

4,5cm

Cod: 17067
A
3

cm: H4,5
pz: 42
mat: MZ
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R
ic
or

re
nz

e
Sp

ec
ia

l o
cc

as
io

ns

{ {Valentine’s day | St.Valentin | Valentinstag
San Valentìn | São Valentím

S. Valentino

Cod: 20026
cm: L5xH5xP2,5
pz: 40
mat: ZU

Cod: 20023
A
2

cm: Ø4
pz: 72
mat: BS

5cm

5cm

Ø4cm

Cod: 20024
A
2

cm: Ø4,5xH5
pz: 40
mat: ZU

5cm

Ø4,5cm

Ø3,8cm

Cod: 11188
cm: L18,5xH16
pz: 4
mat: PT

Cod: 20036
cm: Ø3,8
pz: 36
mat: CE

16cm

18,5cm
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{Valentine’s day | St.Valentin | Valentinstag
San Valentìn | São Valentím{
S. Valentino

Cod: 20025
cm: Ø21
pz: 12
mat: WF

Cod: 20021
A
3

cm: Ø14,5
pz: 27
mat: WF

Cod: 25248
A
4

cm: Ø21
pz: 12
mat: WF

Ø21cm

Ø21cm

Ø14,5cm

CIALDA POP-UP
Pop-up wafers
Azyme pop-up
Pop-Up Waffel
Oblea pop-up
Obreia pop-up

{ {
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Cod: 13030
cm: Ø21
pz: 12
mat: WF

Cod: 25239
A
2

cm: Ø21
pz: 12
mat: WF Ø21cm

Cod: 25240
A
2

cm: Ø21
pz: 12
mat: WF Ø21cm

Ø21cm

CIALDA POP-UP
Pop-up wafers
Azyme pop-up
Pop-Up Waffel
Oblea pop-up
Obreia pop-up

{ {
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{Easter | Pâques | Ostern
Pascua | Pascoa{
Pasqua

Cod: 19160
A
2

cm: L3xH4
pz: 96(48x2)
mat: ZU

Cod: 19180
A
2

cm: L3xH3,5xP4
pz: 70(35x2)
mat: GE/ZU

Cod: 19163
A
5

cm: L2,5xH2,8
pz: 70
mat: ZU

4cm

3cm

3,5cm

3cm

2,8cm

2,5cm

Cod: 19142
A
7

cm: H3,8
pz: 70(35x2)
mat: GE/ZU

3,8cm

Cod: 19181
A
3

cm: L3,5xH3,5xP2,5
pz: 42
mat: MZ

3,5cm

3,5cm
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Cod: 19128
cm: Ø2,2
pz: 100
mat: ZU

Ø2,2cm

13cm

9,5cm

5,5cm

8,5cm

Cod: 19105
A
3

cm: L9,5xH13
pz: 24
mat: ZU

Sugar Paste

P
a

sta di Zucche
ro

Cod: 19182
A
2

cm: Ø5xH5
pz: 24
mat: ZU

5cm

Ø5cm

Cod: 19125
A
4

cm: L8,5xH5,5
pz: 50
mat: PT
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Cod: 19164
A
2

cm: L3,5xH3xP4
pz: 70(35x2)
mat: ZU

Cod: 19165
A
2

cm: L4xH2,5xP5,5
pz: 40
mat: ZU

3,5cm

3cm

5,5cm

2,5cm

{Easter | Pâques | Ostern
Pascua | Pascoa{
Pasqua

Cod: 19152
A
4

cm: L4xH3,5xP3
pz: 48
mat: ZU

Cod: 19324
cm: Ø3,5
pz: 100
mat: ZU

Cod: 19161
A

cm: L6xH5
pz: 40
mat: ZU

3,5cm
4cm

5cm

6cm

Ø3,5cm

Cod: 19134
A
2

cm: L4,5xH6,5
pz: 80
mat: ZU

6,5cm

4,5cm
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Cod: 19179
cm: L4xH3,5xP2
pz: 80(40x2)
mat: GE/ZU

Cod: 19342
cm: H22
pz: 48
mat: ST

3,5cm

4cm

22cm

Cod: 19141
cm: H3
pz: 36
mat: CI

3cm

Cod: 11165
cm: H17,5
pz: 12
mat: PT

Cod: 11187
cm: H7,5
pz: 12
mat: PT
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{18 years | 18 ans | 18 Jahre
18 años | 18 anos{
18 Anni

Cod: 22098
A
2

cm: L20xH30
pz: 12
mat: WF

20cm

30cm

Cod: 22093
cm: H15
pz: 4
mat: CE/PL

Cod: 22082
cm: H12
pz: 8
mat: CE/PL

Cod: 22092
cm: H6,5
pz: 8
mat: PL
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{ {Degree | Diplôme | Magister
Graduación | Licenciatura

Laurea

Cod: 22095
A
2

cm: H14,5
pz: 6
mat: PO

Cod: 22064
A
2

cm: L5xH7
pz: 6
mat: PO

7cm

5cm

Cod: 22099
cm: H8,5
pz: 3
mat: PO
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{Degree | Diplôme | Magister
Graduación | Licenciatura{
Laurea

Cod: 22096
A
2

pz: 24
mat: ZU

H2,5cm

P6cm

L5cm

H2,5cm

P6cm

L6cm

Cod: 22078
cm: Ø13
pz: 6
mat: PL

Cod: 22090
cm: H6,5
pz: 8
mat: PL

Cod: 22097
A
2

cm: Ø21
pz: 12
mat: WF Ø21cm
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{ {Special occasions | Vœux | Wünsche zu allgemeinen Anlässen
Felicitaciones | Felicidades

Auguri Generici

Cod: 24767
BC

cm: L8xH5,5
pz: 40
mat: ZU

Cod: 24774
A
2

cm: L8xH5,5
pz: 40
mat: ZU

5,5cm
8cm

5,5cm

8cm
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{Special occasions | Vœux | Wünsche zu allgemeinen Anlässen
Felicitaciones | Felicidades{
Auguri Generici

Cod: 25010
BCG

cm: L8,5xH5,5
pz: 50
mat: PT

Cod: 25004
BC

cm: L8xH4,5
pz: 56
mat: PT

Cod: 25009
BCG

cm: Ø9,5
pz: 48
mat: PT

Cod: 25005
BC

cm: L8xH4,5
pz: 56
mat: PT

Cod: 25003
BC
5

cm: L8,5xH5,5
pz: 50
mat: PT

Cod: 25134
BC
5

cm: L8,5xH5,5
pz: 50
mat: PT

5,5cm

8,5cm

Ø
9,5cm

4,5cm

8cm 8cm

4,5cm

8,5cm

5,5cm

8,5cm

5,5cm
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Cod: 25104
A
6

cm: L9xH5
pz: 126
mat: WF

Cod: 25018
cm: L8xH2
pz: 100
mat: PL

Cod: 25017
cm: L8xH2
pz: 100
mat: PL

Cod: 25880
A
6

cm: L9xH5
pz: 126
mat: WF

Cod: 25891
A
6

cm: L9xH5
pz: 126
mat: WF

Cod: 25890
A
6

cm: L9xH5
pz: 126
mat: WF

9cm

5cm

8cm

2cm

8cm

2cm

Cod: 24491
cm: H14
pz: 36
mat: ST

Cod: 24448
cm: H12
pz: 24
mat: PL
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Auguri Generici

Cod: 25232
A
4

cm: L20xH30
pz: 12
mat: WF

30cm

20cm

{Special occasions | Vœux | Wünsche zu allgemeinen Anlässen
Felicitaciones | Felicidades{
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Cod: 25233
A
4

cm: L20xH30
pz: 12
mat: WF

30cm

20cm

Cod: 25231
A
4

cm: L20xH30
pz: 12
mat: WF

30cm

20cm

Cod: 25234
A
4

cm: L20xH30
pz: 12
mat: WF

30cm

20cm
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Auguri Generici {Special occasions | Vœux | Wünsche zu allgemeinen Anlässen
Felicitaciones | Felicidades{

Cod: 25236
cm: L20xH30
pz: 12
mat: WF

Cod: 24328
cm: L10xH26xP6
pz: 6KIT
mat: PL

20cm

30cm
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Cod: 24176
A
10

pz: 16KIT
mat: PL

Cod: 24096
cm: Ø10
pz: 24KIT
mat: PL

Cod: 25241
A
2

cm: Ø21
pz: 12
mat: WF

Ø21cm

Cod: 25242
A
2

cm: Ø21
pz: 12
mat: WF Ø21cm

Cod: 25243
A
2

cm: Ø21
pz: 12
mat: WF

Ø21cm
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Auguri Generici {Special occasions | Vœux | Wünsche zu allgemeinen Anlässen
Felicitaciones | Felicidades{

Cod: 25235
A
2

cm: L40xH30
pz: 8
mat: WF

40cm

30cm

Cod: 25223
A
2

cm: Ø21
pz: 12
mat: WF Ø21cm

Cod: 25207
A
2

cm: Ø21
pz: 12
mat: WF Ø21cm
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Cod: 24314
cm: L10xH26xP6
pz: 6KIT
mat: PL

Cod: 24318
cm: H9
pz: 144
mat: PL

9cm

Cod: 14220
cm: H5
pz: 144
mat: PL

Cod: 14221
cm: H6,5
pz: 144
mat: PL

5cm
6,5cmCod: 24656

A
6

cm: L4xH7xP2,5
pz: 24
mat: ZU

7cm

4cm

Cod: 24320
cm: L11
pz: 36
mat: PL

Cod: 24319
cm: L11xH2,7
pz: 144
mat: PL

11cm

11cm

Cod: 24317
cm: H10
pz: 144
mat: PL

10cm
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2cm

2cm

Cod: 26136B
4

pz: 16
mat: ZU

11,5cm

6cm

6cm

5,2cm

Ø2cm

3cm

2cm

Cod: 26161C
4

pz: 80(40x2)
mat: ZU

Ø
9,5cm

12cm

6,5cm

2cm

8cm

Cod: 26136C
4

pz: 16
mat: ZU

Cod: 26161B
4

pz: 80(40x2)
mat: ZU

{Christenings | Baptêmes | Taufe
Nacimientos | Nascimento{
Nascite
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Cod: 26141B
4

pz: 16
mat: ZU

Cod: 26141C
4

pz: 16
mat: ZU

4cm

4cm

Ø9,5cm

4cm

9cm

{Christenings | Baptêmes | Taufe
Nacimientos | Nascimento{
Nascite

9,5cm

3cm

3cm
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Cod: 26164
A
2

cm: L27,3xH39
pz: 12
mat: WF

Cod: 26142
A
2

cm: Ø21
pz: 12
mat: WF

Ø21cm

Cod: 26156
A
2

cm: Ø21
pz: 12
mat: WF

Ø21cm

39cm

27,3cm

{Christenings | Baptêmes | Taufe
Nacimientos | Nascimento{
Nascite
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29,4cm

28,4cm

Cod: 26145
A
2

cm: L28,4xH29,4
pz: 12
mat: WF
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Cod: 26144
A
2

cm: L20xH30
pz: 12
mat: WF

30cm

20cm

Cod: 26073C
2

cm: H5/7
pz: 120
mat: ZU

Cod: 26073B
2

cm: H5/7
pz: 120
mat: ZUØ22cm

7cm

7cm

5cm 5cm

{Christenings | Baptêmes | Taufe
Nacimientos | Nascimento{
Nascite

Cod: 26143
A
2

cm: Ø22
pz: 12
mat: ZU

Sugar Paste

P
a

sta di Zucche
ro
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Cod: 26159
BC

cm: H5
pz: 8
mat: PO

{Christenings | Baptêmes | Taufe
Nacimientos | Nascimento{
Nascite

PORTAFOTO | Picture holder
Cadre photo | Bilderrahmen
Porta-retrato | Porta-retrato{ {

Cod: 26160
BC

cm: H15
pz: 3
mat: PO
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Cod: 26148
BC

cm: H9
pz: 8
mat: PO

Cod: 26146
BC

cm: H10,5
pz: 8
mat: PO
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{Christenings | Baptêmes | Taufe
Nacimientos | Nascimento{
Nascite

Cod: 26110
BC

cm: H7
pz: 12
mat: PO

Cod: 26151
BC

cm: H11,5
pz: 6
mat: PO
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Cod: 26157
BC
4

cm: H5
pz: 8
mat: PO
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{Christenings | Baptêmes | Taufe
Nacimientos | Nascimento{
Nascite

Cod: 26158
BC
4

cm: H10
pz: 8
mat: PO

Cod: 26906
BC

cm: H12
pz: 6
mat: PO
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Cod: 26150
BC

cm: H13
pz: 4
mat: PO

Cod: 26149
BC

cm: H10,5
pz: 6
mat: PO



116 | Modecor |

{Communions/Confi rmations | Communions/Confi rmations | Kommunion/Konfi rmation
Comuniones/Confi rmaciones | Comunhões/Crismas{
Comunioni/Cresime

Cod: 27160
A
2

cm: 1:1
pz: 16
mat: ZU

6cm
Ø4cm

8cm

8,5cm

8cm

6,5cm

Cod: 27169
cm: 1:1
pz: 27
mat: ZU
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20cm

30cm
Cod: 27138

A
2

cm: L20xH30
pz: 12
mat: WF

Cod: 27163
A
3

cm: L27,3xH39
pz: 12Kit
mat: WF

39cm

27,3cm Ø6cm

1Cialda | 1Wafer | 1Azyme
1Aufl eger | 1Oblea | 1Obreia
27,3x39cm + 5Cialde | 5Wafers
5Azymes | 5Aufl eger
5Obleas | 5Obreias Ø6cm

{ {

1KIT=
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{Communions/Confi rmations | Communions/Confi rmations | Kommunion/Konfi rmation
Comuniones/Confi rmaciones | Comunhões/Crismas{
Comunioni/Cresime

Ø22cm Ø21cm

Cod: 27156
A
2

cm: Ø21
pz: 12
mat: WF

Cod: 27136
A
2

cm: Ø22
pz: 12
mat: ZU

Sugar Paste

P
a

sta di Zucche
ro
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30cm

40cm

5cm

4cm

Cod: 27159
A
3

cm: 1:1
pz: 15
mat: ZU

Cod: 27168
cm: L40xH30
pz: 8
mat: WF

4,5cm

7,5cm

Cod: 24448
cm: H12
pz: 24
mat: PL

11cm
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{Communions/Confi rmations | Communions/Confi rmations | Kommunion/Konfi rmation
Comuniones/Confi rmaciones | Comunhões/Crismas{
Comunioni/Cresime

Ø22cm Ø21cm

Cod: 27139
A
2

cm: Ø21
pz: 12
mat: WF

Cod: 27140
A
2

cm: Ø22
pz: 12
mat: ZU

Sugar Paste

P
a

sta di Zucche
ro
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Cod: 27151
BC

cm: H14
pz: 6
mat: PO

Cod: 27150
BC

cm: H10,5
pz: 8
mat: PO
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{Communions/Confi rmations | Communions/Confi rmations | Kommunion/Konfi rmation
Comuniones/Confi rmaciones | Comunhões/Crismas{
Comunioni/Cresime

Cod: 27149
BC

cm: H14
pz: 6
mat: PO

Cod: 27148
BC

cm: H10,5
pz: 8
mat: PO

Cod: 27171
BC

cm: H11,5
pz: 6
mat: PO
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Cod: 27131
BC

cm: H17
pz: 6
mat: PO

Cod: 27166
BC

cm: H11
pz: 6
mat: PO

Cod: 27124
BC

cm: H15,5
pz: 12
mat: PO
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{Communions/Confi rmations | Communions/Confi rmations | Kommunion/Konfi rmation
Comuniones/Confi rmaciones | Comunhões/Crismas{
Comunioni/Cresime

Cod: 27170
BC

cm: H4
pz: 12
mat: PO/PL

Cod: 27088
BC

cm: H9
pz: 12
mat: PL

Cod: 27135
cm: H12,5
pz: 6
mat: PL
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Cod: 27902
BC

cm: H12
pz: 6
mat: PO

Cod: 27903
BC

cm: H15
pz: 2
mat: PO
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{Communions/Confi rmations | Communions/Confi rmations | Kommunion/Konfi rmation
Comuniones/Confi rmaciones | Comunhões/Crismas{
Comunioni/Cresime

Cod: 27904
BC

cm: H16
pz: 4
mat: PO

Cod: 27905
BC

cm: H12
pz: 4
mat: PO
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Decorative strings of pearls
Décorations fi l de perles
Dekorative Perlenkette
Decoraciones hilo de perlas
Decorações fi o de pérola

{Gum-paste decorations | Décorations en pastillage | Tragant-Dekore
Decoraciones de pasta adragante | Decorações em pastilhagem{
Decorazioni in pastigliaggio

Cod: 24030
cm: Ø1,4
pz: 2,5m x 4
mat: PL

25cm 25cm2,5m

✄

Ø1,4cm

 USO DECORATIVO - USO GIROTORTA
For decorative use - To be put around the cake

Pour décoration - Pour utilisation autour du gâteau
Zum dekorieren - Für den Tortenrand

Para usar como decoración - Para usar alrededor de la tarta
Para uso decorativo - Para contornar o bolo

{{

Cod: 24668
A
3

cm: H2,5/4/9
pz: 100
mat: PT

9cm

2,5cm

Cod: 24667
A
2

cm: H3/4
pz: 100
mat: PT

4cm

3cm

DECORAZIONI FILO DI PERLE

4cm
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{Wedding ornaments | Mariages | Hochzeitsdekor
Bodas | Matrimonios{
Matrimoni

Cod: 28436
A
2

cm: H15
pz: 6
mat: PO
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Cod: 28437
A
2

cm: H27
pz: 2
mat: PO
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{Wedding ornaments | Mariages | Hochzeitsdekor
Bodas | Matrimonios{
Matrimoni

Cod: 28438
A
2

cm: H15
pz: 6
mat: PO
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Cod: 28439
A
2

cm: H23
pz: 4
mat: PO
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{Wedding ornaments | Mariages | Hochzeitsdekor
Bodas | Matrimonios{
Matrimoni

Cod: 28420
cm: H25
pz: 2
mat: PO

Cod: 28419
cm: H21
pz: 4
mat: PO
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Cod: 28428
A
2

cm: H14
pz: 6
mat: PO

Cod: 28429
cm: H19
pz: 2
mat: PO
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{Wedding ornaments | Mariages | Hochzeitsdekor
Bodas | Matrimonios{
Matrimoni

Cod: 28440
cm: H16
pz: 4
mat: PO
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Cod: 28441
cm: H20
pz: 2
mat: PO
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{Wedding ornaments | Mariages | Hochzeitsdekor
Bodas | Matrimonios{
Matrimoni

Cod: 28443
cm: H24
pz: 2
mat: PO
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Cod: 28442
cm: H21
pz: 2
mat: PO
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{Wedding ornaments | Mariages | Hochzeitsdekor
Bodas | Matrimonios{
Matrimoni

Cod: 28400
A
2

cm: H17
pz: 4
mat: PO

Cod: 28398
A
2

cm: H13
pz: 12
mat: PO
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Cod: 28400
A
2

cm: H17
pz: 4
mat: PO

Cod: 28399
A
2

cm: H17
pz: 4
mat: PO

Cod: 28348
A
2

cm: H12/13
pz: 4
mat: PO

Cod: 28347
A
2

cm: H12/13
pz: 4
mat: PO
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{Wedding ornaments | Mariages | Hochzeitsdekor
Bodas | Matrimonios{
Matrimoni

Cod: 28449
cm: H8,5
pz: 3
mat: PL

Cod: 28447
cm: H6
pz: 4
mat: PL

Cod: 28387
cm: H11
pz: 4
mat: PL
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Cod: 28448
cm: H22
pz: 2
mat: PL
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{Wedding ornaments | Mariages | Hochzeitsdekor
Bodas | Matrimonios{
Matrimoni

Cod: 28424
A
2

cm: L9,5/12xH13
pz: 6
mat: PO

Cod: 28422
A
2

cm: L17,5xH13
pz: 4
mat: PO
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Cod: 28969
cm: H12
pz: 2
mat: PO

Cod: 28968
A
2

cm: H15
pz: 6
mat: PO

Cod: 28972
cm: H15
pz: 4
mat: PO
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{Wedding ornaments | Mariages | Hochzeitsdekor
Bodas | Matrimonios{
Matrimoni

Cod: 28976
cm: H15
pz: 4
mat: PO

Cod: 28973
cm: H15
pz: 4
mat: PO

Cod: 28975
cm: H12
pz: 4
mat: PO
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Cod: 28974
cm: H15
pz: 4
mat: PO

Cod: 28430
cm: H15,5
pz: 2
mat: PO
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Wedding ornaments | Mariages | Hochzeitsdekor
Bodas | Matrimonios{
Matrimoni

Cod: 29023
cm: H6
pz: 6
mat: PL

Cod: 29013
cm: H9
pz: 10
mat: PL

Cod: 29021
cm: H8
pz: 4
mat: PL

Cod: 29019
cm: H3
pz: 6
mat: PL

25°

{
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Cod: 29068
cm: H15
pz: 2
mat: PO

Cod: 29070
cm: H15
pz: 2
mat: PO

25°

50°



148 | Modecor |

{Wedding ornaments | Mariages | Hochzeitsdekor
Bodas | Matrimonios{
Matrimoni

Cod: 29022
cm: H8
pz: 4
mat: PL

Cod: 29024
cm: H6
pz: 6
mat: PL

Cod: 29020
cm: H3
pz: 6
mat: PL

Cod: 29014
cm: H9
pz: 10
mat: PL

50°
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{Cake stands | Pièces montées | Tortenständer
Tarteros | Suporte para bolos{

Alzate

Cod: 30109
cm: Ø30,5xH16/28/41
pz: 3=1Set
mat: MT

H41cm

H28cm

H16cm
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{Cake stands | Pièces montées | Tortenständer
Tarteros | Suporte para bolos{
Alzate

Cod: 30148
cm: L87xH68xP30
pz: 1
mat: MT

Ø 26/26/30/30/30 cm
DIAMETRO PIATTI DALL’ALTO
Diameter of layers from the top
Diamètre des plateaux en partant du haut
Tortentellerdurchmesser von oben
Diámetro de los platos desde arriba
Diámetro dos pratos a partir de cima

Cod: 30147
cm: L100xH73xP42
pz: 1
mat: MT

Ø 26/30/30/30/30 cm
DIAMETRO PIATTI DALL’ALTO
Diameter of layers from the top
Diamètre des plateaux en partant du haut
Tortentellerdurchmesser von oben
Diámetro de los platos desde arriba
Diámetro dos pratos a partir de cima

H68cm

P30cm

L87cm

H73cm

P42cm

L100cm
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Cod: 30141
cm: L85xH65xP30
pz: 1
mat: MT

Ø 30/30/30/30 cm
DIAMETRO PIATTI DALL’ALTO
Diameter of layers from the top
Diamètre des plateaux en partant du haut
Tortentellerdurchmesser von oben
Diámetro de los platos desde arriba
Diámetro dos pratos a partir de cima

H65cm

P30cm

L85cm
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{Cake stands | Pièces montées | Tortenständer
Tarteros | Suporte para bolos{
Alzate

Cod: 30134
cm: L80xH76xP85
pz: 1
mat: MT

Ø 26/26/30/30/30 cm

Cod: 30120
cm: L59xH56xP59
pz: 3=1Kit
mat: MT

Ø 30/30/26 cm
DIAMETRO PIATTI DALL’ALTO
Diameter of layers from the top
Diamètre des plateaux en partant du haut
Tortentellerdurchmesser von oben
Diámetro de los platos desde arriba
Diámetro dos pratos a partir de cima

H76cm

P85cm

L80cm

H56cm

P59cm

L59cm

DIAMETRO PIATTI DALL’ALTO
Diameter of layers from the top
Diamètre des plateaux en partant du haut
Tortentellerdurchmesser von oben
Diámetro de los platos desde arriba
Diámetro dos pratos a partir de cima
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Cod: 30140
cm: L90xH74xP90
pz: 1
mat: MT

Ø 26/26/26/26/26/26/
30/30/30/30/30 cm

DIAMETRO PIATTI DALL’ALTO
Diameter of layers from the top
Diamètre des plateaux en partant du haut
Tortentellerdurchmesser von oben
Diámetro de los platos desde arriba
Diámetro dos pratos a partir de cima

H74cm

P90cm

L90cm
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{Cake stands | Pièces montées | Tortenständer
Tarteros | Suporte para bolos{
Alzate

H44cm

P63cm

L75cm

Cod: 30195
cm: L75xH44xP63
pz: 1
mat: OT

Ø 31/31/31/31/31 cm
DIAMETRO PIATTI DALL’ALTO
Diameter of layers from the top
Diamètre des plateaux en partant du haut
Tortentellerdurchmesser von oben
Diámetro de los platos desde arriba
Diámetro dos pratos a partir de cima
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Cod: 30142
cm: H68
pz: 1
mat: PL

Ø 23/28/31/34/37 cm
DIAMETRO PIATTI DALL’ALTO
Diameter of layers from the top
Diamètre des plateaux en partant du haut
Tortentellerdurchmesser von oben
Diámetro de los platos desde arriba
Diámetro dos pratos a partir de cima
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{Cake stands | Pièces montées | Tortenständer
Tarteros | Suporte para bolos{
Alzate

Cod: 30048
pz: 12Kit
mat: PL
cm: H9

H23
COLONNA | Pillar | Colonne | Säule | Columna | Coluna

BASTONCINO | Stick | Petit bâton | Stick | Bastoncito | Bastaozinho

Cod: 30049
pz: 12Kit
mat: PL
cm: H12,5

H23
COLONNA | Pillar | Colonne | Säule | Columna | Coluna

BASTONCINO | Stick | Petit bâton | Stick | Bastoncito | Bastaozinho

23cm23cm

12
,5

cm

9c
m
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COLONNA | Pillar | Colonne | Säule | Columna | Coluna

BASTONCINO | Stick | Petit bâton | Stick | Bastoncito | Bastaozinho

Cod: 30050
A
7

cm: Ø20/50
pz: 1Kit
mat: CT

Cod: 30051
cm: Ø20
pz: 5
mat: CT

Cod: 30053
cm: Ø25
pz: 5
mat: CT

Cod: 30074
cm: Ø30
pz: 5
mat: CT

Cod: 30075
cm: Ø35
pz: 5
mat: CT

Cod: 30076
cm: Ø40
pz: 5
mat: CT

Cod: 30077
cm: Ø45
pz: 5
mat: CT

Cod: 30078
cm: Ø50
pz: 5
mat: CT

Ø20cm

Ø25cm

Ø30cm

Ø35cm

Ø40cm

Ø45cm

Ø50cm
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{Cake stands | Pièces montées | Tortenständer
Tarteros | Suporte para bolos{
Alzate

Cod: 30073
cm: L50xH45xP40
pz: 5
mat: PL

H24cm

P40cm

L50cm

H45cm

P40cm

L50cm

DIAMETRO PIATTI DALL’ALTO
Diameter of layers from the top
Diamètre des plateaux en partant du haut
Tortentellerdurchmesser von oben
Diámetro de los platos desde arriba
Diámetro dos pratos a partir de cima

Ø 28/28/28/28 cm Cod: 30010
cm: L60xH75xP60
pz: 1
mat: PL

DIAMETRO PIATTI DALL’ALTO
Diameter of layers from the top
Diamètre des plateaux en partant du haut
Tortentellerdurchmesser von oben
Diámetro de los platos desde arriba
Diámetro dos pratos a partir de cima

H75cm

P60cm

L60cm

Ø 28/28/28/28/28/28/28 cm

Cod: 30015
cm: L50xH24xP40
pz: 10
mat: PL

DIAMETRO PIATTI DALL’ALTO
Diameter of layers from the top
Diamètre des plateaux en partant du haut
Tortentellerdurchmesser von oben
Diámetro de los platos desde arriba
Diámetro dos pratos a partir de cima

Ø 28/28/28 cm
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Cod: 30012
cm: L60xH56xP58
pz: 1
mat: PL

Ø 23/27/27/27/27/28/28 cm

Cod: 30011
cm: L60xH40xP58
pz: 1
mat: PL

Ø 23/27/27/28/28 cm
DIAMETRO PIATTI DALL’ALTO
Diameter of layers from the top
Diamètre des plateaux en partant du haut
Tortentellerdurchmesser von oben
Diámetro de los platos desde arriba
Diámetro dos pratos a partir de cima

H56cm

P58cm

L60cm

H40cm

P58cm

L60cm
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{Do it yourself (D.I.Y) | À faire soi-même | Do it yourself 
Hágalo usted mismo | Faça você mesmo{

Fai da te
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{Fondant | Pâte de sucre | Fondant
Pasta de azúcar | Massa de açúcar{

Pasta di zucchero

Cod: 24743
g: 500(250g x 2)
pz: 10
mat: ZU

Cod: 24741
g: 500(250g x 2)
pz: 10
mat: ZU

Cod: 24742
g: 500(250g x 2)
pz: 10
mat: ZU

Cod: 24752
g: 500(250g x 2)
pz: 10
mat: ZU

Cod: 24753
g: 500(250g x 2)
pz: 10
mat: ZU

Cod: 24754
g: 500(250g x 2)
pz: 10
mat: ZU

ROSA | Pink
Rose | Rosa
Rosa | Rosa

AZZURRO | Blue
Bleu | Blau
Celeste | Azul

ROSSO | Red
Rouge | Rot
Rojo | Vermelho

VERDE | Green
Vert | Grün
Verde | Verde

LILLA | Lilac
Lilas | Lila
Lila | Lilás

BIANCO | White 
Blanc | Weiss
Blanco | Branca
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Les structures

PER COPERTURA... E PER CREARE DECORAZIONI
For coating and decoration

Pour nappage et pour création de décorations
Für Kuvertüren und Dekore

Para coberturas y creación de decoraciones
Para coberturas e criação de decorações

{ {

ROSA | Pink
Rose | Rosa
Rosa | Rosa

AZZURRO | Blue
Bleu | Blau
Celeste | Azul

LILLA | Lilac
Lilas | Lila
Lila | Lilás

Cod: 81417
A
2

cm: L35xH26
pz: 26 (13x2)
mat: PL

{ {
LASTRE PER REALIZZARE DECORAZIONI DI PASTA DI ZUCCHERO IN RILIEVO

Plates to create embossed sugar paste decorations
Plaque pour la réalisation de pâte de sucre en relief

Struckturmatten
Planchas para hacer decoraciones de pasta de azúcar en relieve
Pranchas para fazer decorações de massa de açúcar em relevo
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{Colourings | Colorants  | Farbstoffe
Colorantes | Corantes{

Coloranti

Cod: 24751C
pz: 20x20g

Cod: 24751Q
pz: 20x20g

Cod: 24751E
pz: 20x20g

Cod: 24751Z
pz: 20x20g

Cod: 24751D
pz: 20x20g

Cod: 24751V
pz: 20x20g

Cod: 24751L
pz: 20x20g

Cod: 24751B
pz: 20x20g

COLORANTI GEL IDEALI PER COLORARE PASTA DI ZUCCHERO, 
GHIACCIA, PANNA, CREMA E PRODOTTI A BASE DI ZUCCHERO.

Colourings in gel ideal to colour sugar paste, icing, whipped cream and 
sugar based products / Colorants gel idéals pour colorer pâte de sucre, 
glace royale, chantilly, crème et produits à base de sucre / Diese Farben 
sind ideal zum einfärben von Zuckermasse, Icing, geschlagene Sahne und 
zuckerbasierende Produkte / Colorantes en gel ideales para colorear pasta 
de azúcar, glasa, nata, crema y productos a base de azúcar / Corantes em 
gel ideais para colorir pasta de açúcar, glacê, chantilly, cremes e productos 
a base de açúcar

{{Cod: 24750
A
8

pz: 40x20g

COLOR GEL

Colour gel
Colour gel

Farbgel
Color gel
Color gel
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Cod: 24428C
pz: 20x25g
mat: GE

Cod: 24428E
pz: 20x25g
mat: GE

Cod: 24428L
pz: 20x25g
mat: GE

{{COLORATA | Coloured | Colorée
Gefärbt | De color | Colorida

Cod: 24428B
pz: 20x25g
mat: GE

COLORE NEUTRO | Neutral colour 
Couleur neutre | Neutraler Farbe

Color neutro | Cor neutra

{{
Cod: 24198
pz: 40x50g
mat: GE

Cod: 24199L
pz: 20x25g
mat: GE

Cod: 24199E
pz: 20x25g
mat: GE

Cod: 24199K
pz: 20x25g
mat: GE

Cod: 24199D
pz: 20x25g
mat: GE

Cod: 24199G
pz: 20x25g
mat: GECod: 24197

A
5

pz: 40x25g
mat: GE

Cod: 24427
A
4

pz: 40x25g
mat: GE

{COLORATA CON GLITTER | Coloured  with Glitter
Colorée  avec Glitter | Gefärbt  mit glitter

De color con Brillo | Colorida com Brilhante

{

{Food gelatine | Gélatine alimentaire | Lebensmittelgelee
Gelatina alimenticia | Gelatina alimentar{

Gelatina alimentare
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PASTIGLIAGGIO | PASTA DI ZUCCHERO | CIOCCOLATO...
Gum-paste | Fondant | Chocolate...

Pastillage | Pâte de sucre | Chocolat...
Tragant | Fondant | Schokolade...

Pasta adragante | Pasta de azúcar | Chocolate...
Pastilhagem | Massa de açúcar | Chocolate...

{Felt tips with edible ink | Feutres alimentaires | Filzstift mit Lebensmittelfarbe
Rotuladores alimenticios | Caneta alimentar{

Pennarelli alimentari

Cod: 24671B
cm: H14,5
pz: 4 

Cod: 24671C
cm: H14,5
pz: 4 

Cod: 24671D
cm: H14,5
pz: 4 

Cod: 24671E
cm: H14,5
pz: 4 

Cod: 24671L
cm: H14,5
pz: 4 

Cod: 24671N
cm: H14,5
pz: 4 

Cod: 24671Q
cm: H14,5
pz: 4 

Cod: 24671Z
cm: H14,5
pz: 4 

{{

Cod: 24672
A
8

cm: L7xH19xP3
pz: 8

RICAMBI MONOCOLORE
One-colour spare parts
Recharges mono-couleur
Einfarbige Ersatzteile
Repuestos monocolor
Recarga monocor

BLISTER ASSORTITO
Blister pack
w/assorted colours
Blisters Assortis
Blister farblich sortiert
Blister surtido
Blister Sortido 
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{Colourings | Colorants | Farbstoffe
Colorantes | Corantes{

Coloranti

Cod: 24103
pz: 6x5g

Cod: 24084
pz: 6x5g

Cod: 24101
pz: 6x5g

Cod: 24102
pz: 6x5g

BRONZO | Bronze | Bronze 
Bronze | Bronce | Bronze

ORO | Gold | Or
Gold | Dorado | Dourado 

Cod: 24105
pz: 6x5g

RUBINO | Ruby | Rubis
Rubin | Rubí | Rubi

Cod: 24104
pz: 6x5g

RAME | Copper | Cuivre
Kupferfarbe | Cobre | Cobre

Cod: 24083
A
7

g: 5
pz: 14

Cod: 24100
A
6

g: 5
pz: 12

Cod: 24089
pz: 6x5g

ROSA | Pink
Rose | Rosa
Rosa | Rosa

Cod: 24086
pz: 6x5g

AZZURRO | Blue
Bleu | Blau
Celeste | Azul

Cod: 24085
pz: 6x5g

ROSSO | Red
Rouge | Rot
Rojo | Vermelho

GIALLO | Yellow
Jaune | Gelb
Amarillo | Amarelo

Cod: 24088
pz: 6x5g

MARRONE | Brown
Marron | Braun
Marrón | Castanho

Cod: 24087
pz: 6x5g

VERDE | Green
Vert | Grün
Verde | Verde

Cod: 24093
pz: 6x5g

NERO | Black
Noir | Schwarz
Negro | Preto

ASSORTITO | Assorted
Assorties | Sortiert | Surtido | Sortido

ASSORTITO | Assorted
Assorties | Sortiert | Surtido | Sortido

Cod: 24106
pz: 6x5g

LILLA | Lilac | Lilas
Lila | Lila | Lilás

ARGENTO | Silver | Argent
Silber | Plateado | Prateado

COLORANTI IN POLVERE LIPOSOLUBILI PASTELLO PER SUPERFICI E MASSE

Powder food liposoluble pastel colours for surface and masses
Colorants pastel liposolubles en poudre pour surfaces et masses

Pastell-Farben in Pulverform für Oberflächen und Massen
Colorantes en polvo liposolubles para superficies y masas, colores pastel

Corantes em pó para superfícies e massas em tons pastel

COLORANTI IN POLVERE PERLESCENTI PER SUPERFICI

Powder pearly food colours for surfaces
Colorants perlés en poudre pour surfaces
Perlfarben in Pulverform für Oberflächen
Colorantes en polvo para superficies, colores perlados
Corantes em pó para superficies em tons perolados
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Decorazioni

POLVERE PERLESCENTE CON EFFETTO BRILLANTE

ASSORTITO

Cod: 24061
pz: 10x6g

Cod: 24064
pz: 10x6g

Cod: 24062
pz: 10x6g

Cod: 24065
pz: 10x6g

Cod: 24067
pz: 10x6g

Cod: 24063
pz: 10x6g

Cod: 24066
pz: 10x6g

Cod: 24068
pz: 10x6g

ATTENZIONE NON HA NESSUN EFFETTO COLORANTE.

ROSA

AZZURRO

ROSSO

GIALLO

VERDE

ARANCIO

LILLA

NERO
{Disponibile solo per il mercato italiano | Available only for the Italian market | Destiné au marché italien seulement

Nur für den italienischen Markt | Solo para el mercado italiano | Somente disponível para o mercado Italiano{

POLVERI CON EFFETTO PERLATO
PER DECORAZIONE DI SUPERFICI

DI TORTE, BISCOTTI E FIORI

Cod: 24060
A
8

g: 6
pz: 32

{{
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CODETTE PERLESCENTI

PERLE PERLESCENTI

ASSORTITO

ASSORTITO

Cod: 24006
pz: 8x75g
mat: ZU

ROSA

Cod: 24001
pz: 8x85g
mat: ZU

ROSA

Cod: 24007
pz: 8x75g
mat: ZU

AZZURRO

Cod: 24002
pz: 8x85g
mat: ZU

AZZURRO

Cod: 24009
pz: 8x75g
mat: ZU

LILLA

Cod: 24004
pz: 8x85g
mat: ZU

LILLA

Cod: 24008
pz: 8x75g
mat: ZU

BIANCO

Cod: 24003
pz: 8x85g
mat: ZU

BIANCO

Cod: 24005
A
4

cm: 75g
pz: 16
mat: ZU

Cod: 24000
A
4

cm: 85g
pz: 16
mat: ZU
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41cm

Cod: 24122
pz: 500gx4
mat: PT

{Mixes | Préparations | Grundstoff
Preparados | Preparados{

Preparati 

Cod: 24123
pz: 500gx4
mat: ZU

Cod: 30266
cm: L41xH21
pz: 12

PREPARATO PER PASTIGLIAGGIO 
Gum paste compound 

Préparation pour pastillage
Präparat für Tragant Zucker 
Preparado para pastillaje

Preparado para pastilhagem

{{

{{

PREPARATO PER GHIACCIA REALE
Icing sugar compound 

Préparation pour glace royale
Präparat für Icing Zucker
Preparado para glasa real

Preparado para glacê real

{{
IL SAC À POCHE IGIENICO ANTISCIVOLO 

Hygienic nonslip sac à poche
Le sac à poche hygiénique antiglisse
Die Spritzbeutel sind hygienisch und rutschfest
Manga higiénica antideslizamiento
Manga higiénica anti-deslizante

IDEALE PER REALIZZARE FIORI IN PASTIGLIAGGIO 

Perfect to create your own gum paste flowers
Idéale pour la réalisation de fleurs en pastillage
Peferfekt um Zucker-Blumen zu schaffen
Ideal para hacer flores de pastillaje
Ideal para fazer flores de pastilhagem.

ANTISCIVOLO | Nonslip
Antiglisse | Spritzbeutel

Antideslizamiento | Anti-deslizante

12 BLISTER DA 20 PZ

12 Blisters with 20 pcs each
12 Blisters de 20 pces
12 Blister mit je 20 Stück
12 Blisters de 20 u.
12 Blisters de 20 u.
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Cod: 30265
A
6

pz: 1Blister
mat: MT

BECCUCCI PER SAC À POCHE

Piping tips
Becs pour sac à poche
Tüllen
Boquillas para mangas
Boquinhas para sacos

6 BECCUCCI DIVERSI CON CUI DECORARE

6 different piping tips to decorate with
6 becs différents pour décorer

6 verschiedene Tüllen zum dekorieren
6 boquillas distintas con las cuales decorar

6 boquinhas diferentes para decorar
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Bagne analcoliche per dolci

{{ALCHERMES

Cod: 24577
250ml/325g

pz: 6

{{BENEVENTO

Cod: 24575
250ml/325g

pz: 6

{{ZUPPA INGLESE

Cod: 24678
250ml/325g

pz: 6

{{TIRAMISÚ

Cod: 24677
250ml/325g

pz: 6

{Disponibile solo per il mercato italiano | Available only for the Italian market | Destiné au marché italien seulement
Nur für den italienischen Markt | Solo para el mercado italiano | Somente disponível para o mercado Italiano{
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Cod: 24580
250ml/325g

pz: 6

{{BABÀ

Cod: 24574
250ml/325g

pz: 6

{{MARASCHINO

Cod: 24576
250ml/325g

pz: 6

{{LIMONE

Cod: 24581
250ml/325g

pz: 6

{{PANNA

Cod: 24578
250ml/325g

pz: 6

{{FRAGOLA

Cod: 24582
250ml/325g

pz: 6

{{VANIGLIA

Cod: 24579
250ml/325g

pz: 6

{{ARANCIA

Cod: 24583
250ml/325g

pz: 6
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{Plunger cutters | Moules de découpe à incision | Ausstecher
Moldes a incisión | Moldes de corte{

Stampi ad incisione

Cod: 30250
A
3

cm: Ø2/4/6,5
pz: 1Blister
mat: PL

Cod: 30251
A
4

cm: Ø3/3,5/4,5/5
pz: 1Blister
mat: PL

MARGHERITA | Daisy | Marguerite | Margeriten 
Margarita | Margarida

ROSA | Rose | Rose
Rose | Rosa | Rosa
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Cod: 30273
A
3

cm: L2,3xH2,7
L4xH4,5
L7xH7,5

pz: 1Blister
mat: PL

Cod: 30275
A
4

cm: L25,5xH1,5
pz: 1Blister
mat: PL

ORSETTO | Teddy Bear | Petit ourson
Teddybär | Osito | Ursinho

STAMPI PER BORDI | Border cutters | Moules pour bords
Ausstecher für Randgarnierung | Moldes para bordes | Moldes para bordas
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Cod: 30282
cm: L15xH2,5
pz: 1Blister
mat: PL

Cod: 30277
cm: L15xH6
pz: 1Blister
mat: PL

Cod: 30276
cm: L15xH6
pz: 1Blister
mat: PL

Cod: 30278
cm: L15xH6
pz: 1Blister
mat: PL

{Border cutters | Moules pour bords | Ausstecher für Randgarnierung
Moldes para bordes | Moldes para bordas{

Stampi per bordi

TONDINI | Small circles | Ronds
Kleiner Kreis | Redondos | Redondos

FIORI | Flowers | Fleurs
Blumen | Flores | Flores

NUVOLA | Cloud | Nuage
Wolke | Nube | Nuvem

ZIGZAG | Zigzag | Zigzag
Zigzag | Zigzag | Zigzag

IN BLISTER APPENDIBILE
In blister pack with hanging slot

En blister suspendu
In Verpackung zum Aufhängen

En blister colgante
Com um blíster pingente
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Cod: 30267
cm: L27,5xH2,1xP17,5 - Ø5
pz: 35
mat: PL

Ø5 cm

ASSORTITO | Assorted | Assortis | Sortiert
Surtido | Sortido

SUPPORTO TONDO PER MODELLARE FIORI IN PASTA DI ZUCCHERO

Round support to style sugar paste flowers
Support rond pour modeler des fleurs en pâte de sucre

Form zum modelieren von Zuckerblumen
Suporte redondo para moldear flores de pasta de azúcar.

Suporte redondo para modelar flores de açúcar

Cod: 30283
A
4

cm: L14xH3,5
pz: 1Blister
mat: PL

STAMPI PER BORDI | Border cutters | Moules pour bords
Ausstecher für Randgarnierung | Moldes para bordes | Moldes para bordas
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{Ejector cutters | Moules de découpe à expulsion | Blütenausstecher
Moldes a expulsión | Moldes de expulsão{

Stampi ad espulsione

QUADRIFOGLIO | Four leaf clover | Trèfle à quatre feuilles
Kleeblatt | Trébol a cuatro hojas | Trevos de 4 folhas

FOGLIE LISCIE | Plain leaves | Feuilles lisses | Glatte Blätter
Hojas lisas | Folhas lisas

MARGHERITA | Daisy | Marguerite | Margeriten
Margarita | Margarida

Cod: 30252
A
2

cm: Ø5,5/7
pz: 1Blister
mat: PL

Cod: 30255
A
4

cm: Ø1,5/2/2,5/3,5
pz: 1Blister
mat: PL

Cod: 30262
A
2

cm: L1,2xH2
L2,5xH5

pz: 1Blister
mat: PL
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FIORI | Flowers | Fleurs | Blumen
Flores | Flores

FARFALLE | Butterflies | Papillons | Schmetterlinge
Mariposas | Borboletas

FIORI | Flowers | Fleurs | Blumen
Flores | Flores

IN BLISTER APPENDIBILE
In blister pack with hanging slot

En blister suspendu
In Verpackung zum Aufhängen

En blister colgante
Com um blíster pingente

Cod: 30261
A
3

cm: L2xH2,5
L2,5xH3
L3xH3,5

pz: 1Blister
mat: PL

Cod: 30208
A
3

cm: L3xH2
L4,5xH3
L6xH4

pz: 1Blister
mat: PL

Cod: 30256
A
4

cm: Ø0,5/1/1,5/2,5
pz: 1Blister
mat: PL
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{Ejector cutters | Moules de découpe à expulsion | Blütenausstecher
Moldes a expulsión | Moldes de expulsão{

Stampi ad espulsione

GERBERE PICCOLE | Small gerbera daisies | Petites gerberas
kleine Gerbera | Gérberas pequeñas | Gerbera pequena

FOGLIE | Leaves | Feuilles | Blätter
Hojas | Folhas

GERBERA | Gerbera daisy | Gerbera
Gerbera | Gérbera | Gerbera

Cod: 30259
A
2

cm: Ø4,5/5,5
pz: 1Blister
mat: PL

Cod: 30260
cm: Ø7
pz: 1Blister
mat: PL

Cod: 30253
A
3

cm: L1,5xH2
L2xH3
L2,5xH4

pz: 1Blister
mat: PL
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STELLA | Star | Étoile | Stern
Estrella | Estrela

EDERA | Ivy | Lierre | Efeu
Hiedra | Hedra

CUORE | Heart | Coeur | Herz
Corazón | Coração

Cod: 30280
A
3

cm: Ø0,6/0,9/1,3
pz: 1Blister
mat: PL

Cod: 30254
A
3

cm: Ø2/3/3,5
pz: 1Blister
mat: PL

Cod: 30281
A
3

cm: Ø0,5/1/1,3
pz: 1Blister
mat: PL
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{Fondant ribbon cutter embosser set | Rouleau coupe-pâte décoratif | Fondantbänder Schneide- und Prägeset
Rodillo cortapastas decorativo | Rodinho corta-massas decorativo

SCEGLI GLI INSERTI PER INCIDERE E TAGLIARE CHE PREFERISCI, MIXA TRA LORO LE 
RONDELLE, GLI INSERTI E GLI SPAZIATORI SUL RULLO E PASSALO SULLA PASTA DI 
ZUCCHERO.

Just choose the cutting and embossing wheel designs you want, slide the washer, core, wheels 
and spacers on the roller handle, and roll on fondant.

Choisissez les inserts que vous préférez pour graver et couper, mélangez les rondelles, les 
inserts et les espaceurs sur le rouleau et passez-les sur la pâte de sucre.

Wählen Sie einfach die gewünschten schneide und präge Rädchen. Schieben Sie die 
Unterlegscheiben, die Rädchen und die Distanzscheiben auf den Rollenhandgriff und rollen 
über den Fondant. 

Elige los utensilios que prefieras para incidir y cortar, mezcla entre ellos los discos, los injertos 
y los espaciadores del rodillo y pásalo sobre la pasta de azúcar.

Escolhe os utensílios que preferir para marcar e cortar, misture entre eles os discos, os
enxertos e os espaçadores do rodinho e pase-o sobre a massa de açúcar. 

{
Rullo Tagliapasta decorativo

1 2 3 4

INSERTI CON GOFFRATURA
Embossing wheels

Inserts avec gaufrage
Prägerädchen

Injertos con gofrado
Enxertos em relevo

SPAZIATORI
Spacers

Espaceurs
Distanzscheiben

Espaciadores
Espaçadores

RUOTE TAGLIA PASTA
Cutting wheels

Roues coupe-pâte
Schneiderad

Discos cortapastas
Discos corta-massas

TONDI
Beaded
Ronds
Wulstig
Redondos
Redondos

USA GLI SPAZIATORI PER OTTENERE 
LA LARGHEZZA DEL NASTRO DESIDERATA
Use spacers to create the perfect ribbon width

Utilisez les espaceurs pour obtenir la largeur souhaitée du ruban
Benutzen Sie Distanzscheiben, um die perfekte Bandbreite zu schaffen

Usa los espaciadores para obtener el ancho de cinta deseado
Usa os espaçadores para obter a largura de fita desejada

STRISCE
Striped
Bandes
Gestreift
Rayas
Listras

LINEARE
Straight
Linéaire
Linie
Linear
Linear

ZIGZAG
Zigzag
Zigzag
Zigzag
Zigzag
Zigzag

ONDULATA
Wavy
Ondulé
Wellenförmig
Ondeada
Ondulada

FEDCBA

A B D E FC

Cod: 30268
pz: 1Blister
mat: PL



183| Modecor |

D
o 

it 
yo

ur
se

lf
Fa

i d
a t

e

{Fondant decorative punch set | Kit emporte pièces pour pâte de sucre
Dekoratives Fondant Stanz Set |  Sello cortapastas | Selo corta-massas{

Timbrataglia

Cod: 30269
pz: 1Blister
mat: PL

CREA DELLE FANTASTICHE DECORAZIONI  TRIDIMENSIONALI IN PASTA DI 
ZUCCHERO GRAZIE A QUESTO STRUMENTO FACILE DA USARE. LA COMODA 
IMPUGNATURA  INCLINATA PUÒ MONTARE 8 PUNZONI CON DIFFERENTI MOTIVI. 
LA FORMA AD ANGOLO TI PERMETTE DI VEDERE CHIARAMENTE LA POSIZIONE 
DEL DISEGNO. PERFETTO PER AGGIUNGERE DETTAGLI IN PASTA DI ZUCCHERO A 
TORTE, MUFFINS E BISCOTTI – UN ELEGANTE TOCCO DI CLASSE! 

Add exciting 3-dimensional decorations in fondant with this easy-to-use tool. The comforta-
ble angled handle holds your choice of 8 design punches. The angled handle allows for a clear 
view of your punch design position. Perfect for adding fondant detailing to cakes, cupcakes 
and cookies – an elegant touch of texture! 

Créez de fantastiques décorations en trois dimensions en pâte de sucre grâce à cet outil fa-
cile à utiliser. Le manche confortable incliné peut monter 8 découpoirs avec différents motifs. 
La forme en angle vous permet de voir clairement la position du dessin. Parfait pour rajouter 
des détails en pâte de sucre aux gateaux, muffins et biscuits - une élégante touche de classe ! 

Erstellen Sie aufregende 3D Dekorationen aus Dekor- und Rollfondant mit diesem bedie-
nungsfreundlichen Werkzeug. Der bequeme winklige Handgriff hält eines der 8 Stanzen. Der 
winklige Handgriff lässt eine freie Sicht auf den Stanzbereich zu. Durch das Hinzufügen dieser 
3D Dekoration verschönern Sie Ihre Kuchen, Cupcakes und Plätzchen - verleiht eine elegante 
Note! 

Crea fantasticas decoraciones tridimensionales en pasta de azúcar, gracias a este instrumento 
fácil de usar. En el comodo agarre inclinado se pueden montar 8 punzones con distintas 
formas. La forma de ángulo te permite de ver de manera clara la forma del dibujo. Perfecto 
para agregar detalles de pasta de azúcar a tartas, muffins y bizcochos - un elegante toque de 
clase! 

Cria fantásticas decorações tridimensionais de massa de açúcar graças a esse instrumento 
fácil de usar. No inclinado e confortável punho se podem montar 8 pontas com diferentes 
formas. A forma angular te permite ver de maneira clara a forma do desenho. Perfeito para 
adicionar detalhes de massa de açúcar a bolos, muffins e tortas - um elegante toque de classe!

1 2 3
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{Rolling pins | Rouleaux à pâtisserie | Strukturnudelholz (Teigrolle)
Rodillos | Rolos{

Mattarelli

FIORI
Flowers | Fleurs | Blumen
Flores | Flores

IN BLISTER APPENDIBILE
In blister pack with hanging slot | En blister suspendu | In Verpackung zum Aufhängen
En blister colgante | Com um blíster pingente

Cod: 30270
cm: Ø2,5xL29
pz: 1Blister
mat: PL

Cod: 30271
cm: Ø2,5xL29
pz: 1Blister
mat: PL

Cod: 30272
cm: Ø2,5xL29
pz: 1Blister
mat: PL

CUORI
Hearts | Coeurs | Herzen
Corazones | Corações

MARGHERITA
Daisy | Marguerite | Margeriten
Margarita | Margarida
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Cod: 30202
cm: Ø6,5xL43
pz: 1
mat: MT/PL

Cod: 30211
cm: Ø6,5xL43
pz: 1
mat: MT/PL

SPATOLA | Dough | Spatule | Großer Schaber
Espátula | Espátula

55,5cm

8c
m

Cod: 30185
cm: L55,5xH8
pz: 1
mat: PL
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{Tools | Outils | Utensilien
Utensilios | Utensilios{

Attrezzi

Cod: 30200
A
4

cm: L11xH7,5
pz: 1Blister
mat: PL

Cod: 30204
A
2

cm: L1/2xH8,5
pz: 1
mat: MT

Cod: 30203
A
2

cm: L1/1,5xH8
pz: 1
mat: MT

Cod: 30263
cm: L8xH14,5
pz: 1Blister
mat: PL

Cod: 30264
A
8

cm: H16
pz: 1Blister
mat: PL

IN BLISTER APPENDIBILE
In blister pack with hanging slot
En blister suspendu
In Verpackung zum Aufhängen
En blister colgante
Com um blíster pingente

IN BLISTER APPENDIBILE
In blister pack with hanging slot
En blister suspendu
In Verpackung zum Aufhängen
En blister colgante
Com um blíster pingente

IN BLISTER APPENDIBILE | In blister pack with hanging slot
En blister suspendu | In Verpackung zum Aufhängen

En blister colgante | Com um blíster pingente

SET SPATOLE INCISIONE PASTA
Set of paste etching spatulas

Set de spatules pour incision pâte
Set von Struckturschaber

Set espátulas para incidir pasta
Kit espatulas para 

PINZE PER INCISIONI 
TONDE
Round crimper

Pinces pour incisions rondes

Kneifer rund

Pinzas para incisiones redondas

Pinças para cortes redondos

PINZE PER INCISIONI
A SMERLO

Scallop crimpers

Pinces pour incisions
festonnées

Kneifer gezahnt

Pinzas para incisiones
ondeadas

Pinças para cortes
ondulados

SPATOLA PER MODELLARE
Modelling dough
Spatule pour modeler
Großer Schaber
Espátulas para moldear
Espátulas para modelar
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Componenti per torte a piu’ piani{Multy-layer cakes components | Composants pour pièces montées
Tortenplatten für Stockwerktorten | Componentes para armar tartero a varios pisos

Componentes para montar o suporte de varios andares
{

Cod: 30048
pz: 12Kit
mat: PL
cm: H9

H23

Colonna - Pillar - Colonne
Säule - Columna - Coluna

Bastoncino - Stick - Petit bâton
Stick - Bastoncito - Bastaozinho

23cm

9c
m

Cod: 30051
cm: Ø20
pz: 5
mat: CT

Cod: 30053
cm: Ø25
pz: 5
mat: CT

Cod: 30074
cm: Ø30
pz: 5
mat: CT

Cod: 30075
cm: Ø35
pz: 5
mat: CT

Cod: 30076
cm: Ø40
pz: 5
mat: CT

Cod: 30077
cm: Ø45
pz: 5
mat: CT

Cod: 30078
cm: Ø50
pz: 5
mat: CT

Cod: 30050
A
7

cm: Ø20/50
pz: 1Kit
mat: CT

Ø20cm

Ø25cm

Ø30cm

Ø35cm

Ø40cm

Ø45cm

Ø50cm

Cod: 30049
pz: 12Kit
mat: PL
cm: H12,5

H23

23cm

12
,5

cm

Colonna - Pillar - Colonne
Säule - Columna - Coluna

Bastoncino - Stick - Petit bâton
Stick - Bastoncito - Bastaozinho

PINZE PER INCISIONI
A SMERLO

Scallop crimpers

Pinces pour incisions
festonnées

Kneifer gezahnt

Pinzas para incisiones
ondeadas

Pinças para cortes
ondulados



188 | Modecor |

DVD Cake Decorating

Scopri i contenuti dei 3 DVD Modecor studiati e realizzati con Giusy Verni 

{Disponibile solo per il mercato italiano | Available only for the Italian market | Destiné au marché italien seulement
Nur für den italienischen Markt | Solo para el mercado italiano | Somente disponível para o mercado Italiano{

1° DVD Cake Decoration: La pasta di zucchero

3° DVD Cake Decoration: Torte a più piani

2° DVD Cake Decoration: La ghiaccia reale

Cod: 31012
pz: 1

Cod: 31009
pz: 1

Cod: 31010
pz: 1

Pasta di zucchero: tecniche di utilizzo.

Ghiaccia reale: tecniche di utilizzo.

Creare e decorare: attrezzatura,
coloranti e applicazioni.

Introduzione alla ghiaccia reale.

Colorazioni e sac à poche.

Bordure, scritture e decorazioni con il sac à poche.

Tecniche di decorazione:
una torta con la ghiaccia reale - 1° Torta.

Tecniche di decorazione:
una torta con la ghiaccia reale - 2° Torta.

Introduzione alla pasta di zucchero e alla ghiaccia reale.

Creare una struttura di sostegno per una torta a più piani.

Tecniche di decorazione:
una torta a più piani - 1° Torta.

Tecniche di decorazione:
una torta a più piani - 2° Torta.

DVDcake decoration

cake decorationDVD

DVDcake decoration
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{Sugar figurines | Sujets en sucre | Zucker Figuren
Muñecos de azúcar | Bonequinhos em açúcar{

Soggettini in Zucchero

Cod: 24687
cm: L10xH20xP2
pz: 12
mat: ZU

10cm

20
cm
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{Sugar figurines | Sujets en sucre | Zucker Figuren
Muñecos de azúcar | Bonequinhos em açúcar{

Soggettini in Zucchero

Cod: 19177
cm: L10xH20xP2
pz: 12
mat: ZU

Cod: 19178
cm: L10xH20xP2
pz: 12
mat: ZU

Cod: 19176
cm: L10xH20xP2
pz: 12
mat: ZU
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Cod: 24686
cm: L10xH20xP2
pz: 12
mat: ZU

Cod: 24680
cm: L10xH20xP2
pz: 12
mat: ZU

Cod: 24696
cm: L10xH20xP2
pz: 12
mat: ZU

Cod: 24688
cm: L10xH20xP2
pz: 12
mat: ZU
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{Sugar figurines | Sujets en sucre | Zucker Figuren
Muñecos de azúcar | Bonequinhos em açúcar{

Soggettini in Zucchero

Cod: 24689
cm: L10xH20xP2
pz: 12
mat: ZU

Cod: 24697
cm: L10xH20xP2
pz: 12
mat: ZU

Cod: 24721
cm: L10xH20xP2
pz: 12
mat: ZU
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Cod: 24699
cm: L10xH20xP2
pz: 12
mat: ZU

Cod: 24684
cm: L10xH20xP2
pz: 12
mat: ZU

Cod: 24720
cm: L10xH20xP2
pz: 12
mat: ZU

Cod: 24698
cm: L10xH20xP2
pz: 12
mat: ZU
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{Wafer decorations | Décorations en azyme | Oblatendekore 
Decoraciones de oblea | Decorações de obreia{

Decorazioni in cialda

1

2

APRIRE

Open
Ouvrir
Verpackung öffnen 
Abrir
Abrir

STACCARE

Tear off
Détacher
Dekor entnehmen
Despegar
Destacar
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INUMIDIRE LA CIALDA NELLE PARTI 
DA SOVRAPPORRE. TENERE PREMUTE 
PER QUALCHE SECONDO LE PARTI 
SOVRAPPOSTE
 

Wet the parts of the wafer that have to 
be overlapped. Make pressure on the 
overlapped parts for a few seconds 

Humecter les parties de l’azyme à super-
poser. Tenir les parties superposées, en les 
pressant pendant quelques secondes 

Feuchten Sie die zu überlappenden Teile 
der Oblade an. Die überlappten Teile mit 
Druck für ein paar Sekunden zusammen 
pressen 

Humedecer la oblea en las partes que ha 
de sovraponer. Mantener apretadas las 
partes sobrepuestas por algunos segundos 

Umidecer a obreia nas partes que se vão 
sobrepor. Manter pressiondas as partes 
sobrepostas por alguns segundos

EFFETTO 3D 
3D effect
Effet 3D
3D Effekt
Efecto 3D
Efeito 3D

3
DECORARE

Decorate
Décorer
Garnieren
Decorar
Decorar
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{Wafer decorations | Décorations en azyme | Oblatendekore 
Decoraciones de oblea | Decorações de obreia{

Decorazioni in cialda

Cod: 13086
A
2

cm: L14xH18
pz: 16
mat: WF

Cod: 13084
A
2

cm: L14xH18
pz: 16
mat: WF

1 CONFEZIONE = 16 BLISTER ASSORTITI
1 box = 16 blisters assorted
1 boîte = 16 blisters assortis

1 packung = 16 Blister sortiert 
1 caja = 16 blisters surtidos
1 caixa = 16 blisters sortidos
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Cod: 13083
A
2

cm: L14xH18
pz: 16
mat: WF

1 packung = 16 Blister sortiert 
1 caja = 16 blisters surtidos
1 caixa = 16 blisters sortidos
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{Wafer decorations | Décorations en azyme | Oblatendekore 
Decoraciones de oblea | Decorações de obreia{

Decorazioni in cialda

Cod: 13085
A
4

cm: L14xH18
pz: 16
mat: WF

1 CONFEZIONE = 16 BLISTER ASSORTITI
1 box = 16 blisters assorted
1 boîte = 16 blisters assortis

1 packung = 16 Blister sortiert 
1 caja = 16 blisters surtidos
1 caixa = 16 blisters sortidos
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Cod: 41014
cm: L14xH18
pz: 16
mat: WF

Cod: 71762
cm: L14xH18
pz: 16
mat: WF

Cod: 40385
cm: L14xH18
pz: 16
mat: WF

©
 R

B
W

 S
.p

.A
.

©
 (2

0
1
1
) - G

io
c
h
i P

re
zio

s
i S

.p
.A

. a
n
d
 M

a
ra

th
o
n

L
ic

. b
y R

T
I

T
M

 &
 ©

 C
a
rto

o
n
 N

e
tw

o
rk

(s
1
1
)



200 | Modecor |

{Chocolate transfer sheets | Transferts pour chocolat | Folien für Schokolade 
Transfers para chocolate | Transfer para chocolate{

Trasferelli per cioccolato 

SCIOGLIERE

Melt
Faire fondre
Schmelzen
Derretir
Derreter

1

PREPARARE

Prepare
Préparer
Vorbereiten
Preparar
Preparar

2

UTILIZZARE ESCLUSIVAMENTE
COPERTURA DI SURROGATO

(BIANCO E/O FONDENTE)

2min

450°W

1min

5-10min

Use chocolate compound only (white and/or dark)
Utiliser exclusivement pâte à glacer (blanche ou/et noire)
Nur Fettglasur verwenden (weiß und/oder dunkle)
Utilizar exclusivamente cobertura de sucedáneo (blanco y/o fondant)
Utilizar exclusivamente cobertura de chocolate sucedâneo (branco e/ou negro)

MICROONDE | Microwave | Micro-onde
Microwelle | Microondas | Microondas

FRIGORIFERO - no freezer
Fridge | Réfrigérateur
Frigo | Kühlschrank
Nevera | Geladeira

BAGNOMARIA | Bain-marie | Bain-marie
Bain-Marie | Bañomaría | Banho-maria

Spread the chocolate compound evenly on the sheet
Étaler uniformément la pâte à glacer sur la feuille
Schokolade gleichmäßig auf die Transferfolie aufstreichen
Extender sobre la hoja, de manera uniforme, la cobertura de chocolate sucedáneo 
Estender sobre a folha, de maneira uniforme, a cobertura de chocolate sucedâneo

STENDERE UNIFORMEMENTE LA 
COPERTURA DI SURROGATO 

SUL FOGLIO
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DECORARE

Decorate
Décorer
Garnieren
Decorar
Decorar

3
IDEE DI UTILIZZO | You can use it… | Idées d’utilisation
Nun können Sie es verwenden… | Ideas para el uso | Sugestões de utilização
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Cod: 81580
cm: L14xH18

1 Blister = 4pz 
1 conf. = 16 Blister

Cod: 81581
cm: L14xH18

1 Blister = 4pz 
1 conf. = 16 Blister

A B

Cod: 81583
cm: L14xH18

1 Blister = 4pz 
1 conf. = 16 Blister

D

Cod: 81582
cm: L14xH18

1 Blister = 4pz 
1 conf. = 16 Blister

C

{Chocolate transfer sheets | Transferts pour chocolat | Folien für Schokolade 
Transfers para chocolate | Transfer para chocolate{

Trasferelli per cioccolato 
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A

B

E

D

C

C

Cod: 81584
cm: L14xH18

1 Blister = 4pz 
1 conf. = 16 Blister

E

18
cm

14cm
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{Stencil mats | Tapis stencil | Schablonenmatten 
Tapete de silicona | Tapete de silicone{

Tappetini stencil

SCIOGLIERE

Melt
Faire fondre
Schmelzen
Derretir
Derreter

1

PREPARARE

Prepare
Préparer
Vorbereiten
Preparar
Preparar

2

UTILIZZARE ESCLUSIVAMENTE
COPERTURA DI SURROGATO

(BIANCO E/O FONDENTE)

2min

450°W

1min

5-10min

Use chocolate compound only (white and/or dark)
Utiliser exclusivement pâte à glacer (blanche ou/et noire)
Nur Fettglasur verwenden (weiß und/oder dunkle)
Utilizar exclusivamente cobertura de sucedáneo (blanco y/o fondant)
Utilizar exclusivamente cobertura de chocolate sucedâneo (branco e/ou negro)

MICROONDE | Microwave | Micro-onde
Microwelle | Microondas | Microondas

FRIGORIFERO - no freezer
Fridge | Réfrigérateur
Frigo | Kühlschrank
Nevera | Geladeira

BAGNOMARIA | Bain-marie | Bain-marie
Bain-Marie | Bañomaría | Banho-maria

Spread evenly the chocolate compound in the cavities of  the chablon stencil
Étaler uniformément la pâte à glacer dans les empreintes du masque
Schokolade gleichmäßig in die Vertiefungen der Schablone streichen

Extender de manera uniforme la cobertura de chocolate sucedáneo,
para que entre bien en los huecos del stencil

Estender de maneira uniforme a cobertura de chocolate sucedâneo
para que cubra totalmente os buracos do stencil

STENDERE UNIFORMEMENTE
LA COPERTURA DI SURROGATO 
ALL’INTERNO DELLE IMPRONTE 

DELLA MASCHERA
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UTILIZZABILI CON TUTTI I TRASFERELLI 
MODECOR  14X18 CM

Can be used with any Modecor
transfer-sheet (14x18 cm)

Utilisables avec tous les transferts
Modecor (14x18 cm)

Kann mit jeder Modecor Transferfolien 
verwendet werden (14x18 cm)

Utilizables con todos los transfers
Modecor (14x18 cm)

Consumiveis com todos os tranfers
Modecor (14x18 cm)

3
DECORARE

Decorate
Décorer
Garnieren
Decorar
Decorar
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Cod: 30194
cm: L14xH18
pz: 12
mat: SL

Cod: 30192
cm: L14xH18
pz: 12
mat: SL

7cm

3c
m

3c
m

{Stencil mats | Tapis stencil | Schablonenmatten 
Tapete de silicona | Tapete de silicone{

Tappetini stencil
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Cod: 30191
cm: L14xH18
pz: 12
mat: SL

Cod: 30193
cm: L14xH18
pz: 12
mat: SL

4cm

3,
3c

m

10cm

0,
8c

m
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{Empty blisters, to be filled up | Blisters thermoformés à remplir | Schoko-Formen zum Ausfüllen 
Moldes termoformados para rellenar | Moldes termoformados para preencher{

Blister termoformati da riempire

SCIOGLIERE

Melt
Faire fondre
Schmelzen
Derretir
Derreter

1

PREPARARE

Prepare
Préparer
Vorbereiten
Preparar
Preparar

2

UTILIZZARE ESCLUSIVAMENTE
COPERTURA DI SURROGATO

(BIANCO E/O FONDENTE)

2min

450°W

1min

5-10min

Use chocolate compound only (white and/or dark)
Utiliser exclusivement pâte à glacer (blanche ou/et noire)
Nur Fettglasur verwenden (weiß und/oder dunkle)
Utilizar exclusivamente cobertura de sucedáneo (blanco y/o fondant)
Utilizar exclusivamente cobertura de chocolate sucedâneo (branco e/ou negro)

MICROONDE | Microwave | Micro-onde
Microwelle | Microondas | Microondas

FRIGORIFERO - no freezer
Fridge | Réfrigérateur
Frigo | Kühlschrank
Nevera | Geladeira

BAGNOMARIA | Bain-marie | Bain-marie
Bain-Marie | Bañomaría | Banho-maria

Fill the blister using a piping bag

Remplir les empreintes du blister thermoformé
à l’aide d’une poche

Zum Befüllen des Blisters benützen Sie am besten 
einen Spritzbeutel

Rellenar con una manga el molde termoformado

Rechear com o saco de pasteleiro
o molde termoformado

RIEMPIRE LE IMPRONTE DEL
TERMOFORMATO UTILIZZANDO 

UN SAC A POCHE
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3
DECORARE

Decorate
Décorer
Garnieren
Decorar
Decorar
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{Empty blisters, to be filled up | Blisters thermoformés à remplir | Schoko-Formen zum Ausfüllen 
Moldes termoformados para rellenar | Moldes termoformados para preencher{

Blister termoformati da riempire

Cod: 32423
cm: L14xH18
mat: PL

1 Blister = 1pz
1 conf. = 12 Blister

Cod: 32149
cm: L14xH18
mat: PL

1 Blister = 1pz
1 conf. = 12 Blister

Cod: 32422
cm: L14xH18
mat: PL

1 Blister = 1pz
1 conf. = 12 Blister

4c
m
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4cm

3,
4c

m

Cod: 32424
cm: L14xH18
mat: PL

1 Blister = 1pz
1 conf. = 12 Blister

Cod: 32425
cm: L14xH18
mat: PL

1 Blister = 1pz
1 conf. = 12 Blister

D
o 

it 
yo

ur
se

lf
Fa

i d
a t

e



212 | Modecor |

Decojet  C2

CD Software 
Modecor per la ge-
stione delle immagini 
e per la personaliz-
zazione di praline e 
cioccolatini.

DVD Getting Started

Cod: 30230
cm: L46xH16xP37
pz: 1

Decojet C2

MADE IN ITALY
Made in Italy | Fabriqué en EU/Italie
Made in Italy | Fabricado en Italia
Fabricado em Itália

LA SOLUZIONE COMPRENDE

The solution includes | L’offre inclue | Die lösung umfasst | La propuesta incluye | A proposta incluí

CD software for 
the management of 
the images and to 
personalize pralines 
and chocolates.

Getting started DVD

CD logiciel 
Modecor pour la 
gestion des images 
et la personnalisa-
tion des bonbons 
chocolats

DVD Mise en route 

Spezielle Software 
für das bearbeiten 
von Bildern und 
das Personalisieren 
von Pralinen und 
Schokoladen.

Erste Schritte DVD

Cd software 
Modecor para la 
manipulación de 
imágenes y para 
la personalización 
de bombones y 
chocolatines.

DVD para iniciar

CD software 
Modecor para ma-
nipulação de  ima-
gens, para persona-
lização de bombons 
e chocolatinhos

DVD para começar

37 cm

16 cm

46 cm

CARATTERISTICHE TECNICHE

Utilizzo come multifunzione
Adatta pagina
Zoom
Ulteriori funzioni con l’ausilio del PC
Poster
“Possibilità di modificare la curva colori”
Stampa da USB o da schede di memoria.

Possibilità di collegare direttamente la
macchina fotografica alla stampante.
Tempo di stampa: 40”, in qualità standard 
formato A4
Risoluzione di stampa: 9600 x 2400dpi
Ambiente di lavoro: Windows 2000/XP/
Vista/7
Funzione pulizia rullo. Elimina lo sporco e 
permette un corretto scorrimento dei 
supporti di stampa.

TECHNICAL CHARACTERISTICS 

Multifunction use 
Fit to page 
Zoom
Other functions with your PC
Poster
Possibility to modify the colour curve
Print from USB memory stick or memory 
card
Possiblity to connect the printer directly to 
a camera.
Printing time: 40”, in standard quality A4 
format
Print quality: 9600 x 2400dpi
Operating systems: Windows 2000/
XP/7
Feeding roller cleaning function. Eliminates 
residues and allows a correct feeding of 
printing supports. 

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES

Utilisation combinée scanner imprimante
Largeur page
Zoom
Fonctions supplémentaires avec l’ordinateur
Poster
Possibilité de modifier la courbe des couleurs
Impression depuis une clé USB ou une carte 
mémoire
Possibilité de brancher directement une 
caméra digital à l’imprimante
Délais d’impression: 40”, en qualité standard 
format A4
Résolution d’impression 9600 x 2400 dpi
Système d’exploitation : Windows 2000/
XP/Vista/7
Fonction de nettoyage rouleaux. Elimine les 
dépôts et permet le déplacement correct 
des feuilles d’impression
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TECHNISCHE DETAILS

Multifunktionsgerät
Format angleichen
Zoom
Andere Funktionen mit Ihrem PC
Poster
Wie man die Farbkurve ändert
Vom USB-Stick oder MemoryCard drucken.

Wie man die Kamera direkt mit dem 
Drucker verbindet.
Druckzeit: 40”, in Standard Qualität A4 
Format
Druckqualität: 9600 x 2400 dbi
Betriebssysteme: Windows 2000/XP/
Win7
Einzugsrollen-Reinigungsfunktion. Beseitigt 
Rückstände und erlaubt eine korrekte 
Zuführung der Druckmedien.

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS

Utilización como multifunción
Ajusta a la página
Zoom
Más funciones a través del ordenador
Poster
Posibilidad de modificar la curva de colores.
Imprime desde USB o memory card.

Posibilidad de conectar la máquina foto-
gráfica directamente a la impresora.
Tiempo de impresión: 40”, en calidad 
standard y formato A4.
Resolución de impresión: 9600 x 2400dpi
Sistemas operativos: Windows 2000/XP/
Vista/7
Función de limpieza del rulo. Elimina la 
suciedad y permite un correcto desliza-
miento de los suportes de impresión.

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS

Utilização como multifunção
Adaptação à página
Zoom
Mais funções a partir do computador 
Poster
Possibilidade de alterar a curva de cores
Imprime directamente desde o pen-drive 
e cartões de mémoria.
Possibilidade de conectar directamente a 
câmara fotográfica à impressora
Tempo de impressão: 40”, em qualidade 
standard e formato A4
Resolução de impressão: 9600 x 2400 dpi
Sistema operativo: Windows 2000/XP/
Vista/7
Função de limpeza dos rolos de impressão, 
Elimina a sujeira e permite um perfeito 
deslizamento dos suportes de impressão

LA SOLUZIONE PER LA TUA STAMPA ALIMENTARE
The solution for your edible print | La solution pour vos impressions alimentaires | Die Lösung für Ihren essbaren Druck
La solución para tus impresiones alimenticias | A solução para as suas impressões alimentares

Single cartridges available with AZO or AZO FREE colourings. The Decojet C2 is guaranteed for alimentary 
use only. It is not possible to use NON ALIMENTARY cartridges.

Cartouches séparées disponibles avec colorants azoïques et non azoïques. L’imprimante multifonction 
Decojet C2 est garantie pour une utilisation alimentaire. Il n’est pas possible d’utiliser des cartouches 
d’encre bureautique.

Einzelne Patronen mit AZO und AZO freien Farben erhältlich. Der Decojet C2 ist garantiert nur für den 
Lebensmittel Gebrauch geeignet. Es ist nicht möglich andere Patronen zu verwenden.

Cartuchos separados y disponibles en las 2 versiones, azoicos y no azoicos. La multifunción Decojet C2 está 
garantizada para uso alimenticio. No admite cartuchos NO ALIMENTICIOS.

Tinteiros separados e disponíveis em 2 versões: azóicos e não azóicos. A multifunção Decojet C2 está 
garantida para uso alimentar, Não admite tinteros NÃO ALIMENTARES

CARTUCCE SEPARATE DISPONIBILI SIA COLORANTI AZO, SIA AZO FREE. MULTIFUNZIONE DECOJET C2 È GARANTITA PER 
L’UTILIZZO ALIMENTARE. NON È POSSIBILE UTILIZZARE CARTUCCE NON ALIMENTARI.

Cod: 30241
pz: 1

KIT PULIZIA (5 CARTUCCE)
Cleaning kit (5 cartridges)
Kit nettoyage (5 cartouches)
Reinigungskit (5 Patronen)
Kit de limpieza (5 cartuchos)
kit de limpeza (5 tinteiros)

1 anno di garanzia (valido all’interno della Comunità Europea). Sostituzione della macchina entro l’anno di garanzia con una 
nuova. Fascicolo di certificazione di alimentarietà della Decojet C2 e delle cartucce da utilizzare al fine di eventuali controlli 
delle autorità Sanitarie competenti.

1year full warrantee (valid in the European Community). Replacement of the printer if necessary for the first year with 
a new service. Food safety certificate booklet for the C2 Decojet and its cartridges to be presented to the competent 
Sanitary authorities when requested.  
1ans de garantie (validité dans la Communauté Européenne). Remplacement de l’imprimante durant l’année de garantie 
par une nouvelle. Document de certification alimentaire de la Decojet C2 et des cartouches exclusives  à fournir aux 
autorités compétentes

1 Jahr volle Garantie! (gültig in der Europäischen Gemeinschaft)  Ersatz des Druckers wenn notwendig innerhalb des ersten 
Jahres. Lebensmittelzertifikat für den C2 Decojet & Patronen. Zur Vorlage bei den gesundheits Behörden falls verlangt.

1 año de garantía (válido solo en la Comunidad Europea). Reemplazo de la impresora defectuosa, por otra nueva, dentro 
del año de garantía. Certificado de alimentariedad, tanto de la impresora como de los cartuchos, útil para la presentación 
durante los controles Sanitarios.

1 ano de garantia (válido dentro da Comunidade Europea). Substituição da impressora defeituosa, durante o periódo de 
garantia, por outra nova. Certificado alimentar, válido para impressora e Tinteiros, Indispensável para apresentação durante 
os controles sanitários

CARTUCCE AZO FREE | Azo free cartridges | Cartouches non azoïques | Azo freie patronen | Cartuchos no azoicos | Tinteiros no azóicos
Cod: 30236 Nero grande · Black large · Grande noire · Schwarz - groß · Negro grande · Preto grande
Cod: 30237 Nero · Black · Noire · Schwarz · Negro · Preto
Cod: 30238 Ciano · Cyan · Bleu · Blau · Color cerúleo · Cor ciano
Cod: 30239 Magenta · Magenta · Rouge · Rot “Magenta” · Color magenta · Cor magenta
Cod: 30240 Giallo · Yellow · Jaune · Gelb · Color amarillo · Cor amarelo

Cartucce AZO | AZO cartridges | Cartouches azoïques | AZO Patronen | Cartuchos azoicos | Tinteiros azóicos
Cod: 30231 Nero grande · Black large · Grande noire · Schwarz - groß · Negro grande · Preto grande
Cod: 30232 Nero · Black · Noire · Schwarz · Negro · Preto
Cod: 30233 Ciano · Cyan · Bleu · Blau · Color cerúleo · Cor ciano
Cod: 30234 Magenta · Magenta · Rouge · Rot “Magenta” · Color magenta · Cor magenta
Cod: 30235 Giallo · Yellow · Jaune · Gelb · Color amarillo · Cor amarelo
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{Foodcartridges | Cartouche alimentaires | Einwegpatronen
Cartuchos alimenticios | Tinteiros alimentares{

Cartucce alimentari

CARTUCCE DEDICATE
ALLA STAMPANTE 30170

DECOJET C1

Cartridges working with
the food stuff printer

30170 Decojet C1

Cartouches dédiées
 à l’imprimante

30170 Decojet C1

Patronen für den Drucker
30170 Decojet C1 

Cartuchos para impresora
Decojet C1 - cod. 30170

Tinteiros para impressora
Decojet C1 - cod. 30170

Single cartridges available with AZO or AZO FREE colourings. The Decojet C1 is guaranteed for alimentary 
use only. It is not possible to use NON ALIMENTARY cartridges.

Cartouches séparées disponibles avec colorants azoïques et non azoïques. L’imprimante multifonction 
Decojet C1 est garantie pour une utilisation alimentaire. Il n’est pas possible d’utiliser des cartouches 
d’encre bureautique.

Einzelne Patronen mit AZO und AZO freien Farben erhältlich. Der Decojet C1 ist garantiert nur für den 
Lebensmittel Gebrauch geeignet. Es ist nicht möglich andere Patronen zu verwenden.

Cartuchos separados y disponibles en las 2 versiones, azoicos y no azoicos. La multifunción Decojet C1 está 
garantizada para uso alimenticio. No admite cartuchos NO ALIMENTICIOS.

Tinteiros separados e disponíveis em 2 versões: azóicos e não azóicos. A multifunção Decojet C1 está 
garantida para uso alimentar, Não admite tinteros NÃO ALIMENTARES

Cod: 30181
pz: 1

KIT PULIZIA (5 CARTUCCE)
Cleaning kit (5 cartridges)
Kit nettoyage (5 cartouches)
Reinigungskit (5 Patronen)
Kit de limpieza (5 cartuchos)
kit de limpeza (5 tinteiros)

CARTUCCE SEPARATE DISPONIBILI SIA COLORANTI AZO, SIA AZO FREE. MULTIFUNZIONE DECOJET C1 È GARANTITA PER 
L’UTILIZZO ALIMENTARE. NON È POSSIBILE UTILIZZARE CARTUCCE NON ALIMENTARI.

CARTUCCE AZO FREE | Azo free cartridges | Cartouches non azoïques
Azo freie patronen | Cartuchos no azoicos | Tinteiros no azóicos

Cod: 30176 Nero grande · Black large · Grande noire · Schwarz - groß 
Negro grande · Preto grande

Cod: 30177 Nero · Black · Noire · Schwarz · Negro · Preto

Cod: 30178 Ciano · Cyan · Bleu · Blau · Color cerúleo · Cor ciano

Cod: 30179 Magenta · Magenta · Rouge · Rot “Magenta” · Color magenta 
Cor magenta

Cod: 30180 Giallo · Yellow · Jaune · Gelb · Color amarillo · Cor amarelo

Cartucce AZO | AZO cartridges | Cartouches azoïques
AZO Patronen | Cartuchos azoicos | Tinteiros azóicos

Cod: 30171 Nero grande · Black large · Grande noire 
Schwarz - groß · Negro grande · Preto grande

Cod: 30172 Nero · Black · Noire · Schwarz · Negro · Preto

Cod: 30173 Ciano · Cyan · Bleu · Blau · Color cerúleo · Cor ciano

Cod: 30174 Magenta · Magenta · Rouge · Rot “Magenta”
Color magenta · Cor magenta

Cod: 30175 Giallo · Yellow · Jaune · Gelb · Color amarillo · Cor amarelo

Cod: 30151

pz: 1

Cod: 30152

pz: 1

CARTUCCE DEDICATE ALLA STAMPANTE 30150 DECOJET DIGITAL PHOTO
Cartucce alimentari monouso (non ricaricabili), per garantire massima sicurezza igienica ed alimentare

Cartridges working with the food stuff printer 30150 Decojet Digital Photo
Non refillable foodcartridges to guarantee maximum hygiene and food safety

Cartouches dédiées à l’imprimante 30150 Decojet Digital Photo
Cartouche alimentaires jetables (non rechargeables) pour garantir sécurité et 
hygiène alimentaire au maximum

Patronen für den Drucker 30150 Decojet Digital Photo
Maximale Hygiene und Sicherheit wird durch Einwegpatronen mit 
Lebensmittelfarben (nicht nachfüllbar) gewährleistet

Cartuchos para impresora Decojet Digital Photo - cod. 30150
Cartuchos alimenticios desechables (no recargables)
para garantizar la máxima seguridad higiénica y alimenticia

Tinteiros para impressora Decojet Digital Photo - cod. 30150
Tinteiros alimentares descartáveis (não recarregáveis) para garantir 
a máxima segurança e higiene alimentar



215| Modecor |

La
bo

ra
to

ry
 a

cc
es

so
rie

s
La

b
o

ra
to

rio

Cod: 24718
ml: 400
pz: 1

Sanitizing spray for food stuff printers | Spray assainissant pour imprimante | Reinigungsspray für Lebensmitteldrucker
Spray higienizante para impresoras. | Spray higienico para impressoras.

SPRAY IGIENIZZANTE PER STAMPANTI

Spruzzare il prodotto nella tua stampante Modecor (Decojet C2, Decojet C1, Decojet Digital Photo,...) al termine 
dell’utilizzo giornaliero. L’azione antibatterica dello spray igieninzzante garantisce igiene e pulizia e il prodotto è partico-
larmente indicato per superfici destinate al contatto con alimenti.

Spray the product in your Modecor printer (Decojet C2, Decojet C1, Decojet Digital Photo,...), after the daily usage. The 
antibacterial action of this spray guarantees hygiene and cleanness and the product is particularly suitable for those surfaces that 
go in contact with foodstuff.

Vaporiser le produit dans votre imprimante Modecor (Decojet  C2, Decojet C1, Decojet Digital Photo,...) à la fin de l’utilisation 
quotidienne. L’action anti-bactérienne du spray assainissant garantit hygiène et nettoyage et le produit est particulièrement 
adapté au nettoyage et à la désinfection des surfaces lavables qui rentrent en contact avec les produits alimentaires.

Sprühen Sie das Produkt nach dem täglichen Gebrauch in ihrem Modecor Drucker (Decojet  C2, Decojet C1, Decojet Digital 
Photo,...). Die antibakterielle Wirkung dieses Sprays garantiert die Hygiene und Sauberkeit besonders für Produkte und für jene 
Oberflächen die mit Lebensmittel in Verbindung kommen.

Rociar el producto en su impresora Modecor (Decojet  C2, Decojet C1, Decojet Digital Photo,...), al final del uso cotidiano. La 
acción antibacteriana del spray higienizante garantiza higiene y limpieza, y el producto está especialmente indicado para super-
ficies destinadas al contacto con alimentos.

Aplicar o producto na sua impressora Modecor (Decojet  C2, Decojet C1, Decojet Digital Photo,...) após finalizar sua utilização. 
A ação antibacteriana do spray higiênico garante higiene e limpeza, e o producto está especificamente indicado para superfíces 
destinadas ao contacto com alimentos.

Cod: 13501
cm: A4(L29,7xH21)
pz: 100
mat: WF

Cod: 13504
cm: A3(L42xH29,7)
pz: 50
mat: WF

Cod: 13503
cm: A4(L29,7xH21)
pz: 100
mat: WF

Cod: 13505
cm: A4(L29,7xH21)
pz: 100
mat: WF

Wafer sheets | Feuilles en azyme | Waffel Papier | Hojas de oblea | Folhas de obreia

FOGLI CIALDA

29,7cm

21cm

42cm

29,7cm

FOGLI CIALDA VELO ULTRA-FINE
Wafer sheets “velo” extra thin
Feuilles azyme voile ultra-fine
Velo Waffel Papier Extra-dünn
Hojas de oblea ultra-finas
Folhas de obreia ultra-finas

SPESSORE | Thickness | Épaisseur | Stärke
Espesor | Espessura 0,3 mm

SPESSORE | Thickness | Épaisseur | Stärke
Espesor | Espessura 0,55 mm

SPESSORE | Thickness | Épaisseur | Stärke
Espesor | Espessura 0,6 mm

NUOVA CIALDA LISCISSIMA
New extra smooth wafer
Nouvelle azyme très lisse
Neu: extra glatte Wafel/Oblade
Nueva oblea extra-lisa
Nova obreia extralisa

{Laboratory accessories | Accessoires pour le laboratoire | Konditorei-Werkstaff Zubehör
Utensilios para obrador | Acessórios para laboratório{

Accessori per laboratorio

SPESSORE | Thickness | Épaisseur | Stärke
Espesor | Espessura 0,55 mm
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{Laboratory accessories | Accessoires pour le laboratoire | Konditorei-Werkstaff Zubehör
Utensilios para obrador | Acessórios para laboratório{

Accessori per laboratorio

Edible media | Supports pour imprimantes alimentaires | Lebensmitteldruckerzubehör für eßbare Bilder
Soportes para impresora alimenticia | Suportes para impressoras alimentares

SUPPORTI PER STAMPANTI ALIMENTARI

SPRAY BASE BIANCA DA APPLICARE SU FOGLI DI CHOCOTRANSFER
PER TRASFERIRE IMMAGINI E FOTO SU CIOCCOLATO FONDENTE

White-base to be sprayed on chocotransfer : it allows you to transfer images and 
pictures on dark chocolate

Spray pour chocotransfert à base blanche, à appliquer sur feuilles de chocotran-
sfer t pour transférer les images et photos sur chocolat noir

Spray für weißen Untergrund auf Schokofolie, für Bilder und Fotos auf 
Zartbitterschokolade

Spray de base blanca para rociar sobre hojas de chocotransfer para transferir 
imágenes y fotos sobre fondant

Spray de base branca para aplicar sobre folhas de chocotransfer : para transferir 
imagens e fotografias sobre o chocolate preto

Cod: 10504
cm: A4(L29,7xH21)
pz: 30

CHOCOTRANSFER:
FOGLIO SU CUI STAMPARE IMMAGINI DA 
TRASFERIRE SUL CIOCCOLATO

Chocotransfer: sheet for edible pictures
on chocolate

Chocotransfert: feuilles sur lesquels imprimer 
images à transférer sur chocolat

Schokofolie: Abziehfolie für Bilder auf Schokolade

Chocotransfer: hoja sobre la cual imprimir
imagenes para transferir en chocolate

Chocotransfer: folha de impressão de imagens 
para transferência em chocolate

29,7cm

21
cm

Cod: 24557
ml: 400
pz: 1

Sugar paste sheets | Feuilles en pâte de sucre | Zuckerpapier | Hojas de pasta de azúcar | Folhas de pasta de açúcar

FOGLI IN PASTA DI ZUCCHERO

Cod: 10503
cm: A4(L29,7xH21)
pz: 50
mat: ZU

29,7cm

21cm

SPESSORE | Thickness | Épaisseur | Stärke
Espesor | Espessura 0,6 mm
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Prints directly on your cakes | Imprimez directement sur vos desserts | Druckt direkt auf jede Oberfläche
Imprima directamente sobre tus dulces | Imprima directamente sobre os seus doces

STAMPA DIRETTAMENTE SUI TUOI DOLCI

Decoplotty

DECOPLOTTY STAMPA CON COLORANTI 
ALIMENTARI DIRETTAMENTE SULLA TUA 
TORTA E SU FINITURE PER DOLCI QUALI: 
Cioccolato bianco
Cioccolato fondente
Crema pasticcera
Gelatina
Panna
Pasta di zucchero

Decoplotty prints using all food colourings directly 
on your cake and on garnishings and toppings such 
as:
White chocolate
Dark chocolate
Custard
Photo jelly glitter
Whipped cream
Fondant

Decoplotty imprime avec colorants alimentaires 
directement sur le gâteau et sur d’autres supports 
tels que:
Chocolat blanc
Chocolat noir
Crème pâtissière
Gélatine
Chantilly
Pâte de sucre 

Der Decoplotty druckt mit Lebensmittelfarben 
direkt auf Ihre Torte und diverse Oberflächen, z.B. 
Weiße Schokolade
Bitterschokolade
Pudding
Dekorgel
Sahne
Fondant

Decoplotty imprime con colorantes alimentarios, 
directamente sobre la tarta y sobre acabados
como por ejemplo: 
Chocolate blanco
Chocolate fondant
Crema pastelera
Gelatina
Nata
Pasta de azúcar

Decoplotty imprime com corantes alimentares di-
rectamente sobre o bolo e sobre acabados como 
por exemplo: 
Chocolate Branco
Chocolate preto
Creme de Pasteleiro
Gelatina
Nata
Pasta de açúcar

Zucchero a velo 
Gelato 
Semifreddi
Biscotti
Lecca lecca cioccolato
Targhette cioccolato

Icing sugar
Ice-cream
Semifreddo
Biscuits
Chocolate lolly-pop
Chocolate tags

Sucre glace
Glace 
Entremets
Biscuits
Sucettes en chocolat
Plaquettes en chocolat

Puderzucker
Speiseeis
Semifreddo - Halbgefrorenes
Plätzchen, Teegebäck
Lolly aus Schokolade
Schokoladenaufleger

Azúcar refinado
Helado
Semifrío
Bizcochos
Piruleta de chocolate
Plaquetas de chocolate 

Açúcar refinado
Gelado
Semí-frio
Biscoito
Chupas
Plaquetas de chocolate
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Decoplotty e cartucce certificate ad uso alimentare!
Decoplotty è completato da corsi di formazione specifici 
per le vostre esigenze.

Decoplotty ti permette di stampare su qualsiasi forma.
Il sistema di regolazione della testa di stampa con altezza 
massima 12 cm e i sensori di rilevazione ostacoli offrono 
una lavorazione semplice e sicura preservando il tuo dolce 
e le testine di stampa. 

Funzioni principali:
Dimensione massima di stampa: A3 (29,7cm×42cm)
Velocità di stampa: 1 minuto (torta ø 22 cm)
Peso: 13Kg
Altezza max basi su cui stampare: 12 cm
Decoplotty è dotato di un sensore elettronico che ne blocca 
l’avanzamento in caso di rilevazione ostacoli
Con il solo utilizzo della chiavetta USB funziona anche senza 
collegamento a PC
Materiale fornito: dvd formativo in IT e EN,
manuale d’uso in IT, EN, ES, PT, DE, FR, NL
Compatibile con: Microsoft Windows 2K/XP, Vista 32BIT, Win7
Lingue pannello disponibili: IT, ES, EN, DE, FR, NL, PT
Le stampe non subiscono alterazioni nel tempo, mantengono 
l’elevata qualità non riducendo la durata del prodotto
Garanzia diretta di Modecor per gli altri Paesi
Garanzia diretta di Olivetti per Italia, Francia, UK, Spagna, Portogallo
e Germania

Decoplotty and cartridges certified for food use!
Decoplotty is completed with specific training for
your needs.

Decoplotty allows you to print on any shape or form. 
Our adjustable printhead system with a 12 cm maximum 
height and obstacle detecting sensors offers a safe and simple 
process that keeps both your sweets and the printheads 
unaltered.

Main Functions: 
Max printing surface: A3  (29,7cm×42cm)
Printing speed: 1 min. (cake ø 22 cm)
Weight: 13 Kg
Max height of surface to be printed: 12 cm
Decoplotty has an electronic sensor which blocks the printing 
process when an obstacle is detected.
Functions with USB portable memory stick - PC not needed
Material provided: training DVD (IT and EN),
operating instructions (IT, EN, ES, PT, DE, FR, NL) 
Compatible with:  Microsoft Windows 2K/XP, Vista 32BIT, 
Win7
Availble languages on the Panel: IT, ES, EN, DE, FR, NL, PT
The prints do not alter with time, maintaining high quality 
without reducing product shelf-life. 
Direct Modecor waranty for other Countries
Direct waranty from Olivetti in Italy, France, UK, Spain, Portugal
and Germany

STAMPA DIRETTAMENTE SUI TUOI DOLCI

Prints directly on your cakes 
Imprimez directement sur vos desserts
Drückt direkt auf deine kuchen
Imprime directamente sobre tus dulces 
Imprima directamente sobre os seus doces

DECOPLOTTY È DOTATO DI UN SENSORE ELETTRONICO 
CHE NE BLOCCA L’AVANZAMENTO IN CASO DI RILEVAZIONE 
OSTACOLI 

Decoplotty has an electronic sensor which blocks the printing process 
when an obstacle is detected.

Decoplotty est équipé d’un capteur électronique qui bloque
l’avancement en cas de relèvement d’obstacles.

Der Decoplotty besitzt elektronische Sensoren die den 
Druckenprozeß blockiert, wenn ein Hindernis auftritt.

Decoplotty cuenta con un sensor electrónico que permite de
bloquear la impresión en caso de relevación de obstaculos.

A Decoplotty possui um sensor eletronico que permite bloquear a 
impressão em caso de relevo de obstáculos.

50 cm

28,5 cm

80 cm

Cod: 30153
cm: L80xH28,5xP50
pz: 1

Decoplotty



219| Modecor |

La
bo

ra
to

ry
 a

cc
es

so
rie

s
La

b
o

ra
to

rio

Der Decoplotty und dazugehörigen Patronen sind für den 
Lebensmittelgebrauch zertifiziert.
Mit dem Decoplotty liefern wir eine spezielle Software für 
Ihre Anforderungen.

Der Decoplotty erlaubt Ihnen, auf jeder möglichen Form 
zu drucken. Unser justierbares Druckkopfsystem mit einer ma-
ximalen Höhe von 12cm und Hindernissermittlung durch 
Sensoren, bietet einen sicheren und einfachen Druckprozess für Ihre 
süßen Produkte und die Unversehrtheit der Druckköpfe.

Hauptfunktionen:
Maximale Druckgröße: A3 (29,7x42cm)
Druckgeschwindigkeit: 1min. (22 cm ø Torte)
Gewicht: 13kg
Maximale Druckhöhe: 12 cm
Der Decoplotty besitzt elektronische Sensoren die den 
Druckenprozeß blockiert, wenn ein Hindernis auftritt.
Funktionen mit USB Stick, kein PC notwendig.
Bereitgestellte Trainings-DVD in Italienisch und Englisch.
Bedienungsanleitung in den Sprachen IT, ES, EN, DE, FR, NL, und PT
Kompatibel mit: Microsoft Windows 2K/XP, Vista 32BIT und 
Win7
Displaysprachen: IT, ES, EN, DE, FR, NL und PT
Die Drucke altern nicht mit der Zeit und behalten die hohe 
Qualität bei, ohne die Lebenszeit des Produktes zu verringern.
Direkte Modecorgarantie für andere Länder
Garantie durch Olivetti in Italien, Frankreich, Großbritanien, Spanien, 
Portugal und Deutschland

Decoplotty y cartuchos certificados para uso alimentario!
Decoplotty se completa con cursos de formación específicos 
para vuestras exigencias.

Decoplotty permite de imprimir sobre cualquier forma. El si-
stema de regulación del cabezal, con altura máxima de 12 
cm y los sensores de relevación de obstaculos, ofrecen una 
elaboración simple y segura, cuidando de esta manera, tanto 
sus dulces como los cabezales.

Principales funciones:
Máximo tamaño de impresión: A3 (29,7 cm x 42 cm)
Velocidad de impresión: 1 minuto (tarta de ø 22 cm)
Peso: 13 Kg
Altura máx. de impresión: 12 cm
Decoplotty cuenta con un sensor electrónico que permite de 
bloquear la impresión en caso de relevación de obstaculos.
Funciona solo con una llave USB, sin necesidad de conectarlo 
a su ordenador. Material entregado junto con el Decoplotty: 
dvd de formación en IT y EN; manual de instrucciones en IT, 
EN, ES, PT, DE, FR y NL. Compatible con: Microsoft Windows 
2K/XP, Vista 32BIT, Win7. Idiomas disponibles en el panel 
de control: IT, ES, PT, EN, DE, FR y NL. Las impresiones no 
sufren alteraciones con el tiempo, manteniendo la elevada 
calidad sin reducir la duración del producto.
Garantía directa de Modecor para otros Países.
Garantía directa de Olivetti para Italia, Francia, UK, España, Portugal y 
Alemania.

Decoplotty e tinteiros certificados para uso alimentar!
Decoplotty completa-se com cursos de formação específicos 
para as vossas exigências. 

Decoplotty permite imprimir sobre qualquer superfície e 
forma. O sistema de regulação do cabeça, com uma altura 
máxima de 12 cm e os sensores de relevo de obstáculos, 
oferecem uma elaboração simples e segura, cuidando assim 
tanto os seus doces como a cabeça dos tinteiros.

Funções Principais:
Tamanho máximo de impressão: A3 (29,7 cm x 42 cm)
Velocidade de impressão: 1 minuto (bolo de ø 22 cm)
Peso: 13 Kg
Altura Máxima de impressão: 12 cm
Permite bloquear a impressão em caso de relevo de obstáculos
Funciona somente com uma chave USB, sem necessidade 
de conectá-lo ao seu computador
Material entregue junto com o Decoplotty: DVD de formação 
em IT e EN; manual de utilização em IT, EN, ES, PT, DE, FR e NL
Compatível com: Microsoft Windows 2K/XP, Vista 32BIT, Win7
Idiomas disponíveis no painel de controle: IT, EN, ES, PT, DE, 
FR e NL. As impressões não sofrem alterações com o tempo, 
mantêm uma qualidade elevada sem deteriorar-se ao largo 
do tempo 
Garantía directa de Modecor para outros Países
Garantía directa de Olivetti para Italia, França, UK, Espanha, Portugal e 
Alemanha

Decoplotty et cartouches certifiées pour l’utilisation 
alimentaire!
Decoplotty est accompagné des cours de formation 
spécifiques à vos exigences.

Decoplotty vous permet d’imprimer sur n’importe quelle 
forme. Le système de régulation de la tête d’impression 
avec hauteur maximale 12 cm et les capteurs de relèvement 
d’obstacles offrent un travail sûr et simple en préservant le 
gâteau et les têtes d’impression.

Fonctions principales:
Dimension maximale d’impression: A3 (29,7cm×42cm)
Vitesse d’impression: 1 minute (gateau ø 22 cm)
Poids: 13 kg.
Hauteur maximale du support d’impression: 12 cm.
Decoplotty est équipé d’un capteur électronique qui bloque 
l’avancement en cas de relèvement d’obstacles
Fonctionne avec clé USB ainsi que sans  connexion à l’ordinateur
Matériels fournis: DVD de formation en IT et EN,
manuel d’utilisation en IT, EN, ES, PT, DE, FR, NL
Compatible avec: Microsoft Windows 2K/XP, Vista 32 BIT, Win7
Langues disponibles à l’ecran: IT, ES, EN, DE, FR, NL, PT
Les impressions ne subissent pas d’altérations dans le temps, 
elles gardent une qualité élevée sans réduire la durée de 
conservation du produit.
Garantie directe de Modecor pour les autres Pays
Garantie directe d’Olivetti pour Italie, France, UK, Espagne, Portugal
et Allemagne
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TI FORNIAMO UN SOFTWARE SEMPLICE DA UTILIZZARE PER 
REALIZZARE MOLTEPLICI IDEE PERSONALIZZATE

We supply you with a user-friendly software, to realize several  
personalized ideas

Nous vous fournissons un logiciel simple à utiliser pour réaliser de 
multiples idées personnalisées

Wir stellen Ihnen eine benutzerfreundliche Software um Ihre 
personalisier ten Ideen zu verwirklichen.

Le proveemos un software simple de usar, para realizar mil ideas 
personalizadas

Fornecemos-lhe um software simples de usar, para personalizar as 
suas ideias

CON L’UTILIZZO DEL SOFTWARE È POSSIBILE PERSONALIZZARE 
L’IMMAGINE SELEZIONATA CON PAROLE, FRASI E TESTI

By using the software you can customize the selected image adding 
words, sentences and texts

Par l’utilisation du logiciel, il est possible de personnaliser l’image 
sélectionnée par des mots, phrases et textes.

Durch das Verwenden der Software können Sie das gewählte Bild/
Grafik mit Wörtern und Sätzen versehen.

Utilizando el software, puede personalizar la foto con palabras, frases 
y textos

Utilizando o software, pode personalizar a fotografía com palabras, 
frases e textos

Decoplotty
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PER SFRUTTARE AL MEGLIO LE POTENZIALITÀ DI DECOPLOTTY IL KIT COMPLETO AD UN PREZZO ASSOLUTAMENTE 
VANTAGGIOSO

Code 30165 Decoplotty Starter Kit: to make the best of Decoplotty’s potential - the complete kit at an absolutely advantageous price 

Code 30165 Kit starter Decoplotty: pour profiter au mieux du potentiel de Decoplotty, le kit complet à un prix absolument avantageux

Artikel-Nr.: 30165 Decoplotty Starter Kit: um das Beste aus dem Decoplotty herrauszuholen - das komplette Kit zu einem absolut 
vorteilhaften Preis

Cod.30165 kit starter Decoplotty: para poder disfrutar de la mejor manera del potencial de Decoplotty, el kit completo a un precio muy 
conveniente.

Cod.30165 kit starter Decoplotty: para disfrutar das melhores vantagens que lhe oferece a decoplotty, a um bom preço

KIT STARTER DECOPLOTTY Cod.30165 pz.1 

Cod: 30154

pz: 1

Cod: 30155

pz: 1

CARTUCCE ALIMENTARI MONOUSO (NON RICARICABILI),
PER GARANTIRE MASSIMA SICUREZZA IGIENICA ED ALIMENTARE

Non refillable foodcartridges to guarantee maximum hygiene and food safety

Cartouche alimentaires jetables (non rechargeables) pour garantir sécurité et 
hygiène alimentaire au maximum

Maximale Hygiene und Sicherheit wird durch Einwegpatronen mit 
Lebensmittelfarben (nicht nachfüllbar) gewährleistet

Cartuchos alimenticios desechables (no recargables) para garantizar 
la máxima seguridad higiécica y alimentaria

Tinteiros alimentares descartáveis (não recarregáveis) para garantir 
a máxima segurança e higiene alimentar

MAGIC SPRAY: È INDISPENSABILE APPLICARE MAGIC SPRAY SULLE TUE BASI PER FISSARE LE 
STAMPE, ESALTARNE LA QUALITÀ E GARANTIRNE
LA CONSERVAZIONE NEL TEMPO.

Magic spray: it is necessary to apply Magic Spray on your bases to fix the prints, exalt quality and 
guarantee preservation.

Magic Spray: il est indispensable d’appliquer Magic Spray sur vos bases pour fixer les impressions, en 
valoriser la qualité et en garantir la conservation dans le temps.

Magic Spray: Dieses Spray ist notwendig um den Druck auf der Oberfläche zu fixieren, die Qualität 
zu erhöhen und eine lange Lebensdauer zu garantieren.

Magic Spray: es indispensable rociar Magic Spray sobre las bases para fijar en ellas las impresiones, 
exaltar la calidad y garantizar la conservación del producto.

Magic spray: É indispensavél pulverizar com Magic Spray para fixar as bases ás impressões, exaltar a 
qualidade e garantir a conservação do producto

DUE BOMBOLETTE NEL KIT STARTER | Two spray cans in the starter kit
Deux bombes dans le kit de démarrage | Zwei Dosen Magic Spray im Starter Kit enthalten.

Dos aerosoles en el kit star ter. | Dois aerosoles no Kit star ter

Cod: 24679
ml: 400
pz: 1

MATTARELLO PER LAVORARE LA PASTA MODELLABILE DA STAMPARE COME VUOI TU
Rolling pin for modelling dough that can be printed as you like!

Rouleau à pâtisserie pour travailler la pâte modelable à imprimer selon vos goûts

Strukturnudelholz (Teigrolle) für Dekor und Rollfondant. Danach bedruckbar nach Ihren Wünschen.
Rodillo para trabajar la pasta moldeable e imprimir como prefiera

Rolo para trabalhar a pasta maleavél em relevo    

Cod: 30211
cm: Ø6,5xL43
pz: 1
mat: MT/PL

MATTARELLO DECOPLOTTY | Rolling pin Decoplotty | Rouleau à pâtisserie Decoplotty | Strukturnudelholz (Teigrolle) Decoplotty
Rodillo Decoplotty | Rolo Decoplotty

COD. 30165 KIT STARTER DECOPLOTTY:  TUTTI I PRODOTTI PRESENTI DA PAG. 221 A PAG. 223
Code 30165 Decoplotty Starter Kit: all the products from page 221 to page 223
Code 30165 Kit starter Decoplotty: tous le produits de la page 221 à la page 223
Artikel-Nr.: 30165 Decoplotty Starter Kit: alle die artikel von seite 221 bis seite 223
Cod.30165 kit starter Decoplotty: todos los productos de pag. 221 a pág. 223
Cod.30165 kit starter Decoplotty: todos os produtos da pag. 221 à pag. 223
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PASTA DI ZUCCHERO ELITE PER COPERTURA

Elite Fondant
Pâte de sucre élite pour couverture
Elite Fondant
Pasta de azúcar elite para cobertura
Massa de açúcar para cobertura

TAPPETINO PREINCISO CON DIMENSIONI TORTE STANDARD (DIAMETRO 14-16-18-20-22-24-26-28). BASI SOLO DA POSIZIONARE

Precut Pad with standard cake sizes (diameters 14-16-18-20-22-24-26-28cm). Just place your cakes on it.
Tapis prédécoupé avec dimensions gâteaux standards (ø 14-16-18-20-22-24-26-28cm). Supports seulement à positionner.
Passgenaue Aufl agen mit Standardtortengrößen (Durchmesser 14-16-18-20-22-24-26-28cm). Runde Torten einfach zu platzieren.
Tapete con patrones de los tamaños de tartas standard (diámetro 14-16-18-20-22-24-26-28cm). Sólo tiene que apoyar las bases sobre el mismo.
Cardinal com diferentes tamanhos para bolos standard (diâmetros 14-16-18-20-22-24-26-28cm). Só tem que apoiar as bases sobre os bolos.

Cod: 30156
cm: L42xH29,7
pz: 1

Tailored frames with pre-cut shapes
to place on your printing surface.

Chablon à mesure avec formes 
prédécoupées à placer sur le plan 
d’impression

Vorgefertigte Rahmen mit genauer 
Ausrichtung um den Aufl eger perfekt
zu positionieren.

Patrones a medida, con formas
pre-cortadas para apoyar sobre 
el plano de impresión.

Padrões a medida, com formas
pré-cortadas para apoyar sobre 
o plano da impressão.

Cod: 30157
cm: L37xH29,5
pz: 1

Cod: 30158
cm: L37xH29,5
pz: 1

Cod: 30159
cm: L37xH29,5
pz: 1

Cod: 30160
cm: L37xH29,5
pz: 1

Cod: 30161
cm: L37xH29,5
pz: 1

Cod: 30164
cm: L37xH29,5
pz: 1

DIME A MISURA CON FORME PRETAGLIATE DA APPOGGIARE SUL PIANO DI STAMPA

KIT STARTER DECOPLOTTY Cod.30165 pz.1 

Decoplotty

COD. 30165 KIT STARTER DECOPLOTTY  TUTTI I PRODOTTI PRESENTI DA PAG. 221 A PAG. 223
Code 30165 Decoplotty Starter Kit: all the products from page 221 to page 223

Code 30165 Kit starter Decoplotty: tous le produits de la page 221 à la page 223
Artikel-Nr.: 30165 Decoplotty Starter Kit: alle die artikel von seite 221 bis seite 223

Cod.30165 kit starter Decoplotty: todos los productos de pag. 221 a pág. 223
Cod.30165 kit starter Decoplotty: todos os produtos da pag. 221 à pag. 223

Cod: 24568
Kg: 5
pz: 1
mat: ZU
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PER PERSONALIZZARE I TUOI CONFETTI 2,8X1,8CM

For sugar
covered almonds 2,8x1,8cm

Pour personnaliser
vos dragées 2,8x1,8cm

Silikonmatte zur Positionierung 
der Hochzeitsmandeln 2,8x1,8cm

Para personalizar
tus confites 2,8x1,8cm

Para personalizar
os teus “confetti” 2,8x1,8cm

Cod: 30187
cm: L37xH29,5
pz: 1

GELATINA: UNO DEI PRODOTTI PIÙ USATI IN PASTICCERIA CON UNA FORMULA SPECIALE
ARRICCHITA DA GLITTER FA RISALTARE LA QUALITÀ DELLE TUE STAMPE

Jelly: one of the most widely used confectionary products with a special formula enriched with glitter that highlights the quality of your prints.
Gélatine: un des produits les plus utilisés en pâtisserie avec une formule spéciale enrichie de brillants pour donner une meilleure qualité à vos impressions.
Dekorgel: eines der häufigst verwendeten Konditorwaren mit einer speziellen Formel und angereichert mit Glitzer, das die Qualität Ihrer Drucke hervorhebt.
Gelatina: uno de los productos más utilizados en pastelería, con una fórmula especial enriquecida con glitter para poder resaltar sus impresiones.
Gelatina: um dos productos mais utilizados em pastelaría, com uma formula especial enriquecida com glitter para que as suas impressões possam sobresaír

KIT STARTER DECOPLOTTY Cod.30165 pz.1 

Cod: 30162
Kg: 5

Cod: 30163B
Kg: 1

Cod: 30163C
Kg: 1

Cod: 30163E
Kg: 1

Cod: 30163Q
Kg: 1

TARGHETTE IN CIOCCOLATO PRONTE ALL’USO DA RIPORRE NELLA DIMA CORRISPONDENTE DA STAMPARE COME VUOI TU!

Ready-to-use Chocolate tags to 
place in the matching frames to 
print as you like!

Plaquettes en chocolat prêtes à
l’utilisation à positionner dans
le chablon correspondant à
l’impression que vous souhaitez!

Fertige Schokoladenaufleger 
um Ihren Druck den passenden 
Rahmen zu geben.

Plaquetas de chocolate listas para 
usar, para colocar en el
correspondiente patrón e 
imprimir como más le guste!

Plaquetas de chocolate prontas 
a serem usadas, para colocar no 
padrão correspondente e imprimir 
a seu gosto     

Cod: 34326
cm: Ø3,8
pz: 192
mat: CC

Cod: 34327
cm: L3,8xH3,8
pz: 192
mat: CC

Cod: 34328
cm: L4,4xH3,4
pz: 192
mat: CC

Cod: 34330
cm: L7xH2,3
pz: 80
mat: CC

Cod: 34331
cm: Ø6
pz: 50
mat: CC

Cod: 34329
cm: L4,4xH3,4
pz: 192
mat: CC

COD. 30165 KIT STARTER DECOPLOTTY  TUTTI I PRODOTTI PRESENTI DA PAG. 221 A PAG. 223
Code 30165 Decoplotty Starter Kit: all the products from page 221 to page 223
Code 30165 Kit starter Decoplotty: tous le produits de la page 221 à la page 223
Artikel-Nr.: 30165 Decoplotty Starter Kit: alle die artikel von seite 221 bis seite 223
Cod.30165 kit starter Decoplotty: todos los productos de pag. 221 a pág. 223
Cod.30165 kit starter Decoplotty: todos os produtos da pag. 221 à pag. 223 Decoplotty
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{Laboratory accessories | Accessoires pour le laboratoire | Konditorei-Werkstaff Zubehör
Utensilios para obrador | Acessórios para laboratório{

Accessori per laboratorio

Hygienic nonslip sac à poche | Le sac à poche hygiénique antiglisse | Die Spritzbeutel sind hygienisch und rutschfest
Manga higiénica antideslizamiento | Manga higiénica anti-deslizante

IL SAC À POCHE IGIENICO ANTISCIVOLO

Cod: 30266
cm: L21xH41
pz: 12

53cm

36cm

Cod: 30303
cm: L20xH36
pz: 400

IL SAC À POCHE IGIENICO ANTISCIVOLO
Hygienic nonslip sac à poche
Le sac à poche hygiénique antiglisse
Die Spritzbeutel sind hygienisch und rutschfest
Manga higiénica antideslizamiento
Manga higiénica anti-deslizante

Cod: 30301
cm: L28xH53
pz: 400

IL SAC À POCHE IGIENICO ANTISCIVOLO
Hygienic nonslip sac à poche
Le sac à poche hygiénique antiglisse
Die Spritzbeutel sind hygienisch und rutschfest
Manga higiénica antideslizamiento
Manga higiénica anti-deslizante

12 BLISTER DA 20 PZ
12 Blisters with 20 pcs each
12 Blisters de 20 pces
12 Blister mit je 20 Stück
12 Blisters de 20 u.
12 Blisters de 20 u.
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Disposable nitrile gloves | Gants mono-usage en nitryle | Einweghandschuhe
Guantes desechables de nitrilo | Luvas descartáveis de nitrilo

GUANTI MONOUSO IN NITRILE

Cod: 30213
cm: S
pz: 100

Cod: 30215
cm: L
pz: 100

Cod: 30216
cm: XL
pz: 100

Cod: 30214
cm: M
pz: 100

PALMO 7,5CM.
Palm 7,5cm.
Paume 7,5cm.
Handbreite 7,5cm.
Palma de la mano 7,5cm.
Palma da mão 7,5cm.

100% ANALLERGICI - LIBERI DA POLVERE
100% anallergic - Powder-free

100% anti-allergique - Sans poussière
100% antiallergisch - Pulverfrei

100% analérgicos - libres de polvo
100% anti-alérgico - Livres de pó

PALMO 8,5CM.
Palm 8,5cm.
Paume 8,5cm.
Handbreite 8,5cm.
Palma de la mano 8,5cm.
Palma da mão 8,5cm.

PALMO 10CM.
Palm 10cm.
Paume 10cm.
Handbreite 10cm.
Palma de la mano 10cm.
Palma da mão 10cm.

PALMO 11CM.
Palm 11cm.
Paume 11cm.
Handbreite 11cm.
Palma de la mano 11cm.
Palma da mão 11cm.
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Fondant | Pâte de sucre | Fondant
Pasta de azúcar | Massa de açúcar{

Pasta di zucchero {{

For coating and decoration | Pour nappage et pour création de décorations | Für Kuvertüren und Dekore 
Para coberturas y creación de decoraciones | Para coberturas e criação de decorações

PER COPERTURA E PER CREARE DECORAZIONI

In order to easily knead the product we suggest to using maize starch, rice starch or potato flour
 
Pour une meilleure maniabilité du produit, il est conseillé d’ajouter de l’amidon de mais, de l’amidon de riz ou de la fécule de pomme de terre
Um das Produkt leichter zu verarbeiten, kann der Gebrauch von Maisstärke, Reisstärke oder Kartoffelmehl hilfsreich sein
Para trabajar mejor el producto, se aconseja de utilizar almidón de maiz, almidón de arroz o fécula de patata
Para trabalhar melhor o producto, é aconselhável usar amido de milho, amido de arroz ou fécula de batatas

PER UNA MIGLIORE LAVORABILITÀ DEL PRODOTTO È CONSIGLIABILE AIUTARSI CON AMIDO DI MAIS, AMIDO DI RISO O FECOLA DI PATATE

Cod: 24568
Kg: 5
pz: 1
mat: ZU

Cod: 24744
Kg: 5
pz: 1
mat: ZU

PASTA DI  ZUCCHERO ROSA
Pink fondant
Pâte de sucre rose
Pink Fondant
Pasta de azúcar rosa
Massa de açúcar rosa

PASTA DI  ZUCCHERO AZZURRA
Light blue fondant
Pâte de sucre bleu ciel
Hell blauer Fondant
Pasta de azúcar celeste
Massa de açúcar azul

Cod: 24745
Kg: 5
pz: 1
mat: ZU

PASTA DI ZUCCHERO ELITE PER COPERTURA
Elite Fondant
Pâte de sucre élite pour couverture
Elite Fondant
Pasta de azúcar elite para cobertura
Massa de açúcar para cobertura
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Fondant | Pâte de sucre | Fondant
Pasta de azúcar | Massa de açúcar

Pasta di zucchero {{

Cod: 24747
Kg: 5
pz: 1
mat: ZU

PASTA DI ZUCCHERO BASE PER COPERTURA
Basic Fondant
Pâte de sucre de base pour couverture
Basic Fondant
Pasta de azúcar base para cobertura
Massa de açúcar para cobertura

The one and only original fondant used by the “Cake 
Boss” | Pâte de sucre pour couverture, la seule et l’ori-
ginale utilisée par le Boss des gâteaux | Der einzigartige 
originall Fondant (wird vom “CakeBoss” verwendet) | 
Para coberturas e criação de decorações | Pasta de 
azúcar para cobertura, la única y original, usada en el 
programa “Cake Boss”. | Massa de açúcar para cober-
tura, unica e original, usada no programa “Cake Boss”.

PASTA DI ZUCCHERO PER COPERTURA, L’UNICA 
E L’ORIGINALE USATA DAL BOSS DELLE TORTE

Cod: 24748
Kg: 10
pz: 1
mat: ZU
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Cod: 24121
Kg: 4,5
pz: 1
mat: PT

PREPARATO PER PASTIGLIAGGIO
Gum paste compound
Préparation pour pastillage
Präparat für Tragant Zucker
Preparado para pastillaje
Preparado para pastilhagem

Cod: 24120
Kg: 4,5
pz: 1
mat: ZU

PREPARATO PER
GHIACCIA REALE
Icing sugar compound
Préparation pour glace royale
Präparat für Icing Zucker
Preparado para glasa real
Preparado para glacê real

Cod: 24520
Kg: 1,5
pz: 1

ISOMALTO
Isomalt
Isomalte
Isomalz
Isomalt
Isomalte

Cod: 24719
ml: 400
pz: 1

SPRAY STACCANTE
Detaching spray
Spray démoulant
Trennspray
Spray despegante
Spray desgrudantes

{Laboratory accessories | Accessoires pour le laboratoire | Konditorei-Werkstaff Zubehör
Utensilios para obrador | Acessórios para laboratório{

Accessori per laboratorio

OLIO IN SPRAY, PRATICO E DI FACILE UTILIZZO, DA SPRUZZARE 
SU TEGLIE E STAMPI DI OGNI TIPO PER STACCARE I PRODOTTI 
DI CONFETTERIA SENZA DEFORMALI.

Spray oil, practical and easy to use to be spraied on pans and moulds 
of every type to detach confectionery products without deforming 
them | Huile en spray, pratique et facile à utiliser, à vaporiser sur plaques 
et moules de n’importe quel modèle pour détacher les produits de 
confiserie sans les déformer | Öl zum sprühen, praktisch und be-
dienungsfreundlich, auf Wannen und Formen jeder Art, um Süßige 
Produkte abzulösen, ohne sie zu verformen | Aceite en aerosol, prác-
tico y fácil de usar, para rociar sobre bandejas y moldes permitiendo 
de despegar los productos de confiteria sin deformarlos o romperlos  
| Óleo em spray, prático e fácil de usar, para utilizar sobre bandejas e 
moldes permitindo desgrudar os productos de confeitaria sem defor-
mar ou quebrar

IDEALE PER REALIZZARE FIORI
IN PASTIGLIAGGIO
Perfect to create your own gum paste flowers
Idéale pour la réalisation de fleurs en pastillage
Peferfekt um Zucker-Blumen zu schaffen
Ideal para hacer flores de pastillaje
Ideal para fazer flores de pastilhagem.
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BURRO DI CACAO NEUTRO LUCIDANTE SPRAY

Cod: 24501
ml: 400
pz: 1

Neutral cocoa butter spray glaze | Spray beurre de cacao nappage brillant neutre | Kakaobutter Spray neutral 
Manteca de cacao neutro abrillantador spray | Manteiga de cacau neutro spray de cobertura brilhante

SPRAY PER LA LUCIDATURA E PROTEZIONE DI SUPERFICI
A BASE DI MARZAPANE E ZUCCHERO
Spray to glaze and protect marzipan and sugar-based surfaces
Spray de nappage et protection pour surfaces à base de massepain et de sucre
Lack- und Schutzspray für Marzipan- und Zuckerflächen
Spray para dar brillo y proteger superficies a base de mazapán y azúcar 
Spray de cobertura brilhante e protecção de superfícies à base de maçapão e açúcar

REFRIGERANTE SPRAY PER CIOCCOLATO

Cod: 24380
ml: 400
pz: 1

Spray cooler for chocolate | Spray réfrigérant pour chocolat | Kühlspray für Schocolade
Refrigerante spray para chocolate | Spray refrigerante para chocolate

FISSA IN UN ISTANTE LE TUE COMPOSIZIONI IN 
CIOCCOLATO
Freezes your chocolate compositions in a moment
Fixez en un clin d’ oeil vos compositions en chocolat
Verfestigt Ihre Schokoladenkreationen in Sekundenschnelle
Fija en un instante sus creaciones de chocolate

Fixa em um piscar de olho as suas composições de 
chocolate

LACCA LUCIDANTE SPRAY

Cod: 24400
ml: 400
pz: 1

Spray lacquer glaze | Laque brillante en spray
Lebensmittellackspray | Abrillantador en spray
Abrilhantador em spray
IDEALE PER LUCIDARE E PROTEGGERE DALL’UMIDITÀ
IL CIOCCOLATO, LO ZUCCHERO E LA PASTA DI MANDORLE.
Ideal for glazing and protecting chocolate, sugar and almond paste against dampness.
Idéale pour faire briller et mettre le chocolat, le sucre et la pâte d’amandes à l’abri de l’humidité
Glanz und Schutz vor Feuchtigkeit für Schokolade, Zucker und Marzipan. Überdeckt Fingerabdrücke und leichte Fehler
Ideal para abrillantar y proteger contra la humedad el chocolate, el azúcar y la pasta de almendras
Ideal para dar brilho e proteger o chocolate, o açúcar e a pasta de amêndoas contra a humidade

IDEALE PER REALIZZARE FIORI
IN PASTIGLIAGGIO
Perfect to create your own gum paste flowers
Idéale pour la réalisation de fleurs en pastillage
Peferfekt um Zucker-Blumen zu schaffen
Ideal para hacer flores de pastillaje
Ideal para fazer flores de pastilhagem.
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COLOR GEL | Colour gel | Colour gel | Farbgel | Color gel | Color gel

COLORATA | Coloured | Colorée | Gefärbt | De color | Colorida

Cod: 24428C
pz: 20x25g
mat: GE

Cod: 24428E
pz: 20x25g
mat: GE

Cod: 24428L
pz: 20x25g
mat: GE

Cod: 24428B
pz: 20x25g
mat: GE

Cod: 24199L
pz: 20x25g
mat: GE

Cod: 24199E
pz: 20x25g
mat: GE

Cod: 24199K
pz: 20x25g
mat: GE

Cod: 24199D
pz: 20x25g
mat: GE

Cod: 24199G
pz: 2x25g
mat: GE

{Laboratory accessories | Accessoires pour le laboratoire | Konditorei-Werkstaff Zubehör
Utensilios para obrador | Acessórios para laboratório{

Accessori per laboratorio

Food gelatine | Gélatine alimentaire | Lebensmittelgelée | Gelatina alimenticia | Gelatina alimentar

GELATINA ALIMENTARE

Cod: 24197
A
5

pz: 40x25g
mat: GE

Cod: 24427
A
4

pz: 40x25g
mat: GE

COLORATA CON GLITTER | Coloured  with Glitter | Colorée  avec Glitter
Gefärbt, mit Glitter | De color con Brillo | Colorida com Brilhante

Cod: 24750
A
8

pz: 40x20g
Cod: 24751B
pz: 20x20g

Cod: 24751C
pz: 20x20g

Cod: 24751D
pz: 20x20g

Cod: 24751E
pz: 20x20g

Cod: 24751L
pz: 20x20g

Cod: 24751Q
pz: 20x20g

Cod: 24751V
pz: 20x20g

Cod: 24751Z
pz: 20x20g

Colourings in gel ideal to colour sugar paste, icing, whipped cream and sugar based products / Colorants gel idéals pour colorer pâte de sucre, glace royale, 
chantilly, crème et produits à base de sucre / Diese Farben sind ideal zum einfärben von Zuckermasse, Icing, geschlagene Sahne und zuckerbasierende 
Produkte / Colorantes en gel ideales para colorear pasta de azúcar, glasa, nata, crema y productos a base de azúcar / Corantes em gel ideais para colorir 
pasta de açúcar, glacê, chantilly, cremes e productos a base de açúcar

COLORANTI GEL IDEALI PER COLORARE PASTA DI ZUCCHERO, GHIACCIA, PANNA, CREMA E PRODOTTI A BASE DI ZUCCHERO.
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Cod: 24198
pz: 40x50g
mat: GE

Food gelatine with Glitter | Gélatine alimentaire avec Glitter | Lebensmittelgelée mit Glitter

Gelatina alimenticia con Brillo | Gelatina alimentar com Brilhante

GELATINA ALIMENTARE CON GLITTER

Cod: 30163B
Kg: 1
pz: 1
mat: GE

ROSA
Pink
Rose
Rosa
Rosa
Rosa

Cod: 30163E
Kg: 1
pz: 1
mat: GE

GIALLO 
Yellow
Jaune
Gelb
Amarillo
Amarelo

Cod: 30163Q
Kg: 1
pz: 1
mat: GE

ARANCIONE
Orange
Orange
Orange
Naranja
Laranja

Cod: 30163C
Kg: 1
pz: 1
mat: GE

AZZURRO
Blue
Bleu
Blau
Celeste
Azul

COLORE NEUTRO
Neutral colour
Couleur neutre
Neutraler Farbe
Color neutro
Cor neutra

Cod: 30162
Kg: 5
pz: 1
mat: GE

Cod: 24196
Kg: 0,9
pz: 6
mat: GE

Edible gelatine with neutral colour | Gélatine alimentaire de couleur neutre | Lebensmittelgelee mit neutraler Farbe

Gelatina alimenticia de color neutro | Gelatina alimentar de cor neutra

GELATINA ALIMENTARE DI COLORE NEUTRO
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{Colourings | Colorants | Farbstoffe
Colorantes | Corantes{

Coloranti

IDEALI PER DECORARE SUPERFICIALMENTE PANNA, PRODOTTI 
A BASE DI ZUCCHERO E MARZAPANE

Ideal for surface decoration of cream, sugar-based products and 
marzipan
Idéals pour décorer la surface de crème chantilly, les produits à base de 
sucre et le massepain 
Ideal zum Dekorieren von Sahne, Zucker und Marzipan
Ideales para decorar superfi cialmente nata, productos a base de azúcar 
y mazapán
Ideais para ornamentar a superfície de creme chantilly, produtos à base 
de açúcar e maçapão

Cod: 24372
g: 190
pz: 1

GIALLO UOVO | Egg yellow
Jaune d’œuf | Eigelb
Amarillo huevo | Amarelo ovo

Cod: 24376
g: 190
pz: 1

VERDE | Green
Vert | Grün
Verde | Verde

Cod: 24373
g: 190
pz: 1

GIALLO | Yellow
Jaune | Gelb
Amarillo | Amarelo

Cod: 24377
g: 190
pz: 1

AZZURRO | Blue
Bleu | Blau
Celeste | Azul

Cod: 24494
g: 190
pz: 1

ORO | Gold
Or | Gold
Oro | Dourado

Cod: 24374
g: 190
pz: 1

ROSA | Pink
Rose | Rosa
Rosa | Rosa

Cod: 24329
g: 190
pz: 1

ROSSO | Red
Rouge | Rot
Rojo | Vermelho

Cod: 24378
g: 190
pz: 1

NERO | Black
Noir | Schwarz
Negro | Preto

Cod: 24379
g: 190
pz: 1

MARRONE | Brown
Marron | Braun
Marrón | Marrom

Cod: 24495
g: 190
pz: 1

ARGENTO  | Silver 
Argent | Silber 
Plateado | Prateado

Cod: 24371
A

g: 190
pz: 8

8 PZ ASSORTITO | 8 pz assorted | 8 pz assorties | 8 pz sortiert | 8 u. surtido | 8 u. sortido

COLORANTI BASE ACQUA PERLATI PER AEROGRAFO

Water-based pearly colourings for airbrush | Colorants perlés à base d’eau  pour aérographe
Perlmutt-Lebensmittelfarben auf  Wasserbasis | Colorantes para aerógrafo, perlados a base de agua
Corantes para aerógrafo, em tons pérola e á base de água
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MARRONE | Brown
Marron | Braun
Marrón | Marrom

COLORANTI BASE ACQUA PASTELLO PER AEROGRAFO

Water-based pastel colourings for airbrush | Colorants pastel à base d’eau  pour aérographe | Pastell Lebensmittelfarben auf  Wasserbasis 
Colorantes para aerógrafo, pastel a base de agua | Corantes aerógrafo, em tons pastel e á base de água

IDEALI PER DECORARE SUPERFICIALMENTE PANNA, PRODOTTI A BASE DI ZUCCHERO E MARZAPANE
Ideal for surface decoration of cream, sugar-based products and marzipan

Idéals pour décorer la surface de crème chantilly, les produits à base de sucre et le massepain 

Ideal zum Dekorieren von Sahne, Zucker und Marzipan

Ideales para decorar superficialmente nata, productos a base de azúcar y mazapán

Ideais para ornamentar a superfície de creme chantilly, produtos à base de açúcar e maçapão

Cod: 24255
g: 190
pz: 1

NERO | Black
Noir | Schwarz
Negro | Preto

Cod: 24251
g: 190
pz: 1

ROSA | Pink
Rose | Rosa
Rosa | Rosa

Cod: 24256
g: 190
pz: 1

AZZURRO | Blue
Bleu | Blau
Celeste | Azul

Cod: 24260
g: 190
pz: 1

ROSSO | Red
Rouge | Rot
Rojo | Vermelho

Cod: 24252
g: 190
pz: 1

VERDE | Green
Vert | Grün
Verde | Verde

Cod: 24258
g: 190
pz: 1

GIALLO | Yellow
Jaune | Gelb
Amarillo | Amarelo

Cod: 24259
g: 190
pz: 1

ARANCIONE | Orange
Orange | Orange
Naranja | Laranja

Cod: 30055
pz: 1

Cod: 30059
pz: 1
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{Colourings | Colorants | Farbstoffe
Colorantes | Corantes{

Coloranti

COLORANTI SPRAY BASE ALCOOL PERLESCENTI PER SUPERFICI E CIOCCOLATO

Alcohol-based spray pearly colourings for surfaces and chocolate | Colorants spray perlés à base d’alcool pour surfaces et chocolat
Lebensmittelfarben mit Perleffekt für Oberflächen und Schokolade auf Alkoholbasis | Colorantes spray para superficies y chocolate, a 
base de alcohol, colores perlados | Corantes em spray, para superfícies e chocolate, á base de alcool em tons perolados

IDEALI PER DECORARE SUPERFICIALMENTE CIOCCOLATO, PRODOTTI A BASE DI ZUCCHERO, 
PRODOTTI DA FORNO E PANNA.
Ideal for surface decoration of chocolate, sugar-based products,baked products and cream.
Idéals pour décorer une surface de chocolat, les produits à base de sucre, les pâtisseries cuites au four 
et crème chantilly. 
Ideal zum Dekorieren von Schokolade, Zucker, Gebäck, Keksen und Sahne.
Ideales para decorar superficialmente chocolate, productos a base de azúcar y productos para hornear 
y nata.
Ideais para decorar uma superfície de chocolate, produtos à base de  açúcar, productos assados e creme 
chantilly.

Cod: 24545
ml: 100
pz: 1

BRONZO | Bronze
Bronze | Bronze
Bronce | Bronze

Cod: 24644
ml: 100
pz: 1

ROSA | Pink
Rose | Rosa
Rosa | Rosa

Cod: 24338
ml: 100
pz: 1

ARGENTO | Silver
Argent | Silber
Plateado | Prateado

Cod: 24546
ml: 100
pz: 1

RUBINO | Ruby
Rubis | Rubin
Rubí | Rubi

Cod: 24646
ml: 100
pz: 1

AZZURRO | Blue
Bleu | Blau
Celeste | Azul

Cod: 24409
ml: 100
pz: 1

RAME | Copper
Cuivre | Kupferfarbe
Cobre | Cobre

Cod: 24695
ml: 100
pz: 1

ROSSO | Red
Rouge | Rot
Rojo | Vermelho

Cod: 24645
ml: 100
pz: 1

VERDE | Green
Vert | Grün
Verde | Verde

Cod: 24337
ml: 100
pz: 1

ORO | Gold
Or | Gold
Oro | Dourado
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COLORANTI SPRAY BASE ACQUA PASTELLO PER SUPERFICI E PANNA

Water-based pastel food colours for surfaces and cream | Colorants spray pastel à base d’eau pour surfaces et crème
Pastell Sprühfarben  auf  Wasserbasis für Oberflächen und Sahne | Colorantes spray para superfi cies y cremas, a base de agua, colores pastel
Corantes em spray, para superfícies e cremes, á base de água em tons pastel

IDEALI PER DECORARE SUPERFICIALMENTE PANNA E PRODOTTI A BASE DI ZUCCHERO
Ideal for surface decoration of cream and sugar-based products.
Idéals pour décorer la surface de crème chantilly et les produits à base de sucre. 
Ideal zum Dekorieren von Sahne und Zucker.
Ideales para decorar superfi cialmente nata y productos a base de azúcar.
Ideais para decorar a superfície de creme chantilly e produtos à base de açúcar.

Cod: 24331
ml: 100
pz: 1

Cod: 24333
ml: 100
pz: 1

Cod: 24335
ml: 100
pz: 1

Cod: 24332
ml: 100
pz: 1

Cod: 24334
ml: 100
pz: 1

Cod: 24336
ml: 100
pz: 1

ROSA | Pink
Rose | Rosa
Rosa | Rosa

AZZURRO | Blue
Bleu | Blau
Celeste | Azul

ROSSO | Red
Rouge | Rot
Rojo | Vermelho

VERDE | Green
Vert | Grün
Verde | Verde

GIALLO |  Yellow
Jaune | Gelb
Amarillo | Amarelo

MARRONE | Brown
Marron | Braun
Marrón | Marrom

Cod: 24330
A

ml: 100
pz: 12

12 PZ ASSORTITO | 12 pz assorted | 12 pz assorties | 12 pz sortiert | 12 u. surtido | 12 u. sortido
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{Colourings | Colorants | Farbstoffe
Colorantes | Corantes{

Coloranti

COLORANTI IN POLVERE PERLESCENTI PER SUPERFICI

Powder pearly food colours for surfaces | Colorants perlés en poudre pour surfaces | Perlfarben in Pulverform für Oberfl ächen
Colorantes en polvo para superfi cies, colores perlados | Corantes em pó para superfi cies em tons de perlados

IDEALI PER LA DECORAZIONE DI CIOCCOLATO, DEI PRODOTTI A BASE DI ZUCCHERO, PASTA DI MANDORLE, PRODOTTI DA FORNO. 
PER DECORARE CIOCCOLATO FONDENTE ED OTTENERE COLORI BRILLANTI MISCELARE 1G DI POLVERE E 2G DI ALCOOL E 
APPLICARE CON PENNELLO.

Ideal for decorating chocolate, sugar-based and almond paste-based products, baked products. To decorate dark chocolate having bright colors mix 
1g powder with 2g of alcohol. Apply with a brush.

Idéals pour la décoration du chocolat, des produits à base de sucre, pâte d’amandes, produits à cuire au four. Pour décorer du chocolat noir et 
obtenir des couleurs brillantes, mélangez 1 g de poudre et 2 g d’alcool et appliquer à l’aide d’un pinceau.

Ideal zum Dekorieren von Schokolade, Zucker, Marzipan und Backwaren. auf.
Um Zartbitterschokolade zu verzieren und glänzende Farben zu erhalten mischen Sie 1g Pulver mit 2g Alkohol und tragen es mit dem Pinsel.

Ideales para decoraciones de chocolate, productos a base de azúcar, pasta de almendras, productos para hornear. Para decorar fondant y obtener 
colores brillantes, mezclar 1g de polvo con 2g de alcohol y aplicar con pincel.

Ideais para decoração de chocolate, produtos à base de açúcar, pasta de amêndoas, produtos de assados. Para decorar chocolate preto e obter 
cores brilhantes, misturar 1g de pó com 2g de álcool e aplicá-lo com um pincel.

Cod: 24401
A

g: 25
pz: 5

5 PZ ASSORTITO | 5 pz assorted | 5 pz assorties | 5 pz sortiert | 5 u. surtido | 5 u. sortido

Cod: 24406
g: 25
pz: 1

Cod: 24405
g: 25
pz: 1

Cod: 24404
g: 25
pz: 1

Cod: 24403
g: 25
pz: 1

Cod: 24402
g: 25
pz: 1

Cod: 24651
g: 25
pz: 1

Cod: 24650
g: 25
pz: 1

Cod: 24648
g: 25
pz: 1

Cod: 24647
g: 25
pz: 1

RAME | Copper
Cuivre | Kupferfarbe
Cobre | Cobre

RUBINO | Ruby
Rubis | Rubin
Rubí | Rubi

BRONZO | Bronze
Bronze | Bronze
Bronce | Bronze

ARGENTO | Silver
Argent | Silber
Plateado | Prateado

ORO | Gold
Or | Gold
Oro | Dourado

LILLA | Lilac
Lilas | Lila
Lila | Lilás

AZZURRO | Blue
Bleu | Blau
Celeste | Azul

ROSA | Pink
Rose | Rosa
Rosa | Rosa

VERDE | Green
Vert | Grün
Verde | Verde
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COLORANTI IN POLVERE LIPOSOLUBILI PASTELLO PER SUPERFICI E MASSE

Powder food liposoluble pastel colours for surface and masses | Colorants pastel liposolubles en poudre pour surfaces et masses
Pastell-Farben in Pulverform für Oberflächen und Massen | Colorantes en polvo liposolubles para superficies y masas, colores pastel
Corantes em pó para superfícies e massas em tons pastel

IDEALI PER LA DECORAZIONE DI CIOCCOLATO, DEI PRODOTTI A BASE DI ZUCCHERO, 
PASTA DI MANDORLE, BURRO, MARGARINA, PRODOTTI DA FORNO. PER DECORARE 
CIOCCOLATO FONDENTE ED OTTENERE COLORI BRILLANTI MISCELARE 1G DI POLVERE 
E 3G DI ALCOOL E APPLICARE CON PENNELLO. 

Ideal for decorating chocolate, sugar-based and almond paste-based products, butter, margarine,  baked 
products. To decorate dark chocolate having bright colors mix 1g powder with 3g of alcohol. Apply 
with a brush.

Idéals pour la décoration du chocolat, des produits à base de sucre, pâte d’amandes, beurre, margarine, 
produits à cuire au four. Pour décorer du chocolat noir et obtenir des couleurs brillantes, mélangez 
1g de poudre et 3g d’alcool et appliquer à l’aide d’un pinceau.

Ideal zum Dekorieren von Schokolade, Zucker und Marzipan. Ideal zum Färben von Butter, Margarine; 
auch für Backwaren geeignet, wie Kuchen und Kekse.
Um Zartbitterschokolade zu verzieren und glänzende Farben zu erhalten mischen Sie 1g Pulver mit 
3g Alkohol und tragen es mit dem Pinsel. 

Ideales para decoraciones de chocolate, productos a base de azúcar, pasta de almendras, mantequilla, 
margarina, productos para hornear. Para decorar fondant y obtener colores brillantes, mezclar 1g de 
polvo con 3g de alcohol y aplicar con pincel.

Ideais para decoração de chocolate, dos produtos à base de açúcar, pasta de amêndoas, manteiga, 
margarina, produtos assados. Para decorar chocolate preto e obter cores brilhantes, misturar 1g de 
pó com 3g de álcool e aplicá-lo com um pincel.

Cod: 24511
g: 25
pz: 1

Cod: 24510
g: 25
pz: 1

Cod: 24509
g: 25
pz: 1

Cod: 24507
g: 25
pz: 1

BLU | Blue
Bleu | Blau
Celeste | Azul

ROSSO | Red
Rouge | Rot
Rojo | Vermelho

GIALLO | Yellow
Jaune | Gelb
Amarillo | Amarelo

VERDE | Green
Vert | Grün
Verde | Verde
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{Colourings | Colorants | Farbstoffe
Colorantes | Corantes{

Coloranti

COLORANTI LIPOSOLUBILI LIQUIDI PER MASSE

Liquid liposoluble food colours for masses | Colorants liposolubles liquides pour masses | Fettlösliche Farben für Massen
Colorantes liposolubles líquidos para masas | Corantes liposolúveis líquidos para massas

IDEALI PER LA COLORAZIONE DI BURRO DI CACAO, CIOCCOLATO (BIANCO) E DELLE MASSE GRASSE IN GENERALE 
(BURRO, MARGARINA).

Ideal to colour cocoa butter, chocolate (white) and fatty mixtures in general (butter, margarine). 
Idéals pour la coloration de beurre de cacao, chocolat (blanc) et graisses (beurre et margarine). 
Ideal zum Färben von Kakaobutter, Schokolade (weiß) und fetthaltige Massen (wo Butter und Margarine verwendet wird).
Ideales para dar color a la manteca de cacao, chocolate (blanco) y materias grasas en general (mantequilla, margarina).
Ideais para colorir a manteiga de cacau, ou chocolate (branco) e gorduras em geral (manteiga e margarina)

Cod: 24713
g: 190
pz: 1

AZZURRO | Blue | Bleu | Blau | Celeste | Azul

Cod: 24711
g: 190
pz: 1

ROSSO | Red | Rouge | Rot | Rojo | Vermelho

Cod: 24714
g: 190
pz: 1

VERDE | Green | Vert | Grün | Verde | Verde

Cod: 24710
g: 190
pz: 1

GIALLO | Yellow | Jaune | Gelb | Amarillo | Amarelo
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VELLUTATI ELITE SPRAY PER SUPERFICI

Elite sprays for surfaces - velvet effect | Spray veloutés spray pour surfaces | Elite Spray für Oberflächen - Velvet Effekt
Spray aterciopelados elite para superficies | Spray aveludado elite para superfícies

IDEALE PER LA DECORAZIONE DI SEMIFREDDI, MOUSSE E SUPERFICI DI ALTRI PRODOTTI 
CONGELATI. PER CREARE UN EFFETTO VELLUTATO FINE ED ELEGANTE ARRICCHITO DA UN 
DELICATO E PIACEVOLE GUSTO DI CACAO.

Ideal for decorating ice-cream cakes,  mousses and for the surfaces of other frozen products. It creates a 
refined and elegant velvet effect with a pleasant cocoa taste.
Idéals pour la décoration d’entremets, mousses et surfaces de produits congelés. Pour créer un effet 
velours fin et élégant, enrichi par un délicat et agréable goût de cacao.
Ideal zum Dekorieren von Eistorten und Mousse. Es entwickelt einen verfeinerten und eleganten 
Samteffekt mit einem angenehmen Kakaogeschmack.
Ideales para decorar semifrios, mousse y superficies de otros productos congelados. Para lograr un efec-
to aterciopelado fino y elegante, enriquecido con un delicado y sabroso gusto de cacao.
Ideais para decorar semifrios, mousse e superfícies de outros productos congelados. Para conseguir um 
efeito aveludado fino e elegante, enriquecido por um delicado sabor a cacau.

NUOVA FORMULAZIONE CON BURRO DI CACAO E CIOCCOLATO BIANCO! 
SENZA GRASSI IDROGENATI!

New formula with cocoa butter and white chocolate! Without hydrogenated fats!
Nouvelle formule avec beurre de cacao et chocolat blanc! Sans graisses hydrogénée!

Neue Formel mit Kakao und weißer Schokolade! Ohne hydrierte Fette!
Nueva fórmula con manteca de cacao y chocolate blanco! Sin grasas hidrogenadas.

Nova fórmula com manteiga de cacau e chocolate branco! Sem gorduras hidrogenadas

Cod: 24780
ml: 250
pz: 1

Cod: 24783
ml: 250
pz: 1

Cod: 24786
ml: 250
pz: 1

Cod: 24781
ml: 250
pz: 1

Cod: 24784
ml: 250
pz: 1

Cod: 24787
ml: 250
pz: 1

Cod: 24782
ml: 250
pz: 1

Cod: 24785
ml: 250
pz: 1

Cod: 24788
ml: 250
pz: 1

BIANCO | White
Blanc | Weiße
Blanco | Branco

ROSSO | Red
Rouge | Rot
Rojo | Vermelho

CIOCCOLATO BIANCO
White chocolate | Chocolat blanc
Weiße Schokolade | Chocolate blanco
Chocolate Branco

ROSA | Pink
Rose | Rosa
Rosa | Rosa

VERDE | Green
Vert | Grün
Verde | Verde

CIOCCOLATO AL LATTE
Milk chocolate | Chocolat au lait
Milchschokolade | Chocolate con 
leche | Chocolate ao leite

AZZURRO | Blue
Bleu | Blau
Celeste | Azul

GIALLO | Yellow
Jaune | Gelb
Amarillo | Amarelo

CIOCCOLATO FONDENTE
Dark chocolate | Chocolat noir
Bitterschokolade | Chocolate fondant
Chocolate preto
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{Laboratory accessories | Accessoires pour le laboratoire | Konditorei-Werkstaff Zubehör
Utensilios para obrador | Acessórios para laboratório{

Accessori per laboratorio

GRANELLA IN ZUCCHERO
Sugar fine grains | Petits grains en sucre | Zucker Granulat | Granilla de azúcar | Granilha de açúcar

Cod: 24485
g: 500
pz: 4

AZZURRO
Blue
Bleu
Blau
Celeste
Azul

Cod: 24407
g: 500
pz: 4

ARANCIONE
Orange
Orange
Orange
Naranja
Laranja

Cod: 24424
g: 500
pz: 4

ORO 
Gold
Or
Gold
Oro 
Dourado

Cod: 24250
g: 500
pz: 4

FUCSIA
Fuchsia
Fuchia
Pink
Fucsia
Pink

Cod: 24481
g: 500
pz: 4

ARGENTO 
Silver
Argent
Silber 
Plateado 
Prateado

Cod: 24482
g: 500
pz: 4

GIALLO 
Yellow
Jaune
Gelb
Amarillo
Amarelo

Cod: 24483
g: 500
pz: 4

VERDE
Green
Vert
Grün
Verde
Verde

Cod: 24484
g: 500
pz: 4

ROSA
Pink
Rose
Rosa
Rosa
Rosa
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GRANELLA IN ZUCCHERO
Sugar fine grains | Petits grains en sucre | Zucker Granulat | Granilla de azúcar | Granilha de açúcar

Cod: 24599
g: 500
pz: 4

ASSORTITO | Assorted
Assorties | Sortiert
Surtido | Sortido

Cod: 24715
g: 500
pz: 4

ASSORTITO | Assorted
Assorties | Sortiert
Surtido | Sortido
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{Laboratory accessories | Accessoires pour le laboratoire | Konditorei-Werkstaff Zubehör
Utensilios para obrador | Acessórios para laboratório{

Accessori per laboratorio

Cod: 24029
cm: Ø0,4
Kg: 1

Cod: 24028
cm: Ø0,6
Kg: 1

Cod: 24027
cm: Ø0,7
Kg: 1

Cod: 24026
cm: Ø0,8
Kg: 1

ZUCCHERINI
Sugar-confetti | Petits grains en sucre | Streudekore | Azucarillos | Açúcar granulado

Cod: 24283
cm: 1:1
kg: 1

Cod: 24232
cm: 1:1
kg: 1

Cod: 24230
cm: 1:1
kg: 1

Cod: 24567
cm: 1:1
kg: 1

Ø0,4cm Ø0,6cm

Ø0,8cmØ0,7cm
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MIMOSE IN ZUCCHERO
Sugar mimosas | Mimosa en sucre | Zuckermimosen  | Mimosas de azúcar | Mimosas em açúcar

Cod: 24070
cm: 1:1
g: 500
pz: 2

ROSSO
Red
Rouge
Rot
Rojo
Vermelho

Cod: 24072
cm: 1:1
g: 500
pz: 2

FUCSIA
Fuchsia
Fuchia
Pink
Fucsia
Pink

Cod: 24074
cm: 1:1
g: 500
pz: 2

ARANCIONE
Orange
Orange
Orange
Naranja
Laranja

Cod: 24076
cm: 1:1
g: 500
pz: 2

BIANCO
White
Blanc
Weiss
Blanco
Branca

Cod: 24069
cm: 1:1
g: 500
pz: 2

AZZURRO
Blue
Bleu
Blau
Celeste
Azul marinho

Cod: 24071
cm: 1:1
g: 500
pz: 2

VERDE
Green
Vert
Grün
Verde
Verde

Cod: 24073
cm: 1:1
g: 500
pz: 2

VIOLA
Violet
Violet 
Violett
Violeta
Violeta

Cod: 24075
cm: 1:1
g: 500
pz: 2

GIALLO 
Yellow
Jaune
Gelb
Amarillo
Amarelo
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DECOR FLAKES
Decor Flakes | Décor Flakes | Dekorfl akes | Decor Flakes | Dekor Flakes

Cod: 24078
cm: 1:1
g: 600
pz: 2

VERDE
Green
Vert
Grün
Verde
Verde

Cod: 24080
cm: 1:1
g: 600
pz: 2

ROSSO
Red
Rouge
Rot
Rojo
Vermelho

Cod: 24082
cm: 1:1
g: 600
pz: 2

AZZURRO
Blue
Bleu
Blau
Celeste
Azul

Cod: 24079
cm: 1:1
g: 600
pz: 2

GIALLO 
Yellow
Jaune
Gelb
Amarillo
Amarelo

Cod: 24081
cm: 1:1
g: 600
pz: 2

ROSA
Pink
Rose
Rosa
Rosa
Rosa

Cod: 24077
cm: 1:1
g: 600
pz: 2

VIOLA
Violet
Violet 
Violett
Violeta
Violeta

Cod: 52009
A

cm: H6
pz: 720

6cm

6cm

Cod: 52007
A

cm: H6
pz: 1000

Cod: 51004
A

cm: Ø6
pz: 300

Ø6cm

Accessori per laboratorio {Laboratory accessories | Accessoires pour le laboratoire | Konditorei-Werkstaff Zubehör
Utensilios para obrador | Acessórios para laboratório{
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BICCHIERINI PER MONOPORZIONI
Small glasses for mini-portions | Verrines pour mono portion | Kleine Gläser für Miniportionen
Copitas para monoporciones | Copinhos para porções individuais

5,5cm

5,5cm

Cod: 52028
cm: L5,5xH5,5
pz: 600
mat: PL

Capienza: 60CC
Capacity
Contenance 
Fassungvermögen 
Contenido
Conteúdo

Cod: 52025
cm: Ø4,5xH6,3
pz: 600
mat: PL

Capienza: 60CC
Capacity
Contenance 
Fassungvermögen 
Contenido
Conteúdo

Cod: 52027
cm: Ø4,8xH7,7
pz: 600
mat: PL

Capienza: 70CC
Capacity
Contenance 
Fassungvermögen 
Contenido
Conteúdo

Cod: 24024
g: 2

ARGENTO
23 CARATI
23-carat silver 
Argent 23 carats 
23 Karat Silber 
Plata 23 quilates 
Prata 23 quilates

Cod: 24023
g: 1

ORO PURO
Fine gold
Or pur
Reines Gold 
Oro puro
Ouro puro

PETALI IN ARGENTO
Silver petals | Pétales en argent | Blattsilber (Flakes)
Pétalos plateados | Pétalas prateadas

PETALI IN ORO
Golden petals | Pétales en or | Blattgold (Flakes)
Pétalos dorados | Pétalas douradas

Ø4,5cm

6,3cm

Ø4,8cm

7,7cm
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{Transfer sheet for biscuit | Transfert pour biscuit (joconde) | Backtransferfolie für Bisquit 
Transfers para bisquit | Transfers para biscoitos{

Trasferello per bisquit

Cod: 81416
A
4

cm: L40xH60
pz: 16

Now you can use it also for the meringue!
Désormais utilisable aussi avec la meringue!
Ab sofort auch für Meringe verwendbar!
A partir de ahora, puede usarlo también para merengues!
Agora já pode ser usado com merengues!

DA OGGI PUOI UTILIZZARLO ANCHE PER MERINGA!
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RICETTA 1
Recipe 1 | Recette 1 | Rezept 1 | Receta 1 | Receita 1

RICETTA 2
Recipe 2 | Recette 2 | Rezept 2 | Receta 2 | Receita 2

INGREDIENTI
Ingredients | Ingrédients | Zutaten | Ingredientes | Ingredientes

ALBUME
Egg white | Blanc d’oeuf | Eiweiß | Albumen | Albumina 225g
TUORLO
Yolk | Jaune d’oeuf | Eigelb | Yema | Gema 100g
ZUCCHERO
Icing sugar | Sucre | Zucker | Azúcar | Açúcar 100g
ACQUA
Water | Eau | Wasser | Agua | Água 30g
FARINA
Flour | Farine | Mehl | Harina | Farinha 100g

METTERE GLI INGREDIENTI IN UNA CASSERUOLA 
(TRANNE LA FARINA) E PORRE SUL FUOCO. MESCOLARE 
IL COMPOSTO FINO A QUANDO NON RISULTI DENSO 
E SPUMOSO (RAGGIUNGERE UNA TEMPERATURA DI 
55°C CA). INCORPORARE LA FARINA E STENDERE SUL 
TRANSFER (LA TEMPERATURA DELLA MASSA DEVE 
ESSERE DI 40°C CA). INFORNARE AD UNA TEMPERATURA 
DI 230°C PER 4 MINUTI CA.

Put the ingredients into a casserole (everything but the flour) and put 
on a fire. Mix the compound until it results thick and foamy (reach a 
temperature of approx 55°). Add the flour and spread on the transfer 
(mass temperarture must be approx 40°). Put in the oven at a tempe-
rature of 230° for approx. 4 minutes).

Mettre les ingrédients sauf la farine dans une casserole et mettre sur le 
feu. Mélanger jusqu’à obtenir une pâte épaisse et mousseuse (arriver à 
une température d’environ 55°C). Incorporez la farine et étalez sur la 
feuille transfert (la température de la masse doit être d’environ 40°C). 
Mettre au four à une température de 230°C pendant environ 4 minutes.

Die Zutaten in eine Kasserolle gießen (mit Ausnahme vom Mehl) und 
erhitzen. Die Mischung verrühren, bis sie dick und schaumig ist. (55°C). 
Mehl untermelieren und die ferige Masse auf die Transferfolie streichen 
(die Masse muß ca. 40°C warm sein). Im Backofen bei 230°C für 4 
Minuten backen.

Verter los ingredientes en una cacerola (excepto la harina) y colocar 
sobre el fuego. Mezclar hasta que la mezcla resulte densa y espumosa 
(alcanzar una temperatura de 55°C). Incorporar la harina y extender 
sobre el transfer (la temperatura de la masa debe ser de 40°C). Llevar 
al horno a una temperatura de 230°C por 4 minutos.

Verter os ingredientes numa caçarola (excepto a farinha) e levar ao 
lume. Misturar até ficar espessa e cremosa (atingir uma temperatura de 
55ºC). Juntar a farinha e estender o preparado sobre o transfer (a tem-
peratura da massa deve ser de 40º). Levar ao forno a uma temperatura 
de 230º por 4 minutos.

INGREDIENTI
Ingredients | Ingrédients | Zutaten | Ingredientes | Ingredientes

ZUCCHERO A VELO
Icing sugar | Sucre glace | Puderzucker
Azúcar en polvo | Açúcar em pó 85g
POLVERE DI MANDORLE
Almond powder | Poudre d’amandes | Mandeln Puder
Polvo de almendras | Amêndoa moída 110g
FARINA
Flour | Farine | Mehl | Harina | Farinha 40g
UOVA
Eggs | Oeufs | Eier | Huevos | Ovos 155g
ALBUME
Egg white | Blanc d’oeuf | Eiweiß | Albumen | Albumina 95g
ZUCCHERO SEMOLATO
Caster sugar | Sucre semoule | Zucker
Azúcar refinado | Açúcar refinado 75g
BURRO
Butter | Beurre | Butter | Manteca | Manteiga 90g

MESCOLARE LE UOVA, LA POLVERE DI MANDORLE, LO 
ZUCCHERO A VELO, LA FARINA ED AGGIUNGERE IL 
BURRO SCIOLTO A BAGNOMARIA. IN UNA CIOTOLA, 
MONTARE A NEVE L’ALBUME CON LO ZUCCHERO 
SEMOLATO ED INCORPORARE DELICATAMENTE LE DUE 
MASSE OTTENUTE. STENDERE SUL TRANSFER. INFORNARE 
AD UNA TEMPERATURA DI 230°C PER 5 MINUTI CA.

Mix the eggs, the almond powder, the icing sugar, the flour and add the 
melted butter. In a bowl whip the egg whites with the caster sugar and 
gently incorporate the two masses obtained. Spread on the transfer. Put 
in the oven at a temperature of 230° for approx 5 mintues.

Mélanger les oeufs, la poudre d’amandes, le sucre glace, la farine et rajou-
ter le beurre fondu au bain-marie. Battre les blancs d’oeuf en neige avec 
le sucre dans un bol et incorporez les deux masses obtenues. Etaler sur 
la feuille transfert. Mettre au four à une température de 230°C pendant 
environ 5 minutes.

Die Eier, Mandeln Puder, Puderzucker und Mehl vermischen. Die Butter im 
Wasserbad schmelzen lassen und hinzufügen. In einer Schüssel das Eiweß 
mit dem Zucker schlagen und unterheben. Masse auf die Transferfolie 
aufstreichen und im Backofen bei 230°C für 5 Minuten backen.

Mezclar los huevos, el polvo de almendras, el azúcar en polvo, la harina y 
agregar la manteca derretida a bañomaria. En un bol, batir a punto nieve 
el albumen junto con el azúcar refinado e incorporar delicadamente las 
dos mezclas obtenidas. Extender sobre el transfer. Llevar al horno con una 
temperatura de 230°C por 5 minutos.

Misturar os ovos, as amêndoas moída, o açúcar em pó, a farinha e a 
manteiga derretida em banho maria. Á parte, bater as claras em castelo 
com o açúcar refinado e juntar. Estender sobre o transfer. Levar ao forno 
a uma temperatura de 230ºC, durante 5 minutos.
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30cm

20cm

30cm

40cm

Cod: 40321
A
2

cm: L40xH30
pz: 8
mat: WF

Cod: 40320
A
4

cm: L20xH30
pz: 12
mat: WF



251| Modecor |

B
ran
ds

Br
an

ds

Ø21cm

Ø21cm

Cod: 40300
A
4

cm: Ø21
pz: 12
mat: WF

Cod: 40317
A
6

cm: Ø14,5
pz: 27
mat: WF

Cod: 40318
A
4

cm: Ø21
pz: 12
mat: WF

Ø14,5cm
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GUSTO PESCA
Peach-fl avoured
Arôme: pêche

Pfi rsichgeschmack
Sabor a melocotón

Sabor a pêssego
{ {Ø22cm

Cod: 40319
A
4

cm: Ø22
pz: 12
mat: ZU

Sugar Paste

P
a

sta di Zucche
ro

Cod: 40322
cm: L19xH14
pz: 24
mat: WF

14cm

19cm

Cod: 40325
cm: H31
pz: 6
mat: LA
ml: 750

Alcohol-free drink without preservatives, 
colourings and added sugars.

Boisson sans alcool sans conservateurs, 
colorants et sucres ajoutés.

Alkoholfreies Getränk ohne Konservie-
rungsstoffe, Farbstoffe und zusätzlichen 
Zucker.

Bebida sin alcohol: sin conservantes,
colorantes ni azucares agregados.

Bebida sem alcool: sem corantes nem 
conservantes e sem adição de açúcar.

BEVANDA ANALCOLICA
SENZA CONSERVANTI, COLORANTI 
E ZUCCHERI AGGIUNTI
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Cod: 24493
A
3

cm: H9,5
pz: 30
mat: PL

Cod: 40326
cm: Ø7
pz: 1000
mat: WF

9,5cm

CIALDINE PER GELATO
Small wafers for ice cream

Gaufrettes pour glace
Kleine Obladen für Eiscreme

Barquillos para helado
Wafers para sorvete

{ {Ø7cm

Cod: 40359
cm: H15
pz: 12Blister
mat: CT/PL

BASE
PORTANUMERO

CANDELA
FONTANA

{{
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Cod: 40303
A
2

cm: H13
pz: 48
mat: MM
g: 45

Cod: 40310
cm: Ø5,5xH8
pz: 48
mat: ZU/PL

CONTIENE TANTE SORPRESE FIRMATE HELLO KITTY!

++

Many Hello Kitty surprises inside 
Contient plein de surprises signées Hello Kitty
Es enthält viele Helly-Kitty Überraschungen
Contiene tantas sorpresas fi rmadas Hello Kitty
Contém muitas surpresas autenticas da Hello Kitty

g:10
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Cod: 40329
A
12

cm: L2xH3xP1,5
pz: 30
mat: ZU/PL

Cod: 40355
A
3

cm: L7xH6xP4
pz: 48
mat: ZU/PL

Plastic and candy Hello Kitty fi gurine
Contient Hello Kitty en plastique et en bonbons
Hello Kitty Süssigkeit und Plastikfi gur
Muñeca de plástica Hello Kitty, con caramelos
Boneca de plástico Hello Kitty com doces

HELLO KITTY IN PLASTICA E IN CARAMELLA!

Hello Kitty shaped candy and many Hello Kitty surprises inside
Contient Hello Kitty en bonbons et plein de surprises signées Hello Kitty
Es enthält eine Süßigkeit in HelloKitty Form und viele HellyKitty Überraschungen
Contiene Hello Kitty de caramelo y tantas sorpresas fi rmadas Hello Kitty
Contém Hello Kitty de caramelo e muitas surpresas autenticas da Hello Kitty

CONTIENE HELLO KITTY IN CARAMELLA E TANTE SORPRESE FIRMATE HELLO KITTY!

+

+
g:3,5

g:10
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30cm

Cod: 40377
A
4

cm: L20xH30
pz: 12
mat: WF

20cm

Cod: 40388
A
10

cm: L3,5xH5,5
pz: 600
mat: WF

5,5cm

3,5cm
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Ø21cm

Cod: 40376
A
4

cm: Ø21
pz: 12
mat: WF
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5cm

3,5cm

Cod: 40385
cm: L14xH18
pz: 16Blister
mat: WF

18cm

14cm
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Cod: 40381
A
2

cm: Ø22
pz: 12
mat: ZU

Sugar Paste

P
a

sta di Zucche
ro

TM
 &

 ©
 C

artoon N
etw

ork
(s12)

Cod: 40395
cm: H15
pz: 12Blister
mat: CT/PL

BASE
PORTANUMERO

CANDELA
FONTANA

{{

Cod: 40391
cm: L16xH14
pz: 48
mat: CE/PL

CANDELA BANNER
Banner-candle

Bougie banderole
Kerzen mit Banner

Vela banner
Vela banner

{ {
16cm

7,5cm

14cm

16cm

Ø22cm
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Ø7cm

Cod: 40383
cm: Ø7
pz: 1000
mat: WF

Cod: 40394
cm: L3xH22xP7
pz: 12
mat: ZU/PL
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CIALDINE PER GELATO
Small wafers for ice cream

Gaufrettes pour glace
Kleine Obladen für Eiscreme

Barquillos para helado
Wafers para sorvete

{ {
VENTILATORE
GIOCATTOLO

Cod: 40382
cm: H31
pz: 6
mat: LA
ml: 750

Alcohol-free drink without preservatives, 
colourings and added sugars.

Boisson sans alcool sans conservateurs, 
colorants et sucres ajoutés.

Alkoholfreies Getränk ohne Konservie-
rungsstoffe, Farbstoffe und zusätzlichen 
Zucker.

Bebida sin alcohol: sin conservantes,
colorantes ni azucares agregados.

Bebida sem alcool: sem corantes nem 
conservantes e sem adição de açúcar.

BEVANDA ANALCOLICA
SENZA CONSERVANTI, COLORANTI 
E ZUCCHERI AGGIUNTI

GUSTO PESCA
Peach-flavoured
Arôme: pêche

Pfirsichgeschmack
Sabor a melocotón

Sabor a pêssego
{ {

Toy fan
Jouet ventilateur
Spielzeugventilator
Ventilador de juguete
Ventilador de brinquedo

g:13
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B
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ds
Cod: 40396
pz: 40
mat: CC
g: 23

CIOCCOLATO IN TUBETTO
SCRIVI DECORA MANGIA

Chocolate in tube. Write, decorate, eat.
Chocolat en tube. Ecrivez, décorez, mangez.
Schokolade in Tube. Zum Schreiben, dekorieren 
oder einfach essen.
Chocolate en tubito. Escribe, decora, come.
Chocolate em tubinho. Escreva, decore, coma.

Cod: 40390
cm: Ø5,5xH8
pz: 48
mat: ZU/PL

TM
 &

 ©
 C

artoon N
etw

ork
(s12)

+

+

CONTIENE UN BRACCIALETTO DI CARAMELLE E  TANTE SORPRESE FIRMATE BEN 10

Candy bracelet and many Ben 10 surprises inside
Contient un bracelet en bonbons et plein de surprises signées Ben 10
Es enthält ein Candy-Armband und viele Ben 10 Überraschungen
Contiene un brazalete de caramelos y tantas sorpresas firmadas Ben 10
Contém uma pulseira de caramelos e tantas surpresas autenticas da Ben 10

g:10
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ds5,5cm

3,5cm

Cod: 71734
A
10

cm: L3,5xH5,5
pz: 600
mat: WF

20cm

30cm

Cod: 71760
A
4

cm: L20xH30
pz: 12
mat: WF

©
Rainbow

Grafi che in aggiornamento.
Nuovo assortimento

a partire da Maggio 2012.{ {
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Ø21cm

Cod: 71759
A
4

cm: Ø21
pz: 12
mat: WF

5cm

3,5cm

Cod: 71755
A
6

cm: Ø14,5
pz: 27
mat: WF

Ø14,5cm

Cod: 71762
cm: L14xH18
pz: 16Blister
mat: WF

18cm

14cm

©
Ra

in
bo

w

Grafi che in aggiornamento.
Nuovo assortimento

a partire da Maggio 2012.{ {
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Cod: 71735
cm: Ø7
pz: 1000
mat: WF

Ø7cm

CIALDINE PER GELATO
Small wafers for ice cream

Gaufrettes pour glace
Kleine Obladen für Eiscreme

Barquillos para helado
Wafers para sorvete

{ {

13cm

9,5cm

Cod: 71757
A
4

cm: L9,5xH13
pz: 24
mat: ZU

Sugar Paste

P
a

sta di Zucche
ro

Cod: 71737
cm: H31
pz: 6
mat: LA
ml: 750

Alcohol-free drink without preservatives, 
colourings and added sugars.

Boisson sans alcool sans conservateurs, 
colorants et sucres ajoutés.

Alkoholfreies Getränk ohne Konservie-
rungsstoffe, Farbstoffe und zusätzlichen 
Zucker.

Bebida sin alcohol: sin conservantes,
colorantes ni azucares agregados.

Bebida sem alcool: sem corantes nem 
conservantes e sem adição de açúcar.

BEVANDA ANALCOLICA
SENZA CONSERVANTI, COLORANTI 
E ZUCCHERI AGGIUNTI

GUSTO PESCA
Peach-fl avoured
Arôme: pêche

Pfi rsichgeschmack
Sabor a melocotón

Sabor a pêssego
{ {

©
Rainbow
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Cod: 71736
A
6

cm: H12
pz: 30
mat: PL

12cm

+ =

©
Ra

in
bo

w
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30,5 cm

12cm

40 cm

IN BLISTER APPENDIBILE

Cod: 71761
cm: L40xH12xP30,5
pz: 5
mat: CT

FASE 1: ALZATA IN CARTONE 
COMPOSTA DA:
BASE DI SOSTEGNO (A)
E PIANO DI APPOGGIO 
TORTA (B)

FASE 3: APPOGGIARE IL PIANO 
ALLA BASE E AGGANCIARLO 
CENTRALMENTE (COME DA 
IMMAGINE)

FASE 2: APRIRE LA BASE DI 
SOSTEGNO

FASE 4: AGGANCIARE IL 
PIANO DI APPOGGIO ALLA 
BASE NEGLI ANGOLI (COME 
DA IMMAGINE)

ALZATA
PER DOLCI

IN CARTONE{ {

DISPONIBILE SOLO PER IL MERCATO ITALIANO

Available only for the Italian market
Destiné au marché italien seulement
Nur für den italienischen Markt 
Sólo para el mercado italiano
Somente disponível para o mercado Italiano

©
Rainbow
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©
 (2012) - G

iochi Preziosi S.p.A
. and M

arathon
Lic. by RTI

5,5cm

3,5cm

Cod: 40809
A
12

cm: L3,5xH5,5
pz: 600
mat: WF

Ø21cm

Cod: 40805
A
4

cm: Ø21
pz: 12
mat: WF
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Sugar Paste

P
a

sta di Zucche
ro

Cod: 40795    
cm: Ø7
pz: 1000
mat: WF

©
 (
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) 
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CIALDINE PER GELATO
Small wafers for ice cream

Gaufrettes pour glace
Kleine Obladen für Eiscreme

Barquillos para helado
Wafers para sorvete

{ {

Ø22cm

Cod: 40806
A
4

cm: Ø22
pz: 12
mat: ZU

5cm

3,5cmCod: 41014
cm: L14xH18
pz: 16Blister
mat: WF

18cm

14cm

Ø7cm
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Cod: 40888 
A
12

cm: L6,5/8xH4,5/6,5xP3/5
pz: 48
mat: PL

4,5cm
6,5cm

©
 (2012) - G

iochi Preziosi S.p.A
. and M

arathon
Lic. by RTI

Cod: 40810
cm: H31
pz: 6
mat: LA
ml: 750

Alcohol-free drink without preservatives, colourings and added sugars.
Boisson sans alcool sans conservateurs, colorants et sucres ajoutés.
Alkoholfreies Getränk ohne Konservierungsstoffe, Farbstoffe und zusätzlichen Zucker.
Bebida sin alcohol: sin conservantes, colorantes ni azucares agregados.
Bebida sem alcool: sem corantes nem conservantes e sem adição de açúcar.

BEVANDA ANALCOLICA SENZA CONSERVANTI, COLORANTI E ZUCCHERI AGGIUNTI

GUSTO PESCA
Peach-fl avoured
Arôme: pêche

Pfi rsichgeschmack
Sabor a melocotón

Sabor a pêssego
{ {
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IN BLISTER APPENDIBILE

Cod: 40812
cm: L40xH12xP30,5
pz: 5
mat: CT

FASE 1: ALZATA IN CARTONE 
COMPOSTA DA:
BASE DI SOSTEGNO (A)
E PIANO DI APPOGGIO 
TORTA (B)

FASE 3: APPOGGIARE IL PIANO 
ALLA BASE E AGGANCIARLO 
CENTRALMENTE (COME DA 
IMMAGINE)

FASE 2: APRIRE LA BASE DI 
SOSTEGNO

FASE 4: AGGANCIARE IL 
PIANO DI APPOGGIO ALLA 
BASE NEGLI ANGOLI (COME 
DA IMMAGINE)

©
 (

20
12

) 
- 

G
io

ch
i P
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os
i S

.p
.A

. a
nd

 M
ar

at
ho

n
Li

c. 
by

 R
TI

DISPONIBILE SOLO PER IL MERCATO ITALIANO

Available only for the Italian market
Destiné au marché italien seulement

Nur für den italienischen Markt 
Sólo para el mercado italiano

Somente disponível para o mercado Italiano

30,5 cm

12 cm

40 cm

ALZATA
PER DOLCI

IN CARTONE{ {
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Alcohol-free drink without preservatives, colourings 
and added sugars.

Boisson sans alcool sans conservateurs, colorants et 
sucres ajoutés.

Alkoholfreies Getränk ohne Konservierungsstoffe, 
Farbstoffe und zusätzlichen Zucker.

Bebida sin alcohol: sin conservantes,
colorantes ni azucares agregados.

Bebida sem alcool: sem corantes nem conservantes 
e sem adição de açúcar.

BEVANDA ANALCOLICA
SENZA CONSERVANTI,

COLORANTI E ZUCCHERI AGGIUNTI

GUSTO PESCA
Peach-fl avoured
Arôme: pêche

Pfi rsichgeschmack
Sabor a melocotón

Sabor a pêssego
{ {

Cod: 42052
cm: H31
pz: 6
mat: LA
ml: 750

20cm

30cm

Cod: 42051
A
4

cm: L20xH30
pz: 12
mat: WF

Ø21cm

Cod: 42050
A
4

cm: Ø21
pz: 12
mat: WF

2011 ©
 LU

C
KY

 D
REA

M
S – A

ll rights reserved
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30cm

Cod: 71220
A
4

cm: L20xH30
pz: 12
mat: WF

20cm

Ø21cm

Cod: 71215
A
4

cm: Ø21
pz: 12
mat: WF

©
 (2012) M

attel, Inc. A
ll Rights Reserved
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Ø21cm

Cod: 71260
A
4

cm: Ø21
pz: 12
mat: WF

Ø21cm

Cod: 71266
A
4

cm: Ø21
pz: 12
mat: WF
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Cod: 71213
A
3

cm: Ø14,5
pz: 27
mat: WF

Ø14,5cm

Cod: 71253
A
2

cm: H13
pz: 50
mat: PL

©
 (2012) M

attel, Inc. A
ll Rights Reserved

Cod: 71265
cm: Ø7
pz: 1000
mat: WF

CIALDINE PER GELATO
Small wafers for ice cream

Gaufrettes pour glace
Kleine Obladen für Eiscreme

Barquillos para helado
Wafers para sorvete

{ {Ø7cm

13cm
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CANDELE
Candles
Bougies
Kerzen

Velas
Velas

8cm

©
 (

20
12

) 
M

at
te

l, I
nc

. A
ll 

Ri
gh

ts
 R

es
er
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d

25cm

11,5cm

5cm

Cod: 71212
cm: L11,5xH25xP4
pz: 10 Kit
mat: PL

Cod: 71264
A
3

cm: H8
pz: 24
mat: CE
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30
cm

Cod: 41033
A
2

cm: L20xH30
pz: 12
mat: WF

20cm

Ø21cm

Cod: 41030
A
4

cm: Ø21
pz: 12
mat: WF

Cod: 41034
A
6

cm: L4xH5xP4,5
pz: 48(24x2)
mat: ZU

©
 2012 M

EG
 and G

iochi Preziosi
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Ø21cm

Cod: 40867
A
4

cm: Ø21
pz: 12
mat: WF

©
 BIRD

 STU
D

IO
/SH

U
EISH

A
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N
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ATIO

N
LIC
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SED

 BY
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C
KSTA

G
E 2012

30cm

20cm

Cod: 40869
A
4

cm: L20xH30
pz: 12
mat: WF



282 | Modecor |

Cod: 40866
cm: L11,5xH21xP4
pz: 10 Kit
mat: PL

21cm

11,5cm

©
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Cod: 40879
A
3

cm: Ø14,5
pz: 27
mat: WF

Ø14,5cm

Ø21cm

Cod: 43050
A
4

cm: Ø21
pz: 12
mat: WF

©
 BIRD

 STU
D

IO
/SH

U
EISH

A
, TO

EI A
N
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N
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 BY
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C
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G
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Ø14,5cm

Cod: 43100
A
3

cm: Ø14,5
pz: 27
mat: WF

Is
p
ir
a
to

 a
lle

 f
a
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 d

i 
W

a
ld

e
m

a
r 

B
o
n
s
e
ls

 “
L’

a
p
e
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a
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”
©
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0
1
1
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T
U

D
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1
0
0
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E
D
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Cod: 43102
cm: L14xH18
pz: 16Blister
mat: WF

18cm

14cm

Ø21cm

Cod: 43101
A
4

cm: Ø21
pz: 12
mat: WF
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Ø7cm

Cod: 43103
A
4

cm: Ø7
pz: 70
mat: WF
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p
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e
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o
n
s
e
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a
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1
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Cod: 24327
cm: H31
pz: 6
mat: LA
ml: 750

Alcohol-free drink without preservatives, colourings and added sugars.
Boisson sans alcool sans conservateurs, colorants et sucres ajoutés.
Alkoholfreies Getränk ohne Konservierungsstoffe, Farbstoffe und zusätzlichen Zucker.
Bebida sin alcohol: sin conservantes, colorantes ni azucares agregados.
Bebida sem alcool: sem corantes nem conservantes e sem adição de açúcar.

BEVANDA ANALCOLICA SENZA CONSERVANTI, COLORANTI E ZUCCHERI AGGIUNTI

GUSTO PESCA
Peach-fl avoured
Arôme: pêche

Pfi rsichgeschmack
Sabor a melocotón

Sabor a pêssego
{ {
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20
cm

30cm

Cod: 42019
A
4

cm: L20xH30
pz: 12
mat: WF

Ø21cm

Cod: 42018
A
4

cm: Ø21
pz: 12
mat: WF

©
08
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1 
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N
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O
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Cod: 42021
A
6

cm: Ø3,5xH4,5
pz: 48(24x2)
mat: ZU

©
08,11 SA

N
RIO

/SEG
A

 TO
Y

S S•S/W
•TVO

•JLPC
Lic. By RTI SpA

.

Cod: 42020
cm: H31
pz: 6
mat: LA
ml: 750

Alcohol-free drink without preservatives, colourings and added sugars.
Boisson sans alcool sans conservateurs, colorants et sucres ajoutés.
Alkoholfreies Getränk ohne Konservierungsstoffe, Farbstoffe und zusätzlichen Zucker.
Bebida sin alcohol: sin conservantes, colorantes ni azucares agregados.
Bebida sem alcool: sem corantes nem conservantes e sem adição de açúcar.

BEVANDA ANALCOLICA SENZA CONSERVANTI, COLORANTI E ZUCCHERI AGGIUNTI

GUSTO PESCA
Peach-fl avoured
Arôme: pêche

Pfi rsichgeschmack
Sabor a melocotón

Sabor a pêssego
{ {
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5cm

TM
  &

 ©
 W

arner Bros. Entertainm
ent Inc.

(s12)

5cm

Cod: 40799
cm: L11,5xH25xP4
pz: 10Kit
mat: PL

9cm

25cm

11,5cm
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Ø21cm

Cod: 40796
A
4

cm: Ø21
pz: 12
mat: WF

Cod: 40797
cm: Ø21
pz: 12
mat: WF

Ø21cm

CIALDA POP-UP
Pop-up wafers
Azyme pop-up
Pop-Up Waffel
Oblea pop-up
Obreia pop-up

{ {

TM
  &

 ©
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r 
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os
. E

nt
er

ta
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m
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In

c.
(s
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)

30cm

20cm

Cod: 40765
A
4

cm: L20xH30
pz: 12
mat: WF
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Ø7cm

Ø21cm

Cod: 40792
A
4

cm: Ø21
pz: 12
mat: WF

Cod: 40759
cm: Ø7
pz: 1000
mat: WF

Cod: 40741
A
5

cm: Ø14,5
pz: 27
mat: WF

Ø14,5cm

TM
  &

 ©
 W

arner Bros. Entertainm
ent Inc.

(s12)

CIALDINE PER GELATO
Small wafers for ice cream

Gaufrettes pour glace
Kleine Obladen für Eiscreme

Barquillos para helado
Wafers para sorvete

{ {
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Cod: 40735
A
2

pz: 12
mat: WF

36cm

23cm

34,5cm

23cm

Cod: 40791
cm: L16xH14
pz: 48
mat: CE/PL

CANDELA BANNER
Banner-candle

Bougie banderole
Kerzen mit Banner

Vela banner
Vela banner

{ {
16cm

7,5cm

14cm

16cm
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Ø7cm

Cod: 40747
cm: L14xH18
pz: 16Blister
mat: WF

18cm

14cm

TM
  &

 ©
 W

arner Bros. Entertainm
ent Inc.

(s12)

Cod: 40794
A
4

cm: Ø7
pz: 70
mat: WF
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Ø22cm

Cod: 40783
A
4

cm: Ø22
pz: 12
mat: ZU

13cm

9,5cm

Cod: 40784
A
3

cm: L9,5xH13
pz: 24
mat: ZU

Sugar Paste

P
a

sta di Zucche
ro

Sugar Paste

P
a

sta di Zucche
ro
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 2009 M

arvel

30cm

20cm

Cod: 40871
A
4

cm: L20xH30
pz: 12
mat: WF

Ø21cm

Cod: 40858
A
4

cm: Ø21
pz: 12
mat: WF

Cod: 40857
A
3

cm: Ø14,5
pz: 27
mat: WF Ø14,5cm
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CANDELE
Candles
Bougies
Kerzen
Velas
Velas

TM
 &

 ©
 2

00
9 

M
ar

ve
l

8,5 cm

2 cm

30cm

40cm

Cod: 40884
A
2

cm: L40xH30
pz: 8
mat: WF

Cod: 41013
cm: H8,5
pz: 12
mat: CE

Cod: 41012
A
2

cm: L4,5xH4
pz: 30Kit
mat: WF/PL

4,6cm

9,4cm

1Grattacielo in cialda + 1 PVC
1 Wafer skyscraper + 1 PVC 
1 gratte-ciel en azyme + 1 PVC
1 Obladenwolkenkratzer + 1 PVC
1 rascacielos de oblea + 1 PVC
1 arranha-céus de obreia + 1 PVC

{ {

1KIT=

8,5 cm
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5,5cm

3,5cm

20cm

30cm

Cod: 70407
A
4

cm: L20xH30
pz: 12
mat: WF

©
 D

isn
ey

Cod: 70077
A
10

cm: L3,5xH5,5
pz: 600
mat: WF
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©
 D

isney

Ø21cm

Cod: 70406
A
4

cm: Ø21
pz: 12
mat: WF

Cod: 70417
cm: L14xH18
pz: 16Blister
mat: WF

18cm

14cm
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Ø22cm

13cm

9,5cm

©
 D

isn
ey

Cod: 70413
A
4

cm: Ø22
pz: 12
mat: ZU

Cod: 70260
A
3

cm: L9,5xH13
pz: 24
mat: ZU

Sugar Paste

P
a

sta di Zucche
ro

Sugar Paste

P
a

sta di Zucche
ro



303| Modecor |

B
ran
ds

Br
an

ds

©
 D

isney

Ø21cm

Ø21cm

Cod: 70279
A
3

cm: Ø21
pz: 12
mat: WF

Cod: 70280
A
4

cm: Ø21
pz: 12
mat: WF

Cod: 70257
A
6

cm: Ø14,5
pz: 27
mat: WF

Ø14,5cm
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©
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Cod: 70264
A
2

pz: 12
mat: WF

Cod: 70262
A
2

pz: 12
mat: WF

30cm

40cm

40cm

27cm

40cm

31cm

40cm

28cm
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40cm

28cm

40cm

30cm

©
 D

isney

Cod: 70274
A
4

cm: L14xH19
pz: 24
mat: WF

Cod: 70263
A
2

pz: 12
mat: WF

Cod: 70261
A
2

pz: 12
mat: WF

19cm

14cm

40cm

20cm

28cm

40cm
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Cod: 70543
cm: L10xH26xP6
pz: 6Kit
mat: PL

Cod: 70544
cm: L10xH26xP6
pz: 6Kit
mat: PL
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5cm

11cm

9cm

21cm
11,5cm

Cod: 70291
cm: L11,5xH21xP4
pz: 10Kit
mat: PL
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14,5cm

Ø8cm

Cod: 70408
A
2

cm: Ø8xH14,5
pz: 20
mat: PL/ST

Cod: 70198
cm: H31
pz: 6
mat: LA
ml: 750

Alcohol-free drink without preservatives, colourings and added sugars.
Boisson sans alcool sans conservateurs, colorants et sucres ajoutés.
Alkoholfreies Getränk ohne Konservierungsstoffe, Farbstoffe und zusätzlichen Zucker.
Bebida sin alcohol: sin conservantes, colorantes ni azucares agregados.
Bebida sem alcool: sem corantes nem conservantes e sem adição de açúcar.

BEVANDA ANALCOLICA SENZA CONSERVANTI, COLORANTI E ZUCCHERI AGGIUNTI

GUSTO PESCA
Peach-fl avoured
Arôme: pêche

Pfi rsichgeschmack
Sabor a melocotón

Sabor a pêssego
{ {
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Alcohol-free drink without preservatives, colourings and added sugars.
Boisson sans alcool sans conservateurs, colorants et sucres ajoutés.
Alkoholfreies Getränk ohne Konservierungsstoffe, Farbstoffe und zusätzlichen Zucker.
Bebida sin alcohol: sin conservantes, colorantes ni azucares agregados.
Bebida sem alcool: sem corantes nem conservantes e sem adição de açúcar.

©
 D

isney. Based on the “W
innie  The Pooh” w

orks, by A
.A

. M
ilne and E.H

. Shepard
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Cod: 70272
A
2

cm: L40xH30
pz: 8
mat: WF

Cod: 70409
A
3

cm: Ø14,5
pz: 27
mat: WF

Ø14,5cm

30cm

40cm
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isney. Based on the “W
innie  The Pooh” w

orks, by A
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ilne and E.H

. Shepard

20cm

30cm

Cod: 70282
A
4

cm: L20xH30
pz: 12
mat: WF

Cod: 70418
cm: L14xH18
pz: 16Blister
mat: WF

18cm

14cm
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Cod: 70275
cm: L14xH19
pz: 24
mat: WF

19cm

14cm

Cod: 70265
A
2

pz: 12
mat: WF

40cm

27cm

40cm

24cm



313| Modecor |

B
ran
ds

Br
an

ds

©
 D

isney. Based on the “W
innie  The Pooh” w

orks, by A
.A

. M
ilne and E.H

. Shepard

13cm

9,5cm

Cod: 70255
A
3

cm: L9,5xH13
pz: 24
mat: ZU

Sugar Paste

P
a

sta di Zucche
ro

Ø21cm

Cod: 70281
A
4

cm: Ø21
pz: 12
mat: WF

Ø22cm

Cod: 70405
A
2

cm: Ø22
pz: 12
mat: ZU

Sugar Paste

P
a

sta di Zucche
ro
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CANDELE
Candles
Bougies
Kerzen
Velas
Velas

©
 D
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21cm

11,5cm

Cod: 70401
cm: L11,5xH21xP4
pz: 10Kit
mat: PL

Cod: 70283
A
3

cm: L6xH8,5xP4
pz: 12
mat: CE

8,5cm

6cm

5cm



315| Modecor |

B
ran
ds

Br
an

ds

1 KIT = 6 PZ + 2 PERSONAGGI

1 Set = 6 pcs + 2 fi gurines
1 kit = 6 unités + 2 personnages
1 Set = 6 Stk. + 2 Figuren
1 kit = 6 un. + 2 personajes
1 kit = 6 un. + 2 personagens

©
 D

isney. Based on the “W
innie  The Pooh” w

orks, by A
.A

. M
ilne and E.H

. Shepard

Cod: 70285
A
3

cm: L10xH26xP6
pz: 6KIT
mat: PL

Cod: 70199
cm: H31
pz: 6
mat: LA
ml: 750

Alcohol-free drink without preservatives, 
colourings and added sugars.
Boisson sans alcool sans conservateurs, 
colorants et sucres ajoutés.
Alkoholfreies Getränk ohne Konservie-
rungsstoffe, Farbstoffe und zusätzlichen 
Zucker.
Bebida sin alcohol: sin conservantes,
colorantes ni azucares agregados.
Bebida sem alcool: sem corantes nem 
conservantes e sem adição de açúcar.

BEVANDA ANALCOLICA
SENZA CONSERVANTI, COLORANTI 
E ZUCCHERI AGGIUNTI

Cod: 70419
A
4

pz: 36
mat: PL

7,5cm

3cm

GUSTO PESCA
Peach-fl avoured
Arôme: pêche

Pfi rsichgeschmack
Sabor a melocotón

Sabor a pêssego
{ {

5cm

4cm

5,5cm

5cm

6cm

3cm

pz: 6 EEYORE

pz: 6 TIGGER

pz: 18 WINNIE THE POOH

pz: 6 HEFFALUMP
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28,7cm

37,8cm

Cod: 70556
A
2

pz: 12
mat: WF

21,8cm

39,3cm

Ø21cm

Cod: 70549
A
4

cm: Ø21
pz: 12
mat: WF
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©
 D

isney/Pixar

Cod: 70547
A
3

cm: L10xH26xP6
pz: 6KIT
mat: PL

1Kit=5pz+2cars

14,5cm

Ø8cm

Cod: 70415
A
2

cm: Ø8xH14,5
pz: 20
mat: PL/ST

Cod: 70050
A
4

cm: L7xH2,5/4
pz: 40
mat: PL

2,5cm

7cm
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CANDELE
Candles
Bougies
Kerzen

Velas
Velas
Velas
Velas

©
 D
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Cod: 70045
cm: H31
pz: 6
mat: LA
ml: 750

Cod: 70557
cm: L5xH3,5xP8
pz: 12
mat: CE

Cod: 70559
cm: H15
pz: 12Blister
mat: CT/PL

H3,5cm

P8cm

L5cm

BASE
PORTANUMERO

GUSTO PESCA
Peach-fl avoured
Arôme: pêche

Pfi rsichgeschmack
Sabor a melocotón

Sabor a pêssego
{ {

Alcohol-free drink without preservatives, 
colourings and added sugars.
Boisson sans alcool sans conservateurs, 
colorants et sucres ajoutés.
Alkoholfreies Getränk ohne Konservie-
rungsstoffe, Farbstoffe und zusätzlichen 
Zucker.
Bebida sin alcohol: sin conservantes,
colorantes ni azucares agregados.
Bebida sem alcool: sem corantes nem 
conservantes e sem adição de açúcar.

BEVANDA ANALCOLICA
SENZA CONSERVANTI, COLORANTI 
E ZUCCHERI AGGIUNTI

CANDELA
FONTANA

{{
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Ø21cm

Ø21cm

Cod: 42070
A
2

cm: Ø21
pz: 12
mat: WF

Cod: 70197
A
4

cm: Ø21
pz: 12
mat: WF

Ø21cm

Cod: 70256
A
4

cm: Ø21
pz: 12
mat: WF

©
 D

isney/Pixar
©

 D
isney
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Alcohol-free drink without preservatives, 
colourings and added sugars.
Boisson sans alcool sans conservateurs, 
colorants et sucres ajoutés.
Alkoholfreies Getränk ohne Konservie-
rungsstoffe, Farbstoffe und zusätzlichen 
Zucker.
Bebida sin alcohol: sin conservantes,
colorantes ni azucares agregados.
Bebida sem alcool: sem corantes nem 
conservantes e sem adição de açúcar.

BEVANDA ANALCOLICA
SENZA CONSERVANTI, COLORANTI 
E ZUCCHERI AGGIUNTI

Ø21cm

Cod: 70269
A
4

cm: Ø21
pz: 12
mat: WF

©
 D

isn
ey

Cod: 70276
cm: H31
pz: 6
mat: LA
ml 750

GUSTO PESCA
Peach-fl avoured
Arôme: pêche

Pfi rsichgeschmack
Sabor a melocotón

Sabor a pêssego
{ {

Cod: 70266
cm: L14xH18
pz: 16Blister
mat: WF

18cm

14cm
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Ø21cm

Cod: 70188
A
4

cm: Ø21
pz: 12
mat: WF

20cm

30cm

Cod: 70271
A
4

cm: L20xH30
pz: 12
mat: WF
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CANDELE
Candles
Bougies
Kerzen

Velas
Velas

13cm

9,5cm

Cod: 70213
A
3

cm: L9,5xH13
pz: 24
mat: ZU

Sugar Paste

P
a

sta di Zucche
ro

Cod: 70289
A
4

cm: L5xH10,5xP5
pz: 12
mat: CE

©
 D

isney

10,5cm

5cm
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21cm

11,5cm

Cod: 70400
cm: L11,5xH21xP4
pz: 10Kit
mat: PL

©
 D

isn
ey

5cm

5cm

11cm

9cm



325| Modecor |

B
ran
ds

Br
an

ds

©
 D

isney

Ø21cm

Cod: 70090
A
4

cm: Ø21
pz: 12
mat: WF

Cod: 70545
cm: L10xH26xP6
pz: 6Kit
mat: PL

Cod: 70540
A
4

cm: L5xH8xP4,5
pz: 40
mat: PL

8cm

5cm

8cm

5cm

11cm
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Ø21cm

Cod: 70093
A
4

cm: Ø21
pz: 12
mat: WF

Cod: 70542
cm: L10xH26xP6
pz: 6Kit
mat: PL

11cm

©
 D

isn
ey

9cm

Ø21cm

Cod: 70074
A
4

cm: Ø21
pz: 12
mat: WF



327| Modecor |

B
ran
ds

Br
an

ds

Ø21cm

Cod: 43150
A
4

cm: Ø21
pz: 12
mat: WF



328 | Modecor |

Cod: 43004
A
8

cm: Ø3/4xH4/5
pz: 80(40x2)
mat: GE/ZU

5cm

Ø4cm

©
 2

01
1 

A
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V
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Cod: 43003
cm: H31
pz: 6
mat: LA
ml: 750

GUSTO PESCA
Peach-fl avoured
Arôme: pêche

Pfi rsichgeschmack
Sabor a melocotón

Sabor a pêssego
{ {

Alcohol-free drink without preservatives, 
colourings and added sugars.

Boisson sans alcool sans conservateurs,
colorants et sucres ajoutés.

Alkoholfreies Getränk ohne Konservie-
rungsstoffe, Farbstoffe und zusätzlichen Zucker.
Bebida sin alcohol: sin conservantes, colorantes 

ni azucares agregados.
Bebida sem alcool: sem corantes nem
conservantes e sem adição de açúcar.

BEVANDA ANALCOLICA
SENZA CONSERVANTI, COLORANTI 

E ZUCCHERI AGGIUNTI
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Cod: 43001
A
4

cm: L20xH30
pz: 12
mat: WF

Ø21cm

Cod: 43000
A
4

cm: Ø21
pz: 12
mat: WF

20cm

30cm
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DISPONIBILE SOLO PER IL MERCATO ITALIANO | Available only for the Italian market

Destiné au marché italien seulement | Nur für den italienischen Markt 

Solo para el mercado italiano  | Somente disponível para o mercado Italiano

Caramelle

Cod: 25700
A
5

g: 9
pz: 6Kg (6 sacchetti da 1Kg)

{

20% succo di frutta

Innovazione e servizio nella tradizione. 
Dalla tradizionale qualità Modecor nasce la linea caramelle.

Una esclusiva per le Pasticcerie e per i negozi specializzati,
con impegni di acquisto veramente esigui. 

I prodotti studiati appositamente per Voi rispondono a requisiti di bontà
e di accurata selezione degli ingredienti. 

L’offerta per Voi pensata e confermata da una attenta analisi di mercato
si compone di: caramelle da proporre allo sfuso, 

confezioni a marchio in vendita solo
nelle pasticcerie e nei negozi specializzati, 

confezioni che Voi potrete personalizzare con il Vostro nome.

CON ZUCCHERO

{{
Gélée assortite frutta

}

MIRTILLO

PERA LIMONE

ARANCIA

FRAGOLA
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{ANICE}

Cod: 25702
g: 9
pz: 3Kg (3 sacchetti da 1 Kg)

L’immagine rappresenta un 
esempio di utilizzo del prodotto. 

Cod: 25714
cm: L10xH27,7
pz: 100
mat: PL

CON ZUCCHERO

{{
Gélée

{LIQUIRIZIA}

Cod: 25701
g: 9
pz: 6Kg (6 sacchetti da 1 Kg)

{MIELE & LIMONE}

Cod: 25704
g: 9
pz: 3Kg (3 sacchetti da 1 Kg)

{COLA & LIMONE}

Cod: 25703
g: 9
pz: 3Kg (3 sacchetti da 1 Kg)

{SACCHETTO PER VENDITA SFUSA}
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SENZA ZUCCHERO

{{
Gélée assortite frutta

DISPONIBILE SOLO PER IL MERCATO ITALIANO | Available only for the Italian market

Destiné au marché italien seulement | Nur für den italienischen Markt 

Solo para el mercado italiano  | Somente disponível para o mercado Italiano

Caramelle

{ }

Cod: 25605
A
4

g: 1,2
pz: 6Kg (12 sacchetti da 500g)

ARANCIA

LIMONE MORA

FRAGOLA
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CON ZUCCHERO

{{
Dure assortite frutta

Cod: 25706
A
4

g: 2,6
pz: 6Kg (6 sacchetti da 1 Kg)

CON ZUCCHERO

{{
Dure

{MENTA}

Cod: 25707
g: 2,6
pz: 6Kg (6 sacchetti da 1 Kg)

{LATTE & MENTA}

Cod: 25705
g: 2,6
pz: 6Kg (6 sacchetti da 1 Kg)

ARANCIA

LIMONE MIRTILLO

FRAGOLA
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DISPONIBILE SOLO PER IL MERCATO ITALIANO | Available only for the Italian market

Destiné au marché italien seulement | Nur für den italienischen Markt 

Solo para el mercado italiano  | Somente disponível para o mercado Italiano

Caramelle

{ }

Cod: 25601
A
4

g: 1,2
pz: 6Kg (12 sacchetti da 500g)

{LIQUIRIZIA}

Cod: 25600
g: 1,2
pz: 6Kg (12 sacchetti da 500g)

SENZA ZUCCHERO

{{
Gommose

SENZA ZUCCHERO

{{
Gommose assortite frutta

ARANCIA

LIMONE MORA

FRAGOLA
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Cod: 25602
A
4

g: 1,2
pz: 6Kg (12 sacchetti da 500g)

{MIELE & PROPOLI}

Cod: 25604
g: 1,2
pz: 6Kg (12 sacchetti da 500g)

{BALSAMICA}

Cod: 25603
g: 1,2
pz: 6Kg (12 sacchetti da 500g)

SENZA ZUCCHERO

{{
Dure

SENZA ZUCCHERO

{{
Dure assortite frutta

ARANCIA

LIMONE MORA

FRAGOLA
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15 cm

3,5 cm

25 cm

25 cm

3,5 cm

30 cm

DISPONIBILE SOLO PER IL MERCATO ITALIANO | Available only for the Italian market

Destiné au marché italien seulement | Nur für den italienischen Markt 

Solo para el mercado italiano  | Somente disponível para o mercado Italiano

Caramelle

{ }
20% succo di frutta

CON ZUCCHERO

{{
Confezioni gélée assortite linea frutta

Cod: 25710
cm: L25xH3,5xP15
g: 200
pz: 12

Cod: 25711
cm: L30xH3,5xP25
g: 350
pz: 8

ARANCIA

MIRTILLO LIMONE

PERA FRAGOLA
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Cod: 25712
cm: L25xH3,5xP15
g: 200
pz: 12

20% succo di frutta
CON ZUCCHERO

{{
Confezioni gélée assortite linea fl oreale

Cod: 25713
cm: L30xH3,5xP25
g: 350
pz: 8

ARANCIA PERA FRAGOLA

LIMONE

MIRTILLO
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DISPONIBILE SOLO PER IL MERCATO ITALIANO | Available only for the Italian market

Destiné au marché italien seulement | Nur für den italienischen Markt 

Solo para el mercado italiano  | Somente disponível para o mercado Italiano

Caramelle

{ }
20% succo di frutta

CON ZUCCHERO

{{
Kit vetrina caramelle

Confezioni gélée
           assortite linea fl oreale

IL KIT CONTIENE:
• 4 scatole 350g gélée linea frutta; 
• 6 scatole 200g gélée linea frutta;

• 12 sacchetti da 1kg di caramelle
   Gélée con zucchero; 

• 4 scatole 350g gélée linea fl oreale; 
• 6 scatole 200g gélée linea fl oreale;

IN OMAGGIO 2 CESTINI ED 1 CARTELLO VETRINA.

Cartello vetrina
In omaggio per te:
I cartello vetrina 60x40 cm

Cestini in vimini
In omaggio per te:
2 cestini intrecciati a mano 32x23x7 cm

Cod: 25715
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Confezioni gélée
           assortite linea frutta

L’immagine rappresenta un 
esempio di utilizzo del prodotto. 

Gélée con zucchero gusti assortiti
12Kg - 2 confezioni da 6 Kg (12 sacchetti da 1Kg)
Gusti assortiti frutta - 9g cad.

ARANCIA

PERA

FRAGOLA

LIMONE

MIRTILLO
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16 scatole da 350g 
Gélée linea Frutta mix 
2 confezioni cod. 25711

24 scatole da 200g 
Gélée linea Frutta mix 
2 confezioni cod. 25710

16 scatole da 350g 
Gélée linea Floreale
2 confezioni cod. 25713

24 scatole da 200g 
Gélée linea Floreale
2 confezioni cod. 25712

DISPONIBILE SOLO PER IL MERCATO ITALIANO | Available only for the Italian market

Destiné au marché italien seulement | Nur für den italienischen Markt 

Solo para el mercado italiano  | Somente disponível para o mercado Italiano

Caramelle

{ }
Kit espositore caramelle
IL KIT CONTIENE:

IN OMAGGIO
ESPOSITORE DA MONTARE

Per ogni ripiano l’espositore può 
contenere:9 scatole da 200g

+ 9 scatole da 350g.

Le 4 vasche di contenimento:
base cm.15 x profondità cm.38

x altezza (media) cm.20, possono 
contenere sino a 3kg di caramelle.

160 cm

60 cm

40 cm

L’immagine rappresenta un 
esempio di utilizzo del prodotto. 

Cod: 25717



| Modecor | 341 C
ar

am
ell

e
C

an
dy

cod. 25605 6kg (12 sacchetti da 500g) 
di caramelle gélée gusti assortiti senza 
zucchero;

cod. 25602 6kg (12 sacchetti da 500g) 
di caramelle dure gusti assortiti senza 
zucchero;

cod. 25700 6kg (6 sacchetti da 1kg)
di caramelle gélée gusti assortiti con 
zucchero;

cod. 25706 6kg (6 sacchetti da 1kg)
di caramelle dure gusti assortiti
con zucchero.

160 cm

60 cm

40 cm

Per ogni ripiano l’espositore può 
contenere:9 scatole da 200g

+ 9 scatole da 350g.

Le 4 vasche di contenimento:
base cm.15 x profondità cm.38

x altezza (media) cm.20, possono 
contenere sino a 3kg di caramelle.

Cod: 25716
cm: L60xH160xP40
pz: 1 KitEspositore
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INTRODUZIONE
Corso dimostrativo-pratico dedicato a torte americane, all’inglese 
o a torte di compleanno per bambini.
Utilizzo di tecniche miste di decorazione. Ricopertura torte con 
pasta di zucchero; creazione di cupcake; decorazione di biscotti; 
lavorazioni con il sac à poche e cornetto; creazione di fi ori in 
ghiaccia reale e fi ori in pasta di zucchero.

in collaborazione con la cake designer 

Giusy Verni

Modecor Italiana  
è lieta di presentarvi i corsi sul

Cake Decorating

I°CORSO
CORSO SULLA PASTA DI ZUCCHERO E SULLA PREPARAZIONE DI TORTE A PIU’ PIANI
• Introduzione alla pasta di zucchero e alla ghiaccia reale
• Tecnica di utilizzo dei coloranti gel per pasta di zucchero e ghiaccia reale
• Tecnica di copertura di una torta con la pasta di zucchero
• Creazione di una struttura di sostegno per una torta a più piani
• Decorazioni in pasta di zucchero con gli stampini
• Decorazioni ed altre applicazioni della ghiaccia reale
• Creazione da parte dei partecipanti di una torta, di un cupcake e di un biscotto utilizzando le tecniche esposte

COSTO 450€ DATE CORSO I°
9 GENNAIO 20 FEBBRAIO 12 MARZO 16 APRILE

30 GENNAIO 27 FEBBRAIO 26 MARZO

II° CORSO
CORSO SULLA GHIACCIA REALE  E SUL MODELLING
• Preparazione della pasta di zucchero e della ghiaccia reale che verrà utilizzata durante il corso
• Sac à Poche e bocchette: tipologie e consigli d’uso
• Bordure e fi ori in ghiaccia reale
• Tecniche di base per realizzare personaggi o animali in pasta di zucchero
• Tecniche per la creazioni di fi ori in pasta di zucchero
• Creazione da parte dei partecipanti di una torta, di un cupcake e di un biscotto utilizzando le tecniche esposte

COSTO 450€ DATE CORSO II°
10 GENNAIO 21 FEBBRAIO 13 MARZO 17  APRILE

31 GENNAIO 28 FEBBRAIO 27 MARZO

il corso sara’ diviso in una parte pratica e una parte teorica

DURATA DEL CORSO: 5 ORE 9.00/12.00 - 14.00/16.00
Ogni persona avra’ la sua postazione di lavoro attrezzata

Nel prezzo sono compresi viaggio, vitto e alloggio

Acquistando entrambi i corsi si avrà uno sconto pari a 200€
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dyOve non specificato, non sono previste confezioni assortite | If not specified, assorted boxes are not available

Si pas specifié, les assortiments ne sont pas prévus | Wo es nicht angegeben ist, sind keine Sortimente vorgesehen
Donde no esté especificado, no está prevista la caja surtida | Quando não for especificado è por que não esta disponivel em versão sortida

Simboli e abbreviazioni
Symbols and abbreviations | Symboles et abréviations | Symbole und Abkürzungen

Símbolos y abreviaciones | Símbolos e abreviações{ }

SENZA GLUTINE - Gluten-free - Sans gluten - Glutenfrei - Sin gluten - Sem glúten

Disponibile solo per il mercato italiano
Available only for the Italian market
Destiné au marché italien seulement
Nur für den italienischen Markt
Solo para el mercado italiano
Somente disponível para o mercado Italiano

In blister appendibile
In  blister pack with hanging slot
En blister suspendu
In Verpackung zum Aufhängen
En blister colgante
Em blister de pendurar

IN SCATOLA FINESTRATA
Packed in windowed box
Emballé en boîte fenêtre
Verpackt in Box mit Sichtfenster
En caja con ventana
Em caixa com janela

Artigos dedicados
ao mercado Português

Produit réservé au 
marché français

Italiano English Français Deutsch Español Português

Cod: Codice art. Code Code Code Código Código
Colori Colours Couleurs Farben Colores Cores

Modelli Models Modèles Modelle Modelos Modelos

cm Altezza e larghezza Height and width Hauteur et largeur Höhe und Breite Altura y anchura Altura e largura
Ø Diametro Diameter Diamètre Durchmesser Diámetro Diâmetro
pz: Confezione Box Boîte Packung Unidades Unidades

Kg 1 Kg 1 Kg. = 2,2046 LB 1 Kg. = 2,2046 LB 1 Kg. = 2,2046 LB 1 Kg. = 2,2046 LB 1 Kg. = 2,2046 LB

cm 1 cm 1 cm. = 0,3937 IN 1 cm. = 0,3937 IN 1 cm. = 0,3937 IN 1 cm. = 0,3937 IN 1 cm. = 0,3937 IN
mt. 1 mt. 1 mt. = 1,0936 YD 1 mt. = 1,0936 YDS 1 mtr. = 1,0936 YD 1 mt. = 1,0936 YDS 1 mt. = 1,0936 YDS

COLORI | Colours | Couleurs | Farben | Colores | Cores

A Assortito (col./conf.) Assorted (col./box) Assorties (cou./boî.) Sortiert (Far./Pac.) Surtido (col./caja) Sortido (cor./caixa)

B Rosa - Femmina Pink - Female Rose - Fille Rosa - Mädchen Rosa - Niña Rosa - menina

C Celeste - Maschio Light-blue - Male Bleu ciel - Garçon Hellblau - Junge Celeste - Niño Azul - menino

D Rosso Red Rouge Rot Rojo Vermelho

E Giallo Yellow Jaune Gelb Amarillo Amarelo

G Bianco White Blanc Weiß Blanco Branco

H Argento Silver Argent Silberfarben Plateado Prateado

J Avorio Ivory Ivoire Elfenbeinfarben Marfi l Marfi m

I Oro Gold Or Goldfarben Oro Dourado

K Blu Blue Bleu Blau Azul Azul marinho

L Verde Green Vert Grün Verde Verde

M Salmone Salmon Saumon Lachs Salmón Salmão

N Marrone Brown Marron Braun Marrón Marrom

O Bronzo Bronze Bronze Bronze Bronce Bronze

Q Arancione Orange Orange Orange Naranja Laranja

R Rame Copper Cuivre Kupferfarben Cobre Cobre

U Porpora Purple Pourpre Purpur Púrpura Púrpura

V Lilla/viola Lilac/violet Lilas/violet Lila/Violett Lila/violeta Lilás/violeta

W Fucsia Fuchsia Fuchia Fuchsinrot Fucsia Rosa shock

X Bordeaux Burgundy Bordeaux Bordeaux Burdeos Vermelho escuro

Z Nero Black Noir Schwarz Negro Preto
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ABBREVIAZIONE MATERIALI | Abbreviations of materials | Abréviations des matériaux 
Materialiensabkürzungen | Abreviaciones de los materiales | Abreviações dos Materiais

Italiano English Français Deutsch Español Português

BS Biscotto Biscuit Biscuit Keks Bizcocho Biscoito

CT Cartone Carton Carton Carton Cartón Cartão

CE Cera Wax Cire Wachs Cera Cera

CI Ciniglia Chenille Chenille Chenille Chenille Chenille

PL Plastica Plastic Plastique Plastik Plástico Plástico

PO Polystone/resina Polystone/polyresin Polystone/polyrésine Polystone/Polyresin Polystone/Polyresina Polistone/Poliresina

PT Pastigliaggio Gum-paste Pastillage Tragant Pasta adragante Pastilhagem

ST Stoffa Fabric Tissu Stoff Tela Tecido

WF Cialda Wafer Azyme Waffel Oblea Obreia

ZU Zucchero Sugar Sucre Zucker Azúcar Açúcar

GE Gélée Jelly Gelée Gelatine Gelatina Gelatina

MM Marshmallow Marshmallow Marshmallow Marshmallow Marshmallow Marshmallow

MT Metallo Iron Métal Metall Metal Metal

MZ Marzapane Marzipan Massepain Marzipan Mazapán Maçapão

PR Preparato Preparation Préparation Präparat Preparado Preparado

LA Liquido analcolico Non alcoholic liquid Liquide sans alcool Alkoholfreie Flüssigkeit Líquido sin alcohol Liquido sem álcool

OT Ottone Brass Laiton Messing Latón Bronze

SL Silicone Silicon Silicone Silikon Silicona Silicone

Simboli e abbreviazioni
Symbols and abbreviations | Symboles et abréviations | Symbole und Abkürzungen
Símbolos y abreviaciones | Símbolos e abreviações{ }
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