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IL NUOVO FINISSIMO CIOCCOLATO FONDENTE BELGA



È tempo di avere qualcosa in più. È tempo di conoscere un cioccolato 
che dia alle vostre creazioni più struttura, più sapore e un’intensità 
impareggiabile al gusto di cioccolato. Per questo Callebaut ha sviluppato 
il nuovo cioccolato fondente: Powerful, all’80% di cacao.

80% cacao – 200% potenza

cioccolati belgi. Abbiamo fatto l’impossibile per ottenere questa potenza straordinaria, unita a un equilibrio di gusto 
perfetto. 

Un nuovo gusto per la linea Top Line Callebaut
Powerful 80% è un tipico cioccolato Callebaut, con concentrazione e potenza superiori alle aspettative, senza 
risultare eccessivamente amaro e con il famoso equilibrio che contraddistingue il cioccolato Callebaut come 811 
e 70-30-38.

Potenza pura per esaltare il sapore del cioccolato
Powerful 80% è stato concepito per creazioni che richiedono un impulso potente a base di cioccolato: ganache 
intense, brownies, moelleux, mousse al cioccolato amaro… Anche una piccola aggiunta di Powerful 80% esalta il 
forte sapore di cioccolato. Per ricette ispiranti (brownies, moelleux, praline...) visitate www.callebaut.com oppure 
consultare il rappresentante commerciale in loco.

, appositamente sviluppata per raggiungere la perfezione in una gamma 
incredibilmente vasta di applicazioni di pasticceria, confetteria e dessert, unita alla stessa lavorabilità garantita 

Dati tecnici

Nome Descrizione % cacao min. % burro di 
cacao Fluidità Disponibile in Codice 

prodotto

Powerful 80% Travolgente gusto di 
cacao. Intenso ma 
mai troppo amaro.

80% 44,3% Callets™ 2,5 kg 80-20-44NV
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Nuovo Powerful 80%
811NV

Powerful  80% di cacao
Più aroma, più potenza, più intensità


