Cove: una scelta di qualita

La qualita come ingrediente principale: &
questa la caratteristica costante che ci
ha permesso di affermarci, in meno
di un ventennio, nel mercato dei
colori e dei semilavorati per
pasticceria. Abbiamo sempre
ritenuto prioritari I'accurata
selezione delle materie pri-
me, il metodo di lavorazione
artigianale e lo studio delle
tendenze del mercato per
rispondere con prontezza
alla domanda della clientela.
Questa strategia aziendale ci
ha condotto alla realizzazione
di una vasta gamma di prodotti in
grado di semplificare alcuni passaggi
artigianali, ridurre i tempi delle prepara-
zioni e, allo stesso tempo, esaltare la crea-
tivita e manualita dei maestri pasticceri.

Our main aim is to use high quality ingredients only. Thanks to the
constant application of this principle we have reached a firm posi-

tion in the world of colours and semi-finished products for confectio-

nery in less than twenty years. Our priorities are the extreme care in

the selection of raw materials, the traditional method of production
and the continuous attention to the current trends in order to be ready
to cater for all the requirements. This company philosophy has led us to
the creation of a vaste range of products able to simplify certain phases in
craft productions, save time on preparation processes and bring out the
creativity and manual skills of master confectioners.



Tavoletta realizzata con Top Decor al pistacchio
e caramello al burro salato, il tutto ricoperto di
finissimo cioccolato extra amaro.

Snack with pistachio Top Decor and salty butter
caramel centre, coated with pure extra bitter cho-
colate.




Tortina monoporzione a base di pan di Spagna
e crema Chantilly, ricoperta di Cove Tab, deco-
rata con le pinzette e rifinita con il colorante oro
e argento effetto perlato in polvere.

f . - Mini cake made of sponge cake and cream Chan-
} tilly, coated with Cove Tab, decorated with crim-
pers and polished with the colourings gold and
silver with pearly effect in powder form.
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Mouldable pastes

Paste modellabili dai molteplici usi, realizzate con ingredienti di alta qualita. L'estrema facilita di lavorazione permette vari gradi di
plasticita e spessore con semplici passaggi in raffinatrice o sfogliatrice.

High quality easy-to-use mouldable pastes for garnishes and tableaux. Various degrees of plasticity and thickness can be obtained passing
them through a refiner.

Cove Tab

Pasta pronta all’'uso, ideale per ricoprire superfici realiz-
zate con forme o disegni artistici. Dal gusto delicato, per-
fetto al taglio sulle torte, mantiene la morbidezza ideale
anche a lavoro ultimato.

« Confezione: secchiello in plastica da 6 kg.

Cove Tab

It is a delicately tasting paste ready to use ideal to cover cake
surfaces. It maintains its soft texture, making cake-cutting easy.
« Packaging: bucket of 6 kilos.

Cove Glass

E la versione estiva del Cove Tab. Mentre I'ingrediente
principale del Cove Tab é il burro di cacao, il Cove Glass
contiene un’alta percentuale di zucchero in modo da evita-
re che la pasta, nelle stagioni piu calde, possa trasudare.
« Confezione: secchiello in plastica da 7 kg.

Cove Glass

It is Cove Tab summer version. Whereas Cove Tab is chiefly
made of cocoa butter, Cove Glass contains a high percentage
of sugar, for this reason it is particularly recommended in sum-
mer when the hot weather could make the paste transpire.

« Packaging: bucket of 7 kilos.

Uovo pasquale di cioccolato fondente con tovaglioli in Cove Tab e rifini-
to con colorante bronzo effetto perlato in polvere. Le praline, ricoperte
di cioccolato al latte e fondente, sono state realizzate con la nuova linea
Top Decor alla nocciola e al caffé e decorate con colorante oro effetto
perlato in polvere.

Easter egg of extra bitter chocolate with napkins prepared with Cove Tab
and along with particulars coloured with the colouring bronze with pearly
effect in powder form. The pralines, coated with milk and extra bitter choco-
late, have been prepared with hazelnut and coffee Top Decor and decorated
with the colouring gold with pearly effect in powder form.
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Torta da cerimonia ricoperta di Cove Glass e decorata con ghiaccia di

Hyfoama colorara con il colorante idrosolubile liquido giallo limone. Le
roselline, invece, sono state realizzate con Cove Arcobaleno rosa.

Cake for ceremonies coated with Cove Glass and decorated with Hyfoama
based icing coloured with water soluble colouring in liquid form light yellow.
The roses are made of Cove Arcobaleno pink.



Scatola porta praline prodotta con Cove Decor cioccolato e tovagliolo in
Cove Tab con bordura decorata all’inglese. Il coperchio della scatola &
stato realizzato in isomalt marmorizzato con colori idrosolubili.

Box of pralines made of Cove Decor dark chocolate and a well-finished
napkin prepared with Cove Tab following the English style.

The marbled effect of the isomalt put on the lid has been obtained using the
water soluble colourings.

Torta classica ricoperta di Cove Decor bianco e decorata con orchidee
in Cove Tab aerografate con colori idrosolubili e rifinite con pistilli.

Classic cake coated with Cove Decor white chocolate and garnished with
orchids made of Cove Tab, gently coloured with the airbrush and water
soluble colours in liquid form. A few stamens have been added to give the
final touch.

Cove Decor (bianco e cioccolato)

Cioccolato plastico gia pronto specifico per realizzare
guarnizioni dalle molteplici applicazioni in pasticceria e
gelateria. Sostituisce efficacemente il tradizionale marza-
pane dando una maggiore delicatezza al gusto.

« Confezione: secchiello in plastica da 6 kg.

Cove Decor (dark and white)

It is a “plastic-type chocolate” useful for garnishing cakes. It is
a valid alternative to the traditional marzipan adding greater
delicacy to the taste.

« Packaging: bucket of 6 kilos.

LR SRR RR AN

with pearly
is made of
coloured wi
extra bitter

rin
powder for
based icing.




Semifreddi monoporzione ricoperti con glassatura colorata con colo-
ranti liposolubili e rifiniture realizzate in Cove Arcobaleno.

Uniportion semifreddos coated with icing coloured with liposoluble colourin-
gs with final touchs made of Cove Arcobaleno.

Torta quadrata farcita alla crema e frutta interamente rivestita di Cove
Glass e Cove Arcobaleno con effetto finto tessuto; i maialini sono stati
realizzati con Cove Arcobaleno rosa. Il tutto & lucidato con Brill Cove

spray.

Square shaped cake filled with cream and fruit entirely coated with Cove
Glass and Cove Arcobaleno with a surprising checked fabric effect.

The figures have been made out of Cove Arcobaleno pink. Everything has
been glazed with Brill Cove spray.

Cove Arcobaleno

Cove Tab colorato in 5 tonalita: giallo, rosa, rosso, verde e
azzurro.

« Confezione: secchiello in plastica da 1,5 kg.

Cove Arcobaleno

It is the coloured version of the Cove Tab. Includes: yellow,
pink, red, green and bright blue.

« Packaging: bucket of 1,5 kilos.

Babbo Natale realizzato con Cove Tab, Cove
Arcobaleno, Cove Decor cioccolato, adagiato
su base di isomalt colato e marmorizzato con
coloranti idrosolubili; la neve & stata realizzata
in ghiaccia di Hyfoama.

Santa Claus executed with Cove Tab, Cove Arco-
baleno, Cove Decor dark chocolate, put on a base
made of poured isomalt. The marbled effect has
been obtained with the water soluble colourings;
the snow has been realized using the Hyfoama
based icing.
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Colourings with pearly effect in spray form

High covering, brilliant colourings in spray form to use on any sur-
face such as fresh cream, creams, chocolate, pralines, semifreddos,
etc. Colours available: gold, silver, bronze and garnet red.

« Packaging: aerosol can of 100 ml.
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Le palline di Natale sono decorate con coloranti rosso granata e bronzo
effetto perlato in spray.

The ornaments have been decorated using the colourings garnet red and
bronze with pearly effect in spray form.

Gelatina istantanea spray

La gelatina pronta all’'uso in spray consente una
rapida applicazione sui prodotti dolciari e gastro-
nomici che vengono normalmente trattati con il
metodo tradizionale. Incolore ed insapore rende
le superfici uniformi e brillanti.

« Confezione: bomboletta da 250 ml.

' "\ ! Instant Gelatine in spray form

u The ready-to-use gelatine in spray form can be ap-
plied easily and quickly to pastry and gastronomic
products. It is colourless, tasteless and brilliant.

« Packaging: aerosol can of 250 ml.

Friogel

Raffreddante rapido per pasticceria, consente un
locale raffreddamento del cioccolato e dello zuc-
chero permettendo di modellarli a piacimento.
"8 - Confezione: bomboletta da 400 ml.
0 2 Friogel

SL® |1 s a cold spray for sweets. It makes cool chocolate
and melted sugar allowing confectioners to shape  Fruit mini tarts whose surfaces have been brightened with instant Gelatine
S them as they like. in spray form.
— — p I’ayS « Packaging: aerosol can of 400 ml.

Prodotti sempre pronti all’uso e di facile utilizzo anche per gli operatori meno esperti. La chiusura ermetica della bomboletta garan-
tisce 'impossibilita di contaminazione del contenuto e ne facilita la conservazione.

Ready-to-use products really easy to use even for beginners. The airtight closure of the aerosol avoids the contamination of the product and
makes its storage easier.

Crostatine di frutta rifinite con Gelatina spray istantanea.
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| biscotti, realizzati con appositi stampi natalizi, sono guarniti con
ghiaccia di Hyfoama colorata con coloranti effetto velluto in spray.

The biscuits, shaped with Christmas cutters, are garnished with Hyfoama ba-
sed icing coloured with the colourings with velvet effect in spray form.

Monoporzioni realizzate con copertura di Cove Glass, zucchero di can-
na spruzzato con coloranti effetto velluto in spray e decorazione in glas-
sa e isomalt bollato.

Mini pastries coated with Cove Glass, rough cane sugar coloured with co-
lourings with velvet effect in spray form and garnishes prepared with icing
and isomalt.
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Coloranti spray effetto velluto

Coloranti spray altamente coprenti e brillanti, da utilizza-
re su qualsiasi superficie come panna, creme, cioccolato,
praline, semifreddi, ecc. Colori disponibili: giallo, rosso,
rosa, azzurro e verde.

« Confezione: set 5 bombolette da 100 ml.

Colourings with velvet effect in spray form

High covering, brilliant colourings in spray form to use on any sur-

face such as fresh cream, creams,

chocolate, pralines, semifreddos,

etc. Colours available: yellow, red, T
pink, light blue and green.

« Packaging: set 5 aerosol cans of

100 ml.

Flash stack

E un eccellente coadiuvante tecnologico, a base di
oli vegetali, studiato per separare e ungere stampi
per dolci, torte, biscotti e focacce. Stacca in modo
netto e pulito e permette una omogenea separa-
zione senza alterarne il gusto.

« Confezione: bomboletta da 500 ml.

Flash stack

This is an excellent kitchen aid studied to separate
baked products like cakes, biscuits and buns from their tins
or baking pans. It detaches food in a clean-cut and homoge-
neous way without altering its taste because it is a tasteless
product obtained from vegetable oils.

« Packaging: aerosol can of 500 ml.

Brill Cove spray

Gommalacca decerata bianca assolutamente na-
turale e alimentare diluita in alcool puro. Spruz-
zata sul lavoro ultimato forma una pellicola lu-
cida e protettiva rendendo i colori pil brillanti.
Inodore e incolore.

« Confezione bomboletta: da 400 ml.

Brill Cove in spray form

It is a natural laquer diluted in pure alcohol. If sprayed on
cake surfaces it forms a shiny, protective film giving more bril-
liant colours and keeping the decoration intact for a long time.
It is tasteless and colourless.

« Packaging: aerosol can of 400 ml.

Brillor (40%)

Gommalacca decerata bianca, assolutamente naturale e
alimentare, diluita in alcool puro. Se passata con il pen-
nello a fine lavoro, forma una pellicola lucida e protettiva.
« Confezione: flacone da 1 It.

Brillor (40%)

Unwaxed shellac tincture: it is an edible clear amber coloured
laquer diluted in pure alcohol. If it is brushed on cake surfaces,
when garnishings are ready, it forms a shiny, protective film
giving more flashing colours.

« Packaging: bottle of 1 It.

Uovo pasquale di cioccolato extra amaro de-
corato con Cove Glass, Cove Decor cioccolato
e Cove Arcobaleno. Per colorare il papillon e
la neve sono stati adoperati i coloranti spray
effetto velluto. Il tutto & lucidato con Brill Cove

spray.

Easter egg of extra bitter chocolate decorated with
Cove Glass, Cove Decor dark chocolate and Cove
Arcobaleno. Colourings with velvet effect in spray
form have been used to colour the snow and the
bow-tie.

Everything has been glazed with Brill Cove spray.
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Tovagliolo di Cove Tab con bordure decorate al-

I'inglese realizzata con pinzette e tagliapasta.

| fiori e le foglie di Cove Decor cioccolato sono
- stati preparati con i tagliapasta con estrattore.

Napkin made of Cou*'l;ab realized with crimpers
and cutters following the English style.

Cutters with plunger have been used to prepa
the flowers and leave e of Cove Decor darl
chocolate.

Technical equipment
S~ 1 1

Tutti gli strumenti per lavorare e decorare, nella maniera piu adeguata, le vostre opere di alta pasticceria.
All the tools to work with ease and precision in your pastry and ice cream laboratoires.
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Aeropenna

Aeropenna professionale a doppia azione che permette un
controllo sia del flusso dell’aria che della quantita di colore
da utilizzare. Questa proprieta permette di ottenere effetti
molto particolari.

Airbrush

It has a double action because it allows the decorator to con-
trol at the same time either the air or the quantity of colour
to spray.

Ricambi per aeropenna

Esclusivamente per tutti i nostri modelli forniamo assi-
stenza tecnica.

Spare parts of the airbrush

Reliable back-up service on our models only.

Compressore professionale

Per i pasticceri piu esigenti si differenzia dal Baby, per il
suo meccanismo automatico di mantenimento delle 2
atm necessario ad una lavorazione impeccabile.
Professional compressor

It was thought for exigent confectioners, whose aim is to
obtain faultless decorations, since this compressor maintains
2 at automatically.

Compressore Baby
Indispensabile per ['uti-
lizzo dell’aerografo, rag-
giunge le 2 atm che per-
mettono un’erogazione
costante del colore.
Compressor Baby

It is absolutely necessary to
the spray-gun. It can reach
2 at which let the colour
flow regularly.

Caramellometro
con gabbia
Termometro per
pasticceria, indi-
cato per la cot-
tura dello zuc-
chero.
Temperature:
+80/+200°C.
Thermometre
with wire holder
Thermometre for
confectionery, particularly recommended for the sugar coo-
king. Temperatures: +80/+200°C.

Termometro elettronico digitale

Per i piti svariati usi in pasticceria, gelateria e gastronomia.
Scala da -50.0 a 150.0°C, sonda in acciaio inossidabile con
cavo da mt. 1. Dimensioni 106x58x19 mm, peso 80 gr.
Digital thermometre

It is a multi-use kitchen aid. Scale from -50.0 to 150.0°C, stain-
less steel sensor with a cable 1 metre long. Overall dimensions:
106x58x19 mm, weight 8o gr.

Tappetino in silicone

Tappeto per la lavorazione dello zucchero.
Silicone carpet

Carpet made of silicone for melted sugar.

Stecche, pinzette

e tagliapasta

Ideali per dare un tocco
speciale a qualsiasi tipo di
dolce. Utilissimi per model-
lare, imprimere e realizzare
qualsiasi tipo di decorazio- -~
ne con le paste modellabili
come Cove Decor, Top De-
cor, Cove Tab, ecc. - \ N
Modelling tools, crimpers

and cutters
Ideal for adding a special touch to any kind of cake. They are
useful for shaping, imprinting and realizing decorations using
mouldable pastes such as Cove Decor, Top Decor, Cove Tab, etc.

Set serbatoi per stampanti Canon e Epson

| set di serbatoi per alimenti sono compatibili con la mag-
gior parte delle stampanti Canon e Epson reperibili ad oggi
sul mercato. Gli inchiostri contenuti nei serbatoi sono pro-
dotti nel Regno Unito con ingredienti approvati dalla Co-
munita Europea.

Set of food grade tanks for Canon and Epson printers

The edible tanks are suitable for most standard Canon and Ep-
son printers on the market today. The inks are manufactured
in the UK and use only 100% fully EC approved ingredients.

Fogli di glassa per stampanti formato A4 e A3

Sono fogli molto sottili di glassa commestibile e insapo-
re, di colore bianco, facilmente maneggiabili, grazie ad un
sostegno sul retro. Dopo la stampa occorre lasciare asciu-
gare la decorazione, togliere il sostegno e applicare diret-
tamente sul dolce.

Edible icing sheets for printers shape A4 and A3

They are essentially a very thin sheet of flavourless icing, whi-
te in colour and affixed to a plastic backing sheet to make it
possible to handle and pass through the printer. When prin-
ted, fully dry, and removed from the backing sheet the edible
icing is extremely pliable and manageable without cracking
or tearing.
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Coppetta realizzata con isomalt adatta per ser-
vire gelati e sorbetti.

Cup realized with isomalt suitable for presenting
ice-creams and sorbets.







Molti ci hanno aiutato nella realizzazione di questo catalogo.
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