
Torte da forno
al     Cioccolato

Da sempre a fianco del pasticciere.

ITALMILL s.r.l.
Via San Pietro, 19/A

25033 Cologne (BS) - Italia
Tel. +39 030 70 58 711
Fax +39 030 70 58 899
www.gruppomobe.eu

info@italmill.com
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SACHER

Besozzi Mix Torte da Forno Cioccolato	 g	 1000	
Uova	intere			 g		 500
Burro	(fuso)	 g		 300
Besozzi Mix Pasta di Mandorle#	 g		 100	
Acqua	 g		 200	

Montare	tutti	gli	ingredienti	in	planetaria	eccetto	il	burro,
infine	aggiungere	il	burro	fuso;	riempire	gli	stampi	o	le	
teglie	per	3/4	della	loro	capienza.
Cuocere	a	190°C	per	30	minuti	circa*.
Farcire	con	crema	ganache	o	marmellata	di	albicocca	e	de-
corare	come	d’abitudine.

# in	alternativa	utilizzare	Farina	di	nocciole.

PLUM CAKE

Besozzi Mix Torte da Forno Cioccolato	 g		 1000
Uova	intere			 g		 450
Burro	 g		 450
Acqua	 g	 50
																								
Montare	Besozzi Mix Torte Forno Cioccolato	con		le	uova	
ed	il	burro.	
Riempire	gli	stampi	per	3/4	della	loro	capienza.
Cuocere	a	190°C	per	35	minuti	circa*.

ZUCCOTTO AL CIOCCOLATO

Besozzi Mix Torte da Forno Cioccolato	 g		 1000
Cioccolato	(fuso)	 g	 400
Uova	intere	 g		 400
Burro	 g		 400
Acqua	 g	 100

Montare	tutti	gli	ingredienti	in	planetaria,	fino	a	raggiungere	
un	composto	omogeneo	e	spumoso.	
Riempire	gli	stampi	per	¾	della	loro	capienza.													
Cuocere	a	190°C	per	30	minuti	circa*.
Decorare	come	d’abitudine.

PAN DI SPAGNA

Besozzi Mix Torte da Forno Cioccolato	 g		 1000
Uova	intere	 g		 600
Acqua	 g		 200

Montare	tutti	gli	ingredienti	in	planetaria.
Riempire	gli	stampi	per	3/4	della	loro	capienza.
Cuocere	a	190°C	per	30	minuti	circa*.
Farcire	e	decorare	come	d’abitudine.

MUFFINS
(con	olio	di	arachidi)
																																																																																																	
Besozzi Mix Torte da Forno Cioccolato	 g		 1000
Uova	intere	 g	 300
Olio	di	semi	di	arachidi	 g	 300
Acqua	 g	 300

Miscelare	tutti	gli	ingredienti	insieme	fino	ad	ottenere	un	
composto	liscio	ed	omogeneo.
Riempire	gli	stampi	per	3/4	della	loro	capienza.
Cuocere	a	180/190°C	per	15/20	minuti	circa*.
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Da sempre a fianco del pasticciere.

Besozzi Mix Torte da Forno Cioccolato

Un semilavorato che contiene vero cioccolato 
in polvere, pensato per quegli artigiani che 
vogliono arricchire la propria produzione 
dolciaria con prodotti di facile lavorazione e 
di sicuro effetto sulla clientela.
La grande versatilità di Besozzi Mix Torte da 
Forno Cioccolato lo rende un prodotto ideale 
per la preparazione di paste montate quali 
pan di spagna, torte sacher, plum cake, amor-
polenta, muffins e tante altre, che si distin-
guono per il gusto e la struttura regolare.
Con le facili e veloci ricette che accludiamo e 
la vostra professionalità, potrete arricchire la 
vostra vetrina con allettanti novità.

N.B.:	*	 I	tempi	consigliati	sono	indicativi	e	sono	in		 	
	 	 funzione	delle	attrezzature	utilizzate.

scatola	10	kg
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