
Da sempre a fianco del pasticciere.
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Frozen
Da sempre a fianco del pasticciere.

Besozzi Oro Frozen è una farina specificata-
mente studiata per la croissanteria.
Frozen è ottenuta con una miscela di grani 
accuratamente selezionati per la loro capacità 
di sviluppare una maglia glutinica resistente 
allo stress della catena del freddo: per questo 
motivo è particolarmente adatta alle lavora-
zioni che richiedono il fermo lievitazione e/o 
la surgelazione del prodotto da lievitare.
L’utilizzo di Frozen garantisce un impasto 
elastico e ben equilibrato con un’eccellente 
stabilità in lievitazione.
Grazie a Frozen, una volta cotti, croissant, 
brioches e krapfen saranno sempre fragranti 
e facilmente digeribili, sciogliendosi dolce-
mente al palato e sprigionando un sapore che 
solo un prodotto artigianale può garantire.
I prodotti finiti realizzati con Frozen manter-
ranno la loro naturale freschezza anche a di-
stanza di parecchie ore dalla cottura.

Le farine dei maestri pasticcieri.
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