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BISCOTTO ROTONDO CARIBE pro/Lab

riempire di gelato al fiordilatte
con un porzionatore e livellare

versare nella cavita la “glassa tropicale”
di polpa di mango e passion fruit

o~

sformare e decorare il prodotto

con un cucchiaio creare
una piccola cavita nel gelato

chiudere con un altro biscotto
& riporre in abbattitore

glassare meta biscotto
con il cioccolato fondente




rifinire la glassatura
con la granella di riso soffiato

INGREDIENTI PER IL GELATO AL FIORDILATTE
gr 535 Latte

gr 165 Panna

gr 40 Latte magro disidratato

gr 100 Latte concentrato zuccherato

gr 50 Zucchero

gr 50 Destrosio

gr 50 Glucosio disidratato

gr 10 Neutro 10

PROCEDIMENTO

Inserire i biscotti rotondi sul fondo dello stampo BISC02 DISCOTTO, riempire con il gelato
al fiordilatte e, aiutandosi con un porzionatore ed una spatola stenderlo all'interno.

Con un cucchiaio ricavare al centro del gelato un avvallamento, in modo da posizionarvi in
seguito una glassa tropicale formata da polpa di mango e di passion fruit.

Ricoprire con dell’altro gelato al fiordilatte.

Chiudere con un altro biscotto e riporre in abbattitore.

Estrarre i biscotti dagli stampi, quindi glassarne la meta con il cioccolato fondente e
successivamente ricoprire la parte glassata con i cereali.

PRODOTTI CORRELATI

ESPOGEL DOWN ESPOS. VETRINA

SET 100 SCATOLE+ETICHETTA PERSON. BISC02 DISCOTTO



http://www.silikomart.com/professional/professional/mondi-silikomart/bisc02-discotto/

