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INGREDIENTI GELATO FIORDIPANNA 
latte gr. 580 
panna gr. 160 
zucchero gr. 60 
destrosio gr. 100 
glucosio gr. 55 
latte magro disidratato gr. 40 
neutro 5 gr. 5 

INGREDIENTI GELATINA AI FRUTTI DI BOSCO 
frutti di bosco gr. 500 
zucchero gr. 100 
glucosio gr. 140 
destrosio gr. 200 
amido di mais gr. 30 
succo limone gr. 10 
colla di pesce gr. 20 

PROCEDIMENTO 
Preparare un gelato al fiordipanna e inserirlo all’interno degli appositi stampi BISC03 
SLIM dove precedentemente è stato adagiato un biscotto. 
Preparare la gelatina ai frutti di bosco e realizzare dei panetti, grandi quanto lo stampo, 
riporre in abbattitore. 
Appoggiare la gelatina sopra il primo strato di semifreddo, chiudere con un ulteriore 
biscotto. 
Riporre in abbattitore. 
Sformare e intingere il biscotto solo per una parte nella copertura di cioccolato bianco e 
granellare subito con croccante di pistacchio salato. 
 

PRODOTTI CORRELATI 

              

ESPOGEL DOWN ESPOSITORE VETRINA      BISC03 SLIM 

http://www.silikomart.com/professional/professional/mondi-silikomart/bisc03-slim/
http://www.silikomart.com/professional/professional/mondi-silikomart/bisc03-slim/

