
BISCOTTO CIOCCOLATO               

AMARENA 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

GELATO DI CIOCCOLATO 
550gr Latte intero 
110gr Panna 
135gr Zucchero 
35gr Destrosio 
35gr Zucchero invertito 
50gr Latte in polvere magro 
60gr Cacao 22/24 
20gr Massa di cacao 
4,5gr Neutro latte 
0,5gr Sale 

PROCEDIMENTO: 
Per il gelato, operare come di consuetudine. 
Inserire sul fondo dello stampo BISC01 CLASSIC il biscotto, colare il gelato, quindi 
inserire le amarene sgocciolate. Dopo aver inserito le amarene coprire con un altro 
biscotto e riporre nell’abbattitore. 
Togliere i biscotti di gelato dagli stampi e intingerli nella copertura fondente e ricoprire con 
amaretto scriciolato. 
 

 

PRODOTTI CORRELATI 

 

 

 

 

 

ESPOGELDOWN ESPOS. VETRINA             BISC01 CLASSIC 

http://www.silikomart.com/professional/professional/mondi-silikomart/bisc01-classic/

