
 

BISCOTTO ALLA VANIGLIA 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



GELATO ALLA VANIGLIA 
gr 600 Latte intero 
gr 85 Panna 
gr 70 Tuorlo d’uovo 
gr 120 Zucchero 
gr 35 Destrosio 
gr 35 Glucosio disidratato 
gr 50 Latte in polvere magro 
gr 5 Neutro latte 
Granella di mandorle pralinate q.b. 
Aromi: Baccello di vaniglia, buccia di limone 

PROCEDIMENTO 
Inserire sul fondo delle cavità dello stampo BISC01 il biscotto adatto, ricoprire con il gelato 

alla vaniglia, cospargere con granella di mandorla pralinata e livellare. 
Coprire con un altro biscotto e inserire nell’abbattitore. 
Togliere i biscotti gelato dagli stampi e intingerli per metà nella copertura di cioccolato al 
latte e prima che solidifichino, ricoprire la parte coperta col cioccolato con granella di 
mandorle pralinate. 
 

PRODOTTI CORRELATI 

 

 

 

 

 

ESPOGELDOWN ESPOS. VETRINA             BISC01 CLASSIC 

http://www.silikomart.com/professional/professional/mondi-silikomart/bisc01-classic/

