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BISCOTTO AL BACIO pro/Lab
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intingere un lato del biscotto rifinire
nella copertura di cioccolato al latte 7 con la granella di nocciole

SEMIFREDDO AL GIANDUJA
panna montata

gr 650 meringa italiana

gr 100 pasta nocciola

gr 100 cioccolato fondente

gr 100 zucchero invertito

gr 50 granella di nocciole

g.b.

PROCEDIMENTO

Inserire un primo biscotto sul fondo dello stampo BISC03 SLIM.

Versare il semifreddo alla gianduia, spolverare con la granella, livellare e mettere il
biscotto a copertura del semifreddo.

Porre in abbattitore e una volta sformato decorare bagnando il biscotto gelato da un lato
nel cioccolato al latte e subito dopo nella granella di nocciole.

PRODOTTI CORRELATI

ESPOGEL DOWN ESPOSITORE VETRINA BISCO3 SLIM



http://www.silikomart.com/professional/professional/mondi-silikomart/bisc03-slim/

